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“non vendiamo caffè, ma esperienze meravigliose”
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RICE
JASMIN 

Bag 5 kg x 4 pz.
ASIAN059

Bag 5 kg x 1 pz.
ASIAN001

TOFU
SILKEN 

Tpk 349 gr x 12 pz.
ASIAN055

Tpk 349 gr x 3 pz.
ASIAN161

SALSA 
SRIRACHA    

Btl. 455 ml x 12 pz.
ASIAN051

Btl. 455 ml x 3 pz.
ASIAN156

LIGHT SOYSAUCE 
HEALTHY BOY 

Btl. 700ml. X 12 pz.
ASIAN053

Btl. 700ml. X 3 pz.
ASIAN058 – 959

NOODLES CHICKEN 
GLUTEN FREE      

Cup 63 gr  x 12 pz.
ASIAN166

NOODLES SHRIMP 
GLUTEN FREE       

Cup. 66 gr x 12 pz.
ASIAN167
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NOODLES 
BEEF 
YUM YUM INSTANT       

Cup 70 gr x 12 pz.
ASIAN152

NOODLES CHICKEN 
YUM YUM INSTANT      

Cup 70 gr x 12 pz.
ASIAN153

NOODLES SEAFOOD  
YUM YUM INSTANT      

Cup 70 gr x 12 pz.
ASIAN154

NOODLES 
VEGETABLE 
YUM YUM INSTANT      

Cup 70 gr x 12 pz.
ASIAN155

NOODLES 
SHIN RAMYUN 
INSTANT       

Bs. 120 gr x 20 pz.
ASIAN060

Bs. 120 gr x 10 pz..
ASIAN150

NOODLES 
NEUGURI HOT
N. SHIM 
INSTANT       

Bs. 120 gr x 20 pz.
ASIAN061

Bs. 120 gr x 10 pz.
ASIAN151

ARACHIDI 
RICOPERTE 
DI  WASABI 

Box 140 gr x 12 pz.
ASIAN066

FAGIOLI DI SOIA 
RICOPERTI 
DI WASABI       

Box 140 gr x 12 pz.
ASIAN067

MIX ZUPPA 
GIAPPONESE 
MISO       

Conf. 50 gr x 12 pz. 
ASIAN075

GATTO 
PORTAFORTUNA 
IN CERAMICA        

1 pz
ASIAN100
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Caffè 
Espresso
e Solubil i
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CAFFÈ EXP 
IN GRANI 25’’
NEW

Bs.1 Kg x 6 pz.
CAFFE004

CAFFÈ EXP 
100% ARABICA
1819

Bs. 500 gr x 12 pz.
CAFFE006

CAFFÈ EXP 7’’ 
IN GRANI

Bs. 1 Kg  x 12 pz.
CAFFE003

CAFFÈ FILTRO 
55GR MACINATO 

Bs. 500 gr x 12 pz.
SOLUB021

CAFFÈ FILTRO 
1819 MACINATO 

Bs. 500 gr x 12 pz.
SOLUB022

CAFFÈ FILTRO 
DEK MACINATO
55GR IN GRANI 

Bs. 500 gr x 12 pz. (ex 95)
SOLUB023

CAFFÈ FILTRO 23 
AS MACINATO 

Bs. 500 gr x 12 pz.
SOLUB020
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CAFFÈ 22
IN GRANI
COFFEE CREAM

Bs. 1 Kg x 12 pz.
CAFFE005

CAFFÈ 
CONCENTRATO
BIB PURENA

Bs. 1 Kg x 6 pz.
CAFFE550
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https://www.mrbreakfast.it/it/novita/chamaleon-2-0-by-mr-breakfast-e-la-soluzione-ai-problemi-di-spazio_24
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CAFFÈ INSTANT 
FREEZE DRIED 

Bs. 200 gr x 20 pz.
SOLUB607

CAFFÈ AL GINSENG
GOOD DAY 

Bs. 500 gr x 12 pz.
SOLUB608

CAFFÈ SOLUBILE 
DECAFFEINATO
GOOD DAY  

Bs. 200 gr x 20 pz. 
SOLUB609
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CAFFÈ 
100% SPRAY

Bs. 200 gr x 20 pz.
SOLUB606

CAFFÈ 
SOLUBILE 70%

Bs. 200 gr x 20 pz.
SOLUB600

ORZO SOLUBILE
GOOD DAY  

Bs. 200 gr x 20 pz. 
SOLUB604

LATTE SCREMATO 
ITALIANO
IN POLVERE  
GOOD DAY

Bs. 500 gr x 12 pz.
SOLUB602

LATTE 
GRANULARE 
PARZIALMENTE 
SCREMATO 
GOOD DAY

Bs. 500 gr x 12 pz.
SOLUB601

LATTE 
GRANULARE 
LIGHT SCREMATO 
GOOD DAY

Bs. 500 gr x 12 pz.
SOLUB605
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CAFFÈ 
TUBETTO
MONO

Bs. 1,5 gr x 200 pz.
SOLUB005

LATTE
MONO

Bs. 3 gr x100 pz.
SOLUB310

CAFFÈ 
DECAFFEINATO 
TUBETTO 
MONOPORZ.

Bs. 1,5 gr x 200 pz.
SOLUB028 
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DREAM CHOCO 
DRINK 13%

Bs. 1 kg x 10 pz.
SOLUB442

Bs. 1 kg x 5 pz.
SOLUB444

CHOCO DRINK 
BLANC 13% 

Bs. 750 gr x10 pz.
SOLUB456

Bs. 750 gr x 5 pz.
SOLUB465

CHOCO PASSION 
33%

Bs. 750 gr x 10 pz.
SOLUB455

Bs. 1 kg x 5 pz.
SOLUB466

YOGO CREAM 
NATURALE 
CON OMEGA 3

Bs. 160 gr. X 40 pz.
SOLUB098

Bs. 160 gr. X 20 pz.
SOLUB099

MISCELA 
WAFFLE 
ORIGINAL 

Bs. 1,7 kg x 8 pz.
SOLUB480

MAPLE LEAF. 
SCIROPPO 
D’ACERO 

Btg. 5 kg x 1 pz
SOLUB483

PANNA 
CAFFÈ

Conf. 7,5 gr x 240 pz.
SOLUB002

PANNA 
CAFFÈ 

Conf. 7,5 gr x 64 pz.
SOLUB008

CACAO 
TUBETTO
MONO

Bs. 22 gr x100 pz. 
SOLUB006

CANDEREL 
DOLCIFICANTE 

Bs. 1,1 gr x 250 pz.
SOLUB011
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SCATOLA LEGNO 
HOTEL SUITE

ATTRE431

SCATOLA LEGNO 
12 SCOMPARTI 

ATTRE430
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BIO ENGLISH 
BREAKFAST  

1 conf. x 25 f. 
SOLUB503

BIO EARL GREY

1 conf. x 25 f.
SOLUB502

TEA VERDE BIO   

1 conf. x 25 f. 
SOLUB504

CAMOMILLA BIO

1 conf. X 25 f.
SOLUB505

MENTA BIO   

1 conf. x 25 f. 
SOLUB506

ROOIBUSH BIO

1 conf. x 25 f.
SOLUB507

INFUSO BACCHE 
SELVATICHE  

1 conf. x 25 f. 
SOLUB526

INFUSO LIMONE 
E ZENZERO BIO   

1 conf. x 25 f. 
SOLUB508

INFUSO CHAI 
“LOVE ME TRULY”   

1 conf. x 20 f. 
SOLUB510

INFUSO DIG. 
“AFTER DINNER 
MINTS”
 
1 conf. x 20 f. 
SOLUB512

INFUSO DIST. 
“SNORE & PEACE” 

1 conf. x 20 f. 
SOLUB511

TÈ AL LIMONE 
GOOD DAY 

Bs. 500 gr x 12 pz.
SOLUB603 
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TEA NERO 
LONDON 
BREAKFAST 

Box 250 f 
SOLUB540

TEA VERDE 
SENCHÀ 
GREEN

Box 250 f 
SOLUB541

TEA NERO 
DETEINATO

Box 250 f 
SOLUB542 
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ZUCCHERO 
BIANCO MR. B.

Bs. 5 gr x 2.000 pz.
SOLUB700

ZUCCHERO 
CANNA MR. B.

Bs. 5 gr x1.000 pz.
SOLUB701
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BEVANDA 
DI SOIA 
BIO 

Tpk. 0,5 L x 12 pz.
BEVAN004

succhi
concen-
trati

POMPELMO 
GOLD

Tn. 7 kg x 2 pz.
SUCCO400 

ANANAS 
GOLD

Tn. 7 kg x 2 pz.
SUCCO410

ACE 
GOLD 

Tn. 7 kg x 2 pz.
SUCCO390

ARANCIA ROSSA
MR. BREAKFAST 
QUALITY 

Tn. 7 kg x 2 pz.
SUCCO412

SANGUINELLO
GOLD 

Tn. 7 kg x 2 pz.
SUCCO380

SANGUINELLO
SILVER

Tn. 7 kg x 2 pz.
SUCCO372

ARANCIA 
BIONDA GOLD 

Tn. 7 kg x 2 pz.
SUCCO370
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BEVANDA 
DI RISO 
BIO 

Tpk. 0,5 L x 12 
pz.
BEVAN003

le top
line
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SUCCO ARANCIO BIONDO 
GOOD DAY 90% 

Bib. 4 kg x 4 pz.
SUCCO500

SUCCO SANGUINELLO 
GOOD DAY 90% 

Bib. 4 kg x 4 pz.
SUCCO501

SUCCO ANANAS
GOOD DAY 90% 

Bib. 4 kg x 4 pz.
SUCCO502

SUCCO 
ACE GOOD DAY 90% 

Bib. 4 kg x 4 pz.
SUCCO503

SUCCO MELA
GOOD DAY 90% 

Bib. 4 kg x 4 pz.
SUCCO504

SUCCO 
POMPELMO 
GOOD DAY 90% 

Bib. 4 kg x 4 pz.
SUCCO505

SUCCO ARANCIO 
BIONDO 
GOOD DAY 50% 

Bib. 4 kg x 4 pz.
SUCCO550

SUCCO ARANCIO 
SANGUINELLO  
GOOD DAY 50% 

Bib. 4 kg x 4 pz.
SUCCO551

SUCCO
ANANAS
GOOD DAY 50% 

Bib. 4 kg x 4 pz.
SUCCO552

SUCCO ACE  
GOOD DAY 50% 

Bib. 4 kg x 4 pz.
SUCCO553

SUCCO MELA  
GOOD DAY 50% 

Bib. 4 kg x 4 pz.
SUCCO554

SUCCO
POMPELMO
GOOD DAY 50% 

Bib. 4 kg x 4 pz.
SUCCO555
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LA NUOVA LINEA 
DI 100% FRUTTA 
SUCCHI, NETTARI E 
DRINK PASTORIZZATI 
SENZA COLORANTI 
O CONSERVANTI 
ARTIFICIALI

ARANCIA PURENA 
CON CELLULE 100% 

Bs. 1kg x 6 pz.
SUCCO600

MULTIVEGETALE 
PURENA 100%

Bs. 1kg x 6 pz.
SUCCO601

BARBABIETOLA 
E LIMONE PURENA 
100% 

Bs. 1kg x 6 pz.
SUCCO617

LIMONE PURENA 
100%

Bs. 1kg x 6 pz.
SUCCO618

ARANCIO SENZA 
CELLULE PURENA 
100% 

Bs. 1kg x 6 pz.
SUCCO609

ANANAS PURENA 
100% 

Bs. 1kg x 6 pz.
SUCCO610

MELA LIMPIDA 
PURENA 100%

Bs. 1kg x 6 pz.
SUCCO611

MELA AMBRATA 
PURENA 100% 

Bs. 1kg x 6 pz.
SUCCO612

NETTARE 
MULTIVITAMINICO 
PURENA 

Bs. 1kg x 6 pz.
SUCCO602

NETTARE 
ANANAS 
PURENA 

Bs. 1kg x 6 pz.
SUCCO613

NETTARE ARANCIO 
CON CELLULE 
PURENA 

Bs. 1kg x 6 pz.
SUCCO619

NETTARE
POMPELMO ROSSO 
PURENA  

Bs. 1kg x 6 pz.
SUCCO620

DRINK RIBES NERO 
PURENA  

Bs. 1kg x 6 pz.
SUCCO603

DRINK FRAGOLA 
E CILIEGIA PURENA  

Bs. 1kg x 6 pz.
SUCCO604

DRINK MELA 
E MENTA PURENA  

Bs. 1kg x 6 pz.
SUCCO605
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DRINK MELA, 
PRUGNA E CANNELLA 
PURENA 

Bs. 1kg x 6 pz.
SUCCO606

DRINK RABARBARO 
E LIMONE PURENA 

Bs. 1kg x 6 pz.
SUCCO607

DRINK MIELE, 
ZENZERO E LIMONE 
PURENA 

Bs. 1kg x 6 pz.
SUCCO608

DRINK MANGO E 
LIMONE PURENA 

Bs. 1kg x 6 pz.
SUCCO614

DRINK TÈ VERDE 
PURENA 

Bs. 1kg x 6 pz.
SUCCO615

DRINK TÈ AL LIMONE 
PURENA  

Bs. 1kg x 6 pz.
SUCCO616

DRINK ARANCIO 
CON CELLULE 
PURENA 

Bs. 1kg x 6 pz.
SUCCO621

DRINK ARANCIO 
SENZA CELLULE 
PURENA  

Bs. 1kg x 6 pz.
SUCCO622

DRINK MELA E 
CILIEGIA PURENA  

Bs. 1kg x 6 pz.
SUCCO623

DRINK POMPELMO 
ROSA PURENA  

Bs. 1kg x 6 pz.
SUCCO624

BOX MISTO PURENA:

1 BS. LIMONE E ZENZERO

1 BS. ARANCIO 100%
CON CELLULE

1 BS. FRAGOLA E CILIEGIA

SUCCO650
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Cereali 
e Frutta 
secca
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Cereali 
e Frutta 
secca

FROSTIES 
MONODOSI 

Conf. 35 gr x 40 pz.  
CEREA042

SPECIAL K. 
MONODOSI   

Conf. 30 gr x 40 pz.
CEREA041

COCO POPS 
MONODOSI 

Conf. 35 gr x 40 pz.
CEREA028

CORN FLAKES 
MONODOSI 

Conf. 24 gr x 40 pz.
CEREA027

ALL BRAIN 

Conf. 700 gr x 8 pz.
CEREA026

CORN FLAKES   

Conf. 500 gr x 8 pz.
CEREA031

MUESLI CROCC. 
EXTRA ALLA FRUTTA 
MONODOSI 

Conf. 45 gr x 32 pz.
CEREA043

MUESLI CROCC. 
EXTRA AL 
CIOCCOLATO 
MONODOSI 

Conf. 55 gr x 14 pz.
CEREA044

ALL BRAN 
MONODOSI     

Conf. 45 gr x 40 pz.
CEREA029

MISTO MONODOSI 
KELLOGG’S

Conf. 35 pz.
CEREA045
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CORN 
FLAKES    

Bs. 1 kg x 6 pz
CEREA007

MUESLI FRUTTA 

Bs. 1 kg x 6 pz. 
CEREA005

MUESLI 
CIOCCOLATO

Bs. 1 kg x 6 pz. 
CEREA008

MUESLI 
CROCCANTE 

Bs. 1 kg x 5 pz.
CEREA009

MUESLI 
CROCCANTE 
FRUTTI ROSSI 
BIO 

Bs. 500 gr x 6 pz.
CEREA016

MUESLI CROCCANTE 
FRUTTI DI BOSCO

Bs. 1 kg x 5 pz.
CEREA017

ASSORTIMENTO 
4 TIPOLOGIE 

250 gr x 9 buste
2 x CEREA005 M. Frutta
3 x CEREA009 M. Crocc
2 x CEREA008 M. Ciocc
2 x CEREA025 M. Corn fl
2 x AVENA 250 gr
CEREA018

MUESLI 
CROCCANTE    

Bs. 1 kg x 10 pz.
CEREA039

CORNFLAKES 
AL CIOCCOLATO  

Bs. 1 kg x 6 pz.
CEREA078

MUESLI 
CIOCCOLATO 

Bs. 1 kg x 1 pz.
CEREA021

BASTONCINI 
DI CRUSCA 

Bs. 1 kg x 4 pz.
CEREA023

RISO SOFFIATO 
CROCCANTE 
AL CACAO 

Bs. 1 kg x 6 pz.
CEREA024

CORN FLAKES 
CHICCO INTERO 

Bs. 500 gr x 6 pz.
CEREA025

FLAKES INTEGRALE 
AL FARRO    

Bs. 500 gr x 8 pz .
CEREA079

MUESLI PORRIDGE      

Bs. 500 gr x 6 pz.
CEREA081

MUESLI PORRIDGE        

Bs. 2 kg x 4 pz.
CEREA082
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CHOCO CRUNCH    

Bs. 1 kg x 8 pz.
CEREA076

SLIM FLAKES  

Bs. 375 gr x 10 pz.
CEREA087

CRISPY RICE 
CIOCCOLATO    

Bs. 1 kg x 10 pz.
CEREA073

RICE & RICE  

Bs. 1 kg x10 pz.
CEREA074

MUESLI 
FRUTTA  

Bs. 1 kg x 8 pz.
CEREA075

CHOCO GOAL  

Bs. 1 kg x 10 pz.
CEREA072

FIOCCHI 
DI SOIA       

Bs. 500 gr x 4 pz.
CEREA401

FIOCCHI 
DI AVENA

Bs. 450 gr x 4 pz.
CEREA400

FIOCCHI INTERI 
DI FARRO       

Bs. 250 gr x 4 pz.
CEREA402
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FLAKES    

Bs. 1 kg x 10 pz.
CEREA071
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ESPOSITORE 
GRANDE IN 
CARTONE 
SUPERFOOD 

ATTREA096
ATTREA097 TBLACK
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MATERIALI, COLORI, DESIGN
PER POTER PRESENTARE 
I PRODOTTI IN MANIERA EFFICACE.

Abbiamo creato un espositore con materiali naturali, puoi scegliere due possibilità o in car tone naturale 
riciclato o in legno, i colori e il design rispecchiano la filosofia del Superfood. La doppia lingua, nella 
versione in car tone è un’attenzione in più al vostro cliente. Superfood è uno stile di vita, è una coccola 
per i vostri ospiti che vi permetterà di organizzare questa par te del buffet in maniera originale, ordinata 
e attraente.

Qui le dimensioni dell’espositore NORMAL E SMALL

59 CM

12 CM
12 CM

26 CM
9 CM

40 CM 36 CM

59 CM

12 CM
12 CM

26 CM
9 CM

SMALL

NORMAL

30 CM

42 CM

12 CM
26 CM

4 cm

18 CM

42 CM

12 CM
26 CM

1 CM

4 CM
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SUPERFOOD 
STARTER KIT 
KITBOX100
KITBOX150 TBLACK

così composto:

ESPOSITORE GRANDE IN CARTONE SUPERFOOD
ATTREA96
ATTREA097 TBLACK

447/FIDO VASO IN VETRO ERMETICO PICCOLO – 6 PZ
ATTRE308

447/FIDO VASO IN VETRO ERMETICO GRANDE – 6 PZ
ATTRE309

 

SUPERFOOD BOX FRUTTA 
così composto:

BANANA CHIPS
Bs. 250 gr x 3 pz.

COCCO A CUBETTI 
Bs. 250 gr x 3 pz.

BACCHE DI GOJI 
Bs. 250 gr x 1 pz.

FRUTTI ROSSI 
Bs. 250 gr. x 2 pz.

MISTO ESOTICO 
Bs. 250 gr x 2 pz.

PRUGNE SECCHE 
DENOCCIOLATE 
Bs. 250 gr x 2 pz.

MISTO BENESSERE 
Bs. 250 gr x 3 pz.

(sono comprese etichette prodotti in 
doppia lingua)
SUPER101

SUPERFOOD BOX SEMI 
così composto:

SEMI DI GIRASOLE 
Bs. 250 gr x 2 pz.

SEMI DI LINO 
Bs. 250 gr x 1 pz.

SEMI DI SESAMO 
Bs. 250 gr x 1 pz.

SEMI DI ZUCCA 
Bs. 250 gr. x 3 pz.

SEMI DI CHIA 
Bs. 250 gr x 1 pz.

(sono comprese etichette prodotti in 
doppia lingua)
SUPER102

CON ESPOSITORE 
GRANDE 
IN CARTONE 
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SUPERFOOD 
STARTER 
KIT PLATINUM  
KITBOX120
KITBOX160 TBLACK

così composto:

ESPOSITORE GRANDE IN CARTONE SUPERFOOD
ATTREA96
ATTREA097 TBLACK

447/FIDO VASO IN VETRO ERMETICO PICCOLO – 6 PZ
ATTRE308

447/FIDO VASO IN VETRO ERMETICO GRANDE – 6 PZ
ATTRE309

SUPERFOOD BOX FRUTTA 
così composto:

BANANA CHIPS
Bs. 250 gr x 3 pz.

COCCO A CUBETTI 
Bs. 250 gr x 3 pz.

BACCHE DI GOJI 
Bs. 250 gr x 1 pz.

FRUTTI ROSSI 
Bs. 250 gr x 2 pz.

MISTO ESOTICO 
Bs. 250 gr x 2 pz.

PRUGNE SECCHE 
DENOCCIOLATE 
Bs. 250 gr x 2 pz.

MISTO BENESSERE 
Bs. 250 gr x 3 pz.

(sono comprese etichette prodotti in 
doppia lingua)
SUPER101

SUPERFOOD BOX SEMI 
così composto:

SEMI DI GIRASOLE 
Bs. 250 gr x 2 pz.

SEMI DI LINO 
Bs. 250 gr x 1 pz.

SEMI DI SESAMO 
Bs. 250 gr x 1 pz.

SEMI DI ZUCCA 
Bs. 250 gr x 3 pz.

SEMI DI CHIA 
Bs. 250 gr x 1 pz.

(sono comprese etichette prodotti in 
doppia lingua)
SUPER102

SET YOGURTIERA
ATTRE610

MORTAIO E PESTELLO 
diametro 11 cm.
ATTRE251

YOGO CREAM NATURALE 
CON OMEGA3
Bs.160 gr x 20pz. 
SOLUB099

CON ESPOSITORE 
GRANDE 
IN CARTONE 
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SUPERFOOD 
STARTER KIT 
KITBOX110

così composto:

ESPOSITORE PICCOLO IN CARTONE SUPERFOOD
ATTRE701 

447/FIDO VASO IN VETRO ERMETICO PICCOLO – 6 PZ
ATTRE308

447/FIDO VASO IN VETRO ERMETICO GRANDE – 6 PZ
ATTRE309

 

SUPERFOOD BOX FRUTTA 
così composto:

BANANA CHIPS
Bs. 250 gr x 3 pz.

COCCO A CUBETTI 
Bs. 250 gr x 3 pz.

BACCHE DI GOJI 
Bs. 250 gr x 1 pz.

FRUTTI ROSSI 
Bs. 250 gr x 2 pz.

MISTO ESOTICO 
Bs. 250 gr x 2 pz.

PRUGNE SECCHE 
DENOCCIOLATE 
Bs. 250 gr x 2 pz.

MISTO BENESSERE 
Bs. 250 gr x 3 pz.

(sono comprese etichette prodotti in 
doppia lingua)
SUPER101

SUPERFOOD BOX SEMI 
così composto:

SEMI DI GIRASOLE 
Bs. 250 gr x 2 pz.

SEMI DI LINO 
Bs. 250 gr x 1 pz.

SEMI DI SESAMO 
Bs. 250 gr x 1 pz.

SEMI DI ZUCCA 
Bs. 250 gr x 3 pz.

SEMI DI CHIA 
Bs. 250 gr x 1 pz.

(sono comprese etichette prodotti in 
doppia lingua)
SUPER102

CON 2 ESPOSITORI
PICCOLI 
IN CARTONE 
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RIASSORTIMENTO

SUPERFOOD 
BANANA CHIPS   

Bs. 250 gr x 12 pz.
SUPER160

SUPERFOOD
MIX FRUTTI 
ROSSI   

Bs. 250 gr x 14 pz.
SUPER163

SUPERFOOD
SEMI DI GIRASOLE 
DECORTICATI      

Bs. 250 gr x 14 pz.
SUPER151

SUPERFOOD 
COCCO A 
CUBETTI        

Bs. 250 gr x 14 pz.
SUPER161

SUPERFOOD
SEMI DI ZUCCA 
VERDI SGUSCIATI        

Bs. 250 gr x 14 pz.
SUPER150
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SUPERFOOD 
MISTO BENESSERE       

Bs. 250 gr x14 pz.
SUPER166

SUPERFOOD 
MISTO ESOTICO        

Bs. 250 gr x 14 pz.
SUPER164

SUPERFOOD 
PORRIDGE 
QUAKER OATS         

Brt. 500 gr x 24 pz.
SUPER241

SUPERFOOD 
PRUGNE SECCHE 
FRANCIA 
DENOCCIOLATE        

Bs. 250 gr x 20 pz.
SUPER165

Bs. 250 gr x 40 pz.
SUPER065
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SUPERFOOD 
MANDORLE 
PELATE       

Bs. 250 gr x 14 pz.
SUPER058

SUPERFOOD 
NOCCIOLE 
ITALIA TOSTATE 
E PELATE        

Bs. 250 gr x14 pz.
SUPER057

SUPERFOOD 
ALBICOCCHE 
SECCHE   

Bs. 200 gr x 24 pz.
SUPER071

SUPERFOOD 
NOCI 
SGUSCIATE   

Bs. 200 gr x 14 pz.
SUPER059

SUPERFOOD 
FICHI GRECIA 
NATURALI       

Bs. 250 gr x 24 pz.
SUPER069

SUPERFOOD 
MELONE 
DISIDRATATO 
A CUBETTONI   

Bs. 5 kg x 1 pz.
SUPER078

SUPERFOOD 
MANGO 
DISIDRATATO 
A CUBETTONI        

Bs. 5 kg x 1pz.
SUPER079

SUPERFOOD 
UVA CILENA   

Bs. 250 gr x 14 pz.
SUPER070

SUPERFOOD 
GINGER 
DISIDRATATO 
A CUBETTONI        

Bs. 125 gr x 12 pz.
SUPER072
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SUPERFOOD 
ESPOSITORE 
GRANDE IN 
LEGNO CHIARO

Misure disponibile a pag. 23
ATTRE706

SUPERFOOD 
ESPOSITORE 
GRANDE IN 
LEGNO SCURO

Misure disponibile a pag. 23
ATTRE709

ESPOSITO-
RE IN 
LEGNO
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SUPERFOOD 
POMELO 
DISIDRATATO 
A CUBETTI       

Bs. 5 kg x 1pz. 
SUPER031

SUPERFOOD 
NOCI PECAN 
SGUSCIATE   

Bs. 100 gr x 12 pz.
SUPER055

SUPERFOOD 
PAPAIA 
DISIDRATATA        

Bs. 5 kg x 1pz. 
SUPER032

SUPERFOOD 
ANANAS 
DISIDRATATA 
A CUBETTI        

Bs. 5 kg x 1pz. 
SUPER028 
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Frutta fresca
e sciroppata
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MACEDONIA 
ARCOBALENO*

L.G. 5 kg
FRUTT200

L.G. 2 kg 
FRUTT201

ANANAS 
SCIROPPATA  
 
Brt. 3 Kg x 6 pz.
FRUTT025 

Brt. 1 kg x 12 pz.
FRUTT026

Brt. 3 kg x 6 pz.
FRUTT069

PRUGNE 
SCIROPPATE   

Brt. 3 Kg x 6 pz.
FRUTT022 

Brt. 1 kg x 12 pz.
FRUTT027

Brt. 3 kg x 6 pz.
FRUTT055

PERE BABY 
SCIROPPATE      

Brt. 1 kg x 6 pz.
FRUTT028

FICHI BABY 
SCIROPPATI   

Brt. 1 kg x 6 pz.
FRUTT029

PESCHE 
SCIROPPATE   

Brt. 1 kg x 12 pz.
FRUTT015

Brt. 3 Kg x 6 pz.
FRUTT021

Brt. 3 kg x 6 pz.
FRUTT035
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ALBICOCCHE 
SCIROPPATE  

Brt. 1 kg x 12 pz.
FRUTT054

Brt. 3 kg x 6 pz.
FRUTT071

*Un prodotto fresco che 
dura  8 giorni in frigorifero 
e puo’ essere aperto e 
comodamente servito 
nelle 48 ore successive.

MACEDONIA 
SCIROPPATA        

Brt. 3 Kg x 6 pz.
FRUTT030 

PERE 
SCIROPPATE         

Brt. 3 Kg x 6 pz.
FRUTT060

Brt. 3 kg x 6 pz.
FRUTT073

ANANAS BABY 
SCIROPPATA   

Brt. 1 kg x 6 pz.
FRUTT007
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MR. TOP
Golden 
Line 
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MR. TOP
Golden 
Line 

MINI SENAPE   
IN VETRO   

Brt. 33 ml x 80 pz.
MRTOP004

BACKED BEANS IN 
SALSA DI POMODORO   

Brt. 2,62 kg x 6 pz.
MRTOP001

Brt. 415 gr x 24 pz.
MRTOP030

MINI KETCHUP 
IN VETRO   

Brt. 33 ml x 80 pz.
MRTOP002

MINI MAIONESE  
IN VETRO   

Brt. 33 ml x 80 pz.
MRTOP003

KETCHUP 
IN BUSTINE   

Bst. 10 ml x 200 pz..
MRTOP005

MAIONESE 
IN BUSTINE   

Bst. 10 ml x 200 pz.
MRTOP006

SALSA BBQ 
IN BUSTINE   

Bst. 7 ml x 250 pz.
MRTOP008

MOSTARDA GIALLA 
IN BUSTINE   

Bst. 10 ml x 200 pz.
MRTOP007

SALSA CEASAR 
IN BUSTINE   

Bst. 50 ml x 30 pz..
MRTOP009

SALSA ALLO 
YOGURT IN BUSTINE   

Bst. 50 ml. x 30 pz.
MRTOP010

SALSA DI SOIA   

Btg. 150 ml x 12 pz.
MRTOP018

HOMMOS
LIBANESE    

Bst. 10 ml. x 200 pz.
MRTOP032
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SCIROPPO 
D’ACERO BIO         

Btg. 250 gr x 6 pz.
MRTOP035
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ACQUA 
AROMATIZZATA 
MELA/
CANNELLA   

Btg. 1 Lt x 6 pz.
MRTOP050

ACQUA 
AROMATIZZATA 
BERGAMOTTO/
AGRUMI/ 
CURCUMA   

Btg. 1 Lt x 6 pz.
MRTOP051

acque
aroma-
tizzate

ACQUA 
AROMATIZZATA 
SANBUCO/
MENTA/ZENZERO   

Btg. 1 Lt x 6 pz.
MRTOP052

ACQUA 
AROMATIZZATA 
MELOGRANO/
ALOE   

Btg. 1 Lt x 6 pz.
MRTOP053
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PIEDE LEGNO
PER DISPENSER 
ACQUA   

ATTRE156

ACQUA 
AROMATIZZATA 
LIMONE/
ZENZERO   

Btg. 1 Lt x 6 pz.
MRTOP054

ACQUA 
AROMATIZZATA 
LIMONE

Btg. 1 Lt x 6 pz.
MRTOP055

DISPENSER 
IN VETRO   
6L ACQUA AROMATIZZATA

ATTRE155
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Secco e 
Gluten Free



37MR. BREAKFAST	

SNACK 
INTEGRALI     

Conf. 15 gr x 80 pz.
SECCO352

FETTE 
BISCOTTATE      

Conf. 12 gr x 80 pz.
SECCO350

CIALDE 
WAFERS        

480 pz.
SECCO082
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FETTE BISCOTTATE    

Conf. 15 gr x 208 pz.
SECCO130

FETTE BISCOTTATE 
INTEGRALI    

Conf. 15 gr x 208 pz.
SECCO160
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BISCOTTI 
CON GOCCE 
DI CIOCCOLATO    

Conf. 17 gr x 80 pz.
SECCO353

Conf. 17 gr x 200 pz.
SECCO038

BISCOTTI 
ALL PANNA    

Conf. 15 gr x 200 pz.
SECCO039
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GALLETTE RISO 

Bs. 15 gr x 2 pz. x 30 conf.
SECCO200

GALLETTE RISO + 
CIOCCOLATO BIO         

Conf. 33 gr x 32 pz.
SECCO025

GALLETTE MAIS  

Bs. 13 gr x 2 pz. x 30 conf.
SECCO201

PANE CROCCANTE  
4 TIPOLOGIE
AL LATTE, DI SEGALE,
AI SEMI DI SESAMO, 
SEGALE SOFFIATO  

Conf. 40 pz.
SECCO052

PANE FRIABILE 
DI SEGALE 

Conf. 80 pz.
SECCO112 
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gluten
free

RISO MUESLI 
MONOPORZIONE 
SENZA GLUTINE    

Conf. 50 gr x 20 pz.
CEREA003 

BOX PROVA 
SENZA GLUTINE     

31 pz
SECCO001

CORN FLAKES 
MONOPORZIONE 
SENZA GLUTINE    

Conf. 25 gr x 20 pz.
CEREA038

PANDOLCE 
SENZA GLUTINE    

Conf. 60 gr. x 25 pz.
SECCO314

PAUSA CIOK 
SENZA GLUTINE 
MONOPORZIONI    

Conf. 35 gr x 60 pz.
SECCO009

PLUM CAKE YOGURT 
BIO SENZA GLUTINE 
MONOPORZIONI    

Conf. 45 gr x 48 pz.
SECCO029

MAGDALENAS 
ALBICOCCA 
SENZA GLUTINE 
MONOPORZIONI     

Conf. 50 gr x 20 pz.
SECCO031

PANINI 
SENZA GLUTINE 
MONOPORZIONI     

Ct. 200 gr x 6 pz. (50 gr x 4 pz.)
SECCO054

MUFFIN CHOCO 
SENZA GLUTINE 
MONOPORZIONI      

Conf. 65 gr x 15 pz. 
SECCO061
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WAFER ALLA 
NOCCIOLA 
SENZA GLUTINE 
MONOPORZIONI      

Bs. 21 gr. x 14 conf. x 3 pz.
SECCO059
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COLAZIONE 
SENZA GLUTINE 
18 PZ.:

Fette Biscottate 
Conf. 25 gr x 6 pz.

Corn Flakes 
Conf. 40 gr x 4 pz.

Biscotti 
Conf. 40 gr x 4 pz.

Panfette 
Conf. 75 gr x 4 pz.

SECCO317

MERENDINA 
MARGHERITA 
SENZA GLUTINE     

Conf. 45 gr x 16 pz.
SECCO315

MERENDINA 
AL CACAO 
SENZA GLUTINE 

Conf. 45 gr x 16 pz.
SECCO316

FETTE CROCCANTI 
SENZA GLUTINE 
MONOPORZIONI 

Conf. 50 gr x 24 pz.

SECCO006

CRACKERS 
SENZA GLUTINE 
MONOPORZIONI

Conf. 50 gr x 36 pz.

SECCO007

BISCOTTI PETIT 
SENZA GLUTINE 
MONOPORZIONI

Conf. 25 gr x 40 pz.

SECCO008
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CORN FLAKES 
MONOPORZIONE 
SENZA GLUTINE      

Conf. 40 gr x 16 pz.
CEREA002 

PANE BIANCO 
MORBIDO A FETTE 
SENZA GLUTINE        

Conf. 65 gr x 12 pz.
SECCO301

PANINO 
SENZA GLUTINE          

60gr x 2 pz. x 8 buste
SECCO302

PANFETTE 
SENZA GLUTINE            

Conf. 75 gr x 20 pz.
SECCO303

PANFETTE 
RUSTICO SENZA 
GLUTINE            

Conf. 80 gr x 20 pz.  
SECCO304

FETTE BISCOTTATE 
SENZA GLUTINE          

Conf. 25 gr x 18 pz. x 3 box (display)
SECCO307 

PANFETTE 
INTEGRALE 
SENZA GLUTINE            

Conf. 85 gr. x 20 pz.  
SECCO305 
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BISCOTTI 
FRUTTI ROSSI 
VEGANI 
SENZA GLUTINE     

Conf. 40 gr x 10 pz.  
SECCO313

NOVELLINO 
VEGANO 
SENZA GLUTINE     

Conf. 40 gr x 10 pz.  
SECCO312

BISCO & GO 
BISCOTTI ASSORTITI 
SENZA GLUTINE      

Conf. 40 gr x 32 pz.  
SECCO318 

BISCOTTI 
MULTICEREALE 
SENZA GLUTINE          

Conf. 40 gr x 10 pz.  
SECCO309

BISCOTTI 
CON PANNA 
SENZA GLUTINE          

Conf. 40 gr x 10 pz.  
SECCO311 

BISCOTTI 
SENZA GLUTINE            

Conf. 40 gr x 10 pz.  
SECCO308

SE
C

C
O

E 
G

LU
T

EN
 F

R
EE



43MR. BREAKFAST	

Spalmabil i
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FACILE, VANTAGGIOSO, IGIENICO
UN IDEA IN PIÙ PER FAR GUSTARE AI VOSTRI CLIENTI 
IL MIELE DIRETTAMENTE DALL’ARNIA.

Vassoio Inox estraibile facile da pulire in lavastoviglie. 
Completo di sistema di ribaltamento per mettere in piano il favo a fine servizio.
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FAVO MIELE
MILLEFIORI ITALIA 

Conf. 2 kg x 5 pz.
SPALM415

FAVO MIELE ACACIA 
ITALIA   

Conf. 2 kg x 5 pz.
SPALM417

ESPOSITORE IN 
LEGNO CHIARO
ARNIA FAVO 
MIELE 2 KG    

ATTRE590

ESPOSITORE IN 
LEGNO SCURO
ARNIA FAVO 
MIELE 2 KG    

ATTRE591

ESPOSITORE IN 
LEGNO GREZZO
ARNIA FAVO 
MIELE 2 KG    

ATTRE592

ESPOSITORE IN 
LEGNO CHIARO 
FAVO MIELE  
2 KG    

ATTRE593

ESPOSITORE IN 
LEGNO SCURO 
FAVO MIELE  
2 KG    

ATTRE594

ESPOSITORE IN 
LEGNO GREZZO 
ARNIA FAVO 
MIELE 2 KG    

ATTRE595

No Tetto No Tetto No Tetto

MIELE MILLEFIORI 
EUROPA   

Conf. 2 kg x 5 pz.
SPALM416

MIELE MILLEFIORI 
BIO EUROPA   

Conf. 2 kg x 5 pz.
SPALM418

MIELE ACACIA 
EUROPA   

Conf. 2 kg x 5 pz.
SPALM419
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MIELE MONO PVC  

Conf. 20 gr x 100 pz.
SPALM360

MIELE MILLEFIORI 
CONFEZIONI IN ALLUMINIO 

Conf. 20 gr x 120 pz.
SPALM702 

MIELE MONO 
IN VETRO   

Conf. 28 gr x 48 pz.
SPALM370

MIELE MONO PVC 
DARBO

Conf. 25 gr x10 pz.
SPALM470

MIELE MONO 
VETRO DARBO

Conf. 28 gr x 60 pz.
SPALM711

MIELE DI ACACIA 
PER DISPENSER

Conf. 350 gr x 5 pz.
SPALM091

MIELE BOSCO 
PER DISPENSER

Conf. 350 gr x 5 pz.
SPALM094

DISPENSER
PER MIELE GR. 350 

ATTRE011
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CHOCO BOX  
IN LEGNO 
MR. BREAKFAST 

ATTRE710
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NUTELLA 
FERRERO

Conf. 15 gr x 20 pz.
SPALM340 

CIOCCOLATA 
NOCITA

Conf. 18 gr x 180 pz.
SPALM330

NUTELLA 
FERRERO

Conf. 25 gr x 64 pz.
SPALM341

NUTELLA
FERRERO

Conf. 3 kg x 2 pz.
SPALM391

CREMA NOCCIOLINO
M&G    

Conf. 18 gr x120 pz.
SPALM332 

BURRO 
DI ARACHIDI     

Conf. 15 gr x 80 pz.
SPALM342

CONFETTURA 
ASSORTITE 
LIGHT HERO 
IN ALLUMINIO     

Conf. 25 gr x 120 pz.
SPALM093

CONFETTURA 
LIGHT 4 GUSTI
IN PVC      

Conf. 20 gr x 100 pz.
SPALM670
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CONFETTURA 
ASSORTITA 
BIO IN PVC     

Conf. 20 gr x 100 pz.
SPALM081
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CONFETTURA 
DI FRUTTA  
ASSORTITA IN PVC  
DARBO   

Conf. 25 gr x 100 pz.
SPALM343

CONFETTURA 
ARANCIA IN PVC 
DARBO

Conf. 14 gr x 140 pz.
SPALM092 

CONFETTURA 
ALBICOCCA IN 
PVC DARBO

Conf. 25 gr x 100 pz.
SPALM420

CONFETTURA 
CILIEGIA IN PVC 
DARBO

Conf. 25 gr x 100 pz.
SPALM430

CONFETTURA 
FRAGOLA IN PVC 
DARBO 

Conf. 25 gr x 100 pz.
SPALM440

CONFETTURA 
LAMPONI IN PVC 
DARBO 

Conf. 25 gr x 100 pz.
SPALM450

CONFETTURA 
MIRTILLI NERI PVC 
DARBO 

Conf. 25 gr x 100 pz.
SPALM460
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CONFETTURA 
ARANCIA IN 
ALLUMINIO

Conf. 25 gr x 120 pz.
SPALM699

CONFETTURA 
FRUTTI DI BOSCO  
IN ALLUMINIO

Conf. 25 gr x 120 pz.
SPALM700

CONFETTURA 
MIRTILLI
IN ALLUMINIO

Conf. 25 gr x 120 pz.
SPALM701

CONFETTURA 
ASSORTITA
FANCY IN PVC

Conf. 25 gr x 120 pz.
SPALM089

CONFETTURA 
PRUGNA 
FANCY IN PVC

Conf. 25 gr x 120 pz.
SPALM061

CONFETTURA 
ALBICOCCA 
FANCY IN PVC

Conf. 25 gr x 120 pz.
SPALM220

CONFETTURA 
LAMPONE 
FANCY IN PVC

Conf. 25 gr x 120 pz.
SPALM221

CONFETTURA 
ARANCIA
FANCY IN PVC

Conf. 25 gr x 120 pz.
SPALM230

CONFETTURA 
AMERENA 
FANCY IN PVC

Conf. 25 gr x 120 pz.
SPALM240

CONFETTURA 
FRAGOLA 
FANCY IN PVC 

Conf. 25 gr x 120 pz.
SPALM250

CONFETTURA 
PESCA 
FANCY IN PVC

Conf. 25 gr x 120 pz.
SPALM260
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CONFETTURA
ALBICOCCA 
IN ALLUMINIO 

Conf. 25 gr x 120 pz.
SPALM693

CONFETTURA 
PESCA 
IN ALLUMINIO 

Conf. 25 gr x 120 pz.
SPALM694

CONFETTURA 
FRAGOLA 
IN ALLUMINIO 

Conf. 25 gr x 100 pz.
SPALM695

CONFETTURA 
CILIEGIA  
IN ALLUMINIO 

Conf. 25 gr x 100 pz.
SPALM697

CONFETTURA 
PRUGNA   
IN ALLUMINIO 

Conf. 25 gr x 100 pz.
SPALM698
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CONFETTURA 
LAMPONI DARBO 
IN VETRO

Conf. 28 gr x 48 pz.
SPALM709

CONFETTURA 
ARANCIA DARBO
IN VETRO

Conf. 28 gr x 48 pz.
SPALM710

CONFETTURA 
FRUTTA ASSORTITA 
M&G IN VETRO

Conf. 28 gr x 48 pz.
SPALM727

CONFETTURA 
LAMPONE M&G
IN VETRO 

Conf. 25 gr x 120 pz.
SPALM200

CONFETTURA 
FRUTTA ASSORTITA 
M&G IN VETRO

Conf. 28 gr x 96 pz.
SPALM088

CONFETTURA 
ALBICOCCA M&G 
IN VETRO

Conf. 28 gr x 48 pz.
SPALM130

CONFETTURA 
ARANCIA 
M&G IN VETRO

Conf. 28 gr x 48 pz.
SPALM140

CONFETTURA 
CILIEGIA M&G
IN VETRO

Conf. 28 gr x 48 pz.
SPALM150

CONFETTURA 
FRAGOLA M&G
IN VETRO

Conf. 28 gr x 48 pz.
SPALM160

CONFETTURA 
PESCA M&G 
IN VETRO

Conf. 28 gr x 48 pz.
SPALM170

CONFETTURA 
RIBES M&G
IN VETRO

Conf. 28 gr x 48 pz.
SPALM180

CONFETTURA 
MIRTILLO M&G 
IN VETRO 

Conf. 25 gr x 120 pz.
SPALM190

CONFETTURA 
SOTTOBOSCO 
M&G IN VETRO

Conf. 28 gr x 48 pz.
SPALM210

CONFETTURA 
CILIEGIA DARBO
IN VETRO 

Conf. 28 gr x 48 pz.
SPALM021

CONFETTURA
ALBICOCCA DARBO
IN VETRO 

Conf. 28 gr x 48 pz.
SPALM705

CONFETTURA 
RIBES DARBO 
IN VETRO 

Conf. 25 gr x 100 pz.
SPALM707

CONFETTURA
FRAGOLA DARBO
IN VETRO 

Conf. 28 gr x 48 pz.
SPALM706
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CONFETTURA  
EXTRA 55% 
FRAGOLA DARBO
IN LATTA 

Brt. 3 kg x 1 pz.
SPALM442

CONFETTURA  
EXTRA 55% 
ALBICOCCA DARBO 
IN LATTA 

Brt. 3 kg x 1 pz.
SPALM441

CONFETTURA  
EXTRA 55% 
LAMPONI DARBO
IN LATTA 

Brt. 3 kg x 1 pz.
SPALM462

CONFETTURA  
EXTRA 55% 
FRUTTI DI BOSCO  
DARBO IN LATTA 

Brt. 3 kg x 1 pz.
SPALM443

CONFETTURA  
EXTRA 55% 
CILIEGIE DARBO
IN LATTA 

Brt. 3 kg x 1 pz.
SPALM780

CONFETTURA  
EXTRA 55% 
ARANCE DARBO  
IN LATTA 

Brt. 3 kg x 1 pz.
SPALM781

CONFETTURA  
EXTRA 55% 
MIRTILLI NERI   
DARBO IN LATTA 

Brt. 3 kg x 1 pz.
SPALM782

CREMA 
MIRTILLI NERI
DARBO IN 
SECCHIELLO 

Brt. 2 kg x 1 pz.
SPALM022

CREMA 
FRUTTI DI BOSCO  
DARBO IN 
SECCHIELLO 

Brt. 2 kg x 1 pz.
SPALM468

CREMA 
CILIEGIA DARBO
IN SECCHIELLO 

Brt. 2 kg x 1 pz.
SPALM469 

CREMA 
LAMPONI DARBO 
IN SECCHIELLO 

Brt. 2 kg x 1 pz.
SPALM689

CREMA 
ALBICOCCHE 
SETACCIATE 
DARBO
IN SECCHIELLO 

Brt. 2 kg x 1 pz.
SPALM784 

CREMA 
FRAGOLA DARBO
IN SECCHIELLO 

Brt. 2 kg x1 pz.
SAPLM785

SE
C

C
O

E 
G

LU
T

EN
 F

R
EE



CATALOGO PRODOTTI	52

CONFETTURA 
ALBICOCCA 
EXTRA M&G 
IN SECCHIELLO

Brt. 3 Kg x 1 pz.
SPALM674

CONFETTURA 
ARANCIA 
EXTRA M&G 
IN SECCHIELLO

Brt. 3 Kg x 1 pz.
SPALM675

CONFETTURA 
FRAGOLA 
EXTRA M&G 
IN SECCHIELLO

Brt. 3 Kg x 1 pz.
SPALM676

CONFETTURA 
PRUGNA 
EXTRA M&G
IN SECCHIELLO

Brt. 3 kg x 1 pz.
SPALM677

CONFETTURA 
LAMPONE 
EXTRA M&G
IN SECCHIELLO

Brt. 3 Kg x 1 pz.
SPALM678

CONFETTURA 
CILIEGIA 
EXTRA M&G
IN SECCHIELLO

Brt. 3 Kg x 1 pz.
SPALM679
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ALBICOCCA 
DA FORNO M&G
Bt. 2 kg. x 1 pz.
SPALM910

CILIEGIA 
DA FORNO M&G.
Bt. 2 kg. x 1 pz.
SPALM911

FRAGOLA 
DA FORNO M&G.
Bt. 2 kg. x 1 pz.
SPALM912

FRUTTI DI BOSCO 
DA FORNO M&G.
Bt. 2 kg. x 1 pz.
SPALM913

LAMPONE 
DA FORNO M&G.
Bt. 2 kg. x 1 pz.
SPALM914

MORA 
DA FORNO M&G.
Bt. 2 kg. x 1 pz.
SPALM915
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CREMING 
ALBICOCCA
M&G

Conf. 620 gr x 6 pz.
SPALM900

CREMING 
CILIEGIA 
M&G

Conf. 620 gr x 6 pz.
SPALM901

CREMING 
FRAGOLA  
M&G

Conf. 620 gr x 6 pz.
SPALM902

CREMING 
FRUTTI DI BOSCO 
M&G

Conf. 620 gr x 6 pz.
SPALM903

CREMING 
PESCA 
M&G

Conf. 620 gr x 6 pz.
SPALM904

CREMING 
MIELE  
M&G

Conf. 620 gr x 6 pz.
SPALM905
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DISPENCER
PER VASI EDEL

ATTREA50
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PATÈ ASSORTITO 
4 GUSTI  

Conf. 25 gr x 100 pz.
SPALM350

CREMA AI 
4 FORMAGGI  

Conf. 40 gr x 48 pz.
SPALM400

PATÈ 
ASSORTITO  

Conf. 25 gr x 100 pz.
SPALM641
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CIOCCOLATA 
CAFFEREL 
CREMOSA  

Conf. 3 kg X 1 pz.
SPALM300 

DOSATORE 
CIOCCOLATA 
CAFFAREL  

ATTREA01
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Surgelati
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CROISSANT 
HARMONIE 

Bs. 50 gr x 100 pz.
SURGE128

MINI FAGOTTINO 
CIOCCOLATO

Bs. 25 gr x 160 pz.
SURGE117

AMERICAN 
PANCAKE

Bs. 40 gr x 80 pz.
SURGE150

MINI CROISSANT 
INTEGRALE S. TOP

Bs. 30 gr x 100 pz..
SURGE146

MINI CROISSANT 
BURRO 20%

Bs. 40 gr x 100 pz.
SURGE131

MINI 
CROISSANT 
Bs. 25 gr x 160 pz.
SURGE118

GAUFFRE 
PERLATA BELGA 
(WAFFLE)

Bs. 100 gr x 55 pz.
SURGE122

CROSTATA 
VEGANA AI 
FRUTTI DI BOSCO

Bs. 1 kg x 1 pz.
SURGE114

MINI GIRELLA 
UVETTA

Bs. 30 gr x 150 pz.
SURGE116

PANFIBRE 
BENESSERE

Bs.320 gr x 35 pz.
SURGE101

MIX MINI 
SPACCATELLI

Bs. 55 gr x 135 pz.
SURGE126

CROSTATA 
INTEGRALE AI FICHI

Bs. 1 kg x 1 pz.
SURGE115

MINI SOGNO 
NATURE

Bs. 26 gr x 42 pz.
SURGE100

MINI SOGNO 
CIOCCOLATO BIANCO

Bs. 26 gr x 42 pz.
SURGE106

MINI TULIPANO 
RED VELVET

Bs. 26 gr x 42 pz
SURGE130

TORTA 
SARACINA

Conf. 1,1 kg x 1 pz.
SURGE113

TORTA 
ALLE CAROTE

Conf. 1 kg x 1 pz.
SURGE102
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F U L L  V E R S I O N

PRODOTTI E 
SERVIZI PER LA 
PRIMA COLAZIONE

buonissimogiorno!

Via P. Soriano, 5 
06132 Perugia 
C. 335.8140067
T. 075.43357

mrbreakfast.it

https://www.mrbreakfast.it
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WMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES

Il Gruppo WMF è leader mondiale nel mercato delle 
macchine da caffè professionali completamente auto­
matiche. Il nostro marchio vanta una lunga storia fatta di 
successi e fiducia, con una missione molto chiara: offrire 
un’esperienza sempre perfetta, combinando l'eccellenza 
del caffè, soluzioni affidabili, un servizio completo e unico 
nel suo genere. 

Le radici di WMF affondano nel lontano 
1853. Azienda nata come stabilimento 
di ferramenta a Geislingen/Steige in 
Germania è oggi un simbolo di innova­
zione, qualità del prodotto e del servizio 
ed esperienza nel design. Nel 1927, la 
prima produzione su larga scala di mac­
chine per il caffè di tipo commerciale 
gettò le basi per una promessa unica: 
chi cerca l’eccellenza del caffè e un’e­
sperienza tecnologica affidabile la potrà 
trovare in WMF. A distanza di oltre 90 
anni, il marchio di qualità "made in Ger­
many" sottolinea ancora oggi il nostro 
obiettivo di essere sempre la vostra 
prima scelta. Con WMF troverete mac­
chine da caffè ideali per soddisfare le 

vostre esigenze aziendali. Offriamo una 
vasta gamma di macchine da caffè spe­
cialità e completamente automatiche, 
macchine da caffè americano e porta 
filtro, con una struttura modulare che 
vi consentirà di adeguare la loro strut­
tura esattamente alle vostre esigenze. Le 
nostre soluzioni non solo stimolano l'au­
mento delle vendite e il miglioramento 
dei processi, ma possono anche essere la 
base per nuovi modelli di business che 
rispondono ai crescenti livelli di digita­
lizzazione. Questo perché i nostri tec­
nici di sviluppo hanno un solo compito: 
comprendere e accogliere gli universi del 
caffè dei nostri clienti e prepararvi per le 
opportunità economiche di domani.

LEADER PER QUALITÀ E AFFIDABILITÀ 
DAL 1927.

Macchine da caffè 
professionali WMF
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WMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES

"Designed to Perform" è la promessa che facciamo per 
ogni macchina per caffè professionale WMF, concepita 
per fornire prestazioni tecniche eccezionali, garantendo i 
risultati e l'affidabilità che i nostri clienti desiderano.

Made in Germany
Ricerca, sviluppo e produzione sono 
concentrati a Geislingen, nella Ger­
mania meridionale che, nel corso dei 
decenni, è diventata un centro di eccel­
lenza per le macchine da caffè profes­
sionali. Costruiamo ogni macchina su 
ordinazione e la testiamo completa­
mente prima di inviarla al cliente. 

Innovazione
Per WMF, bene non è mai abbastanza. 
Sviluppiamo continuamente nuove 
caratteristiche per aiutare i nostri 
clienti ad ottimizzare le proprie attività 
aggiungendo nuovi prodotti, come il 
famoso latte macchiato e il caffè ameri­
cano appena fatto. Tutte le nostre mac­
chine offrono una connettività digitale 
a prova di futuro, aprendo un nuovo 
mondo di opportunità.

Affidabilità
I clienti si fidano di noi. Le macchine 
WMF sono progettate per perfezio­
nare l'ambiente di lavoro in cui sono 

collocate, assicurandosi che tutto sia 
perfetto, consentendo all’attività di 
raggiungere i massimi livelli. 

Qualità
Le norme riconosciute sono solo l'ini­
zio. Le nostre certificazioni ISO 9001 
e ISO  14001 attestano la solidità e la 
sostenibilità dei nostri processi. Ma la 
nostra reputazione legata alla qualità 
dipende anche dall'utilizzo di materiali 
di altissimo livello e dalla tecnologia più 
avanzata.

Design
Le macchine WMF non sono solo belle. 
Premi prestigiosi come l'iF Design Award 
e il Red Dot Best of the Best confermano 
il livello mondiale del loro design. Pulito, 
contemporaneo e immediatamente rico­
noscibile, il design WMF è una promessa 
di perfezione nel mondo del caffè.

Diamo il meglio di noi perché vogliamo 
essere la vostra prima scelta nelle solu­
zioni professionali per il caffè. 

Designed to Perform
LA PRIMA SCELTA  

NELLE SOLUZIONI DA CAFFÈ.
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WMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES

Il momento in cui una nuova macchina da caffè esce dalla  
linea di produzione non rappresenta la fine del nostro  
impegno per la qualità. Progettiamo e costruiamo ogni mac­
china perché sia un successo fin dal primo giorno. Il nostro 
servizio completo e personalizzato assicura che ognuna di 
esse garantisca lunga durata e prestazioni affidabili.

Assistenza clienti
LA NOSTRA ESPERIENZA  
A VOSTRA DISPOSIZIONE.

WMF produce macchine da caffè pro­
fessionali innovative e la nostra garanzia 
di assistenza assicura che ricevano un 
trattamento tecnologicamente all'avan­
guardia per tutta la loro vita lavorativa. 
Disponiamo della più grande organizza­
zione di assistenza aziendale per mac­
chine da caffè professionali in Europa. 
La regolare formazione presso i centri di 
formazione WMF garantisce che questo 
know-how venga costantemente tra­
smesso a tutta la nostra rete di assistenza 
globale. In questo modo potrete essere 
certi che la vostra macchina funzionerà 
perfettamente per molti anni, garanten­
dovi una qualità del caffè ineguagliabile 
e un eccellente ritorno del vostro inve­
stimento.

Installazione
Ogni macchina da caffè professionale 
WMF viene installata da un tecnico alta­
mente qualificato ed esperto, che saprà 
adattarla al vostro ambiente e al vostro 
gusto, tenendo conto del tipo di acqua, 
della miscela scelta, del personale e altro 
ancora. Il risultato è il migliore caffè per 
i vostri clienti, erogazione dopo eroga­
zione. 

Manutenzione
Solo una macchina in buono stato di ma­
nutenzione può garantire una qualità del 
caffè sempre eccellente. Per questo moti­
vo il tecnico dell'assistenza controllerà re­
golarmente e sistematicamente la vostra 
macchina, pulendola e decalcificandola 
se necessario. L'innovativa piattaforma 
digitale WMF CoffeeConnect offre ora 
la possibilità di gestione centralizzata ed 
efficiente delle macchine da caffè pro­
fessionali WMF come fornitore di servizi, 
consentendovi di visualizzare le infor­
mazioni di assistenza e manutenzione in 
qualsiasi momento e ovunque, aprendo la 
strada alla manutenzione predittiva.

Guasto e riparazione
Nel raro caso in cui si renda necessaria 
una riparazione, vi assicuriamo che WMF 
sarà il vostro partner ideale. Utilizziamo 
esclusivamente pezzi di ricambio ori­
ginali, combinando una pronta dispo­
nibilità con la massima qualità. Inoltre, 
un tecnico con il giusto know-how sarà 
rapidamente a disposizione per rimettere 
in funzione la vostra macchina, in modo 
che possa continuare a contribuire al 
successo della vostra attività.
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WMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES

Il nostro obiettivo è dare supporto alla vostra attività 
in ogni modo possibile. Ecco perché la nostra gamma di 
prodotti soddisfa ogni esigenza, dalle macchine specifiche 
completamente automatiche alle caffettiere per caffè 
americano completamente automatiche e l'originale 
macchina automatica per caffè espresso.

Chi beve caffè ha le proprie preferenze. Ogni attività che vende caffè ha le proprie 
precise esigenze. Vogliamo fornirvi la macchina da caffè professionale su misura 
per voi e per i vostri clienti. La nostra gamma di prodotti comprende tre distinte 
famiglie: macchine da caffè specialità completamente automatiche, macchine da 
caffè filtro completamente automatiche e la categoria pionieristica delle macchine 
automatiche porta filtro, che consente anche a chi è alle prime armi dietro il 
bancone di preparare un espresso delizioso e autentico.

Gamma prodotti
LA RISPOSTA PERFETTA  
PER OGNI ESIGENZA.

11

GAMMA PRODOTTI

Ognuna delle nostre macchine da caffè 
completamente automatiche produce 
diverse bevande di alta qualità in un 
attimo, valorizzando ogni ambiente con 
il suo design accattivante e i materiali 
pregiati. Per ogni modello sono dispo­
nibili tante configurazioni diverse per 
soddisfare una vasta gamma di clienti 
in ambienti di basso, medio o alto vo­
lume, sia in presenza di servizio che di 
self-service.

Il gusto del vero espresso è apprezza­
to in tutto il mondo. Per utilizzare una 
macchina da caffè portafiltro conven­
zionale è necessario però un barista 
esperto. Così abbiamo deciso di colmare 
il divario tra la preparazione artigianale 
e automatica dell'espresso. Il risultato è 
l'inedita WMF espresso, una macchina 
pluri premiata che automatizza tutti i 
passaggi che richiedono abilità e capa­
cità specifiche, pur mantenendo lo stile 
e l'atmosfera di una vera macchina per 
espresso. Per un caffè espresso "fatto a 
mano, automaticamente".

Un caffè all'americana dal gusto pieno 
dipende non solo dalla qualità dei chic­
chi di caffè e dell'acqua, ma soprattutto 
dalla preparazione dalla quantità giusta 
alla temperatura e al timing. Le nostre 
macchine da caffè all’americana lo fan­
no rapidamente e automaticamente, 
qualsiasi sia la quantità desiderata. Il  
risultato è un ottimo caffè filtro, appena  
preparato tutte le volte in cui serve 
molto caffè di ottima qualità in poco 
tempo.

MACCHINE DA CAFFÈ 
SPECIALITÀ COMPLETAMENTE 
AUTOMATICHE

MACCHINE DA CAFFÈFILTRO  
COMPLETAMENTE  
AUTOMATICHE

Macchine da caffè
PORTA FILTRO  
AUTOMATICHE
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INNOVAZIONIWMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES

Da sempre WMF plasma il futuro. Non è un caso che 
possediamo più brevetti di chiunque altro nel settore. Da 
quando abbiamo lanciato la nostra prima macchina da caffè 
professionale nel 1927, siamo sempre stati all'avanguardia 
nell'innovazione.

PER I CLIENTI WMF,  
IL FUTURO È UNO STANDARD.

CARATTERISTICHE & INNOVAZIONI

Per soddisfare tutti le tipologie di clientela - appassionati di 
caffè all’americana e di specialità fatte col caffè - fino ad oggi 
erano necessarie due diverse macchine. La nuova e rivoluzio­
naria tecnologia WMF Fresh Filtered Coffee porta una ventata 
di novità: è possibile servire entrambe le bevande da un'unica 
macchina, per offrire la massima varietà con un ingombro mini­

FRESH FILTERED COFFEE

Caratteristiche & 
innovazioni

Parte della nostra missione è continuare 
ad alzare il livello con migliori presta­
zioni, nuovi prodotti e caratteristiche 
innovative per migliorare le vostre atti­
vità legate al caffè. Ciò significa capire 
sempre meglio il modo in cui il caffè fa 

parte del vostro universo, in modo da 
potervi preparare per le opportunità di 
domani. Questo impegno per l'innova­
zione continua è uno dei fattori che ren­
dono WMF la prima scelta nelle soluzioni 
professionali per così tante attività.

mo, risparmiando sui costi di investimento, energia e manuten­
zione. Con il nostro nuovo processo di filtraggio, ogni tazza vie­
ne preparata al momento partendo da chicchi di caffè dal gusto 
intenso e poi filtrata. Dal momento che il sistema assicura una 
temperatura e un volume costanti, ogni tazza di caffè america­
no è meravigliosamente gustosa e fresca come la precedente.

13
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Se la vostra attività è un hotel, risto­
rante, bar, caffetteria, ufficio o società 
di catering con un numero limitato di 
macchine da caffè professionali, potete 
utilizzare WMF CoffeeConnect per cre­
are valore aggiunto monitorando i dati 
di manutenzione, funzionamento, con­
sumo e assistenza.

Se la vostra è un'organizzazione ad alto 
reddito con numerose macchine da 
caffè distribuite su un'ampia area geo­
grafica, è possibile approfittare di WMF 
CoffeeConnect per analizzare e ottimiz­
zare le vostre prestazioni aziendali.

In qualità di operatori, potreste essere  
interessati a funzioni che indicano i livelli 
di riempimento, il consumo e le mansioni  
delle macchine da caffè professionali dei  
vostri clienti. WMF CoffeeConnect vi 
aiuta a incrementare i tempi di attività, 
a ottimizzare la gestione dell'inventario 
e a risolvere i problemi.

IMPRESE DI PICCOLE E MEDIE 
DIMENSIONI

GRANDI IMPRESE

OPERATORE	

WMF COFFEE CONNECT

Con la sua pionieristica piattaforma digitale cloud, WMF può 
aiutarvi a sfruttare l'IoT e la digitalizzazione, per rendere la 
vostra attività ancora più redditizia. WMF CoffeeConnect tra­
sforma il potenziale delle vostre macchine da caffè, ovunque 
esse siano, dando loro la possibilità di fornire dati preziosi e 
ricevere istruzioni a distanza. È possibile visualizzare e analiz­
zare i dati di vendita e le informazioni sull'assistenza ovunque 
e in qualsiasi momento. È possibile identificare le bevande 
più vendute e gli orari di punta delle vendite, ottimizzando di 
conseguenza la propria offerta. È possibile ricevere un avvi­
so tempestivo di forniture scarse o trovare suggerimenti per 
rendere più efficiente la manutenzione. Siccome il sistema è 

WMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES

bidirezionale, potete ad esempio inviare promozioni specia­
li direttamente dalla vostra scrivania al display di qualsiasi 
macchina selezionata, o aggiornare a distanza il vostro menu 
di ricette e prezzi del caffè. Se lo desiderate, possiamo anche 
collegare la piattaforma WMF CoffeeConnect ai vostri siste­
mi aziendali. Con la raccolta, l'analisi e l'elaborazione di dati 
di prodotto intelligenti, utilizzando standard all'avanguardia 
per la sicurezza dei dati, WMF CoffeeConnect vi offre la pos­
sibilità di ottimizzare i processi, ridurre i costi di servizio e au­
mentare il fatturato. Ma questo è solo l'inizio. I nostri esperti 
digitali lavorano costantemente a nuove soluzioni digitali per 
soddisfare le esigenze in crescita dei clienti.

CARATTERISTICHE & INNOVAZIONI
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SISTEMI DI EROGAZIONE DEL LATTE

Il sistema Basic Milk è la scelta perfetta per tutte le classiche 
specialità al caffè come cappuccino, latte macchiato e latte, 
preparati con latte caldo e schiuma di latte calda.

Il sistema Easy Milk, che consente di entrare nel mercato delle 
bevande miste a base di latte freddo e delle specialità a base di 
caffè caldo, eroga automaticamente latte freddo e latte caldo 
o schiuma di latte caldo attraverso l'erogatore della bevanda.

Il sistema Dynamic Milk di WMF offre una gamma di possibilità 
ancora più ampia, consentendo la produzione completamente 
automatica di 4 diverse consistenze di schiuma di latte caldo 
e 3 varianti di schiuma di latte freddo, nonché di latte caldo e 
freddo. In questo modo potrete sempre offrire ai vostri clienti 
la schiuma di latte perfetta per ogni creazione a base di caffè.

WMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES

Se desiderate offrire ai vostri clienti la 
schiuma di latte migliore in assoluto, ap­
prezzerete la nostra tecnologia Dynamic 
Milk Assist, automatizzata e all'avan­
guardia. Assicura una perfetta schiuma di  
latte caldo e freddo e garantisce un'ele­
vata operatività della vostra macchina  
per il caffè. L'innovativa tecnologia 
Dynamic Milk Assist garantisce un’alta 
qualità costante di tutte le bevande a base 
di latte. Grazie a sensori all'avanguardia, 
monitora continuamente la temperatura  
nel refrigeratore e il flusso del latte nella 
macchina. Sulla base di questi valori, re­
gola fattori come la velocità della pompa 
per creare una schiuma di latte perfetta 
con la consistenza preselezionata. Inol­
tre, il Dynamic Milk Assist è in grado di 
rilevare anche quando il livello del latte 
è a zero, anche nei sistemi bag-in-box, 
per evitare che il miscelatore giri a vuoto.

Per aiutarvi a trovare il caffè di alta qua­
lità che volete offrire ai vostri clienti in 
ogni tazzina, abbiamo progettato una 
serie di tecnologie di autoregolazione 
che consentono alle macchine da caffè 
professionali WMF di controllarsi auto­
nomamente e di effettuare le proprie re­
golazioni tecniche a seconda delle neces­
sità. L'innovativo sistema Dynamic Coffee 
Assist misura continuamente il flusso di 
infusione, regolando automaticamen­
te i fattori più importanti per la qualità 
del caffè, come il grado e la quantità di 
macinatura. In questo modo, il tempo di 
estrazione rimane stabile, assicurando 
che ogni bevanda a base di caffè espresso 
sia sempre deliziosa come la precedente.

DYNAMIC MILK ASSIST

DYNAMIC COFFEE ASSIST

Qualsiasi siano le preferenze dei vostri clienti quando si tratta  
di specialità calde o fredde con caffè o latte, WMF ha la solu­
zione per garantire sempre la migliore qualità delle bevande. 
I nostri sistemi di erogazione del latte semplificano la prepa­
razione di creazioni professionali a base di caffè per il vostro 

personale o per i vostri clienti, senza bisogno di alcuna espe­
rienza pregressa. Dal sistema Basic Milk al più versatile Easy 
Milk o al sistema Dynamic Milk di alta gamma, ognuno di essi 
offre una varietà di gustose opzioni a base di latte e schiuma 
di latte.

CARATTERISTICHE & INNOVAZIONI
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STEAM JET

Dotato dell'avanzata tecnologia WMF, 
il pratico SteamJet impiega solo pochi 
secondi per riscaldare ogni tazza con 
vapore naturale. Così ogni bevanda non 
solo viene servita alla temperatura ide­
ale, ma rimane calda più a lungo, per un 
vero caffè perfetto.

WMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES

UNITÀ DI INFUSIONE ROBUSTA

Vogliamo permettervi di godere della massima affidabilità e 
delle migliori prestazioni per tutta la lunga vita della vostra 
macchina da caffè professionale WMF. Per questo motivo uti­
lizziamo i materiali più robusti. Ad esempio, la robusta unità 
di infusione ad alte prestazioni è realizzata in acciaio inossi­
dabile. La sua capacità di 19 g consente di preparare grandi 
quantità di caffè in una volta sola, mentre il setaccio fine 
consente di preparare specialità al caffè con ricette più raf­
finate. La manutenzione non potrebbe essere più semplice: 
poiché l’unità di infusione è installata permanentemente nel­
la macchina, non necessita di ulteriori pulizie se non la ma­
nutenzione effettuata dal vostro tecnico dell'assistenza WMF.

CAFFÈ FREDDO

Questo ingegnoso sistema permette di servire una nuova 
gamma di bevande speciali a base di caffè freddo. Facendo 
passare il caffè caldo appena preparato attraverso uno scam­
biatore di calore che lo raffredda fino a meno di 50°C, offre 
una soluzione rapida per preparare deliziosi caffè freddi e al­
tre bevande. La temperatura più bassa significa meno cubetti 
di ghiaccio sciolti, per creare una bevanda fredda più bella 
e più gustosa. Inoltre, poiché il caffè freddo viene prodotto 
attraverso una valvola separata, tutte le altre specialità ven­
gono servite alla loro temperatura abituale.

SISTEMI A VAPORE

I nostri sistemi a vapore integrati ag­
giungono un'altra dimensione alla vo­
stra macchina da caffè professionale 
WMF, consentendovi di offrire la più 
ampia varietà di bevande possibile. 
Chiunque utilizzi la vostra macchina, sia 
esso un principiante assoluto o un aspi­
rante barista, su ogni macchina WMF 
troverà un sistema a vapore avanzato 
ma semplice da usare in grado di sod­
disfare le sue esigenze. Si può utilizzare 
per riscaldare bevande come il vin brulè 
e per schiumare il latte alla perfezione, 
ad esempio per creare vere e proprie 
opere a base di latte o schiuma di latte 
da una fonte esterna. Basta scegliere il 
sistema che meglio si adatta alle proprie 
esigenze per soddisfare i desideri dei vo­
stri clienti.

Questo sistema può essere utilizzato per riscaldare rapida­
mente e facilmente una varietà di bevande, dalla cioccolata 
calda al vin brulè, e per riscaldare e schiumare il latte ma­
nualmente se richiesto dal cliente.

Progettato per la preparazione di bevande calde o per la schiu­
matura manuale del latte da fonte esterna, questo sistema è 
dotato di un pannarello a vapore semiautomatico che si spe­
gne al raggiungimento della temperatura prescritta, rendendo 
molto più semplice la tradizionale schiumatura del latte.

La lancia vapore dedicata separata del sistema Auto Steam 
consente agli utenti di personalizzare la densità della schiuma 
di latte per ogni singola bevanda al caffè e produce tre diversi 
tipi di schiuma di latte in modo completamente automatico 
su di un lato. Il sistema semplifica inoltre il riscaldamento del 
latte e la preparazione di diverse bevande calde.

CARATTERISTICHE & INNOVAZIONI
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DISPLAY TOUCH

Tutte le nostre nuove macchine sono dotate di moderni display 
touch a colori da 10”. Le immagini sono nitidissime e la navi­
gazione è intuitiva, grazie ai comuni menu touch e swipe, dis­
ponibili sia in modalità barista che self-service. La funzione di 
preselezione delle bevande consente al personale di richiedere 
più bevande in un unico ordine. Queste bevande vengono poi 
prodotte una dopo l'altra senza bisogno di ulteriori istruzioni. In 
modalità self-service, invece, è presente una funzione post-sele­
zione che consente al cliente di modificare a piacere la bevanda  
selezionata seguendo un menu guidato passo dopo passo.

WMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES

Inoltre, è possibile personalizzare i colori e la grafica in base 
alle esigenze della propria attività, mentre alcuni modelli pos­
sono visualizzare foto o addirittura video per l'assistenza all'u­
tente o per la pubblicità. Ad esempio, è possibile mostrare il 
proprio logo aziendale o le foto delle tazze che utilizzi nella tua 
attività, semplificando così la vita ai tuoi clienti e al personale. 
Per accedere rapidamente alle funzioni speciali in modalità di 
assistenza, la barra degli strumenti può essere configurata in 
base alle proprie esigenze individuali. I display sono perfetti per 
visualizzare informazioni nutrizionali, se necessario.

CARATTERISTICHE & INNOVAZIONI

SISTEMI DI PULIZIA

Quando si sceglie una macchina da caf­
fè professionale per la propria azienda, 
si opta per un modello che non solo pro­
duce ottime specialità al caffè per i pro­
pri clienti, ma che è anche semplice da 
pulire per il personale. In questo modo 
si risparmia tempo nella formazione del 
personale e nella manutenzione. Per 
soddisfare le vostre esigenze, abbiamo 
creato diversi sistemi di pulizia a norma 
HACCP per i sistemi di erogazione del 
latte delle nostre macchine, ciascuno 
progettato per ottimizzare l'efficienza e 
la facilità d'uso. Basta selezionare quello 
che meglio si addice alla vostra attività.

Basic Clean
Con questo sistema manuale, la macchina da caffè viene pulita con una soluzione detergente e acqua, 
prima di essere risciacquata con acqua. L’erogatore deve essere pulito manualmente ogni giorno met­
tendolo in uno speciale liquido detergente. Per macchine con Basic Milk o macchine senza sistemi di 
erogazione del latte.

Plug&Clean
Questo sistema utilizza acqua bollente e vapore per la pulizia del sistema di erogazione del latte sempli­
cemente inserendo l'adattatore Plug&Clean nella scatola Plug&Clean della macchina/refrigeratore. Que­
sto evita di dover smontare lo schiumatore del latte ogni giorno, riducendo il lavaggio della macchina 
nel liquido detergente a una sola volta alla settimana.

Con il sistema Click&Clean per la WMF 1100 S l'adattatore deve essere montato sullo scarico acqua 
bollente della macchina.

Easy Clean
Questo sistema completamente automatico per il sistema Easy Milk utilizza uno speciale contenitore di 
lavaggio e pastiglie detergenti solubili. Dopo aver collegato il tubicino di aspirazione del latte al con­
tenitore di lavaggio, la macchina eroga l'acqua nel contenitore, quindi pulisce e risciacqua automati­
camente la macchina con la soluzione detergente, acqua e vapore. Lo schiumatore del latte deve essere 
pulito manualmente una volta alla settimana.

Clean in Place (pulizia sul posto)
Il nostro sistema di pulizia più avanzato funziona allo stesso modo del sistema Easy Clean, ma con l'ul­
teriore vantaggio dato dal fatto che lo schiumatore del latte viene pulito automaticamente dal sistema. 
È il massimo della semplicità e dell’efficienza per tutte le macchine con il sistema Dynamic Milk.

Tutti i sistemi di pulizia sono conformi al modello e alla configurazione della macchina da caffè WMF.
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DESCRIZIONE MACCHINE

Descrizione macchine
UNA RICCA GAMMA DI POSSIBILITÀ

Fresh Filtered Coffee  
(Caffè appena filtrato)

Display

Acqua bollente /  
produzione di caffè in parallelo

Dynamic Coffee Assist

Macinino

Unità di infusione

Sistema a vapore

Alimentazione idrica

Sistema di erogazione del latte

Sistema di pulizia

Caffè freddo

WMF CoffeeConnect

Raccomandato per requisiti 
quotidiani di

Regolazione in altezza automatica 

300 tazze

Tabella

350 tazze

Tabella

Display touch a colori 10”

√

√

√

-

-

Clean in Place (pulizia sul posto)

Vapore facile / Vapore automatico

Collegamento idraulico fisso

Dynamic Milk

Fino a 4

Unità di infusione robusta

180 tazze

Erogatore

Display touch a colori 10”

√

√

Opzionale

-

Basic Clean / Plug&Clean /  
Easy Clean / Clean in Place

Basic Milk / Easy Milk /  
Dynamic Milk

Basic Steam

Serbatoio / Collegamento 
idraulico fisso

-

Fino a 2

Unità di infusione professionale

250 tazze

Erogatore

Display touch a colori 10”

√

√

Opzionale

Opzionale

Opzionale

Easy Clean / Clean in Place

Vapore facile / Vapore automatico

Collegamento idraulico fisso

Easy Milk / Dynamic Milk

Fino a 2

Unità di infusione robusta

80 tazze

-

Display touch a colori 7”

-

Opzionale

Opzionale

-

-

Click&Clean

Basic Milk

Vapore base / Vapore automatico

Serbatoio / Collegamento 
idraulico fisso

-

Fino a 2

Unità di infusione professionale

500 tazze

-

Display touch a colori 10”

-

Unità di infusione ad alta 
capacità

√

-

√

-

-

Collegamento idraulico fisso

-

-

Automatico

1000 tazze

-

Display touch a colori 10”

-

Unità di infusione ad alta 
capacità

-

√

-

-

Collegamento idraulico fisso

-

-

Automatico

180 tazze

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

Automatico

Fino a 2

Unità di infusione professionale

Programma di lavaggio tramite software

-

Display touch a colori

Vapore base / Vapore automatico

Collegamento idraulico fisso

√

√

√

-

-

2

Portafiltro

Macchine da caffè specialità completamente 
automatiche Macchine da caffè all’americana completamente automatiche

WMF 9000 S+ WMF 5000 S+ WMF 1500 S+ WMF 1100 S WMF 9000 FWMF 9000 F WMF 1200 F

Specialità gourmet al caffè, 
servite una ad una con la 

massima perfezione.

Il piacere di un caffè eccellente 
e senza fatica in qualsiasi 

ambiente.

Una versatilità senza precedenti, 
con un caffè di alta qualità 

garantita.

La qualità del caffè 
professionale in formato 

compatto.
Un caffè all’americana pieno e 

corposo in grandi quantità.

Un caffè all’americana 
aromatico, dal gusto sempre 

fresco. 
Un caffè all’americana delicato, 

pronto in ogni momento.

WMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES

WMF espresso

Macchine da caffè portafiltro  
automatiche

L’espresso perfetto fatto a mano, 
automaticamente.

(External Storage) (Internal Storage)
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"Voglio che i miei clienti si godano la vera essenza 
dell'espresso. Non sempre però i bar hanno baristi formati 
come si deve. Con WMF espresso so che ogni singola tazzina 
sarà perfetta, indipendentemente da chi la prepari. Così la 
gente torna di nuovo!”

espresso e café crème in poche e sem­
plici mosse. Quando il portafiltro è inse­
rito, WMF espresso lo rileva automati­
camente, macina una quantità di caffè 
preimpostata, lo preme perfettamente e 
monitora il tempo di infusione. Il risul­
tato è un vero caffè espresso di qualità 
e perfetto al 100%. Ciò significa che 
chiunque può imparare rapidamente 
ad utilizzarlo, senza bisogno di una for­
mazione approfondita o di competen­
ze tecniche: ideale per ambienti in cui 
il personale cambia spesso. Con WMF 
espresso, ogni operatore può offrire ai 
clienti un espresso unico, servito con 
quel tocco personale importante.

WMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES

L’ESPRESSO PERFETTO,  
FATTO A MANO AUTOMATICAMENTE.

WMF espresso

Grazie alla sua capacità di unire due re­
altà diverse, la premiata macchina WMF 
espresso combina l'inconfondibile gusto 
della tradizione con gli innegabili van­
taggi dell'automazione. Sembra e suona 
come una classica macchina portafil­
tro: produce vapore, fischia e rievoca 
tutte le emozioni di un autentico bar 
da espresso, ma le parti più complesse 
del processo sono completamente au­
tomatizzate. In questo modo non solo 
garantisce una qualità del caffè sempre  
elevata, ma anche una notevole facilità  
d'uso. Consigliato per locali con un fab­
bisogno medio giornaliero di 300 taz­
ze, consente di preparare un vero caffè 
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WMF ESPRESSO

1. UNA MACCHINA DAL
SAPORE E DALLO STILE
TRADIZIONALE
Con WMF espresso si ottengono tutti i 
vantaggi di un sistema automatico per 
la preparazione del caffè, mantenendo 
però il piacere di una macchina espresso 
tradizionale, con il suo design classico, 
la maneggevolezza del portafiltro e la 
possibilità di schiumare il latte manual­
mente.

2. DUE MACININI INTEGRATI &
PRESSATURA AUTOMATICA
I due macinini integrati di WMF espres­
so sono dotati di macine rettificate con 
precisione per garantire una qualità ec­
cellente dell'espresso. La macchina ese­
gue inoltre una pressatura automatica 
con una consistenza del 100%.

3. CONTENITORI PER CHICCHI
RAFFREDDATI AD ARIA
I due contenitori nascosti per chicchi da 
550 g, raffreddati ad aria, consentono 
di conservare due diversi tipi di caffè, 
ad esempio espresso e café crème. Ora 
è possibile scegliere anche contenitori 
più grandi e visibili con una capacità di 
1100 g ciascuno.

4. PREPARAZIONE DELLA
SCHIUMA DI LATTE
AUTOMATICA O TRADIZIONALE
WMF espresso può produrre automa­
ticamente tre diverse consistenze di 
schiuma di latte con il pannarello Auto 
Steam premendo semplicemente un 
pulsante. L'operatore può scegliere inol­
tre di schiumare il latte manualmente e 
persino creare creazioni a base di latte, 

con uno stile da barista tradizionale con 
la seconda lancia vapore.

5. SECONDA LANCIA VAPORE
OPZIONALE AUTO STEAM
Oltre allo SteamJet centrale per il pre­
riscaldamento delle tazze e alla Auto 
Steam per la schiumatura automatica 
del latte, è possibile scegliere una se­
conda lancia vaporeAuto Steam opzio­
nale per ottimizzare i tempi di lavora­
zione della vostra attività.

6. PORTAFILTRI
WMF espresso viene fornito con 3 di­
versi portafiltri di diverse dimensioni 
per una o due tazze. La macchina rileva 
automaticamente i diversi portafiltri e 
visualizza solo le possibili selezioni di 
caffè per ciascuna di esse.

WMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES

WMF espresso è disponibile in una varietà di colori, 
dal classico ed elegante al moderno e acceso. Che si 
tratti di uniformarsi o distinguersi, valorizzerà qual­
siasi ambiente.

COLORI PER OGNI GUSTO DYNAMIC COFFEE ASSIST

VASSOI PER TAZZE A DOPPIA 
REGOLAZIONE IN ALTEZZAWMF COFFEE CONNECT INSIDE

PREPARAZIONE IN PARALLELO 
DI CAFFÈ E ACQUA BOLLENTEPORTA TAZZE RISCALDATO

Grazie all'avanzata tecnologia WMF, i vassoi per 
tazze regolabili in altezza integrati su entrambi i 
lati della macchina offrono uno spazio libero otti­
male per qualsiasi tipo di tazza, per garantire che 
ogni bevanda venga servita alla temperatura ideale, 
mantenendo la macchina pulita.

Il pratico porta tazze riscaldato permette di tenere 
le tazze a portata di mano e pronte all'uso in qualsi­
asi momento, comodamente sopra la macchina con 
contenitori per chicchi integrati, senza necessità di 
ulteriore spazio.

La tecnologia intelligente Dynamic Coffee Assist, 
proposta di serie, monitora costantemente i fatto­
ri che determinano la qualità del caffè, tra cui la 
quantità di polvere di caffè e la finezza di macina­
zione, regolandoli automaticamente per garantire il 
tempo di estrazione perfetto per una qualità dell'e­
spresso sempre elevata.

Il caffè e l’acqua bollente possono essere versati 
simultaneamente, per risparmiare tempo prezioso.

Raccogliendo, analizzando ed elaborando i dati 
dalla vostra macchina o inviando informazioni alla 
vostra macchina, WMF CoffeeConnect vi consente 
di ottimizzare i processi, ridurre i costi di assistenza 
e aumentare il fatturato.

1

2

3

45

6



28

"I miei clienti hanno standard elevati e noi vogliamo 
soddisfare i loro gusti anche per quanto riguarda il caffè. 
La WMF 9000 S+ supera ogni aspettativa in modo rapido e 
affidabile. Per me è una soluzione creativa e ovviamente un 
ottimo investimento".

Progettata per deliziare gli estimatori 
del caffè più esigenti, la WMF 9000 S+ 
promette prestazioni top di gamma in 
locali in cui è richiesto un menu par­
ticolare di specialità gourmet al caffè 
accompagnato da un servizio rapido.  
È dotato di quattro contenitori più un 
inserto manuale e fino a quattro maci­
nini. È possibile miscelare anche diversi  
tipi e quantità di chicchi in base alle 
proprie ricette, per stupire chi di caffè  
se ne intende. In alternativa, uno o due 
contenitori possono essere dedicati al 
cioccolato in polvere o ad altri topping 
per creare una selezione particolaris­
sima di bevande alternative. A com­
plemento dell'impareggiabile standard 

del caffè, il sistema Dynamic Milk è di 
presente di serie, per erogare automa­
ticamente delizioso latte caldo e freddo 
e permettere al personale di sbizzarrirsi 
con diverse consistenze di schiuma di 
latte caldo o freddo per tutti i gusti. 
Consigliata per locali con un fabbiso­
gno medio di 350 tazze al giorno, la 
WMF 9000 S+ eroga ogni bevanda alla 
propria temperatura ideale, comprese 
tre diverse opzioni per l'acqua bollente. 
Inoltre, la macchina solleva o abbassa 
automaticamente il piano delle tazze  
alla giusta altezza. Con una tale  
attenzione impeccabile ai dettagli, ogni  
bevanda verrà servita sempre alla  
perfezione, al momento giusto.

WMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES

SPECIALITÀ GOURMET AL CAFFÈ,  
SERVITE UNA AD UNA CON LA MASSIMA PERFEZIONE.

WMF 9000 S+



3130

WMF 9000 S+

1. CREA LA TUA SPECIALITÀ
Grazie alla possibilità di utilizzare fino a  
quattro macinini per ricetta e di impostare 
diverse proporzioni di polvere di caffè, la 
WMF 9000 S+ consente di creare le pro­
prie miscele speciali. 

2. FINO A 4 MACININI
Gli innovativi macinini ad alte presta­
zioni e a controllo elettronico sono 
finemente regolati e durano a lungo, 
oltre ad essere veloci e molto silenziosi.

3. TEMPERATURE OTTIMIZZATE
SINGOLARMENTE
È possibile impostare una temperatura 
dell'acqua ottimizzata per ogni bevanda, 
creando la migliore temperatura di prepa­
razione per ogni tipo di caffè per garanti­
re una qualità eccezionale per ogni tazza.

4. ALTA CAPACITÀ
Progettato per locali con un fabbiso­
gno medio giornaliero di 350 tazze, la 
WMF 9000 S+ è in grado di soddisfare la 
domanda in qualsiasi ambiente ad alto 
volume.

5. RIPIANO PER TAZZE
REGOLABILE IN ALTEZZA
La griglia per il ripiano tazze si sposta 
automaticamente verso l'alto verso 
l’erogatore fisso a seconda della bevanda 
e dell’impostazione, garantendo una 
distanza perfetta per ogni tipo di tazza. 
In questo modo la temperatura della 
bevanda rimane perfetta e gli antiestetici 
spruzzi di latte vengono eliminati.

6. UNITÀ DI INFUSIONE ROBUSTA
La pregiata unità di infusione in acciaio 
inox garantisce alte prestazioni e massi­
ma affidabilità nel tempo.

WMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES

Questa tecnologia innovativa monitora costante­
mente il flusso del latte nella macchina e la tem­
peratura nel raffreddalatte, regolandosi automa­
ticamente se necessario per garantire una qualità 
costante della schiuma di latte, proteggendo al tem­
po stesso lo schiumatore del latte.

Con la possibilità di collegare due diverse fonti di 
latte, potete offrire ai vostri clienti una scelta in più, 
ad esempio aggiungendo al menu latte magro, sen­
za lattosio o di soia.

Il display touch a colori da 10" è intuitivo, grazie 
ai comuni menu touch e swipe. È personalizzabile 
con il proprio schema di colori, loghi e immagini di 
bevande. Perfetto per presentare informazioni nu­
trizionali, può essere utilizzato anche per mostrare 
immagini pubblicitarie e video.

Per una scelta e un piacere ancora maggiori, il 
distributore di sciroppi opzionale consente di creare 
tanti deliziosi sapori utilizzando fino a quattro 
diversi tipi di sciroppo o liquore.

DYNAMIC COFFEE ASSIST DISPLAY TOUCH INTERATTIVO

SOLUZIONE PER 2 TIPOLOGIE 
DI LATTE

DYNAMIC MILK DISPONIBILE 
DI SERIE

DYNAMIC MILK ASSIST

DISTRIBUTORE DI SCIROPPI

Questa tecnologia intelligente monitora costante­
mente i fattori che determinano la qualità del caffè, 
tra cui la quantità di polvere di caffè e la finezza 
di macinazione, regolandoli automaticamente per 
garantire il tempo di estrazione perfetto per una 
qualità dell'espresso sempre elevata.

Il sistema di erogazione del latte più avanzato di 
WMF consente di scegliere tra una vasta gamma di 
consistenze per la schiuma di latte caldo e freddo, 
impostando singolarmente la densità ideale per 
ogni bevanda ed erogando latte caldo e freddo.

WMF COFFEE CONNECT INSIDE

Raccogliendo, analizzando ed elaborando i dati 
dalla vostra macchina o inviando informazioni alla 
vostra macchina, WMF CoffeeConnect vi consente 
di ottimizzare i processi, ridurre i costi di assistenza 
e aumentare il fatturato.

SISTEMA DI PULIZIA

Il sistema Clean in Place, completamente auto­
matico, utilizza una speciale scatola per la pulizia 
e pastiglie solubili. Dopo aver collegato la scatola 
di pulizia alla macchina, eroga acqua al suo inter­
no, quindi pulisce e risciacqua automaticamente la 
macchina con la soluzione detergente e vapore. Non 
richiede pulizia manuale ed è il massimo in termini 
di efficienza e facilità d'uso.
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"Nella mia attività, è importante offrire sempre molta 
qualità e varietà nella scelta, in tempi rapidi. I miei clienti 
vogliono un ottimo caffè fatto in base ai propri gusti e lo 
vogliono velocemente. La WMF 5000 S+ è assolutamente 
perfetta. Così, anche nelle ore di punta, posso contare su di 
lei per ottenere prestazioni perfette".

Se gestite un ristorante, un bar o una 
panetteria molto frequentata, quello 
che vi serve è offrire un'ampia gamma 
di specialità al caffè di alta qualità e 
farlo rapidamente. La WMF 5000 S+ ha 
la potenza e l'agilità per soddisfare tutti 
i vostri clienti senza perdere un colpo. 
I suoi due macinini, le due varianti di 
latte e il distributore di sciroppi opzio­
nale offrono un'ampia scelta di bevande  
speciali. Con l'opzione data dall’inedita  
tecnologia Fresh Filtered Coffee di WMF,  
è in grado di soddisfare al meglio an­
che gli amanti del caffè all’americana. 
Può erogare caffè e acqua bollente in 
parallelo, grazie alla potenza termica 
opzionale di 9 kW. Consigliata per locali  
con un fabbisogno medio giornaliero  
di 250 tazze, soddisfa facilmente le esi­
genze di attività medio-grandi. Tutto 

questo è reso possibile dal design ro­
busto, dai componenti di alta qualità 
e dalle caratteristiche all'avanguardia 
della macchina. Dall'elegante allog­
giamento in metallo, alla robusta e 
durevole unità di infusione, fino all’im­
pianto elettrico ad alta tensione e alla 
caldaia ottimizzata, ogni componente 
è progettato per garantire alte presta­
zioni e massima affidabilità nel tempo. 
L'intuitivo display touch a colori da 10" 
cattura l'attenzione e permette di fare 
ordinazioni in modo semplice, sia in  
situazioni che prevedono il servizio, che 
in quelle da self-service. Nel frattempo, 
la tecnologia Dynamic Coffee Assist e 
Dynamic Milk Assist monitorano e re­
golano costantemente i fattori rilevanti 
per garantire una qualità elevata e  
costante del caffè e del latte.

WMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES

IL PIACERE DI UN CAFFÈ ECCELLENTE 
E SENZA FATICA IN OGNI AMBIENTE.

WMF 5000 S+
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WMF 5000 S+

1. ALTA VELOCITÀ
La WMF 5000 S+ produce specialità al 
caffè di alta qualità, senza perdere tem­
po. Per questo motivo è perfetta per 
soddisfare i clienti più esigenti in situa­
zioni di forte richiesta.

2. PREPARAZIONE IN PARALLELO
DI CAFFÈ E ACQUA BOLLENTE
I modelli a 400 V possono erogare con­
temporaneamente caffè e acqua calda, 
risparmiando tempo prezioso. Ciò è reso 
possibile da una caldaia ottimizzata, che 
aumenta la potenza termica totale a 9kW.

3. UNITÀ DI INFUSIONE ROBUSTA
Costruita secondo gli standard nor­
malmente presenti sulle macchine più 
grandi, l’unità di infusione inox garanti­
sce alte prestazioni e massima affidabi­
lità nel tempo.

4. CAFFÈ FREDDO
Questa innovativa opzione consente di 
servire bevande a base di caffè freddo. 
Facendo passare il caffè caldo appena 
preparato attraverso uno scambiato­
re di calore per raffreddarlo, offre una 
soluzione rapida per preparare deliziosi 
caffè freddi e altre bevande, senza scio­
gliere i cubetti di ghiaccio o il gelato.

5. FRESH FILTERED COFFEE
Con l’innovativa opzione Fresh Filtered 
Coffee di WMF, è possibile servire sia 
specialità al caffè che delizioso caffè 
all'americana utilizzando un'unica mac­
china, offrendo la massima varietà con 
un ingombro minimo.

6. SOLUZIONE PER 2 TIPOLOGIE
DI LATTE
Con la possibilità di collegare due diverse  
fonti di latte, potete offrire ai vostri 
clienti una scelta in più, ad esempio ag­
giungendo al menu latte magro, a basso 
contenuto di lattosio o di soia.

WMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES

L’erogatore si sposta automaticamente alla giusta 
altezza per ogni bevanda selezionata. In questo 
modo la temperatura della bevanda rimane perfetta 
e gli antiestetici spruzzi di latte vengono eliminati.

ALLOGGIAMENTO IN METALLO

Il robusto alloggiamento in metallo e acciaio inossi­
dabile della macchina combina lunga durata e uno 
stile che si mantiene nel tempo.

DYNAMIC COFFEE ASSIST

Questa tecnologia intelligente monitora costante­
mente i fattori che determinano la qualità del caffè, 
tra cui la quantità di polvere di caffè e la finezza 
di macinazione, regolandoli automaticamente per 
garantire il tempo di estrazione perfetto per una 
qualità dell'espresso sempre elevata.

DYNAMIC MILK ASSIST

Il display touch a colori da 10" è intuitivo, grazie 
ai comuni menu touch e swipe. È personalizzabile 
con il proprio schema di colori, loghi e immagini di 
bevande. Perfetto per presentare informazioni nu­
trizionali, può essere utilizzato anche per mostrare 
immagini pubblicitarie e video.

DISPLAY TOUCH INTERATTIVO

Per una scelta e un piacere ancora maggiori, il 
distributore di sciroppi opzionale consente di creare 
tanti deliziosi sapori utilizzando fino a quattro 
diversi tipi di sciroppo o liquore.

DISTRIBUTORE DI SCIROPPI

WMF COFFEE CONNECT INSIDE

EROGATORE CON REGOLAZIONE 
IN ALTEZZA AUTOMATICA 

Raccogliendo, analizzando ed elaborando i dati 
dalla vostra macchina o inviando informazioni alla 
vostra macchina, WMF CoffeeConnect vi consente 
di ottimizzare i processi, ridurre i costi di assistenza 
e aumentare il fatturato.

SISTEMA DI PULIZIA

Ciascuno dei sistemi di pulizia automatizzati WMF, 
conformi al sistema HACCP, è progettato per otti­
mizzare l'efficienza e la facilità d'uso, semplificando 
il processo di manutenzione e riducendo i costi. La 
WMF 5000 S+ viene fornita con una selezione tra i 
sistemi Easy Clean o Clean in Place. 

Questa tecnologia innovativa monitora costan­
temente il flusso del latte nella macchina e la 
temperatura nel raffreddalatte, regolandosi auto­
maticamente se necessario per garantire una qua­
lità costante della schiuma di latte, proteggendo al 
tempo stesso lo schiumatore del latte.
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"Ho bisogno di una macchina su cui poter contare per fare 
un caffè sempre eccellente e voglio che soddisfi la voglia di 
novità dei miei clienti allo stesso tempo. La WMF 1500 S+ 
è assolutamente ciò che cercavo. È la scelta versatile per la 
mia azienda".

WMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES

UNA VERSATILITÀ SENZA PRECEDENTI,  
CON UN CAFFÈ DI ALTA QUALITÀ GARANTITA.

WMF 1500 S+

Pensata per le piccole e medie imprese 
che si occupano di caffè e che opera­
no in un'ampia gamma di ambienti, la  
WMF 1500 S+ unisce un'impressionante  
varietà e prestazioni elevate con la 
qualità e l'affidabilità che ci si aspetta 
da WMF. Consigliata per locali con un 
fabbisogno medio giornaliero di 180 
tazze, cattura l'attenzione con il suo 
display touch a colori personalizzabile 
da 10" e piace a tutti grazie alla sua 
scelta professionale di specialità a base 
di caffè. Utilizzando i due macinini è 
possibile offrire due diversi tipi di caf­
fè in grani appena macinati. Inoltre, la 
tecnologia Dynamic Coffee Assist è una 
promessa di qualità per tutte le bevan­
de a base di caffè espresso, regolando 

automaticamente la quantità di caffè e 
la finezza di macinazione per garantire 
che ogni tazzina sia buona come la pre­
cedente. Ma non è tutto. Grazie all’in­
novativa opzione data dalla tecnologia 
Fresh Filtered Coffee di WMF, per la 
prima volta è possibile soddisfare sia 
gli appassionati di caffè all'americana 
che gli estimatori di specialità al caffè 
utilizzando un'unica macchina con un 
ingombro ridotto. Aggiungete la possi­
bilità di scegliere tra uno qualsiasi dei 
nostri tre sistemi di erogazione del latte 
e di collegare un distributore di scirop­
pi, e avrete la flessibilità necessaria per 
creare la configurazione ideale e offrire  
ai vostri clienti tutta la varietà che  
desiderano.
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WMF 1500 S+

1. LINEE SLIM
Il design della WMF 1500 S+ comprende 
numerose caratteristiche avanzate con 
un profilo sorprendentemente sottile, 
che misura solo 70,6 cm (27.8”) di lar­
ghezza per 59 cm (23.2”) di profondità.

2. CONFIGURAZIONE FLESSIBILE
DEI CONTENITORI PER CHICCHI
Fino a 3 contenitori montati sulla WMF 
1500 S+ vi offrono la possibilità di sce­
gliere tra 2 varietà di caffè in chicchi, 
polvere di cioccolato o twin-topping. Le 
macchine dotate di due macinini e con­
tenitori polvere consentono anche di 
utilizzare l'inserto manuale per il caffè 
in polvere, ad esempio per la prepara­
zione di caffè decaffeinato.

3. FRESH FILTERED COFFEE
Con l’innovativa opzione Fresh Filtered 
Coffee di WMF, è possibile servire sia 
specialità al caffè che delizioso caffè 
all'americana utilizzando un'unica mac­
china, offrendo la massima varietà con 
un ingombro minimo.

4. DISTRIBUTORE DI SCIROPPI
Per una scelta e un piacere ancora mag­
giori, il distributore di sciroppi opzio­
nale consente di creare tanti deliziosi 
sapori utilizzando fino a quattro diversi 
tipi di sciroppo o liquore.

5. EROGATORE CON REGOLA-
ZIONE IN ALTEZZA AUTOMATICA
L’erogatore si sposta automaticamen­
te alla giusta altezza per ogni bevanda 
selezionata. In questo modo la tempe­
ratura della bevanda rimane perfetta e 
gli antiestetici spruzzi di latte vengono 
eliminati.

6. DISPLAY TOUCH INTERATTIVO
Il display touch a colori da 10" è intu­
itivo, grazie ai comuni menu touch e 
swipe. È personalizzabile con il proprio 
schema di colori, loghi e immagini di 
bevande. Perfetto per presentare infor­
mazioni nutrizionali, può essere utiliz­
zato anche per mostrare immagini pub­
blicitarie e video.

WMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES

Con una scelta tra tre sistemi alternativi di eroga­
zione del latte, la WMF 1500 S+ vi offre la possibi­
lità di servire ai vostri clienti tutta la varietà di latte 
caldo e freddo e di schiuma che desiderano.

PANNELLI LATERALI 
ILLUMINATI A LED

I pannelli laterali sono illuminati da LED colorati, 
che possono essere regolati in base all'ambiente. 
Possono anche lampeggiare quando è necessaria 
un'azione, ad esempio quando è il momento di rica­
ricare, attirando l'attenzione anche a distanza. 

DYNAMIC COFFEE ASSIST

SISTEMI DI EROGAZIONE  
DEL LATTE

Questa tecnologia intelligente monitora costante­
mente i fattori che determinano la qualità del caffè, 
tra cui la quantità di polvere di caffè e la finezza 
di macinazione, regolandoli automaticamente per 
garantire il tempo di estrazione perfetto per una 
qualità dell'espresso sempre elevata.

DYNAMIC MILK ASSIST

WMF COFFEE CONNECT INSIDE

Raccogliendo, analizzando ed elaborando i dati dal­
la vostra macchina o inviando informazioni alla vo­
stra macchina, WMF CoffeeConnect vi consente di 
ottimizzare i processi, ridurre i costi di assistenza e 
aumentare il fatturato.

SISTEMA DI PULIZIA

La WMF 1500 S+ propone una scelta tra 4 diver­
si sistemi di pulizia. Ciascuno dei sistemi di pulizia 
automatizzati WMF, conformi al sistema HACCP, è 
progettato per ottimizzare l'efficienza e la facilità 
d'uso, semplificando il processo di manutenzione e 
riducendo i costi.

Questa tecnologia innovativa monitora costan­
temente il flusso del latte nella macchina e la 
temperatura nel raffreddalatte, regolandosi auto­
maticamente se necessario per garantire una qua­
lità costante della schiuma di latte, proteggendo al 
tempo stesso lo schiumatore del latte.
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"Nel nostro ufficio, molte conversazioni importanti si 
svolgono davanti a un caffè, sia con gli ospiti che tra i 
membri dello staff. Il caffè di qualità professionale della 
WMF 1100 S non solo fa bene all'umore di tutti, ma anche 
agli affari".

Cercate un modo per dare più energia 
al vostro staff e accogliere i vostri ospi­
ti in maniera speciale? Investire in una 
macchina da caffè professionale è una 
soluzione intelligente. La WMF 1100 S 
offre tante deliziose bevande al caffè 
e al cioccolato di alta qualità con un 
semplice tocco. Ideale per ambienti 
con spazi limitati e standard elevati, il 
suo design compatto comprende mol­
te delle caratteristiche speciali che si 
trovano solitamente nei modelli più 
grandi. L'opzione del doppio distributo­
re di polvere, ad esempio, è un punto 
di forza di questa classe di macchine. 
Prestazioni affidabili e una lunga dura­

ta sono garantite dall’unità di infusione 
professionale, mentre lo SteamJet por­
ta ogni tazza alla temperatura perfetta 
in pochi secondi, sfruttando la potenza 
naturale del vapore per garantire sem­
pre un caffè eccellente. La facilità d'uso 
e di pulizia sono particolarmente im­
portanti in ufficio. Grazie all'interfaccia 
touch intuitiva e al sistema Click&Clean 
semplice da utilizzare, la WMF 1100 S 
non potrebbe essere più facile da usa­
re e curare. Consigliata per locali con 
un fabbisogno medio giornaliero di 80 
tazze, rappresenta il modo più leggero 
di entrare nel mondo del caffè profes­
sionale.

LA QUALITÀ DEL CAFFÈ PROFESSIONALE  
IN FORMATO COMPATTO.

WMF 1100 S

WMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES
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WMF 1100 S

1. INTERFACCIA TOUCH INTUITIVA
Grazie alla funzione a scorrimento ver­
ticale, il design intuitivo del display tou­
ch a colori da 7" è facile da navigare, 
ed è possibile personalizzare lo schema 
dei colori e la disposizione dei pulsanti 
in base alle proprie esigenze specifiche.

2. DIVERSI COLORIE
Le pareti esterne verniciate a spray della 
WMF 1100 S sono disponibili in cinque 
colori preconfigurati e molti altri sono 
disponibili su richiesta, come optional. 
Sia che vogliate abbinare la vostra mac­
china da caffè all'arredamento della 
vostra postazione di lavoro o allo stile 
della vostra azienda, con lei troverete la 
soluzione perfetta.

3. TWIN-TOPPING
La WMF 1100 S vi offre la possibilità di 
arricchire il vostro menu di bevande spe­
ciali con due diversi topping, ad esempio 
latte e cioccolato in polvere: un'opzione 
che difficilmente troverete su un’altra 
macchina di questa categoria.

4. SISTEMA CLICK+CLEAN
La funzione Click&Clean semplice da 
utilizzare rende il sistema di erogazio­
ne del latte facile da pulire, limitando 
la necessità di pulizia manuale dello 
schiumatore del latte ad una volta alla 
settimana. Le istruzioni animate passo 
dopo passo proposte sul display guidano 
l'utente attraverso il processo di pulizia.

5. STEAM JET
Dotato dell'avanzata tecnologia WMF, 
SteamJet riscalda ogni tazza in pochi 
secondi utilizzando la potenza naturale 
del vapore. Così ogni bevanda non solo 
viene servita alla temperatura ideale, 
ma rimane calda più a lungo, per un 
caffè davvero perfetto.

6. UNITÀ DI INFUSIONE
PROFESSIONALE
Costruito con un polimero di alta qua­
lità per garantire una lunga durata, 
l’unità di infusione professionale della 
WMF 1100 S è leggera, rimovibile e ha 
una capacità di 15 g.

WMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES

PUBBLICITÀ SU DISPLAY

EROGATORE ACQUA BOLLENTE
INTRODUZIONE MANUALE DEL 
CAFFÈ

ECO-MODE

PROTEZIONE 
TRABOCCAMENTO

RIPIANO PER TAZZE

PLUG+PLAY

Sfruttate il coloratissimo display touch da 7" per 
mostrare immagini pubblicitarie ai vostri clienti o 
ospiti durante la preparazione delle bevande.

Un erogatore separato per acqua bollente facilita la 
preparazione di tè e altri infusi in un attimo.

La praticità data dall’introduzione manuale offre 
la possibilità di utilizzare un diverso tipo di polvere 
di caffè per una particolare bevanda, ad esempio  
l'espresso decaffeinato. 

Per un aspetto costantemente pulito e una manu­
tenzione più semplice, la vaschetta raccogligocce 
offre una protezione integrata contro il trabocca­
mento.

Questa modalità di risparmio energetico riduce la 
temperatura della caldaia a vapore se non viene 
erogata alcuna bevanda per 10 minuti, riducendo 
così anche il consumo energetico. Se servono altre 
bevande, bastano solo 15 secondi per riscaldarsi 
nuovamente.

Il ripiano per tazze fino a 100 mm di altezza è 
integrato nella scatola dei fondi. La vaschetta rac­
cogligocce separata facilita l’utilizzo e riduce le 
operazioni di pulizia.

La WMF 1100 S è dotata della funzione Plug&Play 
per una rapida e semplice configurazione automa­
tica.

WMF COFFEE CONNECT INSIDE 
(OPZIONALE)

Raccogliendo, analizzando ed elaborando i dati dal­
la vostra macchina o inviando informazioni alla vo­
stra macchina, WMF CoffeeConnect vi consente di 
ottimizzare i processi, ridurre i costi di assistenza e 
aumentare il fatturato.

1

2

3

4

5

6



44
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"Nel settore del catering su ampia scala, quantità e velocità 
sono i punti di partenza per quanto riguarda il caffè. Ma 
la WMF 9000 F con conservazione esterna offre anche il 
vantaggio di una qualità estremamente elevata. In questo 
modo è in grado di soddisfare in modo rapido e affidabile 
un'intera sala conferenze piena di uomini d'affari esigenti".

Qualità e quantità vanno di pari passo 
con la macchina da caffè all’americana 
automatica WMF 9000 F (External Sto­
rage), rendendola il partner perfetto in 
situazioni in cui è necessario produrre e 
trasportare rapidamente grandi quanti­
tà di caffè di prima qualità. Nonostante 
le dimensioni ridotte, questa macchina 
produce fino a 100 litri di caffè all’a­
mericana all'ora. Offre una risposta fles­
sibile a tutte le esigenze, con l'opzione 
di due diversi tipi di polvere di caffè e 
la possibilità di erogare grandi quantità 
tramite il braccio di erogazione di quan­
tità, o quantità minori tramite il braccio 
di erogazione con recipiente. È inoltre 
disponibile un erogatore per acqua cal­

da per il tè o altre bevande. La grande 
unità di infusione consente agli appas­
sionati di caffè di non dover mai aspet­
tare troppo per la loro bevanda. Per 
massimizzare la flessibilità e il controllo, 
il menu interattivo sul display touch a 
colori da 10" consente di impostare sia 
la quantità di produzione (fino a 40 li­
tri) che quella successiva ad essa (fino a 
100 litri). Grazie alla modalità di produ­
zione intelligente, è possibile ridurre il 
consumo di polvere di caffè sfruttando 
un tempo di contatto più lungo. In sin­
tesi, la WMF 9000 F (External Storage) 
è la soluzione di grandi dimensioni per 
un caffè all'americana pieno di gusto 
pronto ogni volta che si desidera.

UN CAFFÈ ALL'AMERICANA PIENO E CORPOSO  
IN GRANDI QUANTITÀ.

WMF 9000 F  
External Storage
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WMF 9000 F (EXTERNAL STORAGE)

1. DUE TIPI DI CAFFÈ
Con due contenitori da 2,5 kg a dispo­
sizione, potrete offrire due diversi tipi 
di caffè macinato, ad esempio normale 
e decaffeinato. Ma se si sceglie di uti­
lizzare un solo tipo, si può sfruttare il 
doppio della capacità, un aspetto uti­
le soprattutto nelle ore di punta. Ogni 
contenitore può essere espanso fino ad 
una capacità di 3,8 kg come opzione.

2. BRACCIO ESTRAIBILE DI
PREPARAZIONE PER RECIPIENTI
Il braccio di preparazione per recipienti 
è ottimizzato per riempire recipienti e 
caraffe fino a 2,8 litri e può essere este­
so per riempire recipienti di diverse di­
mensioni (fino a 175 mm di larghezza e 
398 mm di altezza). 

3. DISPLAY TOUCH A COLORI
DA 10”
Il display interattivo touch a colori da 
10" è stato progettato per una facile 
navigazione nel menu a struttura logi­
ca, con grandi tasti per le bevande che 
rendono le operazioni quotidiane sem­
plici e veloci e una barra degli strumenti 
personalizzabile per accedere rapida­
mente alle opzioni preimpostate.

4. EROGAZIOE ACQUA
BOLLENTE
Un'uscita separata posta direttamente 
sotto il display eroga acqua bollente in 
modo rapido e flessibile, rendendola ef­
ficiente e facile da usare anche quando 
il volume d'acqua richiesto è minimo, ad 
esempio per una teiera.

5. BRACCIO DI EROGAZIONE DI
QUANTITÀ
Durante la preparazione tramite il brac­
cio di erogazione di quantità nel reci­
piente termico riscaldato con funzione di 
post-infusione, un processo di infusione 
ottimizzato consente di ottenere una con­
centrazione costante di caffè di alta quali­
tà con tempi di preparazione molto rapidi. 
Questo processo può erogare fino a 100 
litri di eccellente caffè, con una quantità 
di produzione successiva di 5 litri per volta.

6. DOSATORE GRANULATO
La WMF 9000 F è dotata di un dosatore 
di granulato integrato per la conserva­
zione del granulato utilizzato nel pro­
cesso di pulizia automatizzato e confor­
me alle norme HACCP.

WMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES

100 L

UNITÀ DI INFUSIONE GRANDE
FUNZIONE DI PREPARAZIONE 
INTELLIGENTE

ELEVATA CAPACITÀ 
(100 LITRI ALL’ORA)

SCARICO FONDI

PULIZIA AUTOMATICA FACILE

L’innovativa unità di infusione grande consente di 
preparare singoli lotti da 1 a 5 litri di delizioso caffè 
all’americana. La grande camera di infusione, con 
una capacità fino a 200 grammi, non si limita a ga­
rantire le migliori prestazioni. Il suo design modifi­
cato garantisce anche un comodo accesso a tutti gli 
elementi di servizio. 

Disponibile quando si utilizza il braccio di prepa­
razione per recipienti, questa funzione intelligente 
sfrutta un maggiore tempo di contatto tra la polve­
re di caffè e l'acqua per produrre bevande a volumi 
maggiori a parità di quantità di polvere di caffè, 
garantendo una qualità del caffè sempre elevata.

Questa versione della WMF 9000 F eroga fino a 100 
litri all'ora, per offrire sempre agli estimatori del 
caffè all’americana di poter gustare subito la loro 
bevanda preferita. 

I fondi di caffè usati vengono smaltiti in modo ef­
ficiente, seguendo il principio dello smaltimento a 
umido, direttamente nello scarico o in un separa­
tore di fondi posizionato in modo discreto sotto il 
bancone.

I processi di pulizia di questa macchina da caffè 
all’americana automatica sono automatici, efficien­
ti e, soprattutto, conformi alle norme HACCP. Per 
comodità dell'utente, il display touch può essere 
temporaneamente spento o bloccato per facilitare 
la pulizia senza guasti.

WMF COFFEE CONNECT INSIDE

Raccogliendo, analizzando ed elaborando i dati dal­
la vostra macchina o inviando informazioni alla vo­
stra macchina, WMF CoffeeConnect vi consente di 
ottimizzare i processi, ridurre i costi di assistenza e 
aumentare il fatturato.

1
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"I nostri locali hanno a che fare con un alto volume di clienti 
che non hanno voglia di aspettare troppo per avere un caffè 
all'americana. Con questa versione della WMF 9000 F, so 
che nella zona colazione troveranno sempre un ottimo caffè 
appena preparato, e possono anche fare da soli".

La macchina da caffè all'americana 
automatica WMF 9000 F (Internal Sto­
rage) combina un'elevata capacità e 
un'eccellente qualità con la possibilità 
di utilizzo a livello individuale. In altre 
parole, è la soluzione ideale per am­
bienti self-service dove un gran numero 
di estimatori di caffè all’americana ha 
bisogno di essere servito velocemente, 
anche in ambienti self-service. Grazie al 
suo design sottile, questa versione della 
WMF 9000 F è in grado di produrre 50 
litri (o fino a 500 tazze) all'ora di caffè 
all’americana aromatico per riempire 
il serbatoio di conservazione integrato 
da 4 litri. Da qui può essere erogato in 
recipienti e caraffe tramite il braccio 
di erogazione estraibile. In alternativa, 
è possibile preparare tazzine o tazze 

singole attraverso l'erogatore di caffè, 
così come l'acqua calda per il tè e al­
tre bevande attraverso un distributore 
separato. Il display touch interattivo da 
10" a colori consente inoltre di impo­
stare il livello di successiva preparazio­
ne e la quantità di conservazione per 
assicurarsi di avere sempre abbastanza 
caffè all'americana all’interno del ser­
batoio. Anche se la macchina è dotata 
di un unico recipiente per la polvere di 
caffè, è possibile sfruttare l’introduzio­
ne manuale per consentire una seconda 
scelta, come il caffè macinato decaffei­
nato. Con un prodotto fresco sempre  
pronto, la WMF 9000 F (Internal Storage)  
è la soluzione self-service perfetta per 
il migliore caffè all'americana di sem­
pre.

UN AROMATICO CAFFÈ ALL’AMERICANA,  
DAL GUSTO SEMPRE FRESCO.

WMF 9000 F  
Internal Storage

WMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES
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1. DOSATORE GRANULATO
La WMF 9000 F è dotata di un dosatore 
di granulato integrato per la conserva­
zione del granulato utilizzato nel pro­
cesso di pulizia automatizzato e confor­
me alle norme HACCP.

2. EROGAZIONE ACQUA
BOLLENTE
Proprio a destra del distributore di caffè, 
un'uscita separata eroga acqua bollente 
in modo rapido e flessibile, rendendola 
efficiente e facile da usare anche quan­
do il volume d'acqua richiesto è minimo.

3. CONTENITORE PER POLVERE
DI CAFFÈ ESPANDIBILE
Il grande contenitore per polvere di  
caffè, chiudibile a chiave, contiene di 
serie 2,5 kg e può essere ampliato fino a 
3,8 kg come opzione.

4. EROGAZIONE DI CAFFÈ PER
TAZZE SINGOLE O PICCOLI
RECIPIENTI
È stato progettato un erogatore di caffè 
indipendente sotto il display per una fa­
cile erogazione di tazzine singole, tazze 
e piccole caraffe direttamente dal ser­
batoio interno.

5. BRACCIO ESTRAIBILE DI
PREPARAZIONE PER RECIPIENTI
Il braccio di preparazione per recipienti è 
ottimizzato per riempire recipienti e ca­
raffe fino a 2,8 litri e può essere esteso per 
riempire recipienti di diverse dimensioni.

6. DISPLAY TOUCH A COLORI
DA 10”
Il display interattivo touch a colori da 
10" è stato progettato per una facile 
navigazione nel menu a struttura logi­
ca, con grandi tasti per i prodotti che 
rendono le operazioni quotidiane sem­
plici e veloci e una barra degli strumenti 
personalizzabile per accedere rapida­
mente alle opzioni preimpostate.

WMF 9000 F (INTERNAL STORAGE)WMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES

La caldaia di acqua bollente di alta qualità all’in­
terno della WMF 9000 F (Internal Storage) ha una 
capacità di 6,5 litri. 

50 L

CONTENITORE PER INTERNAL 
STORAGE  
(conservazione interna)

ELEVATA CAPACITÀ 
(50 LITRI ALL’ORA)

CALDAIA ACQUA BOLLENTE

Progettato per l'erogazione controllata, il conteni­
tore di conservazione integrato da 4 litri consente di 
impostare la quantità massima di erogazione, sce­
gliendo tra uno, due o quattro litri. È inoltre possibi­
le determinare il periodo massimo di conservazione 
e decidere se la fase successiva all'erogazione debba 
iniziare automaticamente quando il contenitore di 
conservazione è stato svuotato.

FUNZIONE DI PREPARAZIONE 
INTELLIGENTE

Disponibile quando si utilizza il braccio di prepa­
razione per recipienti, questa funzione intelligente 
sfrutta un maggiore tempo di contatto tra la polve­
re di caffè e l'acqua per produrre bevande a volumi 
maggiori a parità di quantità di polvere di caffè, 
garantendo una qualità del caffè sempre elevata.

Questa versione della WMF 9000 F eroga fino a 
50 litri o 500 tazze all'ora, per offrire sempre agli 
estimatori del caffè all’americana di poter gustare 
subito la loro bevanda preferita.

PULIZIA AUTOMATICA FACILE

Grazie ad un distributore di granulato, processi di 
pulizia di questa macchina da caffè all’americana 
automatica sono automatici, efficienti e, soprat­
tutto, conformi alle norme HACCP. Per comodità 
dell'utente, il display touch può essere temporanea­
mente spento o bloccato per facilitare la pulizia 
della superficie senza guasti.

WMF COFFEE CONNECT INSIDE

Raccogliendo, analizzando ed elaborando i dati 
dalla vostra macchina o inviando informazioni alla 
vostra macchina, WMF CoffeeConnect vi consente 
di ottimizzare i processi, ridurre i costi di assistenza 
e aumentare il fatturato.

SCARICO FONDI

I fondi di caffè usati vengono smaltiti in modo 
efficiente, seguendo il principio dello smaltimento 
a umido, direttamente nello scarico o in un sepa­
ratore di fondi posizionato in modo discreto sotto 
il bancone.
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"Nel mio lavoro non ho bisogno di offrire tante specialità 
al caffè e non ho bisogno di grandi quantità. Quello che mi 
serve è un modo veloce e flessibile per preparare un caffè 
all’americana aromatico di altissima qualità. La WMF 1200 F  
fa esattamente questo".

Il caffè all'americana ha un sapore mi­
gliore quando viene preparato diret­
tamente dai chicchi appena macinati. 
Questo è esattamente ciò che la WMF 
1200 F sa fare. Dotata di uno o due 
macinini, prepara rapidamente e auto­
maticamente tazzine, tazze o recipienti 
che possono contenere fino a 165 mm 
di delizioso caffè fresco all'americana. 
Perfetto per soddisfare rapidamente le 
esigenze dei vostri clienti o ospiti. Se oc­
corrono quantità maggiori, non ci sono 
problemi. Il braccio di preparazione per 
recipienti opzionale può essere utilizza­
to per erogare caffè appena preparato in 
recipienti termici con una capacità fino 
a 2,4 litri. La WMF 1200 F è stata proget­

tata per preparare mezzo litro di caffè 
in poco più di 1 minuto. Questa velo­
cità e flessibilità consentono alla WMF 
1200 F di adattarsi a diverse situazioni. 
Consigliata per locali con un fabbisogno 
medio giornaliero di 180 tazze, è adatta 
a qualsiasi attività in cui vi sia la neces­
sità di caffè fresco e delizioso e di una 
macchina per il caffè di alta qualità e 
completamente affidabile. Sia che ven­
ga utilizzata in un bar a complemento di 
una delle nostre macchine speciali WMF, 
per soddisfare la domanda della mattina 
presto in un panificio o per mettere a 
disposizione caffè all'americana aroma­
tico per grandi riunioni, la WMF 1200 F 
offre sempre risultati eccellenti.

UN CAFFÈ ALL’AMERICANA DELICATO,  
PRONTO IN OGNI MOMENTO.

WMF 1200 F

WMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES
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WMF 1200 FWMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES

1. SEI TASTI PER BEVANDE
A seconda delle vostre esigenze di taz­
zine, tazze, recipienti o qualsiasi com­
binazione di esse, sulla WMF 1200 F 
potete assegnare tasti per un massimo 
di sei diverse bevande. Se le vostre esi­
genze cambiano, potete aggiornare ra­
pidamente e facilmente le etichette con 
nuovi nomi, immagini o prezzi. 

2. DESIGN SOTTILE
Con appena 33 cm di larghezza, la 
WMF 1200 F si adatta anche agli spazi 
più ridotti. Approfittate delle sue di­
mensioni compatte per combinarla con 
un'altra macchina da caffè WMF.

3. SECONDO MACINACAFFÈ
Il secondo macinino offre la possibilità 
di proporre una scelta alternativa, come 
il caffè decaffeinato appena macinato 
da chicchi interi. Ma se si sceglie di uti­
lizzare un solo tipo, si può sfruttare il 
doppio della capacità, un aspetto parti­
colarmente utile nelle ore di punta.

4. EROGAZIONE ACQUA
BOLLENTE
La WMF 1200 F produce anche acqua 
bollente con il semplice tocco di un pul­
sante, ad esempio per servire tazza di tè 
singole.

5. BRACCIO OPZIONALE DI
PREPARAZIONE PER RECIPIENTI
È possibile erogare maggiori volumi di 
caffè utilizzando un braccio di prepara­
zione opzionale che si estende lateral­
mente, consentendo di riempire reci­
pienti termici con una capacità fino a 
2,4 litri.

6. EROGATORE CON
REGOLAZIONE IN ALTEZZA
Progettato per riempire tazzine, reci­
pienti, caraffe e tazze fino a 165 mm di 
altezza, l'erogatore regolabile in altezza 
rende la preparazione del caffè facile e 
pulita.

CINQUE TASTI FUNZIONE
CAPACITÀ DI PREPARAZIONE 
RAPIDA

CONTENITORI PER CHICCHI 
REMOVIBILI

INTRODUZIONE MANUALE DEL 
CAFFÈ

Con i cinque tasti funzione posizionati al centro è 
possibile effettuare tutte le impostazioni necessarie, 
come le impostazioni di pulizia e di prodotto e al­
tre funzioni, praticamente senza bisogno di ulteriori 
spiegazioni. 

Grazie alla capacità di preparare 0,5 litri in poco più 
di 1 minuto, la WMF 1200 F può riempire rapida­
mente grandi tazze da caffè o recipienti a isolamen­
to termico, evitando così di fare aspettare i clienti.

I contenitori per chicchi della WMF 1200 F non sono 
solo chiudibili, il che garantisce che nessuno possa 
mettere o estrarre qualcosa di diverso dai chicchi di 
caffè nei contenitori, soprattutto in modalità self-
service. Sono inoltre progettati per essere rimovibili 
anche da pieni, senza rischio di caduta dei chicchi, 
rendendo il loro processo di sostituzione facile e 
pulito. 

La pratica funzione di riempimento manuale con­
sente la preparazione di polvere di caffè utilizzando 
l’introduzione manuale.

ECO-MODE

Questa modalità di risparmio energetico riduce la 
temperatura della caldaia a vapore se non viene 
erogata alcuna bevanda per 10 minuti. Se servono 
altre bevande, bastano solo 15 secondi per riscal­
darsi nuovamente.
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Gli strumenti accessori WMF sono progettati per 
ottimizzare la qualità delle bevande e ridurre il carico di 
lavoro quotidiano sia nei locali con servizio che in quelli 
con self-service. Ogni articolo è perfettamente coordinato 
con la vostra macchina per caffè, sia visivamente che 
tecnologicamente.

Scegliete tra l'ampia gamma di accessori WMF di alta qualità per completare la vo­
stra offerta legata al caffè, migliorando l'esperienza sia per il personale di servizio 
che per i consumatori. Le opzioni includono interessanti scaldatazze e raffredda­
latte, unità combinate Cup&Cool, un distributore di sciroppi, distributori di tazze, 
dispositivi di pagamento, stazioni di caffè mobili e altro ancora. Ogni accessorio 
non solo completa l'estetica della vostra macchina per il caffè, ma vi si integra alla 
perfezione. Così, ad esempio, il funzionamento del raffreddalatte viene program­
mato nella macchina per caffè stessa e le ricette che utilizzano il contenuto del 
distributore di sciroppi possono essere memorizzate come bevande standard sul 
display della macchina per caffè.

WMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES STRUMENTI ACCESSORI

AMPLIA E MIGLIORA  
LA TUA MACCHINA PER CAFFÈ WMF.

Strumenti 
accessori

DISTRIBUTORE DI SCIROPPI
Il distributore per sciroppi WMF garantisce un'esperienza di 
gusto eccezionale per ogni bevanda. Grazie al collegamento 
diretto ad una macchina da caffè WMF compatibile, queste 
specialità di miscele di caffè possono essere salvate come be­
vande standard sul display della macchina da caffè in pochi 
semplici passi, con oltre 20 diverse icone standard disponibili. 
Non ci sono limiti alla creatività: grazie alla possibilità di va­
riare fino a quattro tipi di sciroppi, puree di frutta o liquori 
in tre diverse quantità di dosaggio, gli utenti possono creare 
le proprie ricette personalizzate. Grazie al design coordinato 
perfettamente coordinato con le macchine da caffè WMF, il 
distributore di sciroppi è il partner ideale, in grado di confe­
rire ai bar un look accattivante ed elegante.

Ogni sciroppo passa attraverso un kit di tubicini 
separato per mantenere la purezza del sapore.

La pulizia è semplicissima, grazie alle istruzioni 
complete sul display.

1 - 4

03.9023.0001

Ca. 16 kg

√

261 / 530,5 / 469 mm

√

WMF 1500 S+, WMF 5000 S+, WMF 9000 S+

Capacità bottiglie

Numero articolo

Chiudibile

Misure esterne (larghezza / altezza / profondità)

Guarnizione rimovibile

Peso a vuoto

Applicabilità
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CUP&COOL
Contenute nel medesimo spazio, le unità Cup&Cool combinano le funzioni di riscaldamento delle tazze e di raffreddamento 
del latte.

CUP&COOL,
STRETTO

CUP&COOL,
LARGO

Numero articolo 03.9021.6012 / 22 / 42

Ca. 32 kg

da 45 a 130 tazze

2, acciaio inossidabile

Opzionale

√

0.2 kW / 220 - 240 V

9,5 litri

√

√

√

√

Opzionale

Opzionale: conduzione tubicino di aspirazione del latte possibile a destra  
o sinistra, con utilizzo possibile tra due macchine da caffè per  

WMF 1100 S, WMF 1500 S+, WMF 5000 S+, WMF 9000 S+

368 / 530 / 565 mm

03.9021.5011 / 21

Ca. 31 kg

da 45 a 190 tazze

3, acciaio inossidabile

Opzionale

√

0.15 kW / 220 - 240 V

4,5 litri

√

√

√

√

Opzionale

Utilizzabile WMF 1500 S+, WMF 5000 S+, WMF 9000 S+

286 / 530 / 566 mm

Potenza nominale /  
impianto elettrico

Misure esterne  
(larghezza / altezza / profondità)

Peso a vuoto

Termostato

Sensore temperatura del latte

Guarnizione rimovibile

Illuminazione  
(impostabile su diversi colori)

Inserimento del latte removibile

Ripiani riscaldabili

Altre informazioni

Capacità max. tazze

Adatto al self-service

Chiudibile

Segnale di vuoto latte  
(se disponibile nella macchina)

WMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES STRUMENTI ACCESSORI

SCALDATAZZE
Realizzate con materiali di alta qualità e facili da pulire, i nostri scaldatazze sono progettati per essere posizionati diretta­
mente accanto alla macchina del caffè. Così le vostre tazze saranno sempre pronte alla giusta temperatura per evitare che le 
bevande si raffreddino troppo velocemente. Inoltre, è possibile abbinare lo schema di colori al LED scelto dalla macchina, in 
modo che si integri perfettamente in qualsiasi spazio.

SCALDATAZZE,  
STRETTO

SCALDATAZZE, 
LARGO

Numero articolo 03.9020.0002

Ca. 28 kg

Da 88 a 320 tazze

4, acciaio inossidabile

0.16 kW / 220 - 240 V

√

√

√

368 / 530 / 539 mm

03.9020.0102

Ca. 27 kg

Da 60 a 260 tazze

4, acciaio inossidabile

0.15 kW / 220 - 240 V

√

√

√

286 / 530 / 539 mm

Potenza nominale /  
impianto elettrico

Misure esterne  
(larghezza / altezza / profondità)

Peso a vuoto

Termostato

Illuminazione  
(impostabile su diversi colori)

Ripiani riscaldabili

Capacità max. tazze

Adatto al self-service

Opzionale Opzionale
Plug&Clean integrato nel 
refrigeratore 
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ACCESSORI DI PAGAMENTO
Dai validatori di monete e cambiamonete agli involucri per lettori di schede e altro ancora, offriamo una vasta gamma di 
accessori studiati per rendere il pagamento facile ed efficiente per i clienti in caso di self-service.

LETTORE DI SCHEDECAMBIAMONETEVALIDATORE DI MONETE

WMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES

Utilizzabile con

Misure esterne 
(larghezza / altezza / 
profondità)

Altre informazioni

Connessione fino a

Accetta

WMF 1100 S, WMF 1200 F,
WMF 1500 S+, WMF 5000 S+,
WMF 9000 S+, WMF 9000 F

1 macchina per caffè

105 / 502 /350 mm 
170 / 604 / 496 mm

Sempre sul lato destro della macchina
È possibile impostare un prezzo individuale per 

ogni bevanda. (WMF 1200 F può essere utilizzata 
con un validatore di monete a due prezzi, WMF 

1200 F esclusivamente senza estrazione del 
braccio di erogazione.)

Informazioni: è possibile collegare 2 accessori di pagamento ad una singola macchina per caffè WMF.

Monete da 5 cent a 2 euro e gettoni WMF
(Non dà il resto)

WMF 1100 S, WMF 1500 S+,
WMF 5000 S+, WMF 9000 S+,

WMF 9000 F

1 macchina per caffè

105 / 500 / 350 mm
170 / 604 / 496 mm

Sempre sul lato destro della macchina 
È possibile impostare un prezzo singolo per  

ciascuna bevanda. 

Monete da 5 cent a 2 euro e gettoni WMF
(Dà il resto)

WMF 1100 S, WMF 1500 S+,
WMF 5000 S+, WMF 9000 S+,

WMF 9000 F

1 macchina per caffè

130 / 500 / 350 mm
170 / 604 / 496 mm

Sempre sul lato destro della macchina 
Il lettore di schede viene fornito dal cliente  

e inviato a WMF per essere installato.
La compatibilità del lettore va sempre controllata 

in anticipo.

Lettore di schede piccolo solo per lettore MDB

STRUMENTI ACCESSORI

RAFFREDDALATTE
I nostri raffreddalatte da banco, sotto banco e refrigeratori di fondo per latte garantiscono che il latte sia costantemente 
raffreddato, conservato in condizioni igieniche ottimali per produrre schiuma di latte di alta qualità. I recipienti del latte sono 
rimovibili, facili da riempire e facili da pulire.

REFRIGERATORE

DI FONDO
REFRIGERATORE

DA BANCO
REFRIGERATORE

DA BANCO
REFRIGERATORE

DA BANCO
REFRIGERATORE

CENTRALE

Potenza nominale / 
impianto elettrico

Misure esterne  
(larghezza / altezza / 
profondità)

Numero articolo

Segnale di vuoto latte  
(se disponibile nella 
macchina)

Altre informazioni

Chiudibile

Adatto al self-service

Sensore temperatura 
del latte

Guarnizione rimovibile

Peso a vuoto

Inserimento del latte 
removibile

03.9190.0001

Ca. 13,5 kg

√√

√

03.9190.5001

Ca. 14,3 kg

√

√

03.9192.6011 / 21 / 4103.9022.6041

Ca. 18 kgCa. 16 kg

√

√√

03.9469.6012 / 22

Ca. 22 kg

√

√

0.08 kW /
220 - 240 V

0.045 kW /
220 - 240 V

228 / 344 / 469 mm

3,5 litri

√√

-√

Utilizzabile con
WMF 1100 S

WMF 1500 S+
WMF 5000 S+
WMF 9000 S+

-√

0.08 kW /
220 - 240 V

228 / 392 / 463 mm

3,5 litri

√

√

Utilizzabile con
WMF 1100 S

WMF 1500 S+
WMF 5000 S+
WMF 9000 S+*

-

0.09 kW /
220 - 240 V

230 / 353 / 530 mm261 / 530,5 / 469 mm

6,5 litri10,5 litri

√

Opzionale

Utilizzabile con
WMF 1100 S

WMF 1500 S+
WMF 5000 S+
WMF 9000 S+*

Utilizzabile con
WMF 1500 S+
WMF 5000 S+
WMF 9000 S+

Opzionale

0.07 kW /
220 - 240 V

345 / 300 / 539 mm

9,5 litri

√

Opzionale

Utilizzabile con WMF 
1500 S+,  

WMF 5000 S+; per 
WMF 9000 S+ solo 

per installazione sotto 
banco, opzionale: 

soluzione per 2 tipi 
di latte

Opzionale

REFRIGERATORE

DI FONDO

03.9468.6012 / 22

Ca. 26 kg

√

√

0.07 kW /
220 - 240 V

406 / 265 / 539 mm

9,5 litri

√

Opzionale

Utilizzabile con
WMF 9000 S+

Opzionale

REFRIGERATORE

DA BANCO

03.9469.7012 / 22

Ca. 22 kg

√

√

0.07 kW /
220 - 240 V

336 / 280 / 533 mm

9,5 litri

√

Opzionale

Opzionale: conduzione 
tubicino di aspirazione 

del latte possibile a 
destra o sinistra, con 
utilizzo possibile tra 

due macchine da caffè 
(WMF 1100 S, WMF 

1500 S+, WMF 5000 S+, 
WMF 9000 S+)*

Opzionale

* La profondità richiesta cambia a causa della guida del tubicino del latte in collegamento con i seguenti refrigeratori: 
 Profondità per 03.9190.5001: 631 mm*
 Profondità per 03.9192.6011 / 03.9192.6021 / 03.9192.6041 / 03.9469.7012 / 03.9469.7022: 616 mm*
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WMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES

VARIE
Filtri dell'acqua, distributori di bicchieri, serbatoio latte e altro: un accessorio WMF di alta qualità per ogni esigenza.

SEPARATORE
FONDI

CONTENITORE 
TERMICO 20 L

CONTENITORE 
TERMICO 40 L

DISTRIBUTORE
BICCHIERI

SERBATOIO
LATTE

Numero articolo

Altre informazioni

Misure esterne (larghez-
za / altezza / profondità)

Peso a vuoto

Capacità massima tazze

Adatto al self-service

Materiale

Temperatura di 
conservazione

Vetro di controllo 
integrato

Rubinetto antigoccia

Inserimento del latte 
removibile

Segnale di vuoto latte  
(se disponibile nella 
macchina)

03.9499.0001

460 / 280 / 310 mm

Ca. 4 kg

-

- - -

- - -

- - -

- -

18 litri

-

√

Rimovibile per frigoriferi 
standard, in policarbonato, 

include telaio e segnale di vuoto 
latte, tubo montante e 
adattatore per tubicino 

Plug&Clean

03.9199.0003

230 / 192 / 500 mm

Ca. 5 kg

 Per 2 confezioni di 
bicchieri di carta con una 

lunghezza di 390 mm 
ciascuno

-

√

-

Per utilizzo autonomo o sopra  
il frigo 6011, utilizzabile per  
2 confezioni di bicchieri di 

carta, per bicchieri di carta da 
ø 60-90 mm, impilabile (fino a  

3 distributori di bicchieri)

03.9011.0002 03.6621.0001 03.6641.0001

314 / 579 / 440 mm - -

Ca. 12 kg 11,2 kg

Ca. 85°C

√ Rivestimento in alluminio

√ Acciaio inossidabile √ Acciaio inossidabile

√ Rivestimento in alluminio

Ca. 85°C

19 kg

-

- - -

- - -

-

---

- -

Capacità massima
12 litri per 9000 F

Disponibile per WMF 9000 F 
(External Storage)

Disponibile per WMF 9000 F 
(External Storage)

STRUMENTI ACCESSORI

Acciaio inossidabile  
a doppio spessore,  

con saldature invisibili

Acciaio inossidabile  
a doppio spessore,  

con saldature invisibili

STAZIONI MOBILI
Posizionate la vostra macchina per caffè professionale WMF ovunque desideriate: non servono collegamenti idraulici fissi o 
uscite. Particolarmente utile per conferenze e altri eventi.

COFFEE STATION 
58 / 58+  

(stazione caffè)

GRUPPO
TECNICO

MOBILE COFFEE 
STATION 85+  

(stazione caffè mobile)

MOBILE COFFEE 
STATION 125+  

(stazione caffè mobile)
Numero articolo

Capacità del serbatoio 
dell'acqua pulita

Adatto al self-service

Cassetto fondi integrato

Altre informazioni

Adatta per essere installata 
sull’inserto tecnologico 
integrato fino a

Capacità del serbatoio 
dell'acqua di scarico

Misure esterne (larghezza / 
altezza / profondità)

Chiudibile

Peso

03.9491.0215*

103 kg

Ca. 13 litri

Ca. 25 litri

√

- - Opzionale

√

3.3 kW / 220 - 240 V

1250 / 900 / 780 mm

Spazio per una macchina per caffè con 
apparecchi supplementari come frigo e 
scaldatazze o per un distributore (p.es. 

validatore di monete) e con diverse 
opzioni di alimentazione idrica in base 

al modello di macchina per caffè.

*Include gruppo tecnico

03.9491.0201* 03.9493.0002

93 kg

Ca. 13 litri Opzionale, ca. 13 litri 13 litri

Ca. 25 litri Opzionale, ca. 25 litri 25 litri

√

√

3.3 kW / 220 - 240 V

850 / 900 / 780 mm

Spazio per una macchina per caffè o 
per una macchina per caffè con frigo 
o per un distributore (p.es. validatore 
di monete) e con diverse opzioni di 

alimentazione idrica in base al modello 
di macchina per caffè.

*Include gruppo tecnico

03.9491.1001 / 201 / 101* / 301*

33 kg 7,5 kg

√

- -

-

-

3.3 kW / 220 - 240 V - 

580 / 900 / 600 mm 525 / 620 / 540 mm

La "Coffee station 58" può essere 
utilizzata in modo flessibile all’interno 
dei locali, ma non deve essere spinta 

attraverso pianerottoli, porte o 
altri ostacoli a causa del rischio di 

ribaltamento. Per spingerla, rimuovere 
eventuali oggetti (come macchine da 
caffè e unità aggiuntive) dalla parte 

superiore della coffee station! 

* Include gruppo tecnico

Con pompa booster esterna, serbatoio 
acqua pulita, serbatoio acqua di 

scarico per
WMF 1100 S
WMF 1200 F

WMF 1500 S+
WMF 5000 S+
WMF 9000 S+
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WMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES WMF PHOTOSIMU APP

Volete sapere che aspetto potrebbe avere una macchina da 
caffè professionale WMF nella vostra attività? Con l'appli­
cazione WMF PhotoSimu potete utilizzare il vostro smart­
phone o tablet per visualizzare la configurazione del pro­
dotto scelto esattamente come nella realtà. Basta scaricare 
l'applicazione per iniziare.

WMF PhotoSimu App

Scaricate l'applicazione con l'aiuto del 
codice QR, quindi utilizzate la foto del­
la pagina successiva come marcatore 
o stampate un marcatore dall'appli­
cazione. Posizionatela nella posizione
desiderata, scansionatela con il vostro
dispositivo e il gioco è fatto. Potrete
visualizzare due immagini diverse sul
display del dispositivo, una che mostra
un'anteprima fotorealistica della vostra
macchina per caffè, l'altra che ne mo­
stra il design e le misure.

iOS Android

VISUALIZZA LA TUA MACCHINA PER CAFFÈ WMF  
NELLA TUA ATTIVITÀ.
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Dati tecnici
TUTTE LE INFORMAZIONI E I NUMERI CHE VI SERVONO

WMF 9000 S+ WMF 1100 S WMF 1200 FWMF 1500 S+WMF espresso WMF 5000 S+

Raccomandato per requisiti quotidiani di*

Alimentazione idrica

Potenza oraria secondo DIN 18873-2*
Espresso / 2 espressi
Café Crème / 2 café crème
Cappuccino / 2 cappuccini

Contenitore per cioccolato o topping

Erogazione acqua bollente / ora

Livello di pressione acustica continuo (LpA)***

Potenza nominale /  
allacciamento alla rete

Contenitori per caffè in chicchi

Bevande con latte freddo / schiuma fredda

Bevande con latte caldo / schiuma calda

Peso a vuoto 

Misure esterne  
(larghezza / altezza** / profondità)

Perdita di energia giornaliera secondo  
DIN 18873-2

SteamJet

300 tazze

-

-

723 / 580 / 540 (600 con contenitore 
per tazze aperto) mm

√

Ca. 550 g ognuno

Alimentazione idraulica fissa

6.0 - 7.0 kW / 380 - 415 V

-

-

-

-

Ca. 75 kg

< 70 dB(A)

350 tazze

√

√

390 / 744 / 598 mm

120 tazze 160 tazze 72 litri 72 litri

Parte posteriore grande ca. 1200 g, 
parte anteriore piccola ca. 700 g

Alimentazione idraulica fissa

3.4 - 3.8 kW 
220 - 240 V

6.0 - 7.0 kW 
380 - 415 V

Da 150 / 242 tazze
Da 130 / 152 tazze
Da 150 / 238 tazze

√

2,59 kWh

Ca. 1200 g

Ca. 67 kg

< 70 dB(A)

250 tazze 180 tazze

2.75 - 3.25 kW / 220 - 240 V 3.0 kW
220 - 240 V

9.0 kW
380 - 415 V

Da 124 / 194 tazze
Da 96 / 122 tazze
Da 124 / 194 tazze

Da 144 / 220 tazze
Da 112 / 136 tazze
Da 144 / 220 tazze

√√

1.29 / 1.37 / 2.10 kWh1,55 (Easy Milk) /  
2,23 (Dynamic Milk) kWh

143 tazze

(√) / (√)√ / (√)

√ / √√ / √

Destra e sinistra ca. 1100 g, 
centrato ca. 700 g

Destra e sinistra ca. 1100 g, 
centrato ca. 700 g

Ca. 2000 gCa. 2000 g

325 / 716 / 590 mm325 / 716 / 590 mm

Serbatoio d’acqua /
alimentazione idraulica fissaAlimentazione idraulica fissa

32 - 36 kgCa. 37 kg

< 70 dB(A)< 70 dB(A)

80 tazze 1000 tazze 500 tazze 180 tazze

1.9 - 2.3 kW / 220 - 240 V 8,5 - 10,1 kW
380 - 415 V

8,5 - 10,1 kW
 380 - 415 V

12,4 - 14,7 kW
 380 - 415 V

12.4 - 14.7 kW 
380 - 415 V

3.1 - 3.7 kW / 220 - 240 V

0,76 kWh - - -

Ca. 550 g Ca. 2500 g per ricarica Ca. 2500 g per ricarica Ca. 1000 g

Ca. 450 g - - -

325 / 500 / 561 mm 450 / 782 / 605 mm 450 / 782 / 605 mm 324 (con porta recipiente 
507) / 682 / 599 mm

Ca. 25,5 kg Ca. 65 kg Ca. 65 kg 33 - 38 kg

< 70 dB(A) < 70 dB(A) < 70 dB(A) < 70 dB(A)

Serbatoio d’acqua /
alimentazione idraulica fissa Alimentazione idraulica fissa Alimentazione idraulica fissa

110 tazze -

√ - - -

- - - -

√ - - -

Da 105 / 150 tazze
Da 75 / 90 tazze

105 tazze

- - -

DATI TECNICIWMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES

WMF 9000 F 
External Storage

WMF 9000 F 
Internal Storage

Macchine da caffè specialità completamente auto-
matiche Macchine da caffè all’americana completamente automatiche

Macchine da caffè 
portafiltro automatiche

Alimentazione idraulica fissa

190 tazze 280 tazze 110 litri 110 litri

* La potenza viene determinata utilizzando una macchina con collegamento idraulico fisso e dipende dalle dimensioni della tazza, dalle impostazioni di qualità, dall'erogatore, dal modello e dalla potenza nominale. La capacità massima giornaliera raccomandata si basa sul 
nostro concetto di servizio inserito a catalogo. Tuttavia, questi valori medi servono solo come linea guida. Chiedete al nostro team di esperti WMF di adattare il design ideale della macchina da caffè alle vostre esigenze specifiche.

** L’altezza comprende il contenitore per caffè in chicchi

*** Il livello di pressione acustica nominale A (lento) e LpA (impulso) presso le postazioni di lavoro del personale di servizio è inferiore a 79 dB(A) in qualsiasi modalità operativa. Al di sopra di 5° dKH (durezza carbonatica), è necessario installare un filtro dell'acqua WMF.
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Dettagli di contatto
CONTATTATECI PER MAGGIORI INFORMAZIONI

WMF PROFESSIONAL COFFEE MACHINES DETTAGLI DI CONTATTO

WMF Group GmbH
Eberhardstrasse 35
73312 Geislingen/Steige

+49 7331 258 482
professional-coffeemachines@wmf-group.com
www.wmf-coffeemachines.com

WMF in Svizzera
Allmendweg 8
4528 Zuchwil

+41 32 681 62 00
vertrieb.schweiz@schaerer.com
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A B C

WMF Austria
Langer Weg 28
6020 Innsbruck

+43 512 3302
gastro@wmf.at
www.wmf-kaffeemaschinen.at

SEB Professional Belgium
& Luxemburg NV
Boomsesteenweg 608
2610 Antwerpen

+32 828 11  28
sales.belgium@seb-professional.com
www.wmf-coffeemachines.com/nl_be

WMF Española S.A.
Avda. Llano Castellano, 15
28034 Madrid

+91 3341216
maquinasdecafe@wmf.es
www.wmf-coffeemachines.es

SEB Professional UK
31 Riverside Way
UB8 2YF Uxbridge

+44 1895 816100
sales@wmf.uk.com
www.wmf-coffeemachines.uk.com

SEB Professional Japan
Onarimon Yusen Building 10F
3-23-5 Nishi-Shinbashi, Minato-ku
Tokyo, Japan 105-0003

+81 3 54083301
wmfj@wmf-japan.co.jp
www.wmf-japan.co.jp

SEB Professional North America
15501 Red Hill Avenue, Suite 200
Tustin, California 92648

+1 888 496 3435
coffee@wmfnorthamerica.com
www.wmf-coffeemachines.us.com

WMF Nederland B.V.
Gyroscoopweg 82-84
1042 AX Amsterdam

+31 20 480 80 85
business@wmf.nl
www.wmf-coffeemachines.nl

SEB Professional LATAM & Caribbean
PH Brazil 405, Oficina 7D
Avenida Brasil 
Ciudad de Panama
Panama

+507 60171520
COliver@seb-professional.com
www.wmf-coffeemachines.com

SEB Professional France SARL
13 - 15 Rue Claude Nicolas Ledoux
94000 Créteil

+33 1 49 80 80 10
sales.france@seb-professional.com
www.wmf-coffeemachines.fr

SEB Professional (Shanghai) Co., Ltd.
1318 North Sichuan Road, ICP, Unit 1101
200080 Shanghai

+86 021 2601 6288
coffeemachine@wmf-ap.com
www.wmf-coffeemachines.com
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Hegematic s.r.l. 
Via Scuderie, 1/3
39012 Merano| Italia

Telefono: +39 0473 234 990
web:  www.hegematic.com  
managementitalia@hegematic.com / 
office@hegematic.com

Tutte le modifiche tecniche, i refusi
e gli errori riservati per l’intero contenuto.

WMF Group GmbH
GBU Professional Coffee Machines PCM
Eberhardstrasse 35
73312 Geislingen/Steige
Germany

Telefono: +49 73 31 - 258 482
Fax: +49 73 31 - 258 792
professional-coffeemachines@wmf-group.com
www.wmf.com
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KALEA
PLUS

ELEGANZA NEL DESIGN 
E PERFORMANCE ELEVATE
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KALEA PLUS:
ALTA VELOCITÀ, PRESTAZIONI NOTEVOLI, 
QUALITÀ IMPAREGGIABILE.

User-friendly
KALEA PLUS è facile da usare: basta un tocco
e chiunque può ottenere una bevanda della
migliore qualità.

Bevande di alta qualità
KALEA PLUS, grazie al gruppo caffè Z4000 
brevettato, alle macine autoregolanti e al 
cappuccinatore MPF (Milk PerFoamer) offre 
sempre cremose bevande a base di caffè in 
grani e latte fresco.

Connettività IoT 
KALEA PLUS possiede un modulo integrato 
per WiFi e Bluetooth ed è predisposta per la 
connessione 3G.

Personalizzazione touch screen
KALEA PLUS permette la creazione di un menù 
di qualità interamente personalizzato. 
L’intuitiva interfaccia touch screen guida l’utente 
nella selezione della bevanda preferita.



KALEA PLUS
ES + 2 IN +
LATTE FRESCO

 Gruppo caffè da 7 grammi

 Macine autoregolanti 

 Erogazione acqua calda separata

 Cappuccinatore automatico

 2 Caldaie

 1 Campana caffè in grani (1200 g)

 2 Contenitori solubili (1,5 L ciascuno)

 Disponibile in versione black

KALEA PLUS
ES + 2 IN

 Gruppo caffè da 7 a 14 grammi

 Erogazione acqua calda separata

 1 Caldaia

 1 Campana caffè in grani (1200 g)

 2 Contenitori solubili (1,5 L ciascuno)

KALEA PLUS
2 ES + 1 IN +
LATTE FRESCO

 Gruppo caffè da 7 a 14 grammi

 Erogazione acqua calda separata

 Cappuccinatore automatico

 2 Caldaie

 2 Campane caffè in grani (1200 g ciascuna)

 1 Contenitore solubile (1,5 L)

 Disponibile in versione black



ACCESSORI

Fridge porta vetro trasparente con scaldatazze due piani (H 550 x L 290 x P 410 mm)

Fridge porta vetro trasparente (H 500 x L 290 x P 380 mm)

Scaldatazze a 3 piani (H 646 x L 189 x P 400 mm)

Mobile di arredo carrellato (H 850 x L 1000 x P 600 mm) 

Mobile di arredo carrellato (H 850 x L 700 x P 600 mm)

Kit autoalimentazione

Detergente specifico per la pulizia del circuito latte

Detergente specifico per la pulizia del gruppo espresso

ALIMENTAZIONE ELETTRICA: 230 / 240 V - 50 HZ
POTENZA ASSORBITA: 3300 W
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PROFONDITÀ: 568 MM
PESO APPROSSIMATIVO: 47 KG

ISO 14001: 2015 BS OHSAS 18001:2007ISO 9001: 2015

EVOCA S.p.A.
Via Roma 24 

24030 Valbrembo (BG) • Italy
Tel. +39 035 606 111
Fax +39 035 606 560

www.evocagroup.com
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I l gusto della qualità in tutto il mondo

Macchine per espresso | Macchine per ingredienti istantanei | Macchine per ingredienti BIB | Macchine fresh brew

Macchine rapide con filtro | Macchine da tavolo | Contenitori termici

Macchine con filtro circolare | Bollitori | Scaldalatte
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2 Macchine per espresso

Esprecious
Macchina automatica “bean-to-cup” per espresso, caffè e altre bevande calde. Con collegamento 
per tubature dell'acqua da 3/4”. Dotata di touch screen, uno o due macinacaffè, funzione di doppia 
erogazione, gruppo di infusione in acciaio inox, uscita separata per l'acqua calda, sgocciolatoio, 
indicatore automatico di decalcificazione e programma di risciacquo.

Esprecious 11L
Con 1 macinacaffè, 1 contenitore per i chicchi e 1 contenitore per gli ingredienti istantanei. La gamma delle 
bevande calde dipende dalla scelta degli ingredienti istantanei. Il latte fresco è fornito esclusivamente tramite 
l’unità FreshMilk.
Nota! L'unità FreshMilk dev'essere ordinata separatamente.
Capacità del contenitore	 1x1,4 kg / 1x3,2 litri
Capacità oraria
Espresso	 120-150 tazze (2x40 cc)
Caffè	 80-100 tazze (2x125 cc)
Istantaneo	 240 tazze (30 litri)

Altezza erogatore	 60-130 mm
Acqua calda	 135 mm
Pressione dell’acqua	 min 2 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì
Scarico per l’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2250W 330x570x660 mm Stainless dark 8.035.090.31001  4.859,00

Esprecious 11L
Unità FreshMilk con montalatte
Set completo: Esprecious 11L + unità FreshMilk Prezzo set

 4.859,00
2.542,00
7.401,00

Esprecious 21L
Con 2 macinacaffè, 1 contenitore sdoppiato per i chicchi e 1 contenitore per gli ingredienti istantanei. La gamma 
delle bevande calde dipende dalla scelta degli ingredienti istantanei. Il latte fresco è fornito esclusivamente 
tramite l’unità FreshMilk.
Nota! L'unità FreshMilk dev'essere ordinata separatamente.
Capacità del contenitore	 2x0,7 kg / 1x3,2 litri
Capacità oraria
Espresso	 120-150 tazze (2x40 cc)
Caffè	 80-100 tazze (2x125 cc)
Istantaneo	 240 tazze (30 litri)

Altezza erogatore	 60-130 mm
Acqua calda	 135 mm
Pressione dell’acqua	 min 2 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì
Scarico per l’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2250W 330x570x660 mm Stainless dark 8.035.110.31001  5.410,00

Esprecious 21L
Unità FreshMilk con montalatte
Set completo: Esprecious 21L + unità FreshMilk Prezzo set

 5.410,00
2.542,00
7.952,00

FreshMilk con montalatte
Unità per la fornitura di latte fresco. Sviluppata per operare in abbinamento con Esprecious. Tutte le bevande 
calde a base di latte sono preparate con latte fresco. Il sistema di raffreddamento mantiene i contenitori del latte 
a temperatura costante.
Nota! FreshMilk non può operare come unità autonoma.
Capacità	 6x1 litri
Capacità oraria
Latte	 190 tazze (23 litri)

Pressione dell’acqua	 min 2 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 1650W 240x460x630 mm Stainless dark 8.060.300.31001  2.542,00
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Esprecious 11
Con 1 macinacaffè, 1 contenitore per i chicchi e 1 contenitore per gli ingredienti istantanei. La gamma delle 
bevande calde dipende dalla scelta degli ingredienti istantanei.
Capacità del contenitore	 1x1,4 kg / 1x3,2 litri
Capacità oraria
Espresso	 120-150 tazze (2x40 cc)
Caffè	 80-100 tazze (2x125 cc)
Istantaneo	 30 litri (240 tazze)

Altezza erogatore	 60-130 mm
Acqua calda	 135 mm
Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2250W 330x570x660 mm Stainless dark 8.035.130.31001  4.743,00

Esprecious 12
Con 1 macinacaffè, 1 contenitore per i chicchi e 2 contenitori per gli ingredienti istantanei. La gamma delle 
bevande calde dipende dalla scelta degli ingredienti istantanei.
Capacità del contenitore	 1x1,4 kg / 2x1,3 litri
Capacità oraria
Espresso	 120-150 tazze (2x40 cc)
Caffè	 80-100 tazze (2x125 cc)
Istantaneo	 30 litri (240 tazze)

Altezza erogatore	 60-130 mm
Acqua calda	 135 mm
Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2250W 330x570x660 mm Stainless dark 8.035.150.31001  4.743,00

Esprecious 22
Con 2 macinacaffè, 1 contenitore sdoppiato per i chicchi e 2 contenitori per gli ingredienti istantanei. La gamma 
delle bevande calde dipende dalla scelta degli ingredienti istantanei.
Capacità del contenitore	 2x0,7 kg / 2x1,3 litri
Capacità oraria
Espresso	 120-150 tazze (2x40 cc)
Caffè	 80-100 tazze (2x125 cc)
Istantaneo	 30 litri (240 tazze)

Altezza erogatore	 60-130 mm
Acqua calda	 135 mm
Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2250W 330x570x660 mm Stainless dark 8.035.160.31001  5.294,00

WHK
Scaldatazze. Acciaio inox.

WHK
Per 120 tazze ca.

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 85W 349x400x542 mm Stainless dark 8.040.040.32002  626,00
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Sego
Macchina automatica “bean-to-cup” per espresso, caffè, acqua calda e altre bevande calde. Con 
collegamento per tubature dell'acqua da 3/4”. Dotata di touch screen, un macinacaffè, gruppo 
di infusione rotativo, sgocciolatoio, indicatore automatico di decalcificazione e programma di 
risciacquo.

Sego 12
Con 1 macinacaffè, 1 contenitore per i chicchi e 2 contenitori per gli ingredienti istantanei. La gamma delle 
bevande calde dipende dalla scelta degli ingredienti istantanei.
Capacità del contenitore	 1x1,2 kg / 2x1,3 litri
Capacità oraria
Espresso	 120-150 tazze (40 cc)
Caffè	 80-100 tazze (125 cc)
Istantaneo	 240 tazze (30 litri)

Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Altezza erogatore	 106 mm

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2250W 310x464x588 mm Stainless dark 8.036.010.31001  2.971,00

Set pompa
Da usare in luoghi in cui non è disponibile la tubatura dell'acqua. Da usare in combinazione con acqua in 
boccione. Tubo di collegamento e cavi elettrici inclusi. Senza avviso di brocca vuota.

N. articolo Euro
7.270.701.101  124,00
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Accessori

Set di ampliamento per contenitore di chicchi di caffè
Per Esprecious. Set contenente un ampliamento per il contenitore e i coperchi (per contenitori e macchina) 
per aumentare la capacità del contenitore per i chicchi di caffè. Doppia versione (separata) per 2 tipi di chicchi. 
Solleva la macchina di 13 cm.

N. articolo Euro
Singola - 1x2,4 kg 7.270.609.101  106,00
Doppia - 2x1,2 kg 7.270.610.101  112,00

Armadietto di base
Con mensola rimovibile. Si unisce alla piastra superiore (7.231.117.101) per adattarsi alla Esprecious.

Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
320x435x840 mm Nero 7.231.110.101  781,00

Piastra superiore
Da usare in combinazione con l’armadietto (7.231.110.101) per adattarsi alla Esprecious.

Colore N. articolo Euro
Nero 7.231.117.101  44,00

Scatola per rifiuti
Per Esprecious. Plastica.

Colore N. articolo Euro
Nero 7.290.107.101  18,20

Cestino
Per Esprecious. Plastica.

Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
270x395x315 mm Nero 7.231.116.101  24,50

Cestino
Per Sego. Plastica.

Colore N. articolo Euro
Nero 7.270.619.101  16,00
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Contenitore latte da 7 litri per FreshMilk
Contenitore latte trasparente. Capacità 7 litri. Adatto per elevata domanda di latte.

N. articolo Euro
7.270.614.101  74,50

Kit di conversione
Kit di conversione per Esprecious (versione standard) per ottenere Esprecious L con la fornitura di latte fresco. 
Adatto esclusivamente ai modelli in acciaio inox brunito (disponibili dal 07-2017).
Nota! L'unità FreshMilk dev'essere ordinata separatamente.

N. articolo Euro
7.270.612.101  208,00

Set di modifica serratura
Per Esprecious. La serratura è normalmente sul lato sinistro della Esprecious. Con questo set è possibile 
modificarne il posizionamento sul fronte.

N. articolo Euro
7.270.613.101  16,00
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Solo
Macchina automatica per ingredienti istantanei. Con collegamento per tubature dell'acqua da 3/4”. 
Dotata di sgocciolatoio in plastica e programma di risciacquo.

Solo
Con 1 contenitore. Per cioccolata calda.
Capacità del contenitore	 3,2 litri
Capacità oraria	 20 litri (160 tazze)
Tempo di erogazione	 11 sec. per tazza

Altezza erogatore	 120 mm
Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2100W 170x385x510 mm Grigio argento 8.020.060.31001  716,00

Solo
Con 1 contenitore. Per caffè.
Capacità del contenitore	 3,2 litri
Capacità oraria	 20 litri (160 tazze)
Tempo di erogazione	 11 sec. per tazza

Altezza erogatore	 120 mm
Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2100W 170x385x510 mm Grigio argento 8.020.140.31001  716,00

Quinto
Macchina automatica per ingredienti istantanei. Con collegamento per tubature dell'acqua da 3/4”. 
Dotata di tre contenitori, sgocciolatoio, indicatore automatico di decalcificazione e programma di 
risciacquo.

Quinto 322
Con 3 contenitori. Per 5 bevande diverse.
Capacità del contenitore	 1x3,2 litri / 2x1,3 litri
Capacità oraria	 30 litri (240 tazze)
Tempo di erogazione	 11 sec. per tazza

Altezza erogatore	 114 mm
Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2190W 310x426x570 mm Acciaio inox. 8.020.270.31004  1.414,00

Set pompa 
Da usare in luoghi in cui non è disponibile la tubatura dell'acqua. Da usare in combinazione con acqua in 
boccione. Tubo di collegamento e cavi elettrici inclusi. Senza avviso di brocca vuota.

N. articolo Euro
7.270.701.101  124,00
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Bolero
Macchina automatica per ingredienti istantanei. Con collegamento per tubature dell'acqua da 3/4”. 
Dotata di 1 o 2 contenitori, erogatore di acqua calda separato, sgocciolatoio in plastica, indicatore 
automatico di decalcificazione e programma di decalcificazione e risciacquo.

Bolero 1
Con 1 contenitore. Per caffè o cioccolata calda.
Capacità del contenitore	 3,4 litri
Capacità oraria	 30 litri (240 tazze)
Tempo di erogazione	 11 sec. per tazza

Altezza erogatore	 106 mm
Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2230W 203x429x584 mm Mysterious grey 8.760.501.61021  950,00

Bolero 2
Con 2 contenitori. Per caffè e cappuccino o cioccolata calda.
Capacità del contenitore	 2x1,5 litri
Capacità oraria	 30 litri (240 tazze)
Tempo di erogazione	 11 sec. per tazza

Altezza erogatore	 106 mm
Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2230W 203x429x584 mm Mysterious grey 8.763.501.51021  1.150,00

Bolero 1 3kW
Macchina automatica per ingredienti istantanei, ideale per grandi volumi come termos (anche per tazze). Con 1 
contenitore. Per caffè o cioccolata calda.
Capacità del contenitore	 3,4 litri
Capacità oraria	 36 litri (288 tazze)
Tempo di erogazione	 150 sec. per 2 litri

Altezza erogatore	 106 mm
Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 3100W 16A 203x429x584 mm Mysterious grey 8.760.701.61021  1.248,00

Bolero 2 3kW
Macchina automatica per ingredienti istantanei, ideale per grandi volumi come termos (anche per tazze). Con 2 
contenitori. Per caffè e cappuccino o cioccolata calda.
Capacità del contenitore	 2x1,5 litri
Capacità oraria	 36 litri (288 tazze)
Tempo di erogazione	 150 sec. per 2 litri

Altezza erogatore	 106 mm
Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 3100W 16A 203x429x584 mm Mysterious grey 8.763.701.51021  1.448,00
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Bolero XL
Macchina automatica per ingredienti istantanei. Con collegamento per tubature dell'acqua 
da 3/4”. Dotata di 3 o 4 contenitori, display illuminato, sgocciolatoio, indicatore automatico di 
decalcificazione e programma di decalcificazione e risciacquo. Disponibile anche con meccanismo 
per monete (C).

Bolero XL 423
Modello con 4 contenitori per 9 bevande diverse: caffè instant, caffè lungo, espresso, cappuccino, cioccolata, 
caffè latte, mocaccino, doppio espresso e acqua calda.
Capacità del contenitore	 4x1,3 litri
Capacità oraria	 30 litri (240 tazze)
Tempo di erogazione	 11 sec. per tazza
Pressione dell’acqua	 min 1 bar

Potenza	 230V~ 50/60Hz 2230W
Altezza erogatore	 110 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
Bolero XL 423 338x435x596 mm Mysterious grey 8.762.101.41021  1.877,00
Bolero XL 423 C 338x435x596 mm Mysterious grey 8.762.101.410CA  2.180,00

Bolero XL 423 CW
Modello con 4 contenitori per 10 bevande diverse: caffè instant, caffè lungo, espresso, cappuccino, cioccolata, 
caffè latte, mocaccino, doppio espresso e acqua calda e fredda.
Capacità del contenitore	 4x1,3 litri
Capacità oraria
Bolero XL	 30 litri (240 tazze)
unità di raffreddamento	25 litri
Tempo di erogazione	 11 sec. per tazza
Pressione dell’acqua	 min 1 bar

Potenza
Bolero XL	 230V~ 50/60Hz 2230W
unità di raffreddamento	 230V~ 50/60Hz 180W
Dimensioni (LxPxA)
Bolero XL	 338x435x596 mm
unità di raffreddamento	 260x400x395 mm
Altezza erogatore	 110 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Colore N. articolo Euro
Bolero XL 423 CW Mysterious grey 4.762.401.41021  3.383,00

Bolero XL 433 S
Modello con 4 contenitori per 9 bevande diverse: caffè lungo, caffè lungo zuccherato, caffè latte, caffè latte 
zuccherato, espresso, cappuccino, cappuccino zuccherato, cioccolata e acqua calda.
Capacità del contenitore	 4x1,3 litri
Capacità oraria	 30 litri (240 tazze)
Tempo di erogazione	 11 sec. per tazza
Pressione dell’acqua	 min 1 bar

Potenza	 230V~ 50/60Hz 2230W
Altezza erogatore	 110 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
Bolero XL 433 S 338x435x596 mm Mysterious grey 8.762.201.41021  1.877,00
Bolero XL 433 SC 338x435x596 mm Mysterious grey 8.762.103.410CA  2.180,00

Bolero XL 333
Modello con 3 contenitori per 9 bevande diverse: caffè, caffè lungo, espresso, cappuccino, cioccolata calda, 
caffè latte, mocaccino, doppio espresso e acqua calda.
Capacità del contenitore	 1x3,2 litri / 2x1,3 litri
Capacità oraria	 30 litri (240 tazze)
Tempo di erogazione	 11 sec. per tazza
Pressione dell’acqua	 min 1 bar

Potenza	 230V~ 50/60Hz 2230W
Altezza erogatore	 110 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
Bolero XL 333 338x435x596 mm Mysterious grey 8.762.301.41021  1.877,00
Bolero XL 333 C 338x435x596 mm Mysterious grey 8.762.301.410CA  2.180,00
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Bolero Turbo
Macchina automatica per ingredienti istantanei, ideale per grandi volumi come termos (anche per 
tazze). Con collegamento per tubature dell'acqua da 3/4”. Dotata di display digitale, sgocciolatoio 
in plastica, indicatore automatico di decalcificazione e programma di decalcificazione e risciacquo. 
Non include brocca sottovuoto.

Bolero Turbo 202
Con 2 contenitori per caffè.
Capacità del contenitore	 2x5,3 litri
Capacità oraria
230V	 40 litri (320 tazze)
400V	 120 litri (960 tazze)
Pressione dell’acqua	 min 1 bar

Tempo di erogazione
Getto singolo	 45 sec. 1x2 litri
Getto doppio	 90 sec. 2x2 litri
Altezza erogatore	 termos 247 mm

tazza 110 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V 50/60Hz 3500W 333x484x812 mm 8.020.200.31008  2.305,00
400V 3N~ 50/60Hz 10500W 333x484x812 mm 8.020.200.11021  2.649,00

Bolero Turbo 403
Con 4 contenitori per caffè, cioccolata calda, cappuccino, caffè latte e acqua calda.
Capacità del contenitore	 4x2,4 litri
Capacità oraria
230V	 40 litri (320 tazze)
400V	 120 litri (960 tazze)
Pressione dell’acqua	 min 1 bar

Tempo di erogazione
Getto singolo	 45 sec. 1x2 litri
Getto doppio	 90 sec. 2x2 litri
Altezza erogatore	 termos 247 mm

tazza 110 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 3500W 333x484x812 mm 8.020.200.31001  2.305,00
400V 3N~ 50/60Hz 10500W 333x484x812 mm 8.020.200.11001  2.649,00

Bolero Turbo XL 403
Con 4 contenitori per caffè, cioccolata calda, cappuccino, caffè latte e acqua calda.
Capacità del contenitore	 2x2,4 / 2x5,3 litri
Capacità oraria
230V	 40 litri (320 tazze)
400V	 120 litri (960 tazze)
Pressione dell’acqua	 min 1 bar

Tempo di erogazione
Getto singolo	 45 sec. 1x2 litri
Getto doppio	 90 sec. 2x2 litri
Altezza erogatore	 termos 247 mm

tazza 110 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 3500W 473x475x812 mm 8.020.210.31001  2.534,00
400V 3N~ 50/60Hz 10500W 473x475x812 mm 8.020.210.11001  2.881,00
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Bolero Turbo
Macchina automatica per ingredienti istantanei. Perfettamente adatta per soluzioni fronte clienti. 
Con collegamento per tubature dell’acqua da 3/4”. Uscita separata per acqua calda. Dotata di 
grafica frontale illuminata a LED, sgocciolatoio, illuminazione tazza, sensore presenza tazza, 
indicatore di decalcificazione, programma di pulizia e risciacquo.

Bolero Turbo 331
Con 3 contenitori per 5 differenti bevande ed acqua calda. La gamma delle bevande calde dipende dalla scelta 
degli ingredienti istantanei.
Capacità del contenitore	 1x5,3 litri / 2x2,4 litri
Capacità oraria	 40 litri (320 tazze)
Tempo di erogazione	 10 sec. per tazza

Altezza erogatore	 150 mm
Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 3510W 339x538x812 mm 8.020.230.33009  3.327,00

Accessori

Armadietto di base
Con scomparto bloccabile per bottiglia d’acqua e cassetto per ingredienti.

Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
500x580x920 mm Grigio scuro 7.231.101.101  713,00
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Rivero
Macchina automatica per contenitori BIB (bag-in-box) di liquido concentrato e ingredienti 
istantanei. Con collegamento per tubature dell’acqua da 3/4”. Dotata di display illuminato, 
sgocciolatoio, indicatore automatico di decalcificazione e programma di risciacquo.

Rivero 12
Modello per 1 contenitore BIB di liquido concentrato e 2 contenitori per ingredienti istantanei per 9 differenti 
bevande: caffè, caffè lungo, espresso, cappuccino, cioccolata, caffè macchiato, moccaccino, espresso doppio 
ed acqua calda.
Capacità	 1x1,5 litri / 2x1,3 litri
Capacità oraria	 30 litri (240 tazze)
Tempo di erogazione	 11 sec. per tazza

Altezza erogatore	 110 mm
Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2230W 338x435x596 mm Bianco 8.080.230.31001  2.117,00

Rivero Turbo
Macchina automatica per contenitori BIB (bag-in-box) di liquido concentrato. Perfettamente adatta 
per soluzioni fronte clienti. Con collegamento per tubature dell’acqua da 3/4”. Dotata di grafica 
frontale illuminata a LED, sgocciolatoio, sistema di ventilazione, illuminazione tazza, sensore 
presenza tazza, sensore di contenitore BIB vuoto, indicatore di decalcificazione, programmi di 
pulizia e risciacquo.

Rivero Turbo 121
Modello per 1 contenitore BIB di liquido concentrato e 2 contenitori per ingredienti istantanei per 5 differenti 
bevande ed acqua calda. La gamma delle bevande calde dipende dalla scelta degli ingredienti istantanei.
Capacità	 1x3 litri / 2x1,3 litri
Capacità oraria	 40 litri (320 tazze)
Tempo di erogazione	 10-12 sec. per tazza

Altezza erogatore	 150 mm
Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 3510W 339x538x812 mm 8.080.190.33009  3.412,00

Rivero Turbo 203
Modello per 2 contenitori BIB di liquido concentrato per 2 differenti bevande calde. Uscita separata per acqua 
calda. Possibilità di doppia erogazione simultanea. La gamma delle bevande calde dipende dalla scelta degli 
ingredienti.
Capacità	 2x3 litri 
Capacità oraria	 40 litri (320 tazze)
Tempo di erogazione	 12 sec. per tazza

Altezza erogatore	 150 mm
Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 3510W 319x538x812 mm 8.080.180.33008  3.370,00
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Bolero Turbo (LV)
Macchina automatica per contenitori BIB (bag-in-box) di liquido concentrato. Perfettamente adatta 
per grandi volumi come termos (anche per tazze). Con collegamento per tubature dell’acqua 
da 3/4”. Uscita separata per l’acqua calda. Dotata di display digitale, sgocciolatoio, sistema di 
ventilazione, indicatore automatico di decalcificazione e programma di risciacquo. Non include la 
brocca sottovuoto.

Bolero Turbo LV12
Modello per 1 contenitore BIB di liquido concentrato e 2 contenitori per ingredienti istantanei per 8 differenti 
bevande calde ed acqua calda. La gamma delle bevande calde dipende dalla scelta degli ingredienti istantanei.
Capacità	 1x3 litri / 2x1,3 litri
Capacità oraria	 40 litri
Pressione dell’acqua	 min 1 bar

Altezza erogatore	 termos 210 mm
tazza 130 mm

Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 3510W 333x484x812 mm 8.080.190.31002  2.542,00

Bolero Turbo LV20
Modello per 2 contenitori BIB di liquido concentrato per 2 differenti bevande calde ed acqua calda. Possibilità 
di erogazione simultanea. 4 differenti impostazioni per ciascuna bevanda, es. tazzina, tazza, decanter e flusso 
libero. La gamma delle bevande calde dipende dalla scelta degli ingredienti istantanei.
Capacità	 2x3 litri 
Capacità oraria	 40 litri
Pressione dell’acqua	 min 1 bar

Altezza erogatore	 termos 210 mm
tazza 130 mm

Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 3510W 333x484x812 mm 8.080.180.31002  2.425,00
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FreshOne
Macchina automatica per caffè appena filtrato con tazza o termos. Con collegamento per tubature 
dell'acqua da 3/4”. Dotata di uscita separata per l’acqua calda, sgocciolatoio in plastica, indicatore 
automatico di decalcificazione e programma di risciacquo.

FreshOne
Con 1 contenitore. Per caffè e acqua calda.
Capacità del contenitore	 1x3,2 litri
Capacità oraria	 20 litri (160 tazze)
Tempo di infusione	 20 sec. per tazza
Pressione dell’acqua	 min 1 bar

Altezza erogatore
Tazza	 123 mm
Termos	 179 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50Hz 2300W 335x505x800 mm 8.037.110.31001  2.422,00

FreshOne G
Macchina automatica con macinacaffè per caffè appena macinato e filtrato e altre bevande calde 
per tazza o termos. Con collegamento per tubature dell'acqua da 3/4”. Dotata di uscita separata 
per l’acqua calda, sgocciolatoio in plastica, indicatore automatico di decalcificazione e programma 
di risciacquo.

FreshOne G
Con 1 contenitore. Per caffè e acqua calda.
Capacità del contenitore	 1x2,8 kg
Capacità oraria	 17,5 litri (140 tazze)
Tempo di infusione	 23 sec. per tazza
Pressione dell’acqua	 min 1 bar

Altezza erogatore
Tazza	 123 mm
Termos	 179 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50Hz 2300W 335x505x901 mm 8.037.130.31001  2.958,00

FreshMore (XL)
Macchina automatica per caffè appena filtrato e altre bevande calde per tazza o termos. Con 
collegamento per tubature dell'acqua da 3/4”. Dotata di uscita separata per l’acqua calda, 
sgocciolatoio in plastica, indicatore automatico di decalcificazione e programma di risciacquo.

FreshMore 310
Con 3 contenitori. Per caffè, caffè ristretto, cappuccino, cioccolata calda, caffè latte, mocaccino, caffè 
marocchino e acqua calda. Con tasto per aggiunta di latte al caffè.
Capacità del contenitore	 1x3,2 litri / 2x1,3 litri
Capacità oraria
Fresh brew	 20 litri (160 tazze)
Istantaneo	 30 litri (240 tazze)
Tempo di infusione
Fresh brew	 20 sec. per tazza
Istantaneo	 11 sec. per tazza

Altezza erogatore
Tazza	 123 mm
Termos	 179 mm
Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50Hz 2300W 335x505x800 mm 8.030.010.32002  3.061,00
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FreshMore 310 CW
Con 3 contenitori. Per caffè, caffè ristretto, cappuccino, cioccolata calda, caffè marocchino, caffè latte, acqua 
fredda e calda. Con tasto per aggiunta di latte al caffè.
Capacità del contenitore	 1x3,2 litri / 2x1,3 litri
Capacità oraria
Fresh brew	 20 litri (160 tazze)
Istantaneo	 30 litri (240 tazze)
Unità di raffreddamento	25 litri
Tempo di infusione
Fresh brew	 20 sec. per tazza 
Istantaneo	 11 sec. per tazza 
Pressione dell’acqua	 min 1 bar

Potenza
FreshMore	 230V~ 50Hz 2300W
Unità di raffreddamento	 230V~ 50Hz 180W
Dimensioni (LxPxA)
FreshMore	 335x505x800 mm
Unità di raffreddamento	 260x400x395 mm
Altezza erogatore
Tazza	 123 mm
Termos	 179 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

N. articolo Euro
4.032.010.32002  4.546,00

FreshMore XL 330
Con 3 contenitori. Per caffè, caffè ristretto, cappuccino, cioccolata calda, caffè latte, mocaccino, caffè 
marocchino e acqua calda. Con tasto per aggiunta di latte al caffè.
Capacità del contenitore	 3x3,2 litri
Capacità oraria
Fresh brew	 20 litri (160 tazze)
Istantaneo	 30 litri (240 tazze)
Tempo di infusione
Fresh brew	 20 sec. per tazza 
Istantaneo	 11 sec. per tazza 

Altezza erogatore
Tazza	 123 mm
Termos	 179 mm
Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50Hz 2300W 477x505x800 mm 8.030.030.32011  3.363,00

FreshMore XL 420
Con 4 contenitori. Per caffè, espresso, cappuccino, cioccolata calda, caffè latte, mocaccino, caffè marocchino e 
acqua calda. Con tasti per aggiunta di latte e/o zucchero al caffè.
Capacità del contenitore	 2x3,2 litri / 2x1,3 litri
Capacità oraria
Fresh brew	 20 litri (160 tazze)
Istantaneo	 30 litri (240 tazze)
Tempo di infusione
Fresh brew	 20 sec. per tazza
Istantaneo	 11 sec. per tazza

Altezza erogatore
Tazza	 123 mm
Termos	 179 mm
Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50Hz 2300W 477x505x800 mm 8.030.030.32010  3.363,00

FreshMore XL 510
Con 5 contenitori. Per caffè, ristretto, cappuccino, cioccolata calda, caffè latte, mocaccino, caffè marocchino e 
acqua calda. Con tasti per aggiunta di latte e/o zucchero al caffè.
Capacità del contenitore	 1x3,2 litri / 4x1,3 litri
Capacità oraria
Fresh brew	 20 litri (160 tazze)
Istantaneo	 30 litri (240 tazze)
Tempo di infusione
Fresh brew	 20 sec. per tazza 
Istantaneo	 11 sec. per tazza 

Altezza erogatore
Tazza	 123 mm
Termos	 179 mm
Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50Hz 2300W 477x505x800 mm 8.030.030.32002  3.363,00
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FreshMore XL 510 CW
Con 5 contenitori. Per caffè, ristretto, cappuccino, cioccolata calda, caffè marocchino, caffè latte, acqua fredda e 
calda. Con tasti per aggiunta di latte e/o zucchero al caffè.
Capacità del contenitore	 1x3,2 litri / 4x1,3 litri
Capacità oraria
Fresh brew	 20 litri (160 tazze)
Istantaneo	 30 litri (240 tazze)
unità di raffreddamento	25 litri
Tempo di infusione
Fresh brew	 20 sec. per tazza
Istantaneo	 11 sec. per tazza
Pressione dell’acqua	 min 1 bar

Potenza
FreshMore	 230V~ 50Hz 2300W
unità di raffreddamento	 230V~ 50Hz 180W
Dimensioni (LxPxA)
FreshMore	 475x500x800 mm
unità di raffreddamento	 260x400x395 mm
Altezza erogatore
Tazza	 123 mm
Termos	 179 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

N. articolo Euro
4.032.020.32002  4.974,00

FreshMore XL 511
Con 5 contenitori. Per caffè normale e decaffeinato, ristretto, cappuccino, cioccolata calda, caffè marocchino, 
mocaccino e acqua calda. Con tasti per aggiunta di latte e/o zucchero al caffè.
Capacità del contenitore	 1x3,2 litri / 4x1,3 litri
Fresh brew	 20 litri (160 tazze)
Istantaneo	 30 litri (240 tazze)
Tempo di infusione
Fresh brew	 20 sec. per tazza
Istantaneo	 11 sec. per tazza

Altezza erogatore
Tazza	 123 mm
Termos	 179 mm
Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50Hz 2300W 477x505x800 mm 8.030.030.32018  3.363,00

FreshGround (XL)
Macchina automatica con macinacaffè per caffè appena macinato e filtrato e altre bevande calde 
per tazza o termos. Con collegamento per tubature dell'acqua da 3/4”. Dotata di uscita separata 
per l’acqua calda, sgocciolatoio in plastica, indicatore automatico di decalcificazione e programma 
di risciacquo.

FreshGround 310
Con 3 contenitori. Per caffè, caffè ristretto, cappuccino, cioccolata calda, caffè latte, mocaccino, caffè 
marocchino e acqua calda. Con tasto per aggiunta di latte al caffè.
Capacità del contenitore	 1x2,8 kg / 2x1,3 litri
Capacità oraria
Fresh brew	 17,5 litri (140 tazze)
Istantaneo	 30 litri (240 tazze)
Tempo di infusione
Fresh brew	 23 sec. per tazza
Istantaneo	 11 sec. per tazza

Altezza erogatore
Tazza	 123 mm
Termos	 179 mm
Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50Hz 2300W 335x505x901 mm 8.031.010.32002  3.593,00
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FreshGround XL 510
Con 5 contenitori. Per caffè, ristretto, cappuccino, cioccolata calda, caffè latte, mocaccino, caffè marocchino e 
acqua calda. Con tasti per aggiunta di latte e/o zucchero al caffè.
Capacità del contenitore	 1x2,8 kg / 4x1,3 litri
Capacità oraria
Fresh brew	 17,5 litri (140 tazze)
Istantaneo	 30 litri (240 tazze)
Tempo di infusione
Fresh brew	 23 sec. per tazza
Istantaneo	 11 sec. per tazza

Altezza erogatore
Tazza	 123 mm
Termos	 179 mm
Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50Hz 2300W 477x505x901 mm 8.031.030.32002  3.886,00

FreshMore (XL) touch
Macchina automatica per caffè appena filtrato ed altre bevande calde in tazza. Con collegamento 
per tubature dell’acqua da 3/4”. Dotata di touch screen, uscita separata per acqua calda, 
sgocciolatoio in plastica, indicatore automatico di decalcificazione e programma di risciacquo.

FreshMore 310 touch
Con 3 contenitori. Per caffè, caffè ristretto, cappuccino, cioccolata calda, caffè macchiato, moccaccino, caffè 
marocchino e acqua calda.
Capacità del contenitore	 1x3,2 litri / 2x1,3 litri
Capacità oraria
Fresh brew	 20 litri (160 tazze)
Istantaneo	 30 litri (240 tazze)
Tempo di infusione
Fresh brew	 20 sec. per tazza
Istantaneo	 11 sec. per tazza

Altezza erogatore
Tazza	 123 mm
Termos	 179 mm
Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
230V~ 50Hz 2560W 335x505x800 mm Nero 8.033.020.32011  3.552,00

FreshMore XL 330 touch
Con 3 contenitori. Per caffè, caffè ristretto, cappuccino, cioccolata calda, caffè macchiato, moccaccino, caffè 
marocchino e acqua calda.
Capacità del contenitore	 3x3,2 litri
Capacità oraria
Fresh brew	 20 litri (160 tazze)
Istantaneo	 30 litri (240 tazze)
Tempo di infusione
Fresh brew	 20 sec. per tazza
Istantaneo	 11 sec. per tazza

Altezza erogatore
Tazza	 123 mm
Termos	 179 mm
Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
230V~ 50Hz 2560W 477x505x800 mm Nero 8.033.030.32011  3.848,00
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FreshGround (XL) touch
Macchina automatica con macinacaffè per caffè appena macinato e filtrato ed altre bevande 
calde in tazza. Con collegamento per tubature dell’acqua da 3/4”. Dotata di touch screen, uscita 
separata per acqua calda, sgocciolatoio in plastica, indicatore automatico di decalcificazione e 
programma di risciacquo.

FreshGround 310 touch
Con 3 contenitori. Per caffè, caffè ristretto, cappuccino, cioccolata calda, caffè macchiato, moccaccino, caffè 
marocchino e acqua calda.
Capacità del contenitore	 1x2,8 kg / 2x1,3 litri
Capacità oraria
Fresh brew	 17,5 litri (140 tazze)
Istantaneo	 30 litri (240 tazze)
Tempo di infusione
Fresh brew	 23 sec. per tazza
Istantaneo	 11 sec. per tazza

Altezza erogatore
Tazza	 123 mm
Termos	 179 mm
Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
230V~ 50Hz 2560W 335x505x901 mm Nero 8.034.020.32011  4.073,00

FreshGround XL 330 touch
Con 3 contenitori. Per caffè, caffè ristretto, cappuccino, cioccolata calda, caffè macchiato, moccaccino, caffè 
marocchino e acqua calda.
Capacità del contenitore	 1x2,8 kg / 2x3,2 litri
Capacità oraria
Fresh brew	 17,5 litri (140 tazze)
Istantaneo	 30 litri (240 tazze)
Tempo di infusione
Fresh brew	 23 sec. per tazza
Istantaneo	 11 sec. per tazza

Altezza erogatore
Tazza	 123 mm
Termos	 179 mm
Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
230V~ 50Hz 2560W 477x505x901 mm Nero 8.034.030.32011  4.362,00

FreshGround XL 233 touch
Con 2 contenitori per i chicchi e 3 contenitori per gli ingredienti istantanei. Per caffè, caffè ristretto, cappuccino, 
cioccolata calda, caffè macchiato, moccaccino, caffè marocchino e acqua calda.
Capacità del contenitore	 2x2,2 kg / 3x1,3 litri
Capacità oraria
Fresh brew	 17,5 litri (140 tazze)
Istantaneo	 30 litri (240 tazze)
Tempo di infusione
Fresh brew	 23 sec. per tazza
Istantaneo	 11 sec. per tazza

Altezza erogatore	 185 mm
Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2150W 477x510x955 mm 8.034.210.31022  4.759,00
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Accessori

Armadietto di base
Per FreshOne, FreshMore (XL) e FreshGround (XL).

Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
Armadietto di base piccolo 320x435x840 mm Nero 7.231.110.101  781,00
Armadietto di base XL 460x435x840 mm Nero 7.231.111.101  840,00

Scatola per rifiuti
Per FreshOne / FreshMore / FreshGround.

N. articolo Euro
7.231.112.101  54,00

Ampliamento per scatola per rifiuti
Per FreshOne / FreshMore / FreshGround.

N. articolo Euro
7.231.114.101  99,00

Scatola per rifiuti XL
Per FreshMore XL / FreshGround XL.

N. articolo Euro
7.231.113.101  61,00

Ampliamento per scatola per rifiuti XL
Per FreshMore XL / FreshGround XL.

N. articolo Euro
7.231.115.101  99,00
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Cestino
Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
270x395x315 mm Nero 7.231.116.101  24,50

Rotoli per filtro
1 cartone con 4 rotoli (1 rotolo = 2000 tazze ca.).

N. articolo Euro
7.152.101.101  66,00
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Serie Mondo
Macchina rapida con filtro senza collegamento per tubature dell'acqua.  Dotata di avviso di caffè 
pronto e indicatore di decalcificazione. Include termos di vetro e coppa/e del filtro in acciaio inox.

Mondo
Con 1 sistema di infusione e 2 piastre calde.
Scorte di sicurezza	 2 termos (24 tazze)
Capacità oraria	 18 litri (144 tazze)

Tempo di infusione	 5 min. / 1 termos
Allaccio dell’acqua	 No

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2140W 195x406x446 mm 8.010.020.31002  450,00

3 unità* 445,00
6 unità* 440,00

* prezzo per articolo 12 unità* 435,00

Mondo Twin
Con 2 sistemi di infusione e 4 piastre calde.
Scorte di sicurezza	 4 termos (48 tazze)
Capacità oraria
230V	 28 litri (224 tazze)
400V	 36 litri (288 tazze)

Tempo di infusione
230V	 6 min. / 2 termos
400V	 5 min. / 2 termos
Allaccio dell’acqua	 No

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 3460W 404x406x446 mm 8.010.030.31002  896,00
400V 3N~ 50/60Hz 4280W 404x406x446 mm 8.010.030.11002  896,00

Serie Matic
Macchina rapida con filtro con collegamento per tubature dell'acqua da 3/4”. Dotata di 
programmazione digitale, tasti di selezione 2-12 tazze, avviso di caffè pronto e indicatore di 
decalcificazione. Include termos di vetro e coppa/e del filtro in acciaio inox.

Matic
Con 1 sistema di infusione e 2 piastre calde.
Scorte di sicurezza	 2 termos (24 tazze)
Capacità oraria	 15 litri (120 tazze)

Tempo di infusione	 6 min. / 1 termos
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2140W 195x406x446 mm 8.010.050.31002  556,00

Matic Twin
Con 2 sistemi di infusione e 4 piastre calde.
Scorte di sicurezza	 4 termos (48 tazze)
Capacità oraria
230V	 24 litri (192 tazze)
400V	 30 litri (240 tazze)

Tempo di infusione
230V	 7 min. / 2 termos
400V	 6 min. / 2 termos
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 3460W 404x406x446 mm 8.010.060.31002  1.148,00
400V 3N~ 50/60Hz 4280W 404x406x446 mm 8.010.060.11002  1.148,00
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Serie TH
Macchina rapida con filtro per infusione diretta in termos. Dotata di avviso di caffè pronto e 
indicatore di decalcificazione. Include coppa del filtro in acciaio inox. Termos non inclusi.

TH
Con 1 sistema di infusione. Senza allaccio dell’acqua. Termos non inclusi.
Scorte di sicurezza	 2,2 litri
Capacità oraria	 19 litri (152 tazze)

Tempo di infusione	 7 min. / 2,2 litri
Allaccio dell’acqua	 No

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2310W 235x406x545 mm 8.010.040.31002  396,00

3 unità* 391,00
6 unità* 386,00

* prezzo per articolo 12 unità* 381,00

THa
Con 1 sistema di infusione, display digitale e programmazione regolabile. Con allaccio dell’acqua. Termos non 
inclusi.
Scorte di sicurezza	 2,2 litri
Capacità oraria	 18 litri (144 tazze)

Tempo di infusione	 8 min. / 2,2 litri
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2310W 235x406x545 mm 8.010.070.31002  549,00

Termos Furento
2,2 litri. A pompa.
Dimensioni (øxA)	 164x378 mm

Colore N. articolo Euro
Vaschetta interna acciaio inox, acciaio inox 7.171.331.101  83,50
Vaschetta interna vetro, acciaio inox 7.171.330.101  76,50
Vaschetta interna vetro, involucro plastica Nero 7.171.336.101  76,50
Vaschetta interna vetro, involucro plastica Rosso 7.171.337.101  76,50
Vaschetta interna vetro, involucro plastica Blu 7.171.338.101  76,50
Vaschetta interna acciaio inox, acciaio inox Verde metallizzato 7.171.331.110  83,50
Vaschetta interna acciaio inox, acciaio inox Viola metallizzato 7.171.331.111  83,50
Vaschetta interna acciaio inox, acciaio inox Giallo metallizzato 7.171.331.112  83,50
Vaschetta interna acciaio inox, acciaio inox Rosso metallizzato 7.171.331.113  83,50
Vaschetta interna acciaio inox, acciaio inox Nero metallizzato 7.171.331.114  83,50
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Novo
Macchina rapida con filtro senza collegamento per tubature dell'acqua. Include termos in vetro e 
coppa del filtro.

Novo
Con 1 sistema di infusione, 1 termos e 2 piastre calde.
Scorte di sicurezza	 1 termos (12 tazze)
Capacità oraria	 18 litri (144 tazze)

Tempo di infusione	 5 min. / 1 termos
Allaccio dell’acqua	 No

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2130W 214x391x424 mm 8.010.080.31002  302,00

6 unità* 293,00
12 unità* 284,00
24 unità* 275,00

* prezzo per articolo 42 unità* 266,00

Iso
Macchina rapida con filtro senza collegamento per tubature dell'acqua. Include una brocca 
sottovuoto da 2 litri e un coppa del filtro in plastica.

Iso
Con 1 sistema di infusione e brocca sottovuoto (2 litri).
Scorte di sicurezza	 2 litri
Capacità oraria	 18 litri (144 tazze)

Tempo di infusione	 6 min. / 2 litri
Allaccio dell’acqua	 No

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2000W 214x391x465 mm 8.010.090.31002  343,00

6 unità* 333,00
12 unità* 323,00
24 unità* 313,00

* prezzo per articolo 42 unità* 303,00

HP
Piastre calde per termos in vetro o acciaio inox. Dotate di interruttore on/off con spia luminosa. 
Termos non inclusi.

HP
Con 2 piastre calde.

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
100-240V~ 50/60Hz 140W(1700W) 404x195x61 mm 8.010.010.31002  154,00
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Accessori

Filtri di carta
Scatola da 4x250 filtri.

Dimensioni (ø) N. articolo Euro
85/245 mm 7.150.101.101  19,20

4 scatole* 18,40
* prezzo per scatola 12 scatole* 17,90
Pallet non restituibile 63 scatole* 16,60

Non sbiancato 7.151.101.103  19,20
4 scatole* 18,40

* prezzo per scatola 12 scatole* 17,90
Pallet non restituibile 63 scatole* 16,60

Coppa del filtro
Per Mondo, Matic e TH (versione 2010). Acciaio inox (senza molla).

N. articolo Euro
7.090.102.101  32,00

Molla
Per coppa del filtro Mondo, Matic e TH.

N. articolo Euro
7.091.600.101  4,40

Coppa del filtro in plastica
Per Novo e Iso (versione 2010). Plastica nera.

N. articolo Euro
7.090.810.101  12,80

Coppa del filtro per tè
Per Mondo, Matic e TH. Acciaio inox. Da usare per la preparazione del tè.

N. articolo Euro
7.090.121.101  41,50
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Misurino
Contenuto 40 g ca.

N. articolo Euro
7.094.100.101  3,20

Set di fissaggio
Per fissare la macchina sul tavolo.

N. articolo Euro
Mondo/Matic 7.092.644.101  27,00
Novo/Iso 7.092.642.101  27,00
TH/THa 7.092.643.101  29,00

Caraffa di misurazione 2010
2,2 litri.

N. articolo Euro
7.094.305.101  12,80

Adesivo Tè
N. articolo Euro
7.210.101.101  3,50

Adesivo Caffè
N. articolo Euro
7.210.102.101  3,50

Adesivo Acqua calda
N. articolo Euro
7.210.105.101  3,50

Barista blackboard set
Per Mondo, Matic e serie TH. Per decorare la parte posteriore della macchina. Il set contiene una lavagna 
adesiva, 4 pennarelli (bianco, giallo, roda e azzurro) e un cancellino.

Article number Euro
7.092.649.101  50,50
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Serie RLX termos in vetro
Macchine da buffet con scomparto integrato per acqua calda o acqua calda/vapore e 
collegamento per tubature dell'acqua da 3/4”. Caffè da infusione in termos di vetro. Dotata di 
avviso di caffè pronto e indicatore di decalcificazione. Include termos in vetro, coppa/e del filtro e 
sgocciolatoio.

RLX 31
Con 1 sistema di infusione, 1 piastra calda, 1 termos in vetro e un erogatore separato per l’acqua calda.
Scorte di sicurezza
caffè	 1,7 litri (12 tazze)
acqua calda	 1,8 litri
Capacità oraria
caffè	 15 litri (120 tazze)
acqua calda	 18 litri

Tempo di infusione	 6 min. / 1 termos
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2080W 475x509x448 mm Grigio scuro 8.132.203.310  1.652,00
400V 3N~ 50/60Hz 3990W 475x509x448 mm Grigio scuro 8.132.201.310  1.652,00

RLX 131
Con 2 sistemi di infusione, 2 piastre calde, 2 termos in vetro e un erogatore separato per l’acqua calda.
Scorte di sicurezza
caffè	 3,4 litri (24 tazze)
acqua calda	 1,8 litri
Capacità oraria
caffè	 30 litri (240 tazze)
acqua calda	 18 litri

Tempo di infusione	 6 min. / 2 termos
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
400V 3N~ 50/60Hz 6070W 705x509x448 mm Grigio scuro 8.133.801.310  2.222,00

RLX 41
Con 1 sistema di infusione, 1 piastra calda, 1 termos in vetro ed erogatori separati per acqua calda/vapore.
Scorte di sicurezza
caffè	 1,7 litri (12 tazze)
acqua calda	 1,5 litri
Capacità oraria
caffè	 15 litri (120 tazze)
acqua calda	 25 litri

Tempo di infusione	 6 min. / 1 termos
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2880W 475x509x448 mm Grigio scuro 8.132.403.310  2.149,00
400V 3N~ 50/60Hz 4095W 475x509x448 mm Grigio scuro 8.132.401.310  2.149,00
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Serie RLX termos
Macchine da buffet con scomparto integrato per acqua calda e collegamento per tubature 
dell'acqua da 3/4”. Per infusione diretta in termos. Dotata di avviso di caffè pronto e indicatore di 
decalcificazione. Include coppa/e del filtro in acciaio inox e sgocciolatoio. Senza termos.

RLX 76
Con 1 sistema di infusione ed erogatore separato per l’acqua calda.
Scorte di sicurezza
caffè	 1 termos (2,2 litri)
acqua calda	 1,8 litri
Capacità oraria
caffè	 15 litri (120 tazze)
acqua calda	 18 litri

Tempo di infusione	 7 min. / 2,2 litri
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2015W 475x509x611 mm Grigio scuro 8.132.803.210  1.708,00
400V 3N~ 50/60Hz 3925W 475x509x611 mm Grigio scuro 8.132.801.210  1.708,00

RLX 676
Con 2 sistemi di infusione ed erogatore separato per l’acqua calda.
Scorte di sicurezza
caffè	 2 termos (4,4 litri)
acqua calda	 1,8 litri
Capacità oraria
caffè	 30 litri (240 tazze)
acqua calda	 18 litri

Tempo di infusione	 7 min. / 4,4 litri
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
400V 3N~ 50/60Hz 5940W 705x509x611 mm Grigio scuro 8.134.201.110  2.821,00

Serie RLX contenitori
Macchine da buffet con scomparto integrato per acqua calda o acqua calda/vapore (a eccezione 
della RLX 5 e RLX 55) e collegamento per tubature dell'acqua da 3/4”. Infusione diretta in 
contenitori fissi. Dotata di avviso di caffè pronto e indicatore di decalcificazione. Include termos in 
acciaio inox e sgocciolatoio.

RLX 75
Con 1 sistema di infusione, 1 contenitore (2 litri) con misuratore di livello in vetro ed erogatore separato per 
l’acqua calda.
Scorte di sicurezza
caffè	 2 litri (16 tazze)
acqua calda	 1,8 litri
Capacità oraria
caffè	 13 litri (105 tazze)
acqua calda	 18 litri

Tempo di infusione	 7 min. / 1 contenitore
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2065W 475x509x611 mm Grigio scuro 8.133.203.410  1.954,00
400V 3N~ 50/60Hz 3975W 475x509x611 mm Grigio scuro 8.133.201.410  1.954,00
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RLX 575
Con 2 sistemi di infusione, 2 contenitori (2 litri ognuno) con misuratore di livello in vetro ed erogatore separato 
per l’acqua calda.
Scorte di sicurezza
caffè	 4 litri (32 tazze)
acqua calda	 1,8 litri
Capacità oraria
caffè	 26 litri (210 tazze)
acqua calda	 18 litri

Tempo di infusione	 7 min. / 2 contenitori
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
400V 3N~ 50/60Hz 6040W 705x509x611 mm Grigio scuro 8.133.101.410  2.819,00

RLX 585
Con 2 sistemi di infusione, 2 contenitori (2 litri ognuno) con misuratore di livello in vetro ed erogatore separato 
per acqua calda/vapore.
Scorte di sicurezza
caffè	 4 litri (32 tazze)
acqua calda	 1,5 litri
Capacità oraria
caffè	 26 litri (210 tazze)
acqua calda	 25 litri

Tempo di infusione	 7 min. / 2 contenitore
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
400V 3N~ 50/60Hz 7010W 705x509x611 mm Grigio scuro 8.133.301.310  3.273,00

RLX 5
Con 1 sistema di infusione e 1 contenitore (2 litri) con misuratore di livello in vetro ed erogatore separato per 
l’acqua calda.
Scorte di sicurezza	 2 litri (16 tazze)
Capacità oraria	 13 litri (105 tazze)

Tempo di infusione	 7 min. / 1 contenitore
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2065W 245x509x611 mm Grigio scuro 8.133.601.310  1.157,00

RLX 55
Con 2 sistemi di infusione e 2 contenitori (2 litri ognuno) con misuratore di livello in vetro.
Scorte di sicurezza	 4 litri (32 tazze)
Capacità oraria
230V	 17 litri (135 tazze)
400V	 26 litri (210 tazze)

Tempo di infusione	 7 min. / 2 contenitori
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2065W 475x509x611 mm Grigio scuro 8.133.503.310  1.874,00
400V 3N~ 50/60Hz 4130W 475x509x611 mm Grigio scuro 8.133.501.310  1.874,00
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Serie RLX acqua calda/vapore
Impianto per acqua calda o acqua calda/vapore. Con collegamento per tubature dell'acqua da 
3/4”. Sgocciolatoio incluso.

RLX 3
Unità per acqua calda.
Scorte di sicurezza	 1,8 litri
Capacità oraria	 18 litri
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 1910W 245x509x448 mm Grigio scuro 8.134.401.110  1.123,00

RLX 4
Unità per acqua calda/vapore.
Scorte di sicurezza	 1,5 litri
Capacità oraria	 25 litri
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2880W 245x509x448 mm Grigio scuro 8.134.501.110  1.778,00

Accessori

Filtri di carta
Scatola da 4x250 filtri.

Dimensioni (ø) N. articolo Euro
85/245 mm 7.150.101.101  19,20

4 scatole* 18,40
* prezzo per scatola 12 scatole* 17,90
Pallet non restituibile 63 scatole* 16,60

Non sbiancato 7.151.101.103  19,20
4 scatole* 18,40

* prezzo per scatola 12 scatole* 17,90
Pallet non restituibile 63 scatole* 16,60

Coppa del filtro
Acciaio inox (senza molla).

N. articolo Euro
7.090.101.101  26,00
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Molla
Da usare nella coppa del filtro. Acciaio inox.

N. articolo Euro
7.091.600.101  4,40

Coppa del filtro per tè
Da usare per la preparazione del tè. Acciaio inox.

N. articolo Euro
7.091.102.101  68,00

Erogatore girevole
Per caraffe riempibili, brocche sottovuoto e termos da qualsiasi nostro contenitore fisso ed erogatore per 
contenitori circolari. Acciaio inox.

N. articolo Euro
7.093.100.101  116,00

Tubo a erogazione rapida.
Per riempire tazze e termos.

Dimensioni (l) N. articolo Euro
1,5 m 7.110.620.101  102,00

Misurino
Contenuto 40 g ca.

N. articolo Euro
7.094.100.101  3,20
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Aurora
Contenitore termico con collegamento per tubatura dell'acqua da 3/4”. Infusione diretta in termos 
rimovibili. Dotata di scomparto integrato per acqua calda, pannello di controllo con touch screen, 
varie ricette programmate, infusione a impulsi, bypass (controllo intensità dell’infusione), sistema 
di decalcificazione, contatore totale e giornaliero, avviso di caffè pronto, orologio integrato e 
meccanismi di sicurezza ottimale. Adatta agli erogatori termici Bravilor Bonamat (non inclusi).

Aurora SGH
Con 1 sistema di infusione ed erogatore separato per l’acqua calda.
Scorte di sicurezza
caffè	 5 litri (40 tazze)
acqua calda	 5 litri
Capacità oraria
230V	 31 litri (250 tazze)
400V	 47 litri (380 tazze)

Tempo di infusione	 15 min. / 5 litri*
Allaccio dell’acqua	 Sì
Pressione dell’acqua	 min 2 bar

* secondo la ricetta

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 3000W 340x595x815 mm 8.040.140.32004  2.761,00
400V 3N~ 50/60Hz 4500W 340x595x815 mm 8.040.150.12004  2.761,00

Aurora TWH
Con 2 sistemi di infusione ed erogatore separato per l’acqua calda (230V = interruttore preferenziale).
Scorte di sicurezza
caffè	 2x5 litri (80 tazze)
acqua calda	 5 litri
Capacità oraria
230V	 42 litri (330 tazze)
400V	 95 litri (760 tazze)

Tempo di infusione	 15 min. / 10 litri*
Allaccio dell’acqua	 Sì
Pressione dell’acqua	 min 2 bar

* secondo la ricetta

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 3000W 626x595x815 mm 8.040.160.32004  3.203,00
400V 3N~ 50/60Hz 9000W 626x595x815 mm 8.040.170.12004  3.203,00

Aurora SGL
Con 1 sistema di infusione ed erogatore separato per l’acqua calda. Se usata con l’erogatore termico Bravilor 
Bonamat, rimuovere la base di quest'ultimo per inserirlo sotto la macchina.
Scorte di sicurezza
caffè	 5 litri (40 tazze)
acqua calda	 3 litri
Capacità oraria
230V	 31 litri (250 tazze)
400V	 47 litri (380 tazze)

Tempo di infusione	 15 min. / 5 litri*
Allaccio dell’acqua	 Sì
Pressione dell’acqua	 min 2 bar

* secondo la ricetta

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 3000W 340x595x590 mm 8.040.180.32004  2.650,00

Aurora TWL
Con 2 sistemi di infusione ed erogatore separato per l’acqua calda. Se usata con l’erogatore termico Bravilor 
Bonamat, rimuovere la base di quest'ultimo per inserirlo sotto la macchina. (230V = interruttore preferenziale)
Scorte di sicurezza
caffè	 2x5 litri (80 tazze)
acqua calda	 3 litri
Capacità oraria
230V	 37 litri (290 tazze)
400V	 95 litri (760 tazze)

Tempo di infusione	 15 min. / 10 litri*
Allaccio dell’acqua	 Sì
Pressione dell’acqua	 min 2 bar

* secondo la ricetta

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 3000W 626x595x590 mm 8.040.200.32004  3.093,00
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Erogatori termici

Erogatore termico Aurora
Erogatore a doppia parete in acciaio inox. Include display digitale con sistema solare indicante il livello del 
volume, maniglia per il trasporto e base rimovibile.
Scorte di sicurezza	 5,7 litri (45 tazze)
Altezza erogatore	 196 mm

Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
250x290x550 mm 7.171.402.101  361,00

Accessori

Filtri di carta
250 filtri per cartone.

Dimensioni (ø) N. articolo Euro
110/360 mm 7.150.102.301  26,00

Coppa filtro
Acciaio inox. Incluso cestino e molla per coppa filtro.

N. articolo Euro
7.000.233.027  95,00

Cestino per filtri di carta
N. articolo Euro
7.233.021.001  17,00

Coppa filtro con molla
Acciaio inox. Mantiene il filtro in posizione corretta.

N. articolo Euro
7.330.101.101  14,50
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Percolator
Macchina per caffè a doppia parete, in acciaio inox e senza collegamento per tubature dell'acqua. 
Dotata di misuratore di livello in vetro e protezione contro il funzionamento a secco.

Percolator 45
Riempimento manuale.
Scorte di sicurezza	 6 litri
Capacità oraria	 10 litri

Altezza erogatore	 115 mm
Allaccio dell’acqua	 No

Potenza Dimensioni (øxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 950W 233x425 mm 8.060.110.31002  231,00

Percolator 75
Riempimento manuale
Scorte di sicurezza	 10 litri
Capacità oraria	 15 litri

Altezza erogatore	 115 mm
Allaccio dell’acqua	 No

Potenza Dimensioni (øxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 1500W 282x430 mm 8.060.120.31002  277,00

Percolator 125
Riempimento manuale
Scorte di sicurezza	 16 litri
Capacità oraria	 24 litri

Altezza erogatore	 115 mm
Allaccio dell’acqua	 No

Potenza Dimensioni (øxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2600W 390x575 mm 8.060.330.31002  319,00
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Serie B
Macchine con filtro circolare con collegamento per tubature dell'acqua da 3/4”. Infusione 
diretta in contenitori rimovibili. Dotata di un pannello di controllo con display LCD, sistema 
di decalcificazione, contatore totale e giornaliero, avviso di caffè pronto, orologio integrato e 
meccanismi di sicurezza ottimale. Include colonna di infusione, tipo di contenitore/i VHG, unità per 
filtro, base e sgocciolatoio.

B5
Con 1 sistema di infusione e 2 contenitori da 5 litri ognuno.
Scorte di sicurezza	 10 litri
Capacità oraria	 30 litri (240 tazze)
Tempo di infusione	 10 min. / 5 litri

Dimensioni (LxPxA)	 635x440x799 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 3130W 4.100.203.110  2.448,00
400V 3N~ 50/60Hz 3130W 4.100.201.110  2.448,00

con cestini per infusione 230V~ 50/60Hz 3130W 4.100.103.110  2.514,00
con cestini per infusione 400V 3N~ 50/60Hz 3130W 4.100.101.110  2.514,00

B5 L/R
Con 1 sistema di infusione e 1 contenitore (a destra o a sinistra della colonna).
Scorte di sicurezza	 5 litri
Capacità oraria	 30 litri (240 tazze)
Tempo di infusione	 10 min. / 5 litri

Dimensioni (LxPxA)	 452x440x799 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 3065W 4.100.803.110  2.013,00
400V 3N~ 50/60Hz 3065W 4.100.801.110  2.013,00

con cestini per infusione 230V~ 50/60Hz 3065W 4.100.703.110  2.045,00
con cestini per infusione 400V 3N~ 50/60Hz 3065W 4.100.701.110  2.045,00

B10
Con 1 sistema di infusione e 2 contenitori da 10 litri ognuno.
Scorte di sicurezza	 20 litri
Capacità oraria	 60 litri (480 tazze)
Tempo di infusione	 10 min. / 10 litri

Dimensioni (LxPxA)	 955x512x840 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza N. articolo Euro
400V 3N~ 50/60Hz 6180W 4.210.101.110  3.064,00

con cestini per infusione 400V 3N~ 50/60Hz 6180W 4.210.001.110  3.151,00

B10 L/R
Con 1 sistema di infusione e 1 contenitore da 10 litri (a destra o a sinistra della colonna).
Scorte di sicurezza	 10 litri
Capacità oraria	 60 litri (480 tazze)
Tempo di infusione	 10 min. / 10 litri

Dimensioni (LxPxA)	 612x512x840 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza N. articolo Euro
contenitore sinistra 400V 3N~ 50/60Hz 6090W 4.210.701.110  2.460,00
contenitore destra 400V 3N~ 50/60Hz 6090W 4.211.301.110  2.460,00
contenitore sinistra/
con cestino per infusione

400V 3N~ 50/60Hz 6090W 4.210.601.110  2.504,00

contenitore destra/
con cestino per infusione

400V 3N~ 50/60Hz 6090W 4.211.201.110  2.504,00
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B20
Con 1 sistema di infusione e 2 contenitori da 20 litri ognuno.
Scorte di sicurezza	 40 litri
Capacità oraria	 90 litri (720 tazze)
Tempo di infusione	 14 min. / 20 litri

Dimensioni (LxPxA)	 1173x600x947 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza N. articolo Euro
400V 3N~ 50/60Hz 9240W 4.320.601.110  3.963,00

con cestini per infusione 400V 3N~ 50/60Hz 9240W 4.320.501.110  4.062,00

B20 L/R
Con 1 sistema di infusione e 1 contenitore da 20 litri (a destra o a sinistra della colonna).
Scorte di sicurezza	 20 litri
Capacità oraria	 90 litri (720 tazze)
Tempo di infusione	 14 min. / 20 litri

Dimensioni (LxPxA)	 739x600x947 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza N. articolo Euro
400V 3N~ 50/60Hz 9120W 4.321.201.110  3.138,00

con cestini per infusione 400V 3N~ 50/60Hz 9120W 4.321.101.110  3.188,00

B40
Con 1 sistema di infusione e 2 contenitori da 40 litri ognuno.
Scorte di sicurezza	 80 litri
Capacità oraria	 145 litri (1160 tazze)
Tempo di infusione	 17 min. / 40 litri

Dimensioni (LxPxA)	 1305x652x1101 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza N. articolo Euro
400V 3N~ 50/60Hz 15120W 4.428.901.110  5.359,00

con cestini per infusione 400V 3N~ 50/60Hz 15120W 4.428.801.110  5.541,00

B40 L/R
Con 1 sistema di infusione e 1 contenitore da 40 litri (a destra o a sinistra della colonna).
Scorte di sicurezza	 40 litri
Capacità oraria	 145 litri (1160 tazze)
Tempo di infusione	 17 min. / 40 litri

Dimensioni (LxPxA)	 803x652x1101 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza N. articolo Euro
contenitore sinistra 400V 3N~ 50/60Hz 14960W 4.429.301.110  3.992,00
contenitore destra 400V 3N~ 50/60Hz 14960W 4.429.901.110  3.992,00
contenitore sinistra/
con cestino per infusione

400V 3N~ 50/60Hz 14960W 4.429.201.110  4.083,00

contenitore destra/
con cestino per infusione

400V 3N~ 50/60Hz 14960W 4.429.801.110  4.083,00
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Serie B HW
Macchine con filtro circolare con collegamento per tubature dell'acqua da 3/4”. Infusione diretta 
in contenitori rimovibili. Dotata di scomparto integrato per acqua calda, pannello di controllo con 
display LCD, sistema di decalcificazione, contatore totale e giornaliero, avviso di caffè pronto, 
orologio integrato e meccanismi di sicurezza ottimale. Include colonna di infusione, tipo di 
contenitore/i VHG, unità per filtro, base e sgocciolatoio.

B5 HW
Con 1 sistema di infusione, 2 contenitori da 5 litri ognuno e un erogatore separato per l’acqua calda.
Scorte di sicurezza
caffè	 10 litri
acqua calda	 3 litri
Capacità oraria
caffè	 30 litri (240 tazze)
acqua calda	 20 litri

Tempo di infusione	 10 min. / 5 litri
Dimensioni (LxPxA)	 790x570x799 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza N. articolo Euro
400V 3N~ 50/60Hz 5330W 4.102.701.110  3.302,00

con cestini per infusione 400V 3N~ 50/60Hz 5330W 4.102.601.110  3.369,00

B5 HW L/R
Con 1 sistema di infusione, 1 contenitore da 5 litri (a destra o a sinistra della colonna) e un erogatore separato 
per l’acqua calda.
Scorte di sicurezza
caffè	 5 litri
acqua calda	 3 litri
Capacità oraria
caffè	 30 litri (240 tazze)
acqua calda	 20 litri

Tempo di infusione	 10 min. / 5 litri
Dimensioni (LxPxA)	 546x570x799 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza N. articolo Euro
contenitore sinistra 400V 3N~ 50/60Hz 5265W 4.104.301.110  2.818,00
contenitore destra 400V 3N~ 50/60Hz 5265W 4.105.901.110  2.818,00
contenitore sinistra/
con cestino per infusione

400V 3N~ 50/60Hz 5265W 4.104.201.110  2.852,00

contenitore destra/
con cestino per infusione

400V 3N~ 50/60Hz 5265W 4.105.801.110  2.852,00

B10 HW
Con 1 sistema di infusione, 2 contenitori da 10 litri e un erogatore separato per l’acqua calda.
Scorte di sicurezza
caffè	 20 litri
acqua calda	 3,3 litri
Capacità oraria
caffè	 60 litri (480 tazze)
acqua calda	 20 litri

Tempo di infusione	 10 min. / 10 litri
Dimensioni (LxPxA)	 989x570x840 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza N. articolo Euro
400V 3N~ 50/60Hz 8380W 4.213.201.110  3.842,00

con cestini per infusione 400V 3N~ 50/60Hz 8380W 4.213.101.110  3.932,00
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B10 HW L/R
Con 1 sistema di infusione, 1 contenitore da 10 litri (a destra o a sinistra della colonna) e un erogatore separato 
per l’acqua calda.
Scorte di sicurezza
caffè	 10 litri
acqua calda	 3,3 litri
Capacità oraria
caffè	 60 litri (480 tazze)
acqua calda	 20 litri

Tempo di infusione	 10 min. / 10 litri
Dimensioni (LxPxA)	 645x570x840 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza N. articolo Euro
contenitore sinistra 400V 3N~ 50/60Hz 8290W 4.214.801.110  3.249,00
contenitore destra 400V 3N~ 50/60Hz 8290W 4.216.401.110  3.249,00
contenitore sinistra/
con cestino per infusione

400V 3N~ 50/60Hz 8290W 4.214.701.110  3.292,00

contenitore destra/
con cestino per infusione

400V 3N~ 50/60Hz 8290W 4.216.301.110  3.292,00

B20 HW
Con 1 sistema di infusione, 2 contenitori da 20 litri ognuno e un erogatore separato per l’acqua calda.
Scorte di sicurezza
caffè	 40 litri
acqua calda	 4,6 litri
Capacità oraria
caffè	 90 litri (720 tazze)
acqua calda	 20 litri

Tempo di infusione	 14 min. / 20 litri
Dimensioni (LxPxA)	 1173x600x947 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza N. articolo Euro
400V 3N~ 50/60Hz 11440W 4.323.101.110  4.628,00

con cestini per infusione 400V 3N~ 50/60Hz 11440W 4.323.001.110  4.727,00

B20 HW L/R
Con 1 sistema di infusione, 1 contenitore da 20 litri (a destra o a sinistra della colonna) e un erogatore separato 
per l’acqua calda.
Scorte di sicurezza
caffè	 20 litri
acqua calda	 4,6 litri
Capacità oraria
caffè	 90 litri (720 tazze)
acqua calda	 20 litri

Tempo di infusione	 14 min. / 20 litri
Dimensioni (LxPxA)	 739x600x947 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza N. articolo Euro
400V 3N~ 50/60Hz 11320W 4.324.701.110  3.803,00

con cestini per infusione 400V 3N~ 50/60Hz 11320W 4.324.601.110  3.853,00
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Serie B da parete
Macchine con filtro circolare per montaggio a parete con collegamento per tubature dell'acqua da 
3/4”. Infusione diretta in contenitori rimovibili. Dotata di un pannello di controllo con display LCD, 
sistema di decalcificazione, contatore totale e giornaliero, avviso di caffè pronto, orologio integrato 
e meccanismi di sicurezza ottimale. Include colonna di infusione, tipo di contenitore/i VHG, unità 
per filtro e staffa per montaggio a parete. Da usare in combinazione con i nostri carrelli di servizio.

B5 W
Con 1 sistema di infusione e 2 contenitori da 5 litri ognuno.
Scorte di sicurezza	 10 litri
Capacità oraria	 30 litri (240 tazze)
Tempo di infusione	 10 min. / 5 litri

Dimensioni (LxPxA)	 970x540x740 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 3130W 4.102.103.110  2.411,00
400V 3N~ 50/60Hz 3130W 4.102.101.110  2.411,00

con cestini per infusione 230V~ 50/60Hz 3130W 4.102.003.110  2.478,00
con cestini per infusione 400V 3N~ 50/60Hz 3130W 4.102.001.110  2.478,00

B5 W L/R
Con 1 sistema di infusione e 1 contenitore da 5 litri (a destra o a sinistra della colonna).
Scorte di sicurezza	 5 litri
Capacità oraria	 30 litri (240 tazze)
Tempo di infusione	 10 min. / 5 litri

Dimensioni (LxPxA)	 585x540x740 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 3065W 4.101.503.110  1.878,00
400V 3N~ 50/60Hz 3065W 4.101.501.110  1.878,00

con cestino per infusione 230V~ 50/60Hz 3065W 4.101.403.110  1.912,00
con cestino per infusione 400V 3N~ 50/60Hz 3065W 4.101.401.110  1.912,00

B10 W
Con 1 sistema di infusione e 2 contenitori da 10 litri ognuno.
Scorte di sicurezza	 20 litri
Capacità oraria	 60 litri (480 tazze)
Tempo di infusione	 10 min. / 10 litri

Dimensioni (LxPxA)	 1115x572x781 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza N. articolo Euro
400V 3N~ 50/60Hz 6180W 4.212.601.110  2.884,00

con cestini per infusione 400V 3N~ 50/60Hz 6180W 4.212.501.110  2.974,00

B10 W L/R
Con 1 sistema di infusione e 1 contenitore da 10 litri (a destra o a sinistra della colonna).
Scorte di sicurezza	 10 litri
Capacità oraria	 60 litri (480 tazze)
Tempo di infusione	 10 min. / 10 litri

Dimensioni (LxPxA)	 658x572x781 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza N. articolo Euro
400V 3N~ 50/60Hz 6090W 4.212.001.110  2.188,00

con cestino per infusione 400V 3N~ 50/60Hz 6090W 4.211.901.110  2.233,00
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B20 W
Con 1 sistema di infusione e 2 contenitori da 20 litri ognuno.
Scorte di sicurezza	 40 litri
Capacità oraria	 90 litri (720 tazze)
Tempo di infusione	 14 min. / 20 litri

Dimensioni (LxPxA)	 1254x570x888 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza N. articolo Euro
400V 3N~ 50/60Hz 9240W 4.322.501.110  3.568,00

con cestini per infusione 400V 3N~ 50/60Hz 9240W 4.322.401.110  3.667,00

B20 W L/R
Con 1 sistema di infusione e 1 contenitore da 20 litri (a destra o a sinistra della colonna).
Scorte di sicurezza	 20 litri
Capacità oraria	 90 litri (720 tazze)
Tempo di infusione	 14 min. / 20 litri

Dimensioni (LxPxA)	 742x570x888 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza N. articolo Euro
400V 3N~ 50/60Hz 9120W 4.321.901.110  2.671,00

con cestino per infusione 400V 3N~ 50/60Hz 9120W 4.321.801.110  2.721,00

B40 W
Con 1 sistema di infusione e 2 contenitori da 40 litri ognuno.
Scorte di sicurezza	 80 litri
Capacità oraria	 145 litri (1160 tazze)
Tempo di infusione	 17 min. / 40 litri

Dimensioni (LxPxA)	 1320x565x1042 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza N. articolo Euro
400V 3N~ 50/60Hz 15120W 4.431.201.110  5.000,00

con cestino per infusione 400V 3N~ 50/60Hz 15120W 4.431.101.110  5.184,00

B40 W L/R
Con 1 sistema di infusione e 1 contenitore da 40 litri (a destra o a sinistra della colonna).
Scorte di sicurezza	 40 litri
Capacità oraria	 145 litri (1160 tazze)
Tempo di infusione	 17 min. / 40 litri

Dimensioni (LxPxA)	 775x565x1042 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza N. articolo Euro
400V 3N~ 50/60Hz 14960W 4.430.601.110  3.572,00

con cestino per infusione 400V 3N~ 50/60Hz 14960W 4.430.501.110  3.664,00
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Serie B HW da parete
Macchine con filtro circolare per montaggio a parete con collegamento per tubature dell'acqua 
da 3/4”. Infusione diretta in contenitori rimovibili. Dotata di scomparto integrato per acqua calda, 
pannello di controllo con display LCD, sistema di decalcificazione, contatore totale e giornaliero, 
avviso di caffè pronto, orologio integrato e meccanismi di sicurezza ottimale. Include colonna di 
infusione, tipo di contenitore/i VHG, unità per filtro e staffa per montaggio a parete. Da usare in 
combinazione con i nostri carrelli di servizio.

B5 HW W
Con 1 sistema di infusione, 2 contenitori da 5 litri ognuno e un erogatore separato per l’acqua calda.
Scorte di sicurezza
caffè	 10 litri
acqua calda	 3 litri
Capacità oraria
caffè	 30 litri (240 tazze)
acqua calda	 20 litri

Tempo di infusione	 10 min. / 5 litri
Dimensioni (LxPxA)	 1000x540x740 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza N. articolo Euro
400V 3N~ 50/60Hz 5330W 4.108.901.110  3.100,00

con cestini per infusione 400V 3N~ 50/60Hz 5330W 4.108.801.110  3.166,00

B5 HW W L/R
Con 1 colonna di infusione, 1 contenitore da 5 litri (a destra o a sinistra della colonna) e un erogatore separato 
per l’acqua calda.
Scorte di sicurezza
caffè	 5 litri
acqua calda	 3 litri
Capacità oraria
caffè	 30 litri (240 tazze)
acqua calda	 20 litri

Tempo di infusione	 10 min. / 5 litri
Dimensioni (LxPxA)	 615x540x740 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza N. articolo Euro
400V 3N~ 50/60Hz 5265W 4.107.701.110  2.567,00

con cestino per infusione 400V 3N~ 50/60Hz 5265W 4.107.601.110  2.600,00

B10 HW W
Con 1 sistema di infusione, 2 contenitori da 10 litri ognuno e un erogatore separato per l’acqua calda.
Scorte di sicurezza
caffè	 20 litri
acqua calda	 3,3 litri
Capacità oraria
caffè	 60 litri (480 tazze)
acqua calda	 20 litri

Tempo di infusione	 10 min. / 10 litri
Dimensioni (LxPxA)	 1145x572x781 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza N. articolo Euro
400V 3N~ 50/60Hz 8380W 4.219.401.110  3.595,00

con cestini per infusione 400V 3N~ 50/60Hz 8380W 4.219.301.110  3.685,00
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B10 HW W L/R
Con 1 sistema di infusione, 1 contenitore da 10 litri (a destra o a sinistra della colonna) e un erogatore separato 
per l’acqua calda.
Scorte di sicurezza
caffè	 10 litri
acqua calda	 3,3 litri
Capacità oraria
caffè	 60 litri (480 tazze)
acqua calda	 20 litri

Tempo di infusione	 10 min. / 10 litri
Dimensioni (LxPxA)	 688x572x781 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza N. articolo Euro
400V 3N~ 50/60Hz 8290W 4.218.201.110  2.897,00

con cestino per infusione 400V 3N~ 50/60Hz 8290W 4.218.101.110  2.942,00

B20 HW W
Con 1 sistema di infusione, 2 contenitori da 20 litri ognuno e un erogatore separato per l’acqua calda.
Scorte di sicurezza
caffè	 40 litri
acqua calda	 4,6 litri
Capacità oraria
caffè	 90 litri (720 tazze)
acqua calda	 20 litri

Tempo di infusione	 14 min. / 20 litri
Dimensioni (LxPxA)	 1254x570x888 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza N. articolo Euro
400V 3N~ 50/60Hz 11440W 4.327.701.110  4.234,00

con cestini per infusione 400V 3N~ 50/60Hz 11440W 4.327.601.110  4.334,00

B20 HW W L/R
Con 1 sistema di infusione, 1 contenitore da 20 litri (a destra o a sinistra della colonna) e un erogatore separato 
per l’acqua calda.
Scorte di sicurezza
caffè	 20 litri
acqua calda	 4,6 litri
Capacità oraria
caffè	 90 litri (720 tazze)
acqua calda	 20 litri

Tempo di infusione	 14 min. / 20 litri
Dimensioni (LxPxA)	 742x570x888 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza N. articolo Euro
400V 3N~ 50/60Hz 11320W 4.326.501.110  3.337,00

con cestino per infusione 400V 3N~ 50/60Hz 11320W 4.326.401.110  3.386,00
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Serie B duo
Macchine per caffè a filtro, con collegamento per l’acqua, combinato ad un contenitore di caffè 
(tipo VHG), una colonna di riscaldamento e una lattiera. Per la preparazione di grandi quantità 
di caffè ci sono contenitori indipendenti. La tabella di comando con tasti di selezione, schermo 
di visualizzazione, segnale sonoro di fine ciclo, spia di deposito cartaceo, segnalazione di 
presenza di calcare, programma decalcificazione e sicurezza totale. Consegnati con colonna di 
riscaldamento, contenitore elettrico (tipo VHG), lattiera (tipo HM), cono per filtro conico di carta, 
orologio di avvio, piedistallo e gocciolatoio.

B5 duo 5
1 erogatore di caffè, 1 erogatore di 5 litri (di caffè) e 1 lattiera di 5 litri (HM 505).
Scorte di sicurezza 
caffè	 5 litri
latte	 5 litri
Capacità oraria
caffè	 30 litri (240 tazze)
latte	 14 litri

Tempo di infusione
caffè	 10 min. / 5 litri
latte	 20 min. / 5 litri
Potenza (latte)	 230V~ 50/60Hz 2090W
Dimensioni (LxPxA)	 635x440x799 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Article number Euro
230V~ 50/60Hz 3000W 4.150.101.110 2.978,00

B10 duo 5
1 erogatore di caffè, 1 erogatore di 10 litri di caffè e 1 lattiera di 5 litri (HM 505).
Scorte di sicurezza 
caffè	 10 litri
latte	 5 litri
Capacità oraria
caffè	 60 litri (480 tazze)
latte	 14 litri

Tempo di infusione
caffè	 10 min. / 10 litri
latte	 20 min. / 5 litri
Potenza (latte)	 230V~ 50/60Hz 2090W
Dimensioni (LxPxA)	 955x512x840 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Article number Euro
400V 3N~ 50/60Hz 6000W 4.250.111.110 3.389,00

B10 duo 10
1 erogatore di caffè, 1 contenitore di 10 litri (caffè) e 1 lattiera da 10 litri (HM 510).
Scorte di sicurezza 
caffè	 10 litri
latte	 10 litri
Capacità oraria
caffè	 60 litri (480 tazze)
latte	 20 litri

Tempo di infusione
caffè	 10 min. / 10 litri
latte	 25 min. / 10 litri
Potenza (latte)	 230V~ 50/60Hz 2850W
Dimensioni (LxPxA)	 955x512x840 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Article number Euro
400V 3N~ 50/60Hz 6000W 4.250.201.110 3.737,00
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Serie B HW duo
Macchine per caffè a filtro, con collegamento per l’acqua, combinato ad un contenitore di caffè 
(tipo VHG), una colonna di riscaldamento e una lattiera. Per la preparazione di grandi quantità 
di caffè ci sono contenitori indipendenti. La tabella di comando con tasti di selezione, schermo 
di visualizzazione, segnale sonoro di fine ciclo, spia di deposito cartaceo, segnalazione di 
presenza di calcare, programma decalcificazione e sicurezza totale. Consegnati con colonna di 
riscaldamento, contenitore elettrico (tipo VHG), lattiera (tipo HM), cono per filtro conico di carta, 
orologio di avvio, piedistallo e gocciolatoio.
Le macchine della serie B-HW esistono anche in versione B-HW 5 con una capacità oraria di 50L 
di acqua calda (invece di 20L). Consultarci per le caratteristiche tecniche, dettagli e prezzi.

B5 HW duo 5
1 erogatore di caffè, 1 erogatore di acqua calda, 1 contenitore di 5 litri di caffè 1 una lattiera di 5 litri (HM 505).
Scorte di sicurezza 
caffè	 5 litri
acqua calda	 3 litri
latte	 5 litri
Capacità oraria
caffè	 30 litri (240 tazze)
acqua calda	 20 litri
latte	 14 litri

Tempo di infusione
caffè	 10 min. / 5 litri
latte	 20 min. / 5 litri
Potenza (latte)	 230V~ 50/60Hz 2090W
Dimensioni (LxPxA)	 790x570x799 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Article number Euro
400V 3N~ 50/60Hz 5200W 4.150.301.110 3.810,00

B10 HW duo 5
1 erogatore di caffè, 1 erogatore di acqua calda, 1 container di 10 litri (caffè) e 1 lattiera di 5 litri (HM 505).
Scorte di sicurezza 
caffè	 10 litri
acqua calda	 3,3 litri
latte	 5 litri
Capacità oraria
caffè	 60 litri (480 tazze)
acqua calda	 20 litri
latte	 14 litri

Tempo di infusione
caffè	 10 min. / 10 litri
latte	 20 min. / 5 litri
Potenza (latte)	 230V~ 50/60Hz 2090W
Dimensioni (LxPxA)	 989x570x840 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Article number Euro
400V 3N~ 50/60Hz 8200W 4.250.301.110 4.100,00

B10 HW duo 10
1 erogatore di caffè, 1 erogatore di acqua calda, 1 contenitore di 10 litri (caffè) e 1 lattiera di 10 litri (HM 510).
Scorte di sicurezza 
caffè	 10 litri
acqua calda	 3,3 litri
latte	 10 litri
Capacità oraria
caffè	 60 litri (480 tazze)
acqua calda	 20 litri
latte	 20 litri

Tempo di infusione
caffè	 10 min. / 10 litri
latte	 25 min. / 10 litri
Potenza (latte)	 230V~ 50/60Hz 2850W
Dimensioni (LxPxA)	 989x570x840 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Article number Euro
400V 3N~ 50/60Hz 8200W 4.250.401.110 4.448,00
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Contenitori
Contenitori a doppia parete. Include coperchio, piastra antivibrazioni, erogatore antigoccia e 
misuratore di livello in vetro.

V
Contenitore totalmente isolante, per bevande calde o fredde. Senza misuratore di livello in vetro.

Capacità Dimensioni 
(øxA)

N. articolo Euro

V 5 5 litri 210x445 mm 8.411.001.520  524,00
V 10 10 litri 286x464 mm 8.421.001.520  614,00

VG
Contenitore totalmente isolante, per bevande calde o fredde.

Capacità Dimensioni 
(øxA)

N. articolo Euro

VG 5 5 litri 210x445 mm 8.410.901.520  438,00
VG 10 10 litri 286x464 mm 8.420.901.520  513,00
VG 20 20 litri 374x510 mm 8.430.901.520  691,00
VG 40 40 litri 423x629 mm 8.440.901.520  1.006,00

VHG
Con riscaldamento elettrico.

Capacità Dimensioni 
(øxA)

Potenza N. articolo Euro

VHG 5 5 litri 210x445 mm 230V~ 50/60Hz 65W 8.410.101.620  359,00
VHG 10 10 litri 286x464 mm 230V~ 50/60Hz 90W 8.420.101.620  494,00
VHG 20 20 litri 374x510 mm 230V~ 50/60Hz 120W 8.430.101.620  605,00
VHG 40 40 litri 423x629 mm 230V~ 50/60Hz 160W 8.440.101.620  1.006,00

VHG T
Con riscaldamento elettrico, controllato termostaticamente. Ideale per acqua da tè.

Capacità Dimensioni 
(øxA)

Potenza N. articolo Euro

VHG 5 T 5 litri 210x445 mm 230V~ 50/60Hz 165W 8.410.601.620  575,00
VHG 10 T 10 litri 286x464 mm 230V~ 50/60Hz 280W 8.420.601.620  660,00
VHG 20 T 20 litri 374x510 mm 230V~ 50/60Hz 600W 8.430.601.620  918,00
VHG 40 T 40 litri 423x629 mm 230V~ 50/60Hz 630W 8.440.601.620  1.388,00

VHG D
Con riscaldamento elettrico ed erogatore antigoccia extra.

Capacità Dimensioni 
(øxA)

Potenza N. articolo Euro

VHG 5 D 5 litri 210x445 mm 230V~ 50/60Hz 65W 8.410.401.620  488,00
VHG 10 D 10 litri 286x464 mm 230V~ 50/60Hz 90W 8.420.401.620  616,00
VHG 20 D 20 litri 374x510 mm 230V~ 50/60Hz 120W 8.430.401.620  740,00
VHG 40 D 40 litri 423x629 mm 230V~ 50/60Hz 160W 8.440.401.620  1.200,00
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NAK
Unità di infusione costituita da tipo di contenitore VHG, coppa del filtro, separatore per acqua e miscelatore. (BB 
= con cestino per infusione)

Capacità Dimensioni 
(øxA)

Potenza N. articolo Euro

NAK 5 5 litri 210x573 mm 230V~ 50/60Hz 65W 4.141.403.110  535,00
NAK 5 BB 5 litri 210x573 mm 230V~ 50/60Hz 65W 4.141.103.110  568,00
NAK 10 10 litri 286x617 mm 230V~ 50/60Hz 90W 4.242.003.110  700,00
NAK 10 BB 10 litri 286x617 mm 230V~ 50/60Hz 90W 4.241.703.110  745,00
NAK 20 20 litri 374x706 mm 230V~ 50/60Hz 120W 4.342.603.110  901,00
NAK 20 BB 20 litri 374x706 mm 230V~ 50/60Hz 120W 4.342.303.110  950,00
NAK 40 40 litri 423x856 mm 230V~ 50/60Hz 160W 4.443.203.110  1.431,00
NAK 40 BB 40 litri 423x856 mm 230V~ 50/60Hz 160W 4.442.903.110  1.524,00

Accessori

Filtri di carta per cestini
250 filtri per scatola.

Dimensioni (ø) N. articolo Euro
B5 (HW) 110/360 mm 7.150.102.301  26,00

6 scatole* 25,00
12 scatole* 24,00

B10 (HW) 152/437 mm 7.150.103.301  28,00
6 scatole* 27,00
12 scatole* 26,00

B20 (HW) 203/535 mm 7.150.104.301  44,00
6 scatole* 43,00
12 scatole* 42,00

B40 280/635 mm 7.150.105.301  85,00
6 scatole* 82,00

* prezzo per scatola 12 scatole* 80,00

Filtri di carta piatti
250 filtri per scatola.

Dimensioni (ø) N. articolo Euro
B5 (HW) 172 mm 7.150.503.301  11,80

6 scatole* 10,80
12 scatole* 9,80

B10 (HW) 244 mm 7.150.507.301  12,80
6 scatole* 11,80
12 scatole* 10,80

B20 (HW) 330 mm 7.150.505.301  19,20
6 scatole* 18,20
12 scatole* 17,20

B40 400 mm 7.150.508.301  29,00
6 scatole* 28,00

* prezzo per scatola 12 scatole* 27,00
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Microfiltro
Per uso continuato al posto del filtro di carta. Acciaio inox.

Dimensioni (ø) N. articolo Euro
B5 (HW) 172 mm 7.110.203.101  76,00
B10 (HW) 244 mm 7.110.303.101  87,50
B20 (HW) 330 mm 7.110.403.101  159,00
B40 400 mm 7.110.503.101  251,00

Carrello
Costituito da 2 pannelli laterali e 1 posteriore. Con 4 ruote girevoli, 2 dotate di freno. Dotato di sgocciolatoio 
regolabile in altezza fino a 300 mm. Adatto per cestelli di lavastoviglie da 500x500 mm (non inclusi). Acciaio 
inox.

Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
10S 615x700x850 mm 7.011.301.201  927,00
20S 615x700x985 mm 7.011.701.201  984,00

Carrello 30S
Costituito da 2 pannelli laterali e 1 posteriore. Con 4 ruote girevoli, 2 dotate di freno, camme di fissaggio per 
un contenitore e piastra regolabile in altezza, inclusa staffa per busta della spazzatura. Adatto per cestelli di 
lavastoviglie da 500x500 mm e cestelli Gastronorm (entrambi non inclusi).

Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
1000x700x985 mm 7.012.101.201  1.850,00

Staffa per fissaggio
Per il fissaggio del carrello.

N. articolo Euro
7.110.621.101  26,00

Carrello con piastra regolabile in altezza
Per carrelli 10S, 20S e 30S, inclusa staffa per busta della spazzatura.

Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
320x510x250 mm 7.130.902.501  385,00

Cestello per lavastoviglie
Per 10S, 20S e 30S (PVC).

Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
Per tazze e posate 500x500x105 mm 7.130.920.101  50,50
Per piatti e piattini 500x500x105 mm 7.130.921.101  62,00
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Cassetto
Per 10S, 20S e 30S. Da collocare sotto il cestello della lavastoviglie (anche in caso di fuoriuscite dai cestelli 
della lavastoviglie).

Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
505x505x20 mm 7.130.926.101  176,00

Sgocciolatoio per carrello
Per 10S, 20S e 30S. Acciaio inox.

Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
506x580x20 mm 7.130.925.101  132,00

Staffa a parete
Per colonna di infusione. Acciaio inox.

N. articolo Euro
B W 5/10 7.110.220.501  124,00
B W 20/40 - B HW W 5/10/20 7.110.227.501  131,00

Piastra regolabile in altezza
Montaggio a parete per contenitore. Acciaio inox.

Contenitori Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
5/10 litri 385x500x250 mm 7.050.100.501  326,00
20/40 litri 577x500x250 mm 7.050.900.501  487,00

Supporto
Per sollevare il livello dell’erogatore fino a 340 mm. Per termos/brocche.

Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
B5 632x228x170 mm 7.110.226.501  277,00
B5 L/R 451x228x170 mm 7.110.243.501  346,00
B5 HW 790x358x170 mm 7.110.228.501  522,00
B5 HW L/R 545x358x170 mm 7.110.244.501  448,00
B10 877x300x170 mm 7.110.327.501  388,00
B10 L/R 547x300x170 mm 7.110.343.501  414,00
B10 HW 911x358x170 mm 7.110.329.501  471,00
B10 HW L/R 606x358x170 mm 7.110.344.501  509,00
B20 (HW) 1081x388x150 mm 7.110.427.501  549,00
B20 (HW) L/R 695x388x150 mm 7.110.443.501  589,00
B40 1220x440x150 mm 7.110.527.501  974,00
B40 L/R 760x440x150 mm 7.110.543.501  702,00
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Sgocciolatoio
Acciaio inox.

Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
VHG D 266x162x32 mm 7.110.603.501  206,00
B5 629x162x32 mm 7.110.213.501  120,00
B5 L/R 449x162x32 mm 7.110.246.501  123,00
B5 HW 787x162x32 mm 7.110.229.501  132,00
B5 HW L/R 543x162x32 mm 7.110.247.501  152,00
B10 874x162x32 mm 7.110.311.501  132,00
B10 L/R 571x162x32 mm 7.110.346.501  133,00
B10 HW 908x162x32 mm 7.110.326.501  146,00
B10 HW L/R 603x162x32 mm 7.110.347.501  156,00
B20 (HW) 1078x162x32 mm 7.110.412.501  156,00
B20 (HW) L/R 692x162x32 mm 7.110.446.501  177,00
B40 1217x162x32 mm 7.110.513.501  215,00
B40 L/R 758x162x32 mm 7.110.546.501  261,00

Sgocciolatoio per staffa centrale B HW W
Acciaio inox.

N. articolo Euro
Per termos 7.110.330.501  300,00
Per termos e brocche sottovuoto 7.110.331.501  300,00

Filtro da tè
Per contenitore.

Dimensioni (A) N. articolo Euro
Contenitore da 5 litri 180 mm 7.110.207.101  121,00
Contenitore da 10 litri 190 mm 7.110.306.101  136,00
Contenitore da 20 litri 229 mm 7.110.406.101  148,00
Contenitore da 40 litri 325 mm 7.110.506.101  196,00

Dispositivo di predisposizione per tè
Per contenitore.

Dimensioni (A) N. articolo Euro
Contenitore da 5 litri 157 mm 7.110.208.501  99,00
Contenitore da 10 litri 197 mm 7.110.307.501  115,00
Contenitore da 20 litri 236 mm 7.110.407.101  121,00
Contenitore da 40 litri 267 mm 7.110.507.101  188,00

Miscelatore
Per contenitore.

N. articolo Euro
Contenitore da 5/10 litri 7.110.210.101  22,40
Contenitore da 20 litri 7.110.409.101  33,00
Contenitore da 40 litri 7.110.509.101  40,50
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Erogatore girevole
Per caraffe riempibili, brocche sottovuoto e termos da qualsiasi nostro erogatore per contenitori circolari. Acciaio 
inox.

N. articolo Euro
7.093.100.101  116,00

Tubo a erogazione rapida.
Per riempire tazze e termos.

Dimensioni (l) N. articolo Euro
1,5 m 7.110.620.101  102,00

Coppa del filtro
N. articolo Euro

B5 (HW) 7.110.201.501  123,00
B10 (HW) 7.110.301.501  146,00
B20 (HW) 7.110.401.501  223,00
B40 7.110.501.501  294,00

Cestino per filtri di carta
Per l’uso di filtri di carta.

Dimensioni (ø) N. articolo Euro
B5 (HW) 118/198 mm 7.110.245.501  51,00
B10 (HW) 161/270 mm 7.110.345.501  59,00
B20 (HW) 212/363 mm 7.110.445.501  72,50
B40 290/398 mm 7.110.545.501  139,00

Set di fissaggio per contenitore
Per il fissaggio del contenitore sul carrello o la piastra base.

N. articolo Euro
Set di fissaggio (per carrelli o piastra di base, 4 pezzi) 7.110.608.101  41,50
Camme di fissaggio, 4 pezzi (per contenitore) 7.110.609.101  13,80

Viti di fissaggio
3 pezzi.

N. articolo Euro
7.110.611.101  5,40
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Separatore d'acqua
Per coppa del filtro.

N. articolo Euro
B5 (HW) 7.110.204.501  65,00
B10 (HW) 7.110.304.501  85,50
B20 (HW) 7.110.404.501  124,00
B40 7.110.504.501  174,00

Coperchio di contenitore VHG
N. articolo Euro

VHG 5 7.110.211.501  42,50
VHG 10 7.110.309.501  47,50
VHG 20 7.110.410.501  65,00
VHG 40 7.110.510.501  136,00

Coperchio di contenitore V e VG
Doppia parete.

N. articolo Euro
V 5/VG 5 7.110.212.101  105,00
V 10/VG 10 7.110.310.101  125,00
VG 20 7.110.411.101  181,00
VG 40 7.110.511.101  235,00

Coperchio bloccabile
Per tutti i contenitori tranne VHG T. Materiale sintetico.

N. articolo Euro
B5 (HW) 7.110.241.101  48,00
B10 (HW) 7.110.336.101  53,50
B20 (HW) 7.110.438.101  73,50

Piastra antivibrazioni
Per contenitore.

N. articolo Euro
Contenitore da 5 litri 7.110.209.101  27,00
Contenitore da 10 litri 7.110.308.101  35,50
Contenitore da 20 litri 7.110.408.101  51,50
Contenitore da 40 litri 7.110.508.101  65,00
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Serie HWA
Dispenser di acqua calda, comprende il gocciolatoio.

HWA 6
Toccare per attivare il flusso libero. Acciaio inossidabile. Per location con necessità di portata di acqua di 
3/4 mm.
Scorte di sicurezza	 5,6 litri
Capacità oraria	 30 litri

Altezza erogatore	 170 mm
Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2830W 242x443x435 mm 8.060.130.31002  903,00

HWA 6D
Premere il bottone per programmare l’attivazione. Acciaio inossidabile. Per location con necessità di portata 
d’acqua di 3/4 mm.
Scorte di sicurezza	 5,6 litri
Capacità oraria	 30 litri

Altezza erogatore	 140 mm
Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2830W 242x443x435 mm 8.060.140.31002  1.009,00

HWA 14
Toccare per attivare il flusso libero. Acciaio inossidabile. Per location con necessità di portata di acqua di 
3/4 mm.
Scorte di sicurezza	 13,1 litri
Capacità oraria	 30 litri

Altezza erogatore	 170 mm
Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2830W 242x568x501 mm 8.060.150.31002  993,00

HWA 14D
Premere il bottone per programmare l’attivazione. Acciaio inossidabile. Per location con necessità di portata 
d’acqua di 3/4 mm.
Scorte di sicurezza	 13,1 litri
Capacità oraria	 30 litri

Altezza erogatore	 140 mm
Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2830W 242x568x501 mm 8.060.170.31002  1.100,00

HWA 21
Toccare per attivare il flusso libero. Acciaio inossidabile. Per location con necessità di portata di acqua di 
3/4 mm.
Scorte di sicurezza	 20,7 litri
Capacità oraria
230V	 30 litri
400V	 60 litri

Altezza erogatore	 200 mm
Pressione dell’acqua	 min 1 bar
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2830W 242x568x635 mm 8.060.190.31002  1.166,00
400V 3N~ 50/60Hz 5615W 242x568x635 mm 8.060.200.11002  1.379,00
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HWA 8
Toccare per attivare il flusso libero. Acciaio inossidabile. Per location con necessità di portata di acqua di 
3/4 mm.
Scorte di sicurezza	 8 litri
Capacità oraria	 25 litri

Altezza erogatore	 150-190 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2500W 317x407x456 mm 8.060.310.31002  539,00

HWA 12
Toccare per attivare il flusso libero. Acciaio inossidabile. Per location con necessità di portata di acqua di 
3/4 mm.
Scorte di sicurezza	 12 litri
Capacità oraria	 25 litri

Altezza erogatore	 150-190 mm
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2500W 317x407x540 mm 8.060.320.31002  569,00
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Serie HM
Contenitori a doppia parete per scaldare il latte (sistema a bagnomaria). Dotati di termostato 
regolabile con spia, protezione di temperatura, misuratore di livello in vetro ed erogatore 
antigoccia. Completi di coperchio e asta di livello. Acciaio inox. Per luoghi senza collegamento 
idrico.

HM 505
Scorte di sicurezza	 5 litri
Tempo di riscaldamento	20 min.

Dimensioni (øxA)	 210x423 mm
Potenza	 230V~ 50/60Hz 2090W

N. articolo Euro
8.513.001.310  908,00

HM 510
Scorte di sicurezza	 10 litri
Tempo di riscaldamento	25 min.

Dimensioni (øxA)	 290x438 mm
Potenza	 230V~ 50/60Hz 2850W

N. articolo Euro
8.523.001.310  1.256,00

HM 520
Scorte di sicurezza	 20 litri
Tempo di riscaldamento	55 min.

Dimensioni (øxA)	 377x458 mm
Potenza	 230V~ 50/60Hz 2850W

N. articolo Euro
8.533.001.310  1.498,00

Serie HCM
Contenitore a doppia parete per scaldare latte e cacao (sistema a bagnomaria). Dotati di 
termostato regolabile con spia, protezione di temperatura, misuratore di livello in vetro ed 
erogatore antigoccia. Completo di coperchio e sistema di mescolamento magnetico. Acciaio inox. 
Per luoghi senza collegamento idrico.

HCM 510
Scorte di sicurezza	 10 litri
Tempo di riscaldamento	25 min.

Dimensioni (øxA)	 290x438 mm
Potenza	 230V~ 50/60Hz 2850W

N. articolo Euro
8.523.501.510  1.561,00
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Serie CB
Scalda contenitori. Acciaio inossidabile.

CB 3
A bagno maria. Con 3 cestelli. Senza coperchio.
Scorte di sicurezza	 3x1 litri max.

Potenza Dimensioni (LxPxA) Article number Euro
230V~ 50/60Hz 2190W 332x182x290 mm 8.725.101.210 629,00

CB 6
A bagno maria. Con 6 cestelli e scarico. Senza coperchio.
Scorte di sicurezza	 8x1 litri max.

Potenza Dimensioni (LxPxA) Article number Euro
230V~ 50/60Hz 2190W 360x330x295 mm 8.720.101.410 765,00

CB 41
Riscaldamento a secco. Con due pinze.
Scorte di sicurezza	 4x1 litri max.

Potenza Dimensioni (LxPxA) Article number Euro
230V~ 50/60Hz 1500W 290x270x240 mm 8.720.501.110 699,00

Accessori

Coperchio
N. articolo Euro

Per HWA 6 7.093.250.101  38,50
Per HWA 14 e 21 7.093.251.101  48,50
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WHK
Scaldatazze. Acciaio inox.

WHK
Per 120 tazze ca.

Potenza Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 85W 349x400x542 mm Grigio scuro 8.040.040.32001  581,00
230V~ 50/60Hz 85W 349x400x542 mm Stainless dark 8.040.040.32002  626,00

HP
Piastre calde per termos in vetro o acciaio inox. Dotate di interruttore on/off con spia luminosa. 
Termos non inclusi.

HP
Con 2 piastre calde.

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
100-240V~ 50/60Hz 140W(1700W) 404x195x61 mm 8.010.010.31002  154,00
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Macchine rapide con filtro
Da usare sulle navi. Complete di termos in acciaio inox, coppa del filtro, scaffali per termos e set di 
fissaggio.

Mondo
Con 1 sistema di infusione e 2 piastre calde.
Scorte di sicurezza	 2 termos (24 tazze)
Capacità oraria	 18 litri (144 tazze)

Tempo di infusione	 5 min. / 1 termos
Allaccio dell’acqua	 No

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2140W 195x406x446 mm 4.010.440.110  645,00
110-127V~ 50/60Hz 1875W 195x406x446 mm 4.010.441.110  753,00

Matic
Con 1 sistema di infusione e 2 piastre calde.
Scorte di sicurezza	 2 termos (24 tazze)
Capacità oraria	 15 litri (120 tazze)

Tempo di infusione	 6 min. / 1 termos
Allaccio dell’acqua	 Sì

Potenza Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 2140W 195x406x446 mm 4.010.640.110  748,00
110-127V~ 50/60Hz 1875W 195x406x446 mm 4.010.641.110  897,00

Accessori

Scaffale per termos
Per serie Mondo e Matic. Adatto per termos in acciaio inox e vetro. Materiale sintetico.

N. articolo Euro
7.092.602.201  40,00

Set di fissaggio Mondo/Matic
Per serie Mondo e Matic. Per fissare la macchina sul tavolo.

N. articolo Euro
7.092.644.101  27,00
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Macchine con filtro circolare
Progettate specificamente per l’utilizzo sulle navi. Con collegamento per tubature dell'acqua da 
3/4”. Dotate di set di fissaggio per assicurare tutti i componenti.  Infusione diretta in contenitori 
separabili. Dotata di un pannello di controllo con display LCD, sistema di decalcificazione, 
contatore totale e giornaliero, segnale audio di caffè pronto, orologio integrato e meccanismi di 
sicurezza ottimale. Include colonna di infusione, tipo di contenitore/i VHG, unità per filtro, base e 
sgocciolatoio.

B5
Con 1 sistema di infusione e 2 contenitori da 5 litri ognuno. Con collegamento per tubature dell'acqua da 3/4”.

Potenza N. articolo Euro
440V3/230V~ 50/60Hz 3700W 4.150.640.110  3.668,00
440V3/115V~ 50/60Hz 3700W 4.150.841.110  3.853,00

B10
Con 1 sistema di infusione e 2 contenitori da 10 litri ognuno. Con collegamento per tubature dell'acqua da 3/4”.

Potenza N. articolo Euro
440V3/230V~ 50/60Hz 7400W 4.250.540.110  4.329,00
440V3/115V~ 50/60Hz 7400W 4.250.741.110  4.535,00

B5 HW
Con 1 sistema di infusione e 2 contenitori da 5 litri ognuno. Con erogatore separato per l’acqua calda. Con 
collegamento per tubature dell'acqua da 3/4”.

Potenza N. articolo Euro
440V3/230V~ 50/60Hz 6300W 4.151.040.110  4.648,00
440V3/115V~ 50/60Hz 6300W 4.151.241.110  4.832,00

B10 HW
Con 1 sistema di infusione e 2 contenitori da 10 litri ognuno. Con erogatore separato per l’acqua calda. Con 
collegamento per tubature dell'acqua da 3/4”.

Potenza N. articolo Euro
440V3/230V~ 50/60Hz 10000W 4.250.940.110  5.064,00
440V3/115V~ 50/60Hz 10000W 4.251.141.110  5.204,00
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Contenitori
Doppia parete, contenitori riscaldati elettricamente. Con camme di fissaggio, misuratore di livello in 
vetro, coperchio, piastra antivibrazioni ed erogatore antigoccia.

VHG 5
Capacità di 5 litri.

Potenza N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 65W 8.410.140.620  523,00
115V~ 50/60Hz 65W 8.410.141.620  568,00

VHG 10
Capacità di 10 litri.

Potenza N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 90W 8.420.140.620  631,00
115V~ 50/60Hz 90W 8.420.141.620  649,00

Accessori

Set di fissaggio
Per serie B (HW). Per fissare sul tavolo la piastra base e lo sgocciolatoio.

N. articolo Euro
7.110.613.501  53,50

Set di fissaggio per contenitore
Per il fissaggio del contenitore sul carrello o la piastra base.

N. articolo Euro
Set di fissaggio, 4 pezzi (per carrelli o piastra di base) 7.110.608.101  41,50
Camme di fissaggio, 4 pezzi (per contenitore) 7.110.609.101  13,80
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Termos

Termos in vetro
1,7 litri. Con coperchio regolabile in altezza.

N. articolo Euro
1 termos in scatola 7.170.602.101  18,20
Cartone con 10 termos in scatole 7.170.602.102  154,00

Termos infrangibile
In materiale sintetico con fondo in acciaio inox. Coperchio incluso.

Contenuti N. articolo Euro
1,7 litri 7.171.701.201  32,00

Termos in acciaio inox
Con coperchio regolabile in altezza.

Contenuti N. articolo Euro
1,7 litri 7.170.901.401  28,00
2,2 litri 7.170.902.301  38,50

Brocche sottovuoto e termos

Termos Furento
2,2 litri. A pompa.
Dimensioni (øxA)	 164x378 mm

Colore N. articolo Euro
Vaschetta interna acciaio inox, acciaio inox 7.171.331.101  83,50
Vaschetta interna vetro, acciaio inox 7.171.330.101  76,50
Vaschetta interna vetro, involucro plastica Nero 7.171.336.101  76,50
Vaschetta interna vetro, involucro plastica Rosso 7.171.337.101  76,50
Vaschetta interna vetro, involucro plastica Blu 7.171.338.101  76,50
Vaschetta interna acciaio inox, acciaio inox Verde metallizzato 7.171.331.110  83,50
Vaschetta interna acciaio inox, acciaio inox Viola metallizzato 7.171.331.111  83,50
Vaschetta interna acciaio inox, acciaio inox Giallo metallizzato 7.171.331.112  83,50
Vaschetta interna acciaio inox, acciaio inox Rosso metallizzato 7.171.331.113  83,50
Vaschetta interna acciaio inox, acciaio inox Nero metallizzato 7.171.331.114  83,50
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Sgocciolatoio
Per termos.

N. articolo Euro
7.093.511.101  12,80

Spugne
Per sgocciolatoio del termos.

N. articolo Euro
12 pezzi 7.093.516.101  10,70

Stazione per termos
Per 2 termos e ingredienti.

Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
615x325x155 mm 7.211.005.201  98,00

Brocca sottovuoto
Con coperchio girevole, pulsante di erogazione bevande e ciotola interna in vetro termoresistente. Acciaio inox.

Contenuti Dimensioni (øxA) N. articolo Euro
1,9 litri 147x316 mm 7.171.308.101  57,00

Brocca sottovuoto
Doppia parete, sottovuoto, con coperchio girevole e pulsante di erogazione bevande. Acciaio inox.

Contenuti Dimensioni (øxA) Colore N. articolo Euro
0,9 litri 150x125+20 mm Nero 7.171.340.101  27,00
1,0 litri 145x160+20 mm Nero 7.171.323.201  28,00
1,0 litri 145x160+20 mm Giallo 7.171.323.206  28,00
1,2 litri 145x180+20 mm Nero 7.171.320.201  29,00
1,5 litri 145x200+20 mm Nero 7.171.321.201  35,50
1,5 litri 145x200+20 mm Giallo 7.171.321.204  35,50
2,0 litri 145x235+20 mm Nero 7.171.322.201  39,00
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Brocca sottovuoto con apertura per infusione
Doppia parete, sottovuoto e dotata di coperchio con apertura per infusione. La brocca sottovuoto può essere 
posta sotto la macchina del caffè con il coperchio sopra. Acciaio inox.

Contenuti Dimensioni (øxA) N. articolo Euro
1,0 litri 145x175 mm 7.171.323.208  30,00
1,5 litri 145x215 mm 7.171.321.202  39,50
2,0 litri 145x250 mm 7.171.322.205  41,00

Qline
Contenuti Dimensioni (øxA) N. articolo Euro
0,3 litri - Qline S 105x137 mm 7.171.333.101  28,00
0,6 litri - Qline M 105x187 mm 7.171.334.101  30,00
1,0 litri - Qline L 105x254 mm 7.171.335.101  34,00

Sgocciolatoi e supporti

Supporto per contenitori termici Aurora
Per sollevare la macchina di xxx cm ottenendo un’altezza dell’erogatore di xxx mm.

Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
Per Aurora SG (single) 337x544x105 mm 7.211.011.101  308,00
Per Aurora TW (twin) 616x544x105 mm 7.211.012.101  510,00

Supporto per erogatore termico Aurora
Per abbassare il livello dell’erogatore fino a 145 mm.

N. articolo Euro
7.211.010.101  44,00

Sgocciolatoio per Bolero 1 e 2
Colore N. articolo Euro
Mysterious grey 7.270.110.101  37,00
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Supporto per Bolero 1 e 2 (3kW)
Per sollevare la macchina di 13,4 cm ottenendo un’altezza dell’erogatore di 240 mm.

Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
208x407x192 mm 7.270.112.101  176,00

Sgocciolatoio per Bolero XL
Colore N. articolo Euro
Mysterious grey 7.270.208.101  61,00

Supporto per Bolero XL
Solleva la macchina di 3 cm.

Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
316x307x33 mm 7.270.211.101  46,50

Sgocciolatoio per Bolero Turbo (XL)
N. articolo Euro

Bolero Turbo (LV12) 7.270.503.101  61,00
Bolero Turbo XL 7.270.504.101  61,00

Sgocciolatoio per Bolero Turbo LV20 
N. articolo Euro
7.270.507.101  61,00

Piedini per Bolero Turbo (XL)
4 pezzi. Per sollevare la macchina di 3 cm.

N. articolo Euro
7.270.505.101  15,00
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Sgocciolatoio per Esprecious
N. articolo Euro

Per Esprecious 11, 12 e 22 7.270.608.101  68,00
Per Esprecious 11, 12 e 22 (include set di connessione al drenaggio) 7.270.617.101  101,00
Per Esprecious 11L e 21L 7.270.618.101  68,00

Sgocciolatoio per macchine fresh brew
Per FreshOne, FreshMore (XL) e FreshGround (XL).

N. articolo Euro
7.290.303.201  71,50

Sgocciolatoio per FreshGround XL 233 touch
N. articolo Euro
7.290.312.101  71,50

Sgocciolatoio per serie HWA 6, 14 e 21
N. articolo Euro
7.093.527.101  38,00

Sgocciolatoio per serie HWA 8 e 12
N. articolo Euro
7.093.528.101  30,00

Sgocciolatoio per Quinto
N. articolo Euro
7.270.703.101  46,00
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Sgocciolatoio per Rivero Turbo
N. articolo Euro

Adatta anche per Bolero Turbo 331. 7.270.509.101  61,00

Sgocciolatoio per Rivero 12
N. articolo Euro
7.310.301.101  56,00

Sgocciolatoio per serie RLX
N. articolo Euro
7.093.522.101  45,00

Sgocciolatoio per Sego
N. articolo Euro
7.270.620.101 53,50

Supporto per Sego
Per sollevare la macchina di 150 mm per aumentare la capacità di scarico. Il piedistallo è dotato di un cassetto 
per gli sprechi di caffè e dell’acqua di risciacquo.

Dimensioni (LxPxA) N. articolo Euro
315x455x150 mm 7.270.621.101  375,00

Sistemi di pagamento e accessori

Cambiamonete
Meccanismo per monete (Coges/Aeterna) con cambiamonete adatto agli euro. Altre valute su richiesta. Per 
dotare una macchina per espresso di un cambiamonete, è necessario quanto segue: Set di manutenzione MDB 
+ cassetta (7.270.801.101) + cambiamonete (7.270.804.101)

N. articolo Euro
7.270.804.101  1.199,00
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Gettoniera
Meccanismo per monete (Coges) per importo preciso. Adatto a euro e gettoni. Altre valute su richiesta. Per 
dotare una macchina per espresso di una gettoniera, è necessario quanto segue: Set di manutenzione MDB + 
cassetta (7.270.801.101) + gettoniera (7.270.805.101) + pannello frontale (7.270.802.101)

N. articolo Euro
7.270.805.101  326,00

Set di manutenzione MDB per Esprecious
Set contenente un’interfaccia che consente all’Esprecious di comunicare con i meccanismi per monete. L’uso 
del set di manutenzione MDB è necessario anche quando si utilizza un sistema per monete diverso da quello 
offerto di seguito.

N. articolo Euro
Per modelli in bianco/acciaio inox 7.270.603.101  140,00
Per modelli in acciaio inox brunito (disponibili dal 07-2017) 7.270.616.101  140,00

Set di manutenzione MDB per Sego
Set contenente un’interfaccia che consente al Sego di comunicare con i meccanismi per monete. L’uso del set 
di manutenzione MDB è necessario anche quando si utilizza un sistema per monete diverso da quello offerto di 
seguito.

N. articolo Euro
7.270.615.101  113,00

Cassetta per cambiamonete/gettoniera
Cassetta con pannello frontale per cambiamonete.

Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
140x269x530 mm Nero 7.270.801.101  691,00

Pannello frontale
Da usare in combinazione con la gettoniera. Per cassetta (7.270.801.101).

Dimensioni (LxA) Colore N. articolo Euro
140x530 mm Nero 7.270.802.101  175,00

Pannello frontale vuoto
Pannello vuoto, da usare in combinazione con il sistema specifico del cliente. Per cassetta (7.270.801.101).

Dimensioni (LxA) Colore N. articolo Euro
140x530 mm Nero 7.270.803.101  84,50
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Gettone per meccanismi a monete
Busta da 100 pz.

N. articolo Euro
7.290.102.101  84,50

Sistemi con filtro dell'acqua

Sistema BSRS 200
Sistema di filtro: evita l’accumulo di calcare garantendo la qualità costante delle bevande calde dal punto di 
vista del gusto e dell'aroma. Adatto per essere usato con tutte le nostre apparecchiature che richiedono il 
collegamento alle tubature dell'acqua. La capacità dipende dalla durezza dell'acqua nell’area (1.600 litri ca. a 10 
°dH).

N. articolo Euro
7.094.900.101  140,00

Filtro di ricambio per Sistema BSRS 200 7.094.901.101  95,00

Sistema BWFS 100
Sistema di filtro: garantisce la qualità costante delle bevande calde dal punto di vista del gusto e dell'aroma. 
Adatto per essere usato con tutte le nostre apparecchiature che richiedono il collegamento alle tubature 
dell'acqua. Capacità di 5.600 litri ca.

N. articolo Euro
7.094.910.101  95,00

Filtro di ricambio per Sistema BWFS 100 7.094.911.101  50,50

Prodotti di pulizia e decalcificazione

Renegite
Prodotto per decalcificazione.

N. articolo Euro
1 cartone (4 x 15 bustine da 50 g) 7.190.101.212  49,00
1 cartone (10 bottiglie da 1 kg) 7.190.102.201  120,00

Cleaner
Per la rimozione di macchie di tè e caffè.

N. articolo Euro
1 cartone (4 x 15 bustine da 15 g) 7.191.101.212  51,00
1 cartone (10 bottiglie da 1 kg) 7.191.102.201  134,00
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Pastiglie di pulizia per macchina per espresso 
N. articolo Euro

Barattolo con 100 pastiglie da 1,2 g 7.193.101.101  23,40
Scatola con 12 barattoli 7.193.101.102  244,00

Pastiglie di pulizia per FreshMilk
N. articolo Euro

Barattolo con 120 pastiglie da 4 g 7.193.401.101  18,10
Scatola con 12 barattoli 7.193.401.102  197,00

Imbuto bianco
Per macchine da caffè istantaneo e fresh brew.

N. articolo Euro
7.094.001.101  4,40

Imbuto blu
Per macchine rapide con filtro, da tavolo e con filtro circolare.

N. articolo Euro
7.094.002.101  4,40

Brush
N. articolo Euro
7.110.606.101  3,20

Spazzola per misuratore di livello in vetro
N. articolo Euro
7.110.605.101  3,20
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Spazzola per contenitore
N. articolo Euro
7.270.102.101  4,40

Brush
Per macchine da espresso, caffè istantaneo e fresh brew.

N. articolo Euro
7.290.104.101  4,40

Altri accessori

Scatola per ingredienti
Scatola per ingredienti con 5 scomparti per ingredienti e complementi come zucchero, latte o cucchiaini.

Dimensioni (LxPxA) Colore N. articolo Euro
343x144x63 mm Nero 7.230.103.152  18,20

Cartone con 10 pezzi 343x144x63 mm Nero 7.230.103.102  162,00

Flojet
Da usare per macchine con allaccio dell’acqua in luoghi in cui non è disponibile la tubatura dell'acqua. Da usare 
in combinazione con acqua in boccione. Condotto di aspirazione e tubo di collegamento inclusi. Senza avviso di 
brocca vuota.
Capacità	 1,9 litri al minuto

Potenza N. articolo Euro
230V~ 50/60Hz 60W 7.270.103.101  257,00

Boccione per acqua
N. articolo Euro

Contenitore da 18,9 litri 6.640.051.910  20,00
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CONSEGNA
Franco magazzino, Assago (MI) Italia. Imballaggio standard incluso.

PAGAMENTO
Entro 30 giorni dalla data della fattura fine mese o a fronte di lettera di credito irrevocabile, o pagamento in anticipo per primo ordine o 
per mancata assicurazione creditizia.

GARANZIA
Un anno (12 mesi) sulle parti elettriche e meccaniche.

RECLAMI
Restituzione di parti difettose presso i nostri stabilimenti franco destino (Assago), indicando il numero di macchina e di modello.  
Nessuna garanzia su parti congelate e incrostate. Garanzia esclusiva sulle parti; nessuna garanzia su spese di viaggio e manodopera!

ORDINI
Agli ordini per un importo netto inferiore a € 300,00 saranno aggiunti € 20,00 di spese di amministrazione.  Per la spedizione a terze 
parti possono essere addebitati dei costi aggiuntivi.

Ai clienti che acquistino macchine e ricambi effettuando il pagamento mediante lettera di credito o che necessitino di legalizzazione 
delle fatture da parte della Camera di Commercio, dell’ambasciata o del Consolato verrà addebitato alla fattura l’importo di € 300,00 
qualora il prezzo netto dell’ordine sia inferiore a € 7.500,00.

Gli ordini saranno vincolanti nei confronti del cliente. La Bravilor Bonamat sarà tenuta esclusivamente a inviare conferma dell’ordine. 
Qualora il cliente non comunichi le proprie obiezioni alla Bravilor Bonamat entro dieci giorni dalla spedizione della conferma dell’ordine, 
quest’ultima sarà ritenuta una piena e corretta descrizione dell’accordo.

Qualsiasi ordine effettuato dal cliente deve indicare i numeri degli articoli in uso presso la Bravilor Bonamat. il cliente sarà responsabile 
delle consegne incorrette e di qualsiasi conseguenza economica derivante dalla mancata o inesatta indicazione dei suddetti numeri 
degli articoli.

Modifiche riservate.

Termini e condizioni generali
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La società privata a responsabilità limitata 
BRAVILOR BONAMAT BV, 
con sede in Heerhugowaard, Paesi Bassi, 
di seguito indicata come Bravilor Bonamat.

1. GENERALI
1.1	 I termini e le condizioni generali presenti sono stati redatti presso il Registro del Tribunale distrettuale di Alkmaar, Paesi Bassi, e 

sostituiscono qualsiasi condizione e disposizione precedente della Bravilor Bonamat.
1.2	 Tutti gli ordini devono essere effettuati alle condizioni seguenti, salvo ove esplicitamente convenuto e confermato per iscritto 

dalla Bravilor Bonamat.
1.3	 Il luogo di consegna della merce e di pagamento del prezzo è convenuto in Heerhugowaard, Olanda.
1.4	 Gli accordi realizzati con il personale non saranno vincolanti nei confronti della Bravilor Bonamat, salvo ove confermato per 

iscritto dalla stessa.
1.5	 Il Cliente accetterà i termini e le condizioni generali presenti per il solo fatto di effettuare un ordine, di qualsiasi natura, con la 

Bravilor Bonamat, salvo esplicito rifiuto. A tal fine, non sarà sufficiente un semplice riferimento del Cliente ai propri termini e 
condizioni o una clausola standard su carta intestata o all’interno dei propri termini e condizioni.

1.6	 Qualsiasi termine speciale convenuto su determinati soggetti regolati da questi termini e condizioni generali non annullerà 
l’applicazione, al presente accordo, della restante parte. I termini speciali pattuiti non devono, in nessun caso, essere applicati a 
più di un ordine, salvo ove confermato per iscritto a ogni occasione.

1.7	 Questi termini e condizioni generali saranno applicabili a qualsiasi accordo tra la Bravilor Bonamat e i propri clienti e a qualsiasi 
obbligo derivante, ad esclusione di qualunque altro termine e condizione dichiarato applicabile dal cliente, salvo ove confermato 
per iscritto. Con il termine “cliente” deve intendersi qualunque parte che effettui un ordine, acquisti o desideri acquistare 
macchine per te e caffè e/o relative attrezzature, accessori e componenti o qualsiasi altro prodotto della gamma Bravilor 
Bonamat o qualunque parte che concluda o desideri concludere qualsiasi altro tipo di accordo con la suddetta società.

1.8	 Qualsiasi termine, clausola, etc. pattuito con agenti, rappresentanti o altri intermediari che contravvenga ai termini e alle 
condizioni presenti sarà vincolante nei confronti della Bravilor Bonamat ove esplicitamente confermato per iscritto dalla stessa.

2. PREVENTIVI
2.1	 Salvo ove esplicitamente convenuto, qualsiasi offerta non sarà vincolante. Un’offerta sarà vincolante nei confronti della Bravilor 

Bonamat solo ed esclusivamente nel caso in cui Bravilor confermi l’ordine per iscritto.
2.2	 In caso di preventivi complessi, la Bravilor Bonamat non sarà obbligata a consegnare alcuna parte corrispondente a una singola 

voce del prezzo totale preventivato per l’ordine.
2.3	 Tutti i prezzi preventivati dalla Bravilor Bonamat non includeranno IVA, spese di imballaggio e spedizione e/o altre tasse, spese 

o imposte sui beni, salvo ove esplicitamente convenuto nella conferma dell’ordine.
2.4	 I prezzi dei preventivi dovranno essere applicati solo ed esclusivamente alle corrispondenti quantità indicate.
2.5	 Qualsiasi bene offerto può essere soggetto alle specifiche fornite nei cataloghi e nelle brochure e alle normali e/o abituali 

tolleranze; viene fatta una riserva esplicita riguardo alle sfumature di colore specificate per i beni. Pertanto, le illustrazioni e/o 
le descrizioni presenti nei cataloghi e nelle brochure saranno soggette a leggere variazioni. Tali variazioni non esonereranno il 
cliente, in nessun caso, dai propri obblighi contrattuali.

2.6	 La Bravilor Bonamat si riserva espressamente il diritto di apportare delle modifiche nei prezzi senza previa notifica e in seguito 
alla spedizione della conferma dell’ordine. Pertanto, la suddetta società avrà diritto ad addebitare al cliente eventuali incrementi 
relativi a costo delle materie prime, retribuzioni, contributi per la previdenza sociale dei dipendenti e/o altre condizioni lavorative, 
così come altre tariffe, imposte, spese e tasse, nonché ogni eventuale modifica ai tassi di cambio avvenuta dopo l’inizio e prima 
del termine del contratto che abbia l’effetto di aumentare i costi per la Bravilor Bonamat.

2.7	 Non appena il cliente riceva la notifica che la merce ordinata è pronta, deve effettuarne il ritiro entro dieci giorni; in caso 
contrario, Bravilor Bonamat avrà diritto ad addebitargli i costi di deposito o a considerare il contratto annullato per effetto di 
legge, mantenendo il diritto al risarcimento dei danni.

2.8	 Qualora il cliente non ritiri la merce entro il periodo indicato nel paragrafo 7 del presente contratto, gli sarà addebitato qualsiasi 
danno alla merce non coperto dall’assicurazione della Bravilor Bonamat.

2.9	 Nei prezzi preventivati non verrà incluso, in nessun caso, alcun lavoro di collegamento o installazione, salvo ove esplicitamente 
convenuto per iscritto.

2.10	 I modelli, le illustrazioni, i disegni e le dimensioni mostrati, indicati o allegati con i preventivi sono forniti solo a scopo illustrativo 
degli articoli forniti. Qualsiasi variazione nella struttura che causi leggere differenze alla versione attuale rispetto ai suddetti 
modelli, illustrazioni, disegni e dimensioni, senza apportare un’effettiva modifica al design tecnico ed estetico dei componenti, 
non obbligherà la Bravilor Bonamat a pagare alcun risarcimento né darà diritto al cliente di rifiutare il ricevimento o il pagamento 
della merce consegnata.
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3. ORDINI
3.1	 Gli ordini saranno vincolanti nei confronti del cliente. La Bravilor Bonamat sarà tenuta esclusivamente a inviare conferma 

dell’ordine. Qualora il cliente non informi la Bravilor Bonamat delle proprie obiezioni entro dieci giorni dalla spedizione della 
conferma dell’ordine, quest’ultima sarà ritenuta una piena e corretta descrizione dell’accordo.

3.2	 Qualsiasi ordine effettuato dal cliente deve indicare i numeri dei componenti utilizzati dalla Bravilor Bonamat. Il cliente sarà 
responsabile dell’errata consegna e delle conseguenze economiche dovute all’assenza o all’inesatta indicazione dei suddetti 
numeri di componenti.

3.3	 Bravilor Bonamat addebiterà una tariffa di gestione dell’ordine al cliente per ordini con un importo netto in fattura inferiore a una 
somma che verrà stabilita dalla società stessa.

3.4	 Le modifiche ai prodotti richieste dal cliente dopo l’effettuazione di un ordine devono essere notificate per iscritto alla Bravilor 
Bonamat in tempo utile. Se tali modifiche vengono specificate verbalmente o telefonicamente, il rischio associato alla loro 
realizzazione verrà addebitato al cliente, a meno che queste non siano state confermate per iscritto dalla Bravilor Bonamat.

3.5	 Qualora il cliente annulli totalmente o parzialmente l’ordine, sarà obbligato a risarcire la Bravilor Bonamat a motivo di qualsiasi 
spesa da essa sostenuta per la realizzazione dell’ordine (spese di progetto, disegno, calcolo, valutazione, preparazione, 
deposito, commissione, etc.). Se richiesto dalla Bravilor Bonamat, il cliente sarà anche obbligato a pagare un risarcimento per 
l’eventuale perdita di profitti e per qualsiasi altra perdita risultante dall’annullamento.

3.6	 Qualsiasi tipo di modifica all’ordine originale, che sia stabilita per iscritto o verbalmente da o per conto del cliente e implichi 
dei costi maggiori di quelli eventualmente compresi nel prezzo del preventivo e/o nella conferma dell’ordine, sarà a carico del 
cliente.

3.7	 Qualunque variazione e/o annullamento degli ordini realizzati saranno vincolanti solo in seguito ad autorizzazione scritta della 
Bravilor Bonamat.

4. CONSEGNE DELL’ORDINE
4.1	 Qualora il cliente fornisca alla Bravilor Bonamat materiali, lettering, etichette autoadesive, etc., la società stessa non sarà 

responsabile per alcuna quantità insufficiente al riguardo nelle casse, scatole o confezioni ricevute, salvo il caso in cui il cliente 
possa provare che ciò è dovuto a grave negligenza o proposito deliberato da parte della Bravilor Bonamat.

4.2	 Qualsiasi consegna parziale, che includa la consegna di parti di un ordine complesso, può essere fatturata; in tal caso, la 
consegna parziale sarà considerata una transazione separata per cui è necessario il pagamento ai sensi delle disposizioni 
contrattuali contenute in “Pagamento”.

4.3	 Interruzioni o ritardi causati senza la responsabilità della Bravilor Bonamat non saranno considerati a spese della società 
stessa, fermo restando quanto previsto dalle disposizioni dell’Articolo 6.

4.4	 Gli ordini verranno realizzati entro il periodo di tempo normale e applicabile. Se deve essere velocizzata l’effettuazione di un 
ordine, possono essere addebitati al cliente il lavoro straordinario e/o qualsiasi altra spesa extra sostenuta. Il cliente deve 
lasciare alla Bravilor Bonamat qualche ambito rispetto alle condizioni dell’effettuazione. Le condizioni saranno rappresentate 
da una scadenza precisa soltanto qualora il cliente, al momento dell’ordine, informi per iscritto la Bravilor Bonamat sulle 
conseguenze di eventuali ritardi e la società gli abbia fornito relativa conferma scritta.

4.5	 Qualsiasi materiale, lettering, etichetta autoadesiva, etc. che debba essere utilizzato dalla Bravilor Bonamat sarà consegnato in 
tempo utile e senza costi all’indirizzo specificato dalla società. Nel caso in cui la consegna non sia gratuita, la Bravilor Bonamat 
addebiterà il trasporto al cliente, fermo restando il diritto della società di rifiutare una consegna con contrassegno.

4.6	 Le merci da consegnare dalla Bravilor Bonamat saranno trasportate sempre a spese e rischio del cliente, salvo il caso in cui 
l’importo totale dell’ordine garantisca la consegna gratuita, che verrà decisa solo ed esclusivamente dalla società.

4.7	 In caso di consegna gratuita, verrà scelto il metodo di gestione meno costoso. I costi extra dovuti a un diverso metodo di 
gestione saranno a carico del cliente.

4.8	 L’accettazione delle merci da parte del trasportatore senza l’emissione di una nota di consegna o di una ricevuta sarà la prova 
che l’imballaggio non è danneggiato.

4.9	 Le date di completamento convenute si applicheranno solo ed esclusivamente qualora il materiale da utilizzare e le informazioni 
richieste per l’effettuazione dell’ordine vengano consegnate alla Bravilor Bonamat entro il termine concordato. Nel caso in cui, 
come risultato di consegna oltre il termine da parte del cliente, la fabbricazione e/o il montaggio possono essere completati 
soltanto mediante trasporto extra, consegna straordinaria express, etc., la Bravilor Bonamat avrà diritto alla consultazione 
previa con il cliente e gli eventuali costi extra saranno a carico di quest’ultimo. In caso di consegna oltre il termine da parte 
del cliente, la Bravilor Bonamat avrà diritto a cambiare la data di completamento dell’ordine.La verifica della consegna entro il 
termine del materiale da utilizzare e delle informazioni necessarie all’effettuazione dell’ordine saranno responsabilità del cliente.

4.10	 Qualsiasi termine di consegna indicato dalla Bravilor Bonamat sarà approssimativo e non vincolante. Il termine di consegna 
inizierà in seguito all’invio della conferma dell’ordine e di qualsiasi informazione, disegno e materiale necessario alla Bravilor 
Bonamat. Il superamento del termine di consegna da parte della Bravilor Bonamat non esonererà il cliente dai propri obblighi 
contrattuali né gli darà diritto ad annullare il contratto e/o a fare richiesta di risarcimento danni.

Termini e condizioni generali
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4.11	 Qualora la scadenza del termine di consegna venga superata al punto che il cliente non possa ragionevolmente mantenere 
la validità del contratto, questi avrà diritto ad annullare l’ordine in questione, purché ne fornisca notifica scritta alla Bravilor 
Bonamat, fermo restando il diritto della società di consegnare le merci entro 4 settimane dalla data di ricevimento della suddetta 
notifica. Il cliente può esigere che la Bravilor Bonamat risponda a stretto giro di posta in merito alla propria intenzione di 
esercitare o meno tale diritto.

4.12	 Qualora il cliente non osservi adeguatamente qualsiasi obbligo contrattuale nei confronti della Bravilor Bonamat, quest’ultima 
avrà diritto a rinviare l’adempimento di qualunque obbligo verso il cliente o perfino a considerare parzialmente o completamente 
annullato qualunque contratto stipulato con il cliente, senza necessità di notifica d’inadempienza o di intervento del 
tribunale, mantenendo, in ogni caso, il diritto al risarcimento danni. Qualsiasi importo dovuto alla Bravilor Bonamat diventerà 
immediatamente dovuto ed esigibile.

4.13	 Qualora la Bravilor Bonamat sia in possesso di qualche merce di proprietà del cliente, essa avrà diritto a trattenerla fino al saldo 
completo, da parte di quest’ultimo, delle spese sostenute dalla società per l’effettuazione degli ordini del cliente, a prescindere 
dall’appartenenza o meno degli ordini alla suddetta merce o ad altre merci del cliente stesso, salvo che questi abbia fornito 
un’adeguata garanzia per il pagamento delle spese in oggetto.La Bravilor Bonamat avrà, altresì, diritto a trattenere la suddetta 
merce in caso di dichiarazione di fallimento del cliente.

4.14	 La consegna delle merci verrà effettuata dal deposito della Bravilor Bonamat mettendole a disposizione del cliente o affidandole 
all’eventuale corriere.

5. RESI
5.1	 La Bravilor Bonamat non accetterà resi, a meno che un contatto previo con l’account manager/referente della società non lo 

abbia autorizzato espressamente.
5.2	 Le clausole contenute nel paragrafo precedente non si applicheranno alle merci ricevute; il semplice ricevimento delle merci 

presso il deposito della Bravilor Bonamat e/o dai propri dipendenti non costituirà, pertanto, la relativa accettazione.
5.3	 Le merci restituite in modo errato rimarranno a disposizione del cliente che se ne assumerà ogni eventuale rischio, spesa di 

trasporto e/o di deposito. Questa clausola si applicherà completamente ai resi nei cui confronti si è dimostrato ingiustificato 
qualsiasi reclamo.

5.4	 I resi accettati ai sensi del paragrafo 1 del presente contratto andrebbero dotati, preferibilmente, del numero di reso specificato 
in precedenza dalla Bravilor Bonamat, nonché del numero dell’articolo Bravilor Bonamat e della data della consegna o della 
fattura. Inoltre, devono essere indicati il motivo di restituzione delle merci e il nome del contatto del cliente. Le merci devono 
essere restituite nel loro imballaggio originale, non danneggiato.

5.5	 La Bravilor Bonamat addebiterà al cliente il 10% dell’importo netto della fattura, da un minimo di € 12,50 a un massimo di 
€ 115,00, per tutti i resi accettati ai sensi del paragrafo 1 del presente contratto, salvo il caso in cui la Bravilor Bonamat non 
avesse fornito al cliente le merci corrette.

6. SUPERAMENTO DELLE SCADENZE
6.1	 Qualora lo svolgimento del lavoro venga ritardato dal cliente o da cause di forza maggiore inerenti a quest’ultimo, la Bravilor 

Bonamat può addebitare una percentuale del prezzo totale preventivato corrispondente alla parte completata e per tutte le 
spese dell’intero ordine già sostenute. A tali spese verrà aggiunto, nei casi applicabili, l’importo della normale tariffa di deposito 
dei materiali immagazzinati per conto del cliente, importo che potrebbe essere stato addebitato anche in assenza di ritardo. 
Qualora tali condizioni non siano state espressamente pattuite in precedenza, quanto detto anteriormente potrà essere 
addebitato all’immediata scadenza del termine normalmente necessario al completamento del lavoro.

6.2	 Il cliente deve considerare i termini convenuti con la Bravilor Bonamat come approssimativi e, in nessun caso, come delle vere 
e proprie scadenze, salvo ove contrariamente ed esplicitamente pattuito per iscritto.

6.3	 Le interruzioni dell’attività commerciale dovute a cause di forza maggiore (quali ad esempio guerra, mobilitazione, tumulti, 
inondazione, chiusura di rotte commerciali o sospensione delle consegne causate da servizi pubblici, carenza di carbone, 
incendio, guasti alle macchine ed altri incidenti, scioperi, chiusure, azioni da parte di organizzazioni di dipendenti, impossibile 
svolgimento della produzione, misure governative, mancata consegna di materiali e semilavorati necessari alla Bravilor 
Bonamat da parte di terzi e altre circostanze impreviste, anche nel paese di origine dei materiali e/o semilavorati, che alterino 
le normali attività commerciali e rallentino o perfino ostruiscano ragionevolmente l’effettuazione di un ordine) esonereranno la 
Bravilor Bonamat dal rispetto della scadenza pattuita o dall’obbligo di effettuazione, senza autorizzare il cliente a far valere il 
diritto di risarcimento delle spese, dei danni o degli interessi.

6.4	 In caso di forza maggiore, la Bravilor Bonamat ne darà immediata notifica al cliente, che avrà diritto ad annullare l’accordo per 
iscritto entro il termine di otto giorni dal ricevimento della notifica, ma sarà comunque soggetto all’obbligo di risarcire la società 
per la parte dell’ordine già completata.
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7. RECLAMI E GARANZIA
7.1	 La Bravilor Bonamat declina qualsiasi responsabilità dovuta a eventuali errori di stampa, di ortografia e/o di calcolo e/o 

ambiguità presenti all’interno di preventivi, conferme di ordini e/o cataloghi, nonché qualsiasi conseguenza da essi derivante. In 
caso di differenze di interpretazione riguardo a preventivi, conferme di ordini o cataloghi, sarà vincolante l’interpretazione della 
Bravilor Bonamat.

7.2	 Eventuali difetti di parti delle merci consegnate non costituiranno delle cause legittime per il rifiuto dell’intera consegna.
7.3	 Qualsiasi reclamo inerente a difetti delle merci deve essere inoltrato alla Bravilor Bonamat per iscritto o mediante posta 

elettronica entro il termine di otto giorni dall’arrivo a destinazione delle stesse.
7.4	 I difetti che non sia stato possibile rilevare entro il termine indicato al paragrafo precedente devono essere notificati alla Bravilor 

Bonamat subito dopo il rilevamento, in ogni caso non oltre il termine di novanta giorni dal ricevimento delle merci, e il loro 
utilizzo deve essere sospeso immediatamente.

7.5	 Il cliente fornirà alla Bravilor Bonamat l’assistenza necessaria all’accertamento del reclamo mediante, tra le altre cose, la 
fornitura di un campione del materiale e/o consentendo alla società di effettuare o fare in modo che una terza parte effettui per 
proprio conto un accertamento in loco sulla qualità e/o la quantità della merce consegnata.

7.6	 Qualora la Bravilor Bonamat consideri dimostrato un difetto alle merci consegnate avrà diritto, a propria discrezione, a 
riconsegnare le merci difettose senza costi aggiuntivi o a concedere uno sconto al cliente da concordare mediante reciproca 
consultazione. Nel secondo caso, il cliente deve rendere le merci difettose a proprie spese su richiesta della Bravilor Bonamat.

7.7	 In caso di resi di merce, deve essere considerato l’eventuale profitto ottenuto dal cliente o dal proprio acquirente e addebitare al 
primo, pertanto, una ragionevole tariffa.

7.8	 La Bravilor Bonamat declina qualsiasi responsabilità per difetti alle merci causati da eventuali errori o azioni del cliente o di terze 
parti o dovuti a fattori esterni.

7.9	 La Bravilor Bonamat non avrà altri obblighi a parte quelli derivanti dal presente contratto; in particolare, la società declina 
qualsiasi responsabilità per eventuali danni di esercizio diretti o indiretti risultanti dalla mancata, scorretta o tardiva effettuazione 
dell’ordine.

7.10	 Qualsiasi reclamo inerente a determinate consegne non rinvierà gli obblighi di pagamento del cliente in merito alla suddetta o a 
qualunque altra consegna.

7.11	 Le garanzie avranno validità solo ed esclusivamente nei confronti delle merci per le quali la Bravilor Bonamat ha già ricevuto il 
completo pagamento.

7.12	 Il periodo di validità della garanzia avrà inizio il giorno dell’effettiva consegna dell’attrezzatura e terminerà un anno dopo. La 
data di consegna effettiva è la data di recapito delle merci al cliente da parte della Bravilor Bonamat.

7.13	 Qualora il servizio venga richiesto alle condizioni di garanzia, il cliente deve indicare il numero della macchina, quello del 
modello e la data di consegna. Inoltre, per ottenere un rimborso, la parte difettosa deve essere restituita, ove possibile, alla 
Bravilor Bonamat.

7.14	 Qualora un dispositivo consegnato al cliente mostri un difetto imputabile alla responsabilità della Bravilor Bonamat, egli 
avrà diritto a effettuarne la riparazione. Il cliente avrà diritto alla sostituzione di tale dispositivo solo dopo l’opportuna verifica 
dell’impossibilità della riparazione o qualora il difetto persista anche in seguito ad accurata riparazione.

7.15	 In caso di riparazione, qualora il difetto o il guasto sia chiaramente imputabile alla responsabilità della Bravilor Bonamat e non 
siano scaduti i termini della garanzia, saranno coperte dalla stessa soltanto le parti sostituite. Le spese di chiamata e i costi 
della manodopera addebitati al cliente non verranno rimborsati in nessun caso.

7.16	 Qualora la Bravilor Bonamat sostituisca delle parti per adempiere ai propri obblighi di garanzia, tali parti diventeranno di 
proprietà della società.

7.17	 La Bravilor Bonamat garantisce il corretto funzionamento delle apparecchiature consegnate in presenza di pressione dell’acqua 
e alimentazione necessarie.

7.18	 TLa garanzia diventerà nulla e priva di effetti nel caso in cui:
a	 non vengano seguite le istruzioni di installazione, uso e/o manutenzione;
b	 	til cliente abbia affidato l’installazione, la manutenzione, la riparazione o il trasferimento a terze parti, salvo ove queste 

siano state assunte dalla Bravilor Bonamat;
c	 si siano verificati danni e/o difetti alla struttura delle apparecchiature dovuti a guasti, proposito deliberato o negligenza 

e/o omissione da parte del cliente e/o di terze parti.
7.19	 L’eventuale copertura di guasti o imperfezioni da parte della garanzia sarà a sola discrezione della Bravilor Bonamat.
7.20	 Eventuali variazioni nelle condizioni della suddetta garanzia saranno valide solo ed esclusivamente se confermate per iscritto 

dalla Bravilor Bonamat.
7.21	 Eventuali reclami inerenti a difetti estetici come graffi, ammaccature, etc. non saranno ammissibili qualora non siano presentati 

immediatamente dopo la consegna.
7.22	 Il cliente non deve avere diritto, in nessun caso, a esigere l’annullamento di un accordo sulla base di reclami o imperfezioni né 

durante né oltre il termine della garanzia.

Termini e condizioni generali
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8. RESPONSABILITÀ IN GENERALE
8.1	 La Bravilor Bonamat esclude qualsiasi responsabilità per danni di qualunque natura derivanti da cause diverse da proposito 

deliberato o grave negligenza, che devono essere dimostrate dal cliente. La Bravilor Bonamat esclude qualsiasi responsabilità 
che superi l’importo massimo del lavoro o delle consegne che vanno effettuate dalla società o una parte proporzionale di 
questo.

8.2	 La Bravilor Bonamat esclude qualsiasi responsabilità per danni di funzionamento o indiretti risultanti da malfunzionamenti 
dell’apparecchiatura consegnata.

8.3	 La Bravilor Bonamat esclude tassativamente qualsiasi responsabilità per danni dovuti all’utilizzo negligente, imprudente o 
contrario alle istruzioni per l’uso delle merci fornite o all’inadeguatezza delle merci ai fini per cui sono state acquistate e/o 
utilizzare dal cliente.

8.4	 Il cliente avrà l’obbligo di risarcire e tutelare la Bravilor Bonamat da qualsiasi richiesta di risarcimento danni intentata contro la 
società stessa da terze parti a causa di danni derivanti dall’utilizzo delle apparecchiature consegnate.

8.5	 Qualora un ordine per la consegna o la realizzazione di un lavoro venga effettuato sotto la responsabilità di due o più persone 
fisiche o giuridiche, queste devono essere solidalmente responsabili per il completo adempimento degli obblighi contrattuali ad 
hoc.

8.6	 Effettuando un ordine per la fabbricazione, il montaggio o la riproduzione di qualsiasi oggetto protetto dal diritto d’autore o 
da qualunque diritto di proprietà, il cliente dichiara che la fabbricazione, il montaggio o la riproduzione non costituiscono una 
violazione di tali diritti, e che risarcirà la Bravilor Bonamat per via giudiziale e stragiudiziale da ogni conseguenza, finanziaria e 
non, risultante dalle suddette attività di fabbricazione, montaggio o riproduzione.

8.7	 La Bravilor Bonamat si impegna a gestire i materiali forniti dal cliente per il relativo trattamento nonché i disegni/progetti ricevuti 
dal cliente con la dovuta cura, ma esclude qualsiasi responsabilità per danni dovuti a incendio, rapina, rottura, etc. che non 
siano coperti dall’assicurazione.

8.8	 La Bravilor Bonamat esclude qualsiasi responsabilità relativa a istruzioni su trasporti, tariffe e spese ricevute da terze parti.
8.9	 Altresì, la Bravilor Bonamat esclude qualsiasi responsabilità relativa all’addebito di eventuali trasporti, tariffe e spese errati. 

Qualsiasi conseguente e ulteriore richiesta di risarcimento sarà a spese del cliente.
8.10	 La Bravilor Bonamat è tenuta a prestare consulenza al meglio delle proprie capacità e in buona fede, ma esclude qualsiasi 

responsabilità per danni e perdite risultanti direttamente o indirettamente dalla consulenza fornita.

9. RESPONSABILITÀ DEL PRODOTTO
9.1	 Qualora il cliente venda, noleggi o fornisca in altro modo i prodotti consegnati dalla Bravilor Bonamat a terzi come parte delle 

proprie operazioni commerciali o professione, deve fornire alle rispettive altre parti una chiara e corretta descrizione della 
produzione e un manuale di istruzioni per evitare l’uso incorretto o negligente dei prodotti consegnati dalla società.

9.2	 Qualora il cliente non fornisca i prodotti consegnati dalla Bravilor Bonamat all’utente finale, ma agli acquirenti, come indicato al 
paragrafo 1 del presente contratto, sarà obbligato a includere, negli accordi con le terze parti, le stesse condizioni specificate in 
questo contratto.

9.3	 Se e nella misura in cui la Bravilor Bonamat è tenuta a risarcire i danni risultanti/causati da un PRODOTTO DIFETTOSO da 
essa fabbricato, consegnato o importato nell’UE ai sensi della responsabilità del prodotto, come specificato nella Direttiva CEE 
del 25 luglio 1985 (PhEG no. L210), avrà diritto a ottenere il completo risarcimento dei danni da parte del cliente qualora questi 
non abbia osservato le disposizioni contenute nei paragrafi 1 e 2 del presente contratto.

9.4	 Nel caso in cui il cliente abbia osservato le disposizioni contenute nei paragrafi 1 e 2 del presente contratto, ciascuna parte - la 
Bravilor Bonamat nonché qualsiasi ulteriore fornitore, società di leasing, etc. come specificato ai paragrafi 1 e 2 del presente 
contratto - sarà tenuta a pagare una quota uguale dei danni.

9.5	 Qualora la Bravilor Bonamat sia ritenuta completamente responsabile per danni in base alla responsabilità del prodotto e sia 
obbligata a rispettare tale richiesta di risarcimento, avrà diritto a ricorrere contro ognuno dei seguenti clienti/fornitori come 
specificato ai paragrafi 1 e 2 del presente contratto.

9.6	 Qualora venga inoltrata una richiesta di risarcimento danni contro la Bravilor Bonamat e tale richiesta sia soggetta alle leggi di 
uno stato membro dell’UE che si sia avvalso dell’opzione di limitazione della Sezione 16, sottosezione 1, della Direttiva CEE 
del 25 luglio 1985 (PhEG no. L210), la Bravilor Bonamat esclude qualsiasi responsabilità e/o obbligo di risarcimento per danni 
causati dal prodotto che superino il limite in questione, nel caso in cui una parte contrattuale intraprenda un’azione in materia di 
responsabilità.

10. RISERVA DI PROPRIETÀ
10.1	 Il diritto di proprietà dei beni da consegnare deve essere ceduto al cliente solo una volta che questi abbia adempiuto tutti i 

seguenti obblighi, risultanti da ogni accordo stipulato con la Bravilor Bonamat, a prescindere dal fatto che l’attuale consegna sia 
avvenuta o meno:
• 	valutazione delle merci effettive;
• 	valutazione dei servizi prestati o che deve prestare la Bravilor Bonamat ai sensi dello/degli accordo/i;
• 	qualsiasi richiesta di risarcimento dovuta a non conformità con uno/degli accordo/i da parte del cliente.
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10.2	 In relazione alle merci specificate nel paragrafo 1 di questo contratto, la Bravilor Bonamat ne conserverà il più a lungo possibile 
il diritto alla proprietà (congiunta) a garanzia di qualsiasi credito insoluto nei confronti del cliente, qualora queste merci siano 
state gestite, lavorate o, diversamente, non siano più in possesso della società, come risultato di qualsiasi azione intrapresa dal 
cliente in assenza di pagamento.

10.3	 Il cliente avrà diritto, fino a ulteriore notifica, a vendere e fornire le merci consegnate a terzi come parte delle normali operazioni 
commerciali, purché egli, su richiesta della Bravilor Bonamat, ceda a quest’ultima qualsiasi credito dai propri clienti risultante 
dalle vendite. Il cliente deve autorizzare la Bravilor Bonamat a riscuotere tali crediti in modo retroattivo.

10.4	 Il cliente non avrà diritto a impegnare le merci in nessun modo né a utilizzarle a garanzia di una richiesta di risarcimento di una 
terza parte.

10.5	 Qualora il cliente non adempia i propri obblighi nei confronti della società, la Bravilor Bonamat avrà diritto, in qualsiasi momento, 
a ritirare le merci consegnate o a farle ritirare presso il cliente o i propri depositari. Il cliente è tenuto a cooperare pienamente 
pena il pagamento periodico di una penale pari a € 500,00 per ogni giorno di inadempienza.

11. CONSEGNA
11.1	 Le merci date in consegna e/o i materiali pubblicitari resteranno, in ogni caso, di proprietà inalienabile della Bravilor Bonamat.
11.2	 La Bravilor Bonamat avrà diritto, in qualsiasi momento, a sospendere la consegna e a pignorare le suddette merci.
11.3	 In caso di perdite o danni alle merci date in consegna, il cliente è tenuto a darne notifica alla Bravilor Bonamat. La Bravilor 

Bonamat avrà diritto ad addebitare al cliente qualsiasi perdita o danno alle merci.
11.4	 Durante il periodo di consegna, il cliente è tenuto a concedere alla Bravilor Bonamat, su sua richiesta e in orario d’ufficio, 

l’accesso agli edifici in cui sono conservate le merci spedite, allo scopo dell’ispezione o della manutenzione delle stesse.

12. DIRITTI DI PROPRIETÀ E DIRITTO DI BREVETTO
12.1	 Qualsiasi diritto di natura industriale o intellettuale, come quello di brevetto, inerente i prodotti e i rispettivi componenti forniti 

dalla Bravilor Bonamat, deve essere e rimanere espressamente, sia durante l’effettuazione dell’ordine che in seguito, di 
proprietà inalienabile della Bravilor Bonamat. L’esercizio di tali diritti, tra cui la pubblicazione o la cessione di specifiche 
tecniche, deve essere espressamente ed esclusivamente riservato alla Bravilor Bonamat, sia durante la consegna dell’ordine 
che successivamente. Il cliente non è autorizzato in alcun modo o forma, a prescindere dall’eventuale pagamento di denaro, 
a mettere queste informazioni a disposizione di terzi né ad agire o astenersi dall’agire in modo tale da consentire a terzi di 
utilizzare le suddette informazioni.

13. PAGAMENTO
13.1	 Qualora il completamento di un ordine superi il periodo di un mese o, secondo la Bravilor Bonamat, la somma inerente l’ordine 

debba richiedere tale circostanza, la società può esigere il pagamento completo, anticipato o a rate. Indipendentemente dalle 
condizioni di pagamento pattuite, la Bravilor Bonamat ha diritto a pretendere delle garanzie sufficienti per il pagamento in 
anticipo o durante l’effettuazione dell’ordine.

13.2	 Qualsiasi importo dovuto deve essere pagato in contanti nella valuta standard dei Paesi Bassi entro 30 giorni dalla data della 
fattura, senza alcun tipo di detrazione, salvo ove pattuito e confermato dalla Bravilor Bonamat.

13.3	 Qualora il cliente paghi oltre 30 giorni rispetto alla data della fattura o a un periodo concordato, dovrà pagare l’1% di interesse 
sull’importo della fattura per ogni mese o frazione di mese a partire dalla data di esigibilità della somma. Al termine di ogni anno, 
il cliente dovrà pagare gli interessi sugli interessi non pagati. Se e nella misura in cui il tasso di interesse legale è superiore al 
tasso qui stabilito, l’interesse legale sarà a carico del cliente.

13.4	 Qualsiasi spesa sostenuta dalla Bravilor Bonamat, per via giudiziale e stragiudiziale, per l’esercizio dei propri diritti sarà 
addebitata sul conto del cliente. Queste spese devono ammontare ad almeno il 15% dell’importo in questione, per un valore 
minimo di € 140,00.

13.5	 Nonostante le clausole sulla data di pagamento di cui al paragrafo 2 del presente contratto, la Bravilor Bonamat avrà diritto 
a esigere il pagamento in contanti, la garanzia di pagamento o il pagamento anticipato di una parte che verrà stabilita dalla 
società stessa prima della consegna, e può esigere, qualora lo ritenga necessario, il pagamento immediato, malgrado la data di 
pagamento convenuta.

13.6	 Qualora il cliente paghi mediante lettera di credito o necessiti di legalizzazione da parte della Camera di Commercio, 
dell’Ambasciata o del Consolato, verrà addebitato alla fattura un importo di € 300,00 qualora il prezzo netto dell’ordine sia 
inferiore a € 7.500,00.

13.7	 Nel caso in cui un cliente effettui un bonifico da una banca locale attraverso la rete di servizi di una banca internazionale, la 
Bravilor Bonamat sarà in condizione di addebitare le spese bancarie aggiuntive al cliente stesso.

Termini e condizioni generali



76

14. CONTROVERSIE
14.1	 Una controversia esiste non appena una parte ne abbia dichiarato l’esistenza.
14.2	 Qualsiasi accordo e transazione inerente la Bravilor Bonamat, incluso il presente contratto, sarà regolato solo ed 

esclusivamente dalla legge dei Paesi Bassi.
14.3	 Qualsiasi controversia relativa alla validità, interpretazione ed esecuzione del presente contratto deve essere portata davanti a 

un tribunale avente giurisdizione nei Paesi Bassi, ad esclusione di qualunque altro organo di arbitrato, consulenza e giudiziario.

15. DISPOSIZIONI FINALI
15.1	 Qualsiasi caso non incluso nei presenti termini e condizioni generali verrà deciso solo ed esclusivamente dalla Bravilor 

Bonamat.

Termini e condizioni generali



I l gusto della qualità in tutto il mondo

Spiegazione

* 1 tazza = 0,125 litri

* 1 brocca sottovuoto = 1,7 litri

* Il tempo di infusione e la capacità oraria dipendono dalla temperatura
dell’acqua, dalle quantità e dagli ingredienti.

* 230V connessione consigliata: per minimizzare il consumo energetico.
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Bravilor Italia S.r.l.

Via Palermo 22

20090 Assago (MI)

Italy

E	 info.it@bravilor.com

T	 +39 02 8354 7208

www.bravilor.it



BuonCoffee 
è il meglio 
del caffè filtro.



L’incontro tra i caffè più buoni e le 

migliori coffee maker.

Un marchio che è la garanzia di 

un prodotto di primo livello, dalla 

qualità inarrivabile.

La preparazione di un buon caffè 

filtro, il vero Caffè Americano, deve 

essere perfetta. Richiede tecniche 

e strumenti adeguati, che noi 

conosciamo bene.

Lasciati guidare nella scoperta di 

tutti i segreti del caffè filtro.



I Caffè Alla loro ricerca dedichiamo cura e tempo. Li 
troviamo in tutto il mondo, e con sé portano i 
profumi e i sapori delle terre da cui provengono, e 
i loro colori. Insieme danno vita a una tavolozza a 
cui attingere per ogni possibile ispirazione.
Il caffè filtro esalta le arabiche più pregiate, 
permettendogli di esprimere intensamente i loro 
aromi caratteristici. Il nostro compito è quello 
di selezionare quelli che si sposano meglio con 
questa metodologia di preparazione. Che siano 
monorigini in purezza o miscele strutturate con 
sapienza: noi le tostiamo a regola d’arte lasciando 
intatti tutti gli aromi originali. 

Siamo esigenti. 
Vogliamo che i nostri 
caffè siano i migliori. 

La Qualità
che accom-
pagna

La cultura del caffè, dalla notte dei tempi, è 
quella della condivisione. Il lavoro di BuonCoffee 
si inscrive in una storia lunga secoli, seguendo 
una logica che parte dalla qualità eccellente dei 
prodotti e arriva alla composizione di una rete 
che copre tutto il territorio italiano. Informazioni, 
controllo qualità e servizi post-vendita, dalla 
distribuzione all’assistenza tecnica, sono curati 
meticolosamente. L’obiettivo è sempre lo stesso: 
trasformare ogni singola tazza di caffè filtro nella 
tazza di caffè ideale.Il caffè è cultura. 

Che sia un sistema manuale o un erogatore 
moderno, che si tratti di sapere artigiano o 
nuove tecnologie, l’importante è la qualità. 
Scegliere le migliori marche in circolazione, per 
noi, è quindi inevitabile. Ad esempio i macchinari 
Bunn sono punti di riferimento del settore a 
livello internazionale: li ritrovrete nelle case, nelle 
caffetterie e nelle maggiori catene alberghiere 
di tutto il mondo. La forza di BuonCoffee passa 
anche da qui.

The Coffee 
Brewer

Lo strumento che utilizziamo per 
preparare il caffè fa la differenza.



I Nostri 
Monorigini
Il caffè monorigine 
proviene da un’unica area 
geografica.

Più monorigini insieme possono dare corpo a una miscela. 
Identificare un caffè con il suo Paese di origine però non 
basta, perché in ogni Paese le caratteristiche ambientali 
e le condizioni climatiche possono cambiare anche con 
frequenza. Stesso discorso vale per le varietà botaniche e 
per le tecniche di raccolto e lavorazione. 
Ecco perché è importante essere ancora più precisi. 
La localizzazione per area geografica dei monorigine 
BuonCoffee è una garanzia per la scoperta dei loro sapori 
essenziali. I nostri caffè in purezza sono inconfondibili.

Le Nostre 
Miscele

Due o più caffè messi insieme 
fanno una miscela.

Il meccanismo è semplice, ma per comporre una 
buona miscela non basta mescolare. Per ottenere 
il sapore giusto serve la ricetta giusta, servono 
l’esperienza, la capacità e l’estro di donne e uomini 
che alla ricerca  del caffè perfetto dedicano le loro 
migliori energie.



I Monorigini

1250m
Monorigine 
Macinato/Grani

EL SALVADOR
FINCA EL HATO BLUE

La Finca El Hato Blue si trova a pochi km da 
Città del Guatemala nella cittadina di Barbarena.
In questa Fazenda ogni anno si svolgono nuove 
tecniche di processamento sperimentali col fine 
di esaltare le caratteristiche proprie di questo 
caffè conferendogli un gusto più dolce, un’acidità 
bilanciata e una buona aromaticità. In tazza ha 
piacevolissimi sentori floreali.

BRASILE
FAZENDA CAPOEIRINHA
HONEY

La monorigine 95° proviene dal Brasile, il 
gigante della produzione di caffè a livello 
mondiale. La selezione è accurata, la raccolta a 
mano, la lavorazione viene effettuata secondo il 
caratteristico processo semi-naturale. Le drupe 
tipicamente brasiliane possono essere Bourbon 
Amarelo e Vermelho di colore giallo e rosso. Una 
volta tostate per filtro danno vita a una miscela 
dall’equilibrio sorprendente.

95°
Monorigine 
Macinato/Grani

ETHIOPIA
SIDAMO G2 BAGERSH WASHED

Il “Garden Coffee” è l’essenza stessa dell’Etiopia. 
La 18c proviene dalle sue piantagioni, dove il 
caffè viene selezionato a mano con precisione 
estrema. I raccolti, di conseguenza, sono limitati e 
preziosi. Le terre etiopi e il clima conferiscono alle 
piante di arabica sapori inconfondibili, esaltati dal 
processo di lavorazione “lavato”: le drupe di caffè, 
una volta spolpate, vengono pulite attraverso la 
fermentazione in acqua nelle cosiddette “washing 
station”. Aromi speziati e fruttati, con un’acidità 
agrumata fresca e persistente. Bere questo caffè 
in purezza è un piacere assoluto.

18C
Monorigine 
Macinato/Grani

NICARAGUA
JINOTEGA SHG Water Processed
WASHED

Un decaffeinato all’altezza del buon caffè di 
sempre? Certo. 
Questo monorigine 100% arabica è compostoda 
caffè di altissima qualità proveniente dal 
Nicaragua. Un monorigine ricavato attraverso una 
moderna tecnica di decaffeizzazione ad acqua 
chiamata water processed che ne lascia inalterati 
il profilo organolettico e i sapori. Il processo di 
decaffeizzazione ad acqua non elimina le cere 
all’interno del caffè, preservando così la qualità in 
tazza e non disperdendo gli aromi e i sapori del 
caffè Nicaragua, uno dei migliori Paesi produttori 
del mondo.

DEK 0.1%
Monorigine 
Macinato/Grani



Le Miscele

55G
Miscela
Macinato/Grani

BRASILE
Alta Mogiana Arara Azul
GUATEMALA
El Hato Blue Estate
ETHIOPIA
Djimmans G.5

La 55g è la nostra miscela 
assoluta. Corpo, acidità e 
sapori si accordano alla 
perfezione, la bocca gode 
di un retrogusto piacevole 
e persistente. Grazie ai suoi 
aromi di cioccolato e miele, 
al suo corpo medio e alla 
sua leggera acidità la 55g è 
adatta a ogni momento della 
giornata.

N 1°
Miscela
Macinato/Grani

BRASILE
Sul e Minas Fazenda 
Alfenas Dulce
EL SALVADOR
Finca El Hato Blue
GUATEMALA
El Hato Blue Estate
ETHIOPIA
Sidamo 2 Bagersh

La N°1 è la nostra miscela 
più pregiata. È ottenuta 
attraverso un’estrazione 
accurata da origini certificate 
CSC, esenti da difetti, tostate 
chiare e accordate con 
sapienza al fine di esaltare 
i loro straordinari profili 
aromatici. Un caffè in cui 
convivono il corpo morbido 
e vellutato del Alfenas Dulce 
e l’acidità leggera e floreale 
dei chicchi prodotti nel 
“Garden Coffee” etiope. Una 
tazza superlativa.

1819A
Miscela
Macinato/Grani

BRASILE
Ipanema’s Caffee 
Faz. Capoerinha
ETHIOPIA
Djimmans G.5

La 1819a è la nostra miscela 
“tostata all’italiana”. Quindi 
un po’ più scura degli standard 
del nostro caffè filtro.
La granulometria fine della 
sua macinatura le conferisce 
un corpo più intenso, e la 
rende adatta a diversi sistemi 
di estrazione, inclusa la 
classica Moka. I suoi sentori 
sono dolci e fruttati, quasi 
vinosi, il suo retrogusto 
persistente è perfetto per
il caffè del primo mattino.



Pourover
Coffee 
Brewer

Modelli a percolazione 
manuale, l’acqua viene 
versata direttamente 
dall’operatore

I Macchinari

VP17 2 WARMERS

È l’entry level del mondo del 
caffè in filtro. Un modello di 
riferimento, che racchiude in 
sé tutte le qualità dei modelli 
superiori. Non ha bisogno 
di allacci idrici e utilizza il 
sistema “Pourover”, semplice 
ed efficace, brevettato da Bunn 
per garantire la percolazione 
dell’acqua a temperatura 
costante. 

La macchina è costruita 
interamente in acciaio, 
l’estetica è curata. Grazie alle 
due piastre di riscaldamento 
può mantenere il caffè a 
temperatura nelle sue caraffe 
di vetro da 1.8 litri. 

Le dimensioni ridotte la 
rendono maneggevole, perfetta 
per qualsiasi tipo di buffet 
e per il bancone di un bar-
caffetteria.



I Sistemi 
Automatici

Macchinari con allaccio idrico 
ed elettronica di gestione, con 
possibilità di regolare
dimensioni di preselezione 
del prodotto e parametri di 
estrazione con un tasto.

SMART WAVE SPECIALITY
Il modello al top nella tecnologia di estrazione. 
Il mito del settore. Una fama dovuta alla sua 
velocità e alla sua affidabilità: attraverso il 
sistema brevettato “Turbolance” crea nel cestello 
di infusione dei vortici in grado di estrarre il caffè 
alla perfezione. Grazie alle gambe telescopiche 
può alloggiare sia piccole caraffe che thermos fino 
a 3 litri. 

I.C.B. INFUSION COFFÈ BREWER
Il modello ideale per le grandi produzioni. Una
macchina in grado di personalizzare l’estrazione
con oltre 20 ricette in base al caffè che si vuole
lavorare anche grazie alla possibilità di interagire
col proprio macinino per ricercare una macinatura
ottimale.

Le Caraffe 
Vetro/Pot

EASY POUR
Un brevetto Bunn: ampolla con 
fondo fasciato in acciaio ad alta 
resistenza, ideale per distribuire 
omogeneamente il calore 
prodotto dalle piastre. Capacità 
da 1.9 litri.

COFFEE DECANTER
È l’icona del caffè filtro. 
Realizzato in materiale a 
elevata resistenza termica, è 
leggerissimo e facile da pulire. 
Capacità da 1.9 litri. 



WX2
Piastre elettriche per mantere 
il prodotto a temperatura 
adeguata e per dislocare le 
zone  di servizio in più punti.

I Thermos ECONOMICAL THERMAL CARAFE
Caraffa termica compatibile con tutte le piastre 
dei macchinari Bunn. Capacità 1.9 litri.

PAPER FILTERS
Gamma completa di filtri carta 
brevettati Bunn, la cui forma 
ondulata evita l’attaccamento 
completo alle pareti del 
cestello in modo da garantire 
un’erogazione migliore.

AIRPOT
LEVER-ACTION
Caraffa a dispersione termica 
ridottissima: massimo un grado 
l’ora. Il sistema di erogazione 
con leva a pressione la rende 
particolarmente comoda per il 
self-service e il coffee-break.

DIGITAL THERMOFRESH SERVER
Un server termico alloggiato su stand con un pratico rubinetto. 
Nero opaco o in acciaio, design elegante e moderno, un comodo 
manubrio per il trasporto e l’alloggio in un ICB Brewew, uno 
schermo lcd che indica lo stato di riempiento e la durata di vita 
del prodotto. Perfetto per servizi self-service.



BUON COFFEE
Via Stella Polare, 15

00013 Fonte Nuova | Roma

T. 06.8270600

E. info@buoncoffee.it

W. buoncoffee.it

BUON COFFEE 

È UN MARCHIO DI 

ORVECA Breakfast Solutions

BuonCoffee 
è il meglio 
del caffè filtro.





touch
Krea



MODERNO, ELEGANTE, UNICO

Krea Touch è il nuovo modello che arricchisce la gamma HoReCa Necta. Design accattivante, illuminazione 
con elegante luce blu, cornici cromate, finiture preziose, performance senza pari renderanno Krea Touch 
la soluzione ideale per ogni ambiente self-service.
L’ampio touchscreen e l’interfaccia intuitiva consentono un elevato numero di selezioni, mentre l’elettronica 
avanzata permette la creazione di ricette specifiche, una programmazione intuitiva e la gestione di video 
promozionali.  
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HIGHLIGHTS: 

• ��Touchscreen HD da 7’’
• Scelta dei profili LED tra 256 colori RGB
• �Nuova piattaforma elettronica
• ��LAN, Wifi & Bluetooth e 3G opzionali per la
connessione alla piattaforma cloud

• �Vano erogazione ampio, facile da pulire
• �Cup station in acciaio inossidabile con supporto
tazza regolabile

• ��Gruppo caffè Z4000 
• ��Macine autoregolanti 
• ��Caldaia compatta da 500 cc

ACCESSORI:

• ����Scaldatazze a 3 piani (H 646 x L 189 x P 400 mm)
• Scaldatazze a 2 piani (H 500 x L 330 x P 380 mm)
• �Mobiletto base o attrezzato (H 800 x L 410 x
P 525 mm)

• Kit autoalimentazione (tanica da 20 litri)
• �Modulo pagamento (sistema a chiave o moneta,
H 652 x L 169 x P 395 mm)

• �Mobile d’arredo carrellato (H 850 x L 700 x P 600
mm)

CARATTERISTICHE
ALTEZZA CON CAMPANA CAFFÈ	 750 MM
LARGHEZZA	 410 MM
PROFONDITÀ	 574 MM 
PROFONDITÀ CON PORTA APERTA	 855 MM
PESO	 41 KG
TENSIONE DI ALIMENTAZIONE	 230/240 V
FREQUENZA DI ALIMENTAZIONE	 50/60 HZ
POTENZA INSTALLATA	 1950 W

CAPACITA’
NUMERO DI CONTENITORI	 4
CAFFÈ IN GRANI	 1,2 KG
LATTE	 0,7 KG
CIOCCOLATO	 1,5 KG
CAFFÈ SOLUBILE	 0,8 KG

ISO 14001: 2015 BS OHSAS 18001:2007ISO 9001: 2015

EVOCA S.p.A.
Via Roma 24 

24030 Valbrembo (BG) • Italy
Tel. +39 035 606 111
Fax +39 035 606 560

www.evocagroup.com
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 colazione, 
esperienza 
importante 

La petit dejeuner è la colazione che le persone fanno 
a casa. 

In hotel la colazione moderna è un’esperienza da 
ricordare, e crea ripercussioni, positive o negative, su 
customer satisfaction, brand reputation e, alla fine dei 
conti, sul fatturato.  

Se per qualsiasi motivo la permanenza non è stata 
perfetta è utile considerare che in genere l’ultima 
esperienza dell’ospite in hotel è la colazione. Se si 
offre una colazione indimenticabile si crea un ricordo 
positivo che, essendo l’ultimo, ha impatto strategico 
sui commenti che l’ospite scriverà. 

Oltre il 40% delle prenotazioni online si fonda 
sull’offerta della colazione. E per colazione si intende la 
colazione all’Americana, che prevede un servizio 
completamente self service di bevande calde e fredde 
arricchite da dolci, pani, affettati, formaggi, frutta e 
verdura crude e piatti caldi quali bacon, salsicce, 
omelette e uova strapazzate. 

Nel ventaglio delle offerte della colazione è strategico 
proporre anche prodotti che conferiscano immagine e 
che facciano la differenza gratificando l’ospite. 

Tra questi il waffle è una scelta perfetta perché da un 
lato fa parte della colazione standard americana e 
dall’altro crea l’effetto sorpresa. È relativamente nuovo 
per gli italiani, che si sentono gratificati con un’offerta 
premiante, e gradito agli stranieri, che si sentono 
accolti e coccolati.  

A fianco esempio di colazione anglosassone: Waffle 
G o l d e n M a l t e d ® R e g u l a r c o n s c i r o p p o , 
accompagnato da uova e bacon, spremuta di arancia 
e caffè americano. Le miscele Golden Malted® 
contengono malto d’orzo, attivatore del metabolismo, 
che risveglia corpo e mente per affrontare la nuova 
giornata con energia e un sorriso.



  waffle 

Il waffle è un prodotto antico che cambia nel tempo 
per ingredienti, forme e abbinamenti.  

Nell’antica Grecia era chiamato obelías. 

Adottato dalle legioni romane che lo diffusero in tutto 
l’Impero era chiamato oblata.  

Nel Medioevo, nell’odierno Belgio, un abate 
cistercense e un fabbro unirono le forze per creare un 
impasto a base di farina e miele da cuocere in una 
piastra di ghisa a forma di arnia: wafla e gaufra 
nell’antica lingua franca si possono tradurre come 
miele, dolce, arnia.  

Il waffle è quindi un “dolce fatto con il miele a forma di 
nido d’ape”. 

Thomas Jefferson, di ritorno nelle Americhe da un 
viaggio in Francia, avendo apprezzato i waffles che gli 
venivano serviti a colazione, ne incentivò la diffusione 
nel Nuovo Mondo. 

Oggi il waffle cotto al momento è uno standard della 
colazione anglosassone, sia in versione salata che in 
versione dolce.



pancake 

Il pancake è, con il waffle, l’altro standard della 
colazione nel nord America. Si tratta di frittelle simili alle 
crêpes spesse da 3 a 5 mm. Generalmente sono 
dolci, accompagnate da sciroppo, confettura e burro 
di arachidi. Possono essere anche salate, con uova 
strapazzate e pancetta.  

Golden Malted ha messo a punto di recente un set di 
piastre che consente all’ospite di cuocere il pancake 
utilizzando la stessa miscela usata per il waffle. 

Sempre più hotels optano per la waffle station nel  
buffet della colazione a self-service sia per motivi di 
saving che di appeal.  

Dove gli spazi e le dimensioni dell’hotel lo consentono 
si posizionano più macchine, e il trend è proporre una 
cialdiera con la piastra del waffle e l’altra con la piastra 
del pancake.  

Con un unico impasto l’ospite sceglie se provare un 
waffle o un pancake. L’esperienza sensoriale è 
diversa, poiché le piastre cuociono l’impasto in modo 
differente, garantendo l ’esper ienza crunchy , 
croccante, con il waffle e fluffy, morbida, con il 
pancake.



  golden 
malted® 

L’Ingegnere Meccanico Federico Carbone emigrò da 
Napoli con un sogno da realizzare.  

Giunto in America cambiò il suo nome in Fred Carbon 
e fondò in breve la Fred Carbon’s Golden Malted® nel 
1937. 

Dopo aver brevettato la prima ricetta migliorata al 
mondo per waffle e pancake, si dedicò al 
perfezionamento delle miscele, degli impianti per 
produrle, e alla produzione delle cialdiere user friendly 
per cuocere waffles e pancakes. 

Oggi, dopo più di ottant’anni, Golden Malted® 
produce le cialdiere e le miscele migliorate per 
cuocere i Waffles più venduti al mondo.  

Golden Malted® fornisce il 100% dei Campus 
Universitari Statunitensi, i parchi e i resorts Disney® e 
Dreamwork®, l’85% delle strutture ricettive negli USA 
ed è tra gli storici fornitori accreditati di molte tra le più 
prestigiose catene alberghiere internazionali, tra cui 
Hilton® e Marriott®. 

Fred Carbon non aveva paura di invecchiare: diceva 
che tempo ed esperienza risparmiano il ripetersi di 
errori già fatti. Golden Malted®, per dirla con Fred, ha 
oggi alle spalle più di ottant’anni di errori. Risolti.



 

Le ricette originali sono state brevettate per la prima 
volta nel 1937 da Fred Carbon e da allora 
costantemente migliorate per ottimizzare digeribilità, 
gusto e consistenza. 

Golden Malted® Pancake e Waffle Flour è disponibile 
nelle varianti Original e Complete che, sommate, 
rappresentano la miscela per pancake e waffle più 
diffusa, apprezzata e versatile al mondo. 

Original e Complete si compongono di farine speciali 
arricchite di ingredienti nobili tra cui vitamine del 
gruppo B e ferro, e malto d’orzo utile a promuovere la 
digestione. 

Original e Complete si mantengono a temperatura 
ambiente, mentre l’impasto ottenuto a partire dalle 
miscele dev’essere conservato in frigorifero.

miscele

Utilizzando Original o Complete con la cialdiera si 
preparano waffles e pancakes, mentre con le comuni 
attrezzature da cucina si preparano crêpes, muffins, 
cookies e brownies. 

Sono disponibili anche altre due miscele, da utilizzare 
con la cialdiera Golden Malted. 

Con Golden Malted® Cone Mix si 
preparano coni, coppette, 
tacos e cannoli per 
gelato. 

C o n G o l d e n 
Malted® Gluten Free 
Mix si preparano waffle 
e pancake Gluten free.

GLUTEN
FREE



 

cialdiera 
Progettata per essere utilizzata anche da personale 
non specializzato la cialdiera Golden Malted® è 
costantemente oggetto di revisione con l’obiettivo di 
consentire all’ospite un’esperienza divertente, da 
“autore” del proprio waffle. 

La cialdiera Golden Malted® è dotata di piastre 
teflonate Dupont® della massima qualità disponibile 
sul mercato, di timer e di scheda elettronica di 
controllo che ne sovrintende il corretto utilizzo. 

La cialdiera viene consegnata dopo sottoscrizione del 
contratto annuale in comodato d’uso e non è mai in 
vendita. 

Il contratto prevede un consumo minimo annuale di 
dodici cartoni di Golden Malted® Original o Complete 
per ciascuna cialdiera consegnata.

starter kit
La cialdiera Golden Malted® viene fornita con lo 
starter kit, che comprende ogni elemento utile a 
renderla operativa in 15 minuti. Si raccomanda l’utilizzo 
esclusivo degli strumenti forniti (forchettoni, pennello, 
Grid Conditioner), così da evitare un rapido 
deterioramento delle piastre, unica parte la cui 
sostituzione è a carico del cliente.



 

starter kit

waffle station 
Come si deve proporre il waffle a colazione?  

Ciascun hotel è un mondo a sé. Di caso in caso si 
devono valutare sala colazione, tipo di ospite, 
posizione, stagione e declinare le variabili così da 
ottenere il miglior risultato possibile. 

Qui condividiamo tra waffle station in hotels Best 
Western, Hampton by Hilton e Marriott Renaissance.



vantaggi del 
waffle 
appena cotto 

Il waffle appena cotto conferisce un respiro 
internazionale e moderno alla colazione, aggiunge 
divertimento all’offerta, crea un'esperienza unica per 
l’ospite e ha un impatto positivo che aumenta il rating 
sui siti per i commenti positivi ricevuti.  

Sempre più persone viaggiano all'estero e cercano 
strutture friendly nel luogo in cui scelgono di 
soggiornare. 

L'opzione di un tradizionale waffle fresco, così come 
un vero caffè americano, e non un espresso allungato 
con l’acqua, mette a proprio agio l’ospite straniero e 
gratifica l’italiano di nuove esperienze sensoriali. 

I nord americani sono alto-spendenti e si informano 
più degli altri viaggiatori sulle strutture dove 
soggiornare, optando per quelle a loro più friendly. 

Il waffle appena cotto emana in sala colazione un 
aroma invitante che si espande a tutti i prodotti 
presenti, valorizzando l’offerta in toto. 

Il waffle richiede poco tempo di preparazione al 
professionista, con riduzione del costo del personale. 

Le miscele Golden Malted® sono versatili, facili da 
usare e consentono di offrire all’ospite un prodotto 
coerente. 

Il waffle è grande ma leggero e, una volta farcito, non 
fa consumare molto altro all’ospite. Come risultato il 
costo per porzione diminuisce.



 

starter kit

e se il waffle 
non basta? 

L’utilizzo della cialdiera, in combinazione con le 
miscele Golden Malted®, consente di cuocere in 
modalità self-service waffles e pancakes. 

Tra i molteplici vantaggi ci sono: 

- risparmio di tempo dei professionisti addetti alla
colazione

- divertimento dell’ospite

- qualificazione della struttura per la presenza del
vero American waffle

Le miscele Golden Malted® possono essere 
utilizzate per preparare altri piatti, preparati in cucina 
con comuni attrezzature dai professionisti disponibili 
in struttura. 

Tra le opzioni dolci: cookies, brownies, muffins, 
crêpes. Alcune ricette sono disponibili in questa 
brochure 

Tra quelle salate: crêpes, tempura per pesce e 
verdure,  pollo fritto.  

crêpe gluten free
600 mL Acqua 
450g GM® Pancake & Waffle Gluten Free  
150g Burro 
N. 6 Uova intere 

PREPARAZIONE 
Mescolare gli ingredienti accuratamente, continuando a 
mescolare prima di ogni prelievo. 

NOTE 
Le uova vengono aggiunte in abbondanza per ovviare alla 
mancanza di glutine. Le crêpes possono essere utilizzate in 
versione dolce e/o salata.



  waffle tirolese 

il profumo della montagna
All’impasto Golden Malted Original® aggiungi il 
preparato in polvere Golden Malted® Apple & 
Cinnamon Flavor arricchito, a piacere, da uvetta 
passita. 

Decora il waffle con noci, zucchero a velo, cannella e 
servilo con una crema tiepida alla vaniglia e cannella.



  choko waffle 

il gusto del cioccolato
Aggiungi all’impasto Golden Malted Original® il 
preparato in polvere Golden Malted® Choko Flavor e 
personalizza a piacere con gocce di cioccolato 
fondente, aroma di agrumi, pezzetti di arancia candita 
o cubetti di frutta sciroppata.

Componi il waffle e decoralo con scaglie di mandorle, 
mirtilli e sciroppo.



chicken fry 
waffle 

il sapore della campagna 
Il waffle con il pollo fritto è talmente di moda negli USA 
che ne parlano diversi programmi televisivi statunitensi, 
indicando i migliori locali dove trovare questa squisita 
accoppiata. 

Arricchisci l’impasto Golden Malted Original® di 
formaggio grattugiato, sale, pepe e noce moscata a 
piacere. 

Servi il waffle con un cubetto di burro, sciroppo e con 
il pollo fritto, preparato al momento con la ricetta 
preferita. 

Accompagna il piatto alle patatine fritte, maionese e 
ketchup … e una bella birra fresca.



waffle del 
pescatore 

l’odore del mare
Con il nero di seppia e le spezie per pesce arrosto 
l’impasto Golden Malted Original® diventa un waffle 
unico. 

Adagia il waffle nero su un letto di misticanza con i 
petali di fiori e decoralo con rose di salmone 
affumicato e crema a base di formaggio quark e 
aneto. 

Accompagna il piatto gourmet a una flûte di bollicine.



piastre 

In ottant’anni abbiamo prodotto migliaia di piastre 
diverse. E continuiamo a farlo, su misura, per ogni tipo 
di esigenza.



 

piastre standard

Regular 
È la piastra universale che cucina il waffle 
p iù noto e apprezzato a l mondo. 
Raccomandata in ogni caso.

Ribassata 
La piastra utilizzata, ad esempio, da 
Hampton by Hilton. Ha le dimensioni della 
regular, ma è più bassa. Raccomandata 
per le versioni salate.

Mini 
É la seconda piastra più uti l izzata, 
alternativa a Regular.

Mini bassa 
La piastra per strutture low budget che 
vogliono offrire un ricordo positivo della 
colazione.



 

piastre standard

Bruxelles 
È detta piastra di “Bruxelles” perché cuoce 
il waffle con la tipica forma del waffle della 
capitale belga.

Gaufrette 
La versione bassa e piccola del Waffle di 
Bruxelles si chiama tradizionalmente 
Gaufrette.

Barchetta 
S p e t t a c o l a r e b a s e p e r q u a l s i a s i 
presentazione a base di gelato, frutta e 
panna.

Corn Waffle (hot dog) 
L’evoluzione dell’hot dog. Adatto ai parchi 
divertimento, campeggi, strutture con 
piscina, bagni attrezzati al mare e attività 
ambulanti.



 

piastre standard

Teddy Bear 
Per i family hotels e i parchi per l’infanzia.

Flower Heart 
Per sottolineare il lato romantico della 
permanenza.

Pancake 
La piastra pancake consente di proporre sul buffet un unico impasto e due 
macchine che, cuocendo con piastre diverse, connotano il waffle croccante e il 
pancake morbido. Senza contare che il pancake, così come il waffle, può essere 
declinato in versioni dolci e salate destinate alla vendita.



 

piastra personalizzata

Piastra personalizzata 
Prodotta sulla base della piastra Regular, la piastra personalizzata è realizzabile a 
partire da 12 pezzi, forniti dopo sigla del contratto biennale di fornitura di minimo un 
cartone al mese per cialdiera impegnata. Il logo del cliente è realizzato sulla base 
rotonda (come a fianco, Sheraton), rettangolare (Accor Mercure), ovale (Hilton) o 
quadrata (Hilton Garden Inn).

Mercure 
Accor

Valamar



 

piastre personalizzate

Hilton Garden Inn Disney Best Western

Casino Marriott Hilton

The Ritz Carlton Sheraton Golf



gelaterie & co. 

Gelaterie e caffetterie sono clienti affezionati di Golden 
Malted®. Anche per loro sono disponibili piastre e 
miscele specifiche.



 

piastre standard 
per gelateria

Cono 
La cialdiera Golden Malted®, utilizzata con l’impasto Cone Flour e il set di piastre 
cono, coppette, può essere impostata con parametri dedicati per ottenere ottimi 
coni, coppette, cannoli e tacos dolci.

16 Bites Questi sono all’Oreo

1 Quadrato 4 x 4 2 Rettangoli 2 x 4 4 Sticks 1 x 4 4 Quadratini 2 x 2

Waffle bite 
Una p ias t ra per c inque 
possibili varianti. Per stupire 
anche i l p iù consumato 
esperto di Waffles.



 

piastre standard 
per gelateria

Bubble Waffle 
Bubble o Egg waffle è l’ultima moda e viene 
dall’estremo oriente. Tipicamente servito avvolto e 
ripieno di gelato, panna, frutta, topping e granella.

€



  DEFINIZIONE DEL PRODOTTO 
Nome		 Pancake & Waffle Golden Malted® Syrup 
Dichiarazione	 Sciroppo zuccherino 
Volume	 1 USGal per fustino. 4 fustini per cartone. 
Codice	 1001GM (61132) 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE 
Sciroppo succedaneo di acero prodotto in Nord 
America in osservanza dell'originale sciroppo 
d'acero per gusto, consistenza, colore, profumi. 

LISTA DEGLI INGREDIENTI, ALLERGENI, OGM 
Ingredienti: sciroppo di glucosio (mais), acqua, 
sciroppo invertito di glucosio (mais); addensante: 
E405, E460; aromi, sale; conservanti: E202, 
E200; colorante: E150; correttore di acidità: E300.  
Prodotto esente da ingredienti o additivi provenienti 
da organismi geneticamente modificati.  
Prodotto conforme alla normativa Italiana e 
comunitaria in materia (Regolamento CE N. 
1829-1830/2003). 
Per vegetariani: si.  
Per vegani: si. 

DURATA, CONSERVAZIONE 
Durata	 	 	 	 	 365 giorni da produzione. 
Conservazione		 Nell’imballo originale in un luogo fresco e asciutto. 

CONFEZIONAMENTO 
Fustini da 1 USGal.	
* 1 USGal = 3,9 L. Peso specifico sciroppo 1,32. Peso per fustino 5,0 kg

Fustini per Cartone		 8 
Peso netto cartone		 20 kg		 	 	 Cartoni per bancale 	36 (12x3 h) 
Dimensioni Cartone 30x30x30h cm	Peso netto bancale	 	 720,0 kg 

PRODUZIONE - DISTRIBUZIONE 
Prodotto e confezionato in USA da New Carbon Company, LLC 4101 William 
Richardson Dr. South Bend, IN 46628. 
Distribuito in Italia da Waffle Italia Sas, Via della Villa 30, 33050 Bagnaria Arsa 
(UD) CF e P.IVA 03582160237 - www.waffleitalia.it - info@waffleitalia.it  

VALORI NUTRIZIONALI 
Valori nutrizionali medi riferiti a 100g di prodotto 
Valore energetico   256 kcal, 1.090 kJ 
Grassi	 0 g 
Grassi saturi		 0 g 
Carboidrati	 64 g 
Zuccheri	 62 g 
Proteine	  0 g 
Sale	 167 mg

DEFINIZIONE DEL PRODOTTO 
Nome		 Pancake & Waffle Golden Malted® Original 
Dichiarazione	 Miscela a base di farina di grano tenero 
Peso netto	 1,7 kg per busta. 8 buste per cartone 
Codice	 1001GM 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE 
Polvere impalpabile uniforme senza parti estranee, di colore chiaro, con gusto 
caratteristico e profumo di vaniglia, senza odori e retrogusti estranei. 

LISTA DEGLI INGREDIENTI, ALLERGENI, OGM 
Ingredienti: farina di grano tenero arricchita (farina 

di grano tenero, niacina, ferro ridotto, tiamina 
mononitrato, riboflavina, acido folico); agenti lievitanti 

(sodio bicarbonato, monocalcio fosfato, sodio acido 
pirofosfato); estratto di orzo maltato, zucchero, 
siero di latte in polvere, sale, latticello in polvere, 

aromi. 
Prodotto esente da ingredienti o additivi provenienti da 
organismi geneticamente modificati.  
Prodotto conforme alla normativa Italiana e comunitaria 
in materia (Regolamento CE N. 1829-1830/2003). 
Per vegetariani: si.  
Per vegani: no.  
Kosher: si (latte). 

DURATA, CONSERVAZIONE 
Durata	 	 	 	 	 365 giorni da produzione. 
Conservazione		 Nell’imballo originale in un luogo fresco e asciutto. 

CONFEZIONAMENTO 
Peso netto per busta	1,7 kg	 	 	
Buste per Cartone		 8 
Peso netto cartone		 13,6 kg		 	 	 Cartoni per bancale 	60 (10x6 h) 
Dimensioni Cartone 49x25x26h cm	Peso netto bancale	 	 816,0 kg 

PRODUZIONE - DISTRIBUZIONE 
Prodotto e confezionato in USA da New Carbon Company, LLC 4101 William 
Richardson Dr. South Bend, IN 46628. 
Distribuito in Italia da Waffle Italia Sas, Via della Villa 30, 33050 Bagnaria Arsa 
(UD) CF e P.IVA 03582160237 - www.waffleitalia.it - info@waffleitalia.it  

VALORI NUTRIZIONALI 
Valori nutrizionali medi riferiti a 100g di prodotto 
Valore energetico   341 kcal, 1.448 kJ 
Grassi	 1 g 
Grassi saturi		 0 g 
Carboidrati	 74 g 
Zuccheri	 3 g 
Proteine	  9 g 
Sale	 2 g

original syrup
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altri prodotti

GoldenMalted® 
Pancake & 
Waffle Flour 
Complete
L’altra miscela per fare waffles e 
pancakes. Si aggiunge solo 
acqua.  

GoldenMalted® 
Pancake & 
Waffle Flour 
Crêpe Mix  
La miscela per fare squisite 
crêpes dolci.

Golden Malted® Flavor 
packs 
Per cambiare ogni giorno il gusto della miscela, 
semplicemente aggiungendo al preparato la bustina 
del gusto preferito.

Dispenser 
per sciroppo

Dispenser 
per miscela 

Non refrigerato

Dispenser 
per miscela 

Refrigerato



SPECIFICHE 
208-220 Volts A/C 
1300 Watt - 6 Ampere ca. 
Altezza 27 cm chiusa - 60 cm aperta 
Profondità 63 cm 
Larghezza 31 cm 
Peso 8,6 kg

CARATTERISTICHE  
• Auto-Start Timer. Nessun pulsante da premere. Il timer della cialdiera si avvia

automaticamente appena le piastre vengono ruotate.
• Piastre di alluminio massiccio con rivestimento antiaderente. Le piastre con

rivestimento antiaderente pesano 1 kg cadauna e garantiscono una temperatura
uniforme anche durante un uso continuativo della cialdiera.

• Le impugnature della cialdiera sono atermiche e, rimanendo fredde durante
l’utilizzo, possono essere maneggiate in tutta sicurezza. Il design delle
impugnature permette una presa facile e sicura.

CERTIFICAZIONI 
• CE
• UL
• NSF
MATERIALI DEI VARI COMPONENTI
TIPO DI COMPONENTE	 MATERIALE 
Pressofusioni in alluminio	 Alluminio per alimenti 356, 6061, 360 
Elemento riscaldante	 	 Resistenza in acciaio inox Ni/Cr 
Telaio tubolare	 	 Acciaio inox 304 
Box di comando	 	 Acciaio inox 304 
Tappo di chiusura del Alluminio per alimenti 6061 
box di comando	 	
Impugnature	 	 Resina fenolica 
Connettori	 	 Acciaio inox / Acciaio placcato 
Cablatura interna	 Rame / Rame stagnato 
Rivestimento antiaderente	 Teflon DuPont 532-5010 e/o 430-109 
La cialdiera Golden Malted® viene testata e assemblata in conformità alle seguenti 
direttive UE. 
• Direttiva Bassa Tensione 2006/95 / CE
• Direttiva sulla compatibilità elettromagnetica 2004/108 / CE
Questo documento conferma che la cialdiera Golden Malted® è a norma CE ed è 
approvata per la distribuzione in tutta Europa (UE), Medio Oriente, Africa, Russia e 
Asia.  
IMPORTANTI MISURE DI SICUREZZA 
Quando si usano apparecchi elettrici si devono seguire le precauzioni di sicurezza, 
tra cui: 
1. Leggere tutte le istruzioni prima di utilizzare la cialdiera.
2. Non toccare le superfici calde. Usare sempre le impugnature.
3. A protezione contro le scosse elettriche, non versare o immergere cavo, spine o 

altre parti non rimovibili di questa cialdiera in acqua o altri liquidi.
4. Spegnere la cialdiera quando non è in uso o alla fine della giornata lavorativa.
5. Togliere la spina della cialdiera dalla presa di corrente e lasciare raffreddare prima 

di inserire o togliere delle parti e prima di pulirla esternamente.
6. Non utilizzare la cialdiera con cavo o spina danneggiata o se la cialdiera non 

funziona correttamente, se è stata fatta cadere o danneggiata in altro modo. 
Consultare il rappresentante Golden Malted® per il controllo, la regolazione o la 
riparazione della cialdiera.

7. L'uso di accessori non raccomandati dal produttore può provocare incendi, 
scosse elettriche o lesioni.

8. Non utilizzare la cialdiera all'aperto.
9. Evitare che il cavo della cialdiera penda dal bordo del tavolo o sia a contatto con 

superfici calde.
10.Non posizionare la cialdiera sopra o vicino a gas caldo o a  un bruciatore elettrico 

o in un forno caldo.
11.Verificare che la cialdiera sia spenta prima di inserire o rimuovere la spina dalla 

presa.

manuale della sicurezza

12.Non pulire la cialdiera con pagliette di metallo per evitare di toccare componenti
elettrici, creando rischio di scosse elettriche.

13.Se la cialdiera è coperta da o sta toccando materiale infiammabile, compresi
tende, tendaggi, muri, ecc durante il funzionamento può verificarsi un incendio.

14.Posizionare la cialdiera su una superficie resistente piatta, solida, e di supporto al
calore ad almeno 10 cm dalle pareti.

15.Non utilizzare detergenti per forni o altri detergenti chimici caustici su questa
cialdiera. Queste soluzioni possono corrodere le superfici e i componenti di
cablaggio.

16. Non lasciare la cialdiera incustodita durante l'uso.
17. Non usare la cialdiera per uso diverso da quello previsto.
18. Non usare utensili taglienti per la pulizia della cialdiera.
CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI.
CONSIGLI SUL CAVO ELETTRICO
• La cialdiera viene dotata di un cavo di alimentazione corto per ridurre i rischi di 

rimanere impigliati o inciampare su un cavo più lungo.
• Cavi di alimentazione di maggiore lunghezza o prolunghe sono disponibili e 

possono essere utilizzati, con molta attenzione nel loro uso.
• Se viene utilizzato un cavo di alimentazione amovibile più lungo o una prolunga si

dovrà verificare che:
• la portata elettrica nominale del cavo sia adeguata all’assorbimento elettrico

della cialdiera;
•Il cavo sia dotato di messa a terra

(a tre fili);
•Il cavo sia posizionato in modo
da non sporgere dal piano di
lavoro o dal tavolo in cui può
essere t i ra to o ca lpes ta to
inavvertitamente.
PROTEZIONE TERMICA 
OPZIONALE 
Presso il vostro rappresentante 
Golden Malted® è disponibile una 
protezione termica opzionale 
consigliata ogni qual volta la 
cialdiera sia in uso da o in 

presenza di soggetti non formati 
professionalmente. 

GESTIONE E MANUTENZIONE 
• Tenere sempre la cialdiera pulita e lontana da altre apparecchiature che possano 

spruzzare oli o acqua.
• Non usare mai attrezzi metallici per estrarre i waffles o per pulire la cialdiera. Usare 

sempre una forchetta o utensili di plastica.
• Evitare di aggiungere zuccheri o sciroppi al mix.
• É fatto espresso e tassativo divieto di utilizzo di mix diversi da quelli forniti dal 

rappresentante Golden Malted®  con le cialdiere Golden Malted®, pena la 
recessione immediata dal contratto con addebito di danni.

PULIZIA DELLA CIALDIERA 
• Pulire la cialdiera giornalmente o alla fine di ogni turno di lavoro.
• La pulizia interna delle piastre teflonate avviene immediatamente dopo lo 

spegnimento della macchina.
• Bagnare con acqua di bassa durezza il pennello in teflon fornito con la cialdiera e 

spennellare delicatamente le piastre per rimuovere i residui. Pulire il pennello con 
un panno umido e pulito e ripetere l’operazione fino a togliere i residui visibili.

• Imbibire d’acqua di bassa durezza 1-2 tovaglioli di carta bianca  (o 4-5 fogli di 
carta di un rotolo da cucina) e stenderli sulla cialdiera aperta. Chiudere, ruotare. Il 
calore trasforma l’acqua in vapore, che scioglie i residui grassi ancora presenti e li 
deposita sulla carta. Quando non si libera più vapore aprire la cialdiera e 
rimuovere la carta.

• Pulire esternamente la cialdiera con un panno umido ben strizzato avendo cura di 
non bagnare mai la cialdiera con acqua.

• Lavare le parti amovibili (bacinella raccogli mix, carter di protezione, impugnature, 
pennello teflon, forchettone teflon) in lavastoviglie.

• Chiudere e riporre la cialdiera fino al prossimo utilizzo.



muffin 

Il muffin è molto gradito agli ospiti ed è facilmente 
realizzabile in molte varianti dolci e salate. 

Con le miscele migliorate Golden Malted® si possono 
sfornare ogni giorno numerose varianti. 

Ad esempio: 

double chocolate muffin 
Ingredienti 
Miscela pronta per Waffle GM®	 800 g  
Choko Flavor Pack GM®	 120 g  
Gocce di cioccolato al latte	   80 g  
Zucchero	   50 g 

Preparazione 
Mescolare tutti gli ingredienti e dosare l'impasto nei 
pirottini per muffin.  
Cuocere a 160-180 °C per 15-20 minuti.  
Attenzione: a causa della variabilità tra i forni tempi e 
temperature di cottura possono richiedere correzioni.  

muffin prosciutto provola e 
piselli 
Ingredienti 
Miscela pronta per Waffle GM®	 800 g  
Prosciutto cotto a cubetti	 120 g  
Provola a julienne  	   80 g  
Parmigiano reggiano grattugiato   80 g  
Pisellini lessati	 	 100 g  
Sale, pepe, noce moscata	 q.b.

Preparazione 
Mescolare gli ingredienti e dosare l’impasto nei pirottini 
per muffin.  
Cuocere a 160-180 °C per 15-20 minuti.  
Attenzione: a causa della variabilità tra i forni tempi e 
temperature di cottura possono richiedere correzioni.



  cookie 

Hilton Double Tree fa del cookie il proprio biglietto da 
visita, e lo usa come welcome gift al check in. 

Un cookie premium per gratificare il palato più 
esigente si prepara comodamente con la seguente 
ricetta. 

double choko nut cookie 
Ingredienti 
GM® Original Mix	 300 g 
Zucchero	 130 g 
Uova fresche intere	 	 	   N. 2 
Choko Flavor Pack GM®	 	 	   20 g 
Burro	 150 g 
Gocce di cioccolato amaro	 100 g 
Nocciole tostate e trite grossolanamente	 100 g 

Preparazione 
Fondere il burro e mescolare assieme tutti gli 
ingredienti fino a ottenere un impasto omogeneo e 
brillante. Con l’aiuto di due cucchiai disporre i dischi 
su una placca da forno. Cuocere in forno ventilato 
preriscaldato a 180°C per 20-25 minuti. Spegnere il 
forno, aprirne parzialmente la porta, e lasciar asciugare 
i biscotti per altri 15 minuti.  
Attenzione: a causa della variabilità tra i forni tempi e 
temperature di cottura possono richiedere correzioni. 

Note 
Si possono sostituire alle gocce di cioccolato amaro 
quelle al latte o bianche.  
Alla granella di nocciola possono essere sostituite altri, 
corn flakes o müsli. 
Si possono aggiungere aroma di arancia e frutta 
candita così variando con facilità ogni giorno il gusto 
del cookie. 



 

Buongiorno! Pronto per il tuo waffle? Segui le istruzioni

Good morning! Ready for you waffle? Follow the instructions

1 versa 
l’impasto 
al centro

pour the 
batter in 
the 
center

Lascia la cialdiera aperta. Grazie

Leave the iron open. Thank you

3

3:00

aspetta 3 
minuti

wait 3 
minutes

180°

2 chiudi e 
ruota di 
180°

close and 
turn 
180°C

quando 
suona apri 
ed estrai il 
waffle

when it 
sounds 
open and 
enjoy your 
waffle

4

www.waffleitalia.it



waffle italia sas
via della villa 30  

33050 bagnaria arsa UD 

P.IVA 03582160234 

Web	www.waffleitalia.it

Mail	 info@waffleitalia.it

Mob	 +39 393 9293191
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LA 
MAGIA

DELL’ORA
DEL Tè 
FUORI
CASA



DOVE GLI ALTRI
VEDONO QUALCOSA
DI ORDINARIO,
NOI VEDIAMO
QUALCOSA DI
MAGICO

C’era una volta

• Il primo (e preferito)
marchio di di Té Fairtrade
del Regno Unito.

• Maestria della miscelazione e
selezione diretta delle
materie prime.

• Un brand internazionale
ancora miscelato e
confezionato
nel Regno Unito

• Senza ingredienti artificiali
da sempre.

• Bustine naturali
NON SBIANCATE
chimicamente

Nel 1984 Mike e Lorraine - due fanatici del tè - decisero di cambiare il mondo del 

Tè per sempre.

Guidati dal mantra “ L’importante é il contenuto”, si concentrarono ossessivamente 

su cio che sta all’interno delle bustine.  Cosi nacque Clipper. Una gamma di te 

intensi, audaci e gustosi.  Il gusto è il cuore di Clipper: vogliamo che ogni singola 

tazza sia speciale. 

Dan & James, i “nasi” di Clipper, iniziarono a 

esplorare le migliori zpiantagioni in Africa, 

India e Sri Lanka selezionando gli ingredienti 

piu pregiati per creare miscele uniche con il 

gusto migliore di sempre. L’obiettivo era anche 

migliorare le vite dei coltivatori  delle 

piantagioni di te. 

Cosi Clipper divento’ la prima azienda 

Fairtrade del Regno Unito, lavorando solo con 

piantagioni visitate e conosciute direttamente, 

corrispondendo un prezzo equo ai produttori.

Mike e Lorraine decisero di non aggiungere nulla  di artificiale alle bevande. Mai.  

Per il tè deteinato, non vengono utilizzate sostanze chimiche per la rimozione della 

teina.  Clipper utilizza solo bustine NON SBIANCATE. 

Sono naturali, da fibre vegetali, e sono più scure delle altre perché prive di sostanze 

chimiche da sbiancamento.

Dan
IL GURU
DELLE
MISCELE

James
L’ESPLORATORE
DELLE
PIANTAGIONI

La ricerca di una qualità sempre maggiore e l’attenzione 
al dettaglio è stata combinata nel tempo solo con il 

desiderio di sorprendere e meravigliare. 
Il motto “naturale, equo e delizioso” 

non è uno slogan fine a sé stesso, ma una guida per ogni 
singola decisione che prendiamo ogni giorno.



IL Tè
QUOTIDIANO
Con puoi sentirti a casa, lontano da casa.

­ TÈ FAIRTRADE ­

CTN405

25 Bustine

6pz/scatola

CTN405

100 bustine

CTN405

25 Bustine

6pz/scatola

CTN405

250 Bustine

CTN405

250 Bustine

­ EARL GREY ­

ENGLISH
BREAKFAST

CTN405

25 Bustine

6pz/scatola

CTN405

250 Bustine

­ ­



­ TÉ VERDE ­

CTN405

25 Bustine

6pz/scatola

CTN405

250 Bustine

naturale

senza
ingredienti
artificiali

delizioso

sorprendente

TAZZA
PERFETTA
PER TE

LA



Infuso 
MENTA

PIPERITA

Infuso 
ROOIBOS

Infuso 
CAMOMILLA

Infusi alle

ERBE

CTN377

250 Bustine

CTN409

25 Bustine

6pz/scatola

CTN378

250 Bustine

CTN408

25 Bustine

6pz/scatola

CTN544

250 Bustine

CTN543

25 Bustine

6pz/scatola
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FR
U
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Infuso 
FRUTTI ROSSI

e ARONIA

Infuso 
LIMONE

e ZENZERO

Infuso 
BACCHE 

SELVATICHE

Infuso 
RIBES NERO

e ACAI

CTN645

250 Bustine

CTN627

 25 Bustine

6pz/scatola

CTN709

250 Bustine

CTN708

 25 Bustine

6pz/scatola

CTN133

250 Bustine

CTN413

 25 Bustine

6pz/scatola

CTN707

250 Bustine

CTN706

 25 Bustine

6pz/scatola



Infusi
SPECIALI

risveglio
delizie

RISE
& SHINE

Matè, citronella
e verbena

CTN846

20 Bustine

6pz/scatola

SKINNY
VANILLI

Fragola
e Vaniglia
3012788

20 Bustine

6pz/scatola

HAPPY
MONDAYS

Limone, Zenzero
e Pepe Nero

3012787

20 Bustine

6pz/scatola

SKINNY
MINTIE

Doppia Menta
e Caramello

3012791

 20 Bustine

6pz/scatola

Le specialità di                     : miscele uniche dal gusto indimenticabile.

Cominciare
con grinta!

Dolci
e delicate



LOVE ME
TRULY
Cannella

Chai
CTN843

20 Bustine

6pz/scatola

CTN844

20 Bustine

6pz/scatola

AFTER DINNER
MINTS

Doppia Menta
e Finocchio

3012789

20 Bustine

6pz/scatola

CALMER
CHAMELEON
Camomilla, cannella

e honeybush
SNORE &
PEACE

Camomilla, melissa
e lavanda

CTN847

20 Bustine

6pz/scatola

FLOWER
POWER

Sambuco, Ibisco
e fiore di Lime

3012786

20 Bustine

6pz/scatola

coccole

relax
Dopopasto e prima di dormire, 
la cosa migliore da tenere
sul comodino.

Per quel meritato
tempo da dedicare
solo a se stessi.



FoodService
Stand



In camera
o in cucina

Hotel Box #1 Hotel Box #2

Contattaci per gli assortimenti e le opzioni di questi display!



info@mrbreakfast.it
Tel. 075.43357

Mobile 335.8140067

mailto:milena@lagodicomoorganics.com


Revolutio nising  
the world of juice.



Buongiorno, 
futuro salutare

Da Zumex crediamo in un mondo più sano.
Per questo, per migliorare il benessere nutrizionale 
delle persone, vantiamo più di 30 anni di esperienza 
nel disegno e nella produzione di soluzioni di 
spremitura.

Il tuo partner 
strategico  
per lo sviluppo 
del business  
dei succhi.

+

+

6 filiali30 anni

100 paesi
Spain
Headquarters
France
Deutschland
United Kingdom
North America
México

di

di

3 

Foodservice & Retail: 
spremiagrumi automatici e centrifughe 
professionali per i settori ospitalità, 
ristorazione e retail.

Vending: 
soluzioni vending per offrire spremute 
appena fatte in qualsiasi posto.

Food Engineering: 
sviluppo di progetti di ingegneria su 
misura per l’elaborazione di succhi di 
frutta e verdure a livello industriale.

linee di 
business
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Le proprietà  
di Zumex  
ti fanno bene

Zumex Service offre la migliore garanzia  
e assistenza tecnica a livello internazionale.

Concentriamo tutti i nostri sforzi sul 
design e l’innovazione per ognuna 
delle nostre soluzioni, per ottenere le 
migliori spremute appena fatte.

5 YEAR WARRANTY

COPERTURA MONDIA

LE ASSISTENZA TECNIC

A

MADE IN SPAIN

Design
1

Innovazione

Tecnologia 
3

2

Grazie alla 
nostra traiettoria 
siamo oggi 
leader mondiali 
di spremiagrumi 
automatici per 
foodservice e 
retail.
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Igiene certificata. La nostra esclusiva tecnologia antibatterica, 
basata su ioni d’argento, inibisce la crescita di qualsiasi  

batterio in modo efficace e duraturo. 

A
i

i

i

A i
i

i

Il cuore dei nostri spremiagrumi  
ha determinato il nostro successo  
e quello dei nostri clienti.

Il nostro sistema garantisce la massima quantità  
e qualità della spremuta, che non entra in contatto con  
le bucce evitando contaminazioni da parte degli acidi  
e dell’olio essenziale delle bucce.

Sistema 
rotazionale

Massimo 
rendimento

Taglio 
preciso

A
S

P
®
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Esperti in agrumi, 
melagrane  
e multifrutta

Da Zumex disponiamo di soluzioni 
di spremitura per qualsiasi agrume, 
melagrana o multifrutta. 

I nostri spremiagrumi si 
adattano a ogni frutto per 
estrarre il meglio da ognuno 
di loro.

Efficienza
Consulta la nostra vasta 
gamma di Kit di spremitura 
che assicurano la massima 
versatilità alla tua attività per 
offrire le migliori spremute 
all’istante.

Adattabilità
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Kit 1Step S 45-67 mm

Lime | Limoni | Arance

Kit 1Step M   65-81 mm

Limoni | Arance | Pompelmi

Kit 1Step L    75-95 mm

Limoni | Arance | Pompelmi

M
U

LT
IF

R
U

TT
A

Kit S Pomegranates  65-85 mm

Melagrane

Kit M Pomegranates  75-95 mm

Melagrane

M
E

L
A

G
R

A
N

E

Spremi tutti gli agrumi con i nostri Kit di spremitura. Centrifuga tutta la frutta e tutte le verdure.

Disco grattugia in titanio
Fino a 75 mm (se maggiore, tagliare a pezzi)



Materiali di altri mondi. Le nostre coperture sono 
fabbricate in Tritan. Un materiale innocuo, ideale  
per il contatto con alimenti, resistente e leggero,  
che consente di osservare il processo di spremitura.

Sicuri di noi. Come leader del settore, siamo 
convinti della durabilità dei nostri prodotti e per 
questo estendiamo la nostra garanzia a 5 anni.

I nostri spremiagrumi vantano le certificazioni 
più esigenti a livello internazionale in quanto a 
rendimento igienico e facilità di pulizia, aiutandoti  
ad ottenere la certificazione HACCP.

A
S

P
®

10

Forme che attirano 
tutti gli sguardi
Linee e finiture all’avanguardia,  
materiali robusti e di grande qualità. 
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5 YEAR WARRANTY

TRITAN COVER BPA-F

REE

Design Zumex
Un curato design che va da dentro a 
fuori, scommettendo sull’efficienza e la 
funzionalità e assicurando fluidità all’intero 
processo, dall’ingresso della frutta all’uscita 
del succo.

D
E

S
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N
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U
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X
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G
ARANZIA DI QUALITÀ E IG

IE
N

EHACCP
Compliant



Il naturale 
vince

Evoluzione categoria succhi

Spremute appena  
fatte nel punto vendita

18%
Calo consumo  
succhi confezionati*

15%

S
P

R
E

M
U

TA
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Le spremute si consolidano come una nuova  
categoria che consente a tutti di consumare frutta  
in modo facile, sano e divertente.

*Rapporto dell’Associazione Europea Succhi di Frutta (AIJN). S
P

R
E

M
U

TA
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Semplice  
e trasparente 

L’associazione ‘5 al día’ raccomanda il 
consumo di un bicchiere di spremuta al 
giorno (150-200 ml) insieme ad altre 
quattro porzioni di frutta o verdure varie.

Dalla frutta al succo  
in un istante.

Il processo di spremitura 
di Zumex mantiene tutte 
le proprietà nutritive  
e tutto il sapore in modo 
naturale.

Il concetto di  
prodotto salutare  
è oggi una costante 
inquietudine per 
le persone e per il 
mercato.

Un bicchiere di 100 ml  
di spremuta soddisfa  
la quantità giornaliera  
di vitamina C 
raccomandata per 
bambini dai 4 ai 13 anni.



Soluzioni per supermercati, convenience store, 
panetterie, hotel, juice bar, caffetterie, ristoranti  
e tanti altri che vogliono avere spremute appena 
fatte nei loro locali.
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MELAGRANE AGRUMI

Versatile Pro
All-in-One

Speed  
Pomegranates

Versatile Pro
All-in-One
Cashless

Speed Pro  
Cooler

Speed Up 
All-in-One

Speed S +plus

All-in-One
Speed S +plus Tank

All-in-One

Le soluzioni di spremitura  
più professionali
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Multifruit Soul Minex Essential Pro Versatile Pro Versatile Pro 
Cashless

Speed Pro Basic Speed Up Speed S +plus

MULTIFRUTTA AGRUMI



La potenza  
più salutare
L’emblematica centrifuga di Zumex  
è pensata per lavorare duro e offrire un 
rendimento fuori dal comune, da mele, 
kiwi e ananas, a carote, cetrioli, sedano  
e zenzero.

Pestello ergonomico
Ampia bocca d’ingresso 
75 mm.

Vassoio estraibile 
Design raccogligocce 
ottimizzato.

Personalità travolgente e finiture con carattere

Specifiche  
tecniche

Frutta Frutta e verdure Potenza 870 W ı 1,17 HP

Velocità 3.500 r.p.m. ı 4.500 r.p.m. Consumo 1,8 A

Diametro frutta
Fino a 75 mm   
(se maggiore, tagliare  
a pezzi frutta o verdura)

Protezione 
antiumidità IPX1

Dimensioni 
Larghezza I Profondità I Altezza

290 x 500 x 510 mm
11,4” x 19,7” x 20,1” Sicurezza

Doppio microinterruttore in 
maniglia e vaschetta. Sistema 
di rilevamento di sicurezza e 
protezione termica.

Peso netto 15 kg ı 33 lb Livello di  
pressione sonora Inferiore a 70 dB

Voltaggio 220-240 V ı 50-60 Hz
115 V ı 60 Hz

Disco grattugia in titanio
Massima durezza per 
tutta la frutta e tutte 
le verdure, e maggiore 
durata dell’affilatura.

2 velocità

Adatta la potenza a 
ogni tipo di frutta e di 
verdura.

FRUTTA MORBIDA
3.500 r.p.m.

FRUTTA DURA
4.500 r.p.m.

Rubinetto Easy Grip
con finitura 
antiscivolo.

ALTO RENDIMENTO

SERVIZIO NON-STOP 24 H

USO INTENSIVO

RAPIDA E  MOLTO SILENZIOSA

AUTONOMIA INFINITA CON 
IL NUOVO KIT CONTROBANCO

①
②
③ 
④ 
⑤

Rubinetto di grande portata, con una presa migliore  
e più igienico.

Motore Brushless 4 volte superiore a un motore 
convenzionale. Senza attrito, senza rilascio di calore.

Speed Control System. Mantiene la velocità costante 
liberando maggiore potenza se necessario.

Minore consumo energetico del mercato.

Sistema di sicurezza. La macchina arresta 
immediatamente il disco in caso di manipolazione.

Rubinetto  
antigoccia  

girevole

Vaschetta dei 
rifiuti integrata 

di grande 
capacità 13 L

180º

White

Black

GraphiteSilver

Cherry

Scopri i 5 colori di Multifruit

C
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Silent block 
antivibrazioni

Centrifugazione 
e filtraggio 
efficiente

Scopri gli accessori 
a pagina 41



Lo spremiagrumi 
più compatto  
del mercato
Un nuovo concetto Push&Juice con cui 
godersi l’essenza di una spremuta perfetta. 
Puro design per locali con anima.

Design elegante e d’avanguardia 
nel minimo spazio

Conical System®

Accompagna la frutta e la colloca al centro per 
effettuare un taglio preciso e netto, ottenendo il 
massimo succo e tutto il sapore da ogni frutto.

Sistema rivoluzionario Conical System® 
per tagli netti e perfetti.

Nuovo concetto Push&Juice pulsante 
intuitivo con codici di avviso a colori.

Rubinetto grande portata e antigoccia 
Up&Down.

Vaschetta dei rifiuti integrata 
facile da smontare e pulire.

DIMENSIONI MINIME,  
MASSIMO RENDIMENTO

UNA SPREMUTA PERFETTA IN 15”

PERSONALITÀ UNICA

DESIGN 360º

①

②
③
④

Degusta una 
spremuta d’autore

Massima cura della 
frutta perché ogni 
spremuta offra  
il miglior sapore  
e la migliore qualità,  
senza oli essenziali.

Frutta Arance, limoni e lime Voltaggio 220-240 V ı 50-60 Hz 
100-115 V ı 50-60 Hz

Frutti al minuto 12 frutti / min Potenza 90 W ı 0,12 HP
115 W ı 0,15 HP

Velocità 1 spremuta in 15” Consumo 0,4 A / 1,3 A

Capacità  
alimentatore 3 / 4 frutti Protezione 

antiumidità IPX0

Diametro frutta 
50-80 mm
(consigliato
64-76 mm)

Livello di  
pressione sonora 54 dB

Dimensioni 
Larghezza I Profondità I Altezza

260 x 430 x 435 mm 
10,2” x 16,9” x 17,1” Sicurezza

Microinterruttore in  
porta e rilevamento  
blocco motore

Peso netto 17 kg ı 37,5 lb
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Conical 
System®

Tipo di consumo
MODERATO

Push&Juice  
Il modo più naturale 
di fare una spremuta, 
basta premere un 
pulsante.

Arance, limoni 
e lime. Fino a 

 80 mm

Gruppo di 
spremitura 
estraibile

PROSSIMAMENTE

NUOVO 

Specifiche  
tecniche

Scopri gli accessori 
a pagina 41



Lo spremiagrumi 
più attraente e 
combinabile

Minex

Sistema di spremitura compatto, 
efficiente e pulito. Con tecnologia
ASP® antibatterica.

Due modi di servire la spremuta con 
rubinetto self-service o con caraffa 
integrata.

Vaschetta dei rifiuti integrata.

Con un design audace e cosmopolita,  
Minex si adatta a qualsiasi bar o caffetteria 
aggiungendo un plus di stile.

12 colori che segneranno lo stile del tuo locale

Ruby red

Blue

Bronze 
Metallic

Green

Grey

Silver  
Metallic

Orange

Light Blue

Graphite 
Metallic

Light Green

White

Black

Frutti al minuto 13 frutti / min Potenza 44 W ı 0,06 HP

Capacità 
alimentatore 6 / 7 frutti Consumo 0,2 A / 0,45 A

Diametro frutta 65 - 78 mm Protezione 
antiumidità IPX0

Dimensioni
Larghezza I Profondità I Altezza

383 x 368 x 712 mm
15,1” x 14,5” x 28” Sicurezza

Triplo sensore di 
sicurezza e rilevamento 
blocco motore

Peso netto 19,5 kg ı 43 lb Capacità caraffa    750 ml (25,3 FL OZ)

Voltaggio
Multitensione  
220-240 V ı 50-60 Hz 
100-115 V ı 50-60 Hz

Display digitale e 
contatore di arance.

Chamaleon Style. Design personalizzabile  
con 12 colori disponibili

Capacità della  
caraffa 750 ml.

IMPRONTA RIDOTTA

MASSIMO STILE

RUBINETTO ANTIGOCCIA

FACILE SMONTAGGIO E PULIZIA

SISTEMA PUSH BOTTON, 
UNA SPREMUTA IN 15”

①
②
③
④
⑤

Compatto  
ed efficiente

Original 
System®

Tecnologia 
antibatterica

Tipo di 
consumo 

MODERATO

S
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Specifiche  
tecniche

Disponibile come accessori Color Kit Minex



La semplicità di 
cui hai bisogno

Essential Pro

Ideale per tutti i tipi di caffetterie 
o locali dove ciò che conta è la semplicità
di funzionamento.

SEMPLICITÀ E PRATICITÀ

DISPLAY DIGITALE: 
TOUCH CONTROL

22 ARANCE AL MINUTO

FACILE SMONTAGGIO E PULIZIA

①
②

③
④

Display digitale  
e contatore di 
arance.

Rubinetto con sistema 
antigoccia  per uso  
self-service e opzione 
di blocco per uso 
continuo.

Disegnato per la tua comodità

Spremitura rapida e semplice. Alimentatore 
manuale con capacità per 4/5 agrumi.

Due modalità d’uso:
Self-service: per spremere direttamente 
nel bicchiere o nella caraffa.

Professional: per spremere automaticamente 
quando si inseriscono gli agrumi 
nell’alimentatore.

Kit S per agrumi più piccoli, come lime e limoni 
da 45 - 67 mm.

Vaschette dei rifiuti 
integrate.
Vedi gli accessori per 
scarico continuo nel 
controbanco.

Original 
System®

Tipo di consumo 
MEDIO

Tecnologia 
antibatterica

Frutti al minuto 22 frutti / min Voltaggio 220-240 V ı 50-60 Hz 
115 V ı 60 Hz

Capacità 
alimentatore 4 / 5 frutti Potenza 300 W ı 0,40 HP

320 W ı 0,43 HP

Diametro frutta 65 - 81 mm Consumo 2,7 A

Dimensioni 
Larghezza I Profondità I Altezza

470 x 500 x 750 mm
18,5” x 19,7” x 29,5”

Protezione 
antiumidità IPX4

Peso netto 45,5 kg ı 100 lb Sicurezza
Doppio sensore di 
sicurezza e rilevamento 
blocco motore

Scopri i 4 colori di Essential Pro

Orange Graphite Silver
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Carica  
e spremi

Black

HACCP
Compliant

Garanzia  
di qualità  
e igiene 

Specifiche  
tecniche

Scopri gli accessori 
a pagina 41



Rendimento  
a tutti i livelli

Versatile Pro

Da quando entra la frutta fino a quando 
esce il succo, Versatile Pro dimostra la 
sua velocità in ristoranti, caffetterie e 
hotel con grande domanda di spremute  
consentendo di fare 250 ml di spremuta  
in 10 secondi.

VELOCITÀ DI SERVIZIO

22 FRUTTI AL MINUTO

DISPLAY DIGITAL: 
TOUCH CONTROL

CONTATORE TOTALE E PARZIALE  
DEL NUMERO DI FRUTTI SPREMUTI

FACILE SMONTAGGIO E PULIZIA

①
②
③

④

⑤

Due modalità:
Self-service: per spremere direttamente nel 
bicchiere o nella caraffa premendo il rubinetto. 

Professional: consente di spremere selezionando 
il numero esatto di frutti senza dover premere il 
rubinetto. In questo caso il rubinetto deve essere 
nella posizione di servizio continuo.

Rubinetto con pulsante frontale Easy Press
e opzione di blocco per l’uso continuo.

Immediatezza nel controbanco

Sistema di 
alimentazione   
ultra-fluido e una 
grande capacità  
di 10 kg.

Display digitale
Configura la  
modalità d’uso.

Original 
System®

Tipo di consumo 
ALTO

Tecnologia 
antibatterica

Estrai il gruppo 
di spremitura 

completo in un 
solo passo

Scopri i 4 colori di Versatile Pro
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Frutti al minuto 22 frutti / min Voltaggio 220-240 V ı 50-60 Hz 
115 V ı 60 Hz

Capacità 
alimentatore 10 kg ı 22 lb Potenza 380 W ı 0,51 HP

320 W ı 0,43 HP

Diametro frutta 65 - 81 mm Consumo 2.7 A

Dimensioni 
Larghezza I Profondità I Altezza

480 x 550 x 854 mm
18,9” x 21,7” x 33,6”

Protezione 
antiumidità IPX4

Peso netto 54 kg ı 119 lb Sicurezza
Doppio sensore di 
sicurezza e rilevamento 
blocco motore

Kit 1Step M
Per agrumi da 
65 - 81 mm.

Accessorio
Kit 1Step S
Per agrumi più 
piccoli, come  
lime e limoni da  
45 - 67 mm.

Vaschette dei 
rifiuti integrate
Vedi accessori  
per scarico 
continuo nel 
controbanco.

HACCP
Compliant

Garanzia  
di qualità  
e igiene

RESTYLING

Orange Graphite Silver Black

Specifiche  
tecniche

Scopri gli accessori 
a pagina 41



Versatile Pro 
All-in-One

Grazie al suo alimentatore integrato,  
alla facilità d’uso e ai suoi 0,26 m2 di 
impronta, è il più compatto e agile del 
mercato.

Modalità Self-service: per spremere direttamente 
nel bicchiere o nella caraffa premendo il 
rubinetto.

Rubinetto con pulsante frontale Easy Press.

Il nuovo accessorio supporto per bottiglie si adatta 
perfettamente a qualsiasi collo di bottiglia grazie 
ai suoi 3 elementi intercambiabili, assicurando un 
servizio pulito e diretto.

La funzione Waste limit aiuta a controllare il livello 
di riempimento del trolley dei rifiuti. 

Un modello con podium per Retail

Podium resistente  
e leggero con ruote.
Trolley per rifiuti con 
capacità di 52 L.

Minore impronta del 
mercato 0,26 m2.

Original 
System®

Tipo di consumo 
ALTO

Tecnologia 
antibatterica
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Supporto per 
bottiglie 
Facilita un servizio 
pulito e diretto. 

Altezza massima di 
30 cm per bottiglie 
di grande capacità.

Supporto per 
bottiglie

Il self-service  
più compatto 
del mercato

Estrai il gruppo 
di spremitura 

completo in un 
solo passo

VELOCITÀ DI SERVIZIO

22 FRUTTI AL MINUTO

DISPLAY DIGITALE: 
TOUCH CONTROL

FACILE SMONTAGGIO E PULIZIA

COMODITÀ NEL RIEMPIRE 
LE BOTTIGLIE

①
②
③

④
⑤

Alimentatore di grande 
capacità 10 kg.
Coperchio di sicurezza 
opzionale. 

HACCP
Compliant

Garanzia  
di qualità  
e igiene

RESTYLING

Orange Graphite Silver Black

Frutti al minuto 22 frutti / min Voltaggio 220-240 V ı 50-60 Hz 
115 V ı 60 Hz

Capacità 
alimentatore 10 kg ı 22 lb Potenza 380 W ı 0,51 HP

320 W ı 0,43 HP

Diametro frutta 65 - 81 mm Consumo 2,7 A

Dimensioni 
Larghezza I Profondità I Altezza

480 x 550 x 854 mm
18,9” x 21,7” x 33,6”

Protezione 
antiumidità IPX4

Peso netto 54 kg ı 119 lb Sicurezza
Doppio sensore di 
sicurezza e rilevamento 
blocco motore

Specifiche  
tecniche

Scopri gli accessori 
a pagina 41

Scopri i 4 colori di Versatile Pro

Kit 1Step M
Per agrumi da 
65 - 81 mm.

Accessorio
Kit 1Step S
Per agrumi più 
piccoli, come  
lime e limoni da  
45 - 67 mm.



4 modalità di pagamento, senza bisogno di contanti: 
Contacless, Chip, Banda Magnetica, MIFARE. 

Consente all’operatore di configurare il numero esatto 
di frutti da spremere. 

Sicurezza garantita con password che assicura  
l’accesso esclusivo all’operatore. Se si apre il coperchio 
o la vaschetta della spremuta, la macchina interrompe
il servizio.

La funzione Waste Limit aiuta a controllare il livello di 
riempimento del trolley dei rifiuti.

Pannello con 
istruzioni d’uso, 
facile per l’utente.

Durante 
l’elaborazione della 
spremuta, l’utente 
viene informato sui 
passi da seguire. 

Scopri i 2 colori di Versatile Pro Cashless

Black Orange
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Un po’ di 
freschezza 
in ufficio 

Versatile Pro 
Cashless

Ideale per aziende, centri affari e spazi  
self-service che desiderano offrire spremute 
fresche e appena fatte a impiegati e clienti.

Due modelli per la migliore spremuta

Podium resistente 
e leggero con ruote
Trolley per rifiuti con 
capacità di 52 L. 

MACCHINA SUPERAUTOMATICA  
E COMPATTA

NUOVO SISTEMA PER   
PAGAMENTI CASHLESS

INTUITIVA PER L’UTENTE

SICUREZZA GARANTITA

①

②

③
④

Sistema di 
pagamento 

cashless

Estrai il gruppo 
di spremitura 

completo in un 
solo passo

Vaschette dei 
rifiuti integrate
Vedi accessori per 
scarico continuo 
nel controbanco.

HACCP
Compliant

NUOVA

Frutti al minuto 22 frutti / min Voltaggio 220-240 V ı 50-60 Hz 
115 V ı 60 Hz

Capacità 
alimentatore 10 kg ı 22 lb Potenza 380 W ı 0,51 HP

320 W ı 0,43 HP

Diametro frutta 65 - 81 mm Consumo 2,7 A

Dimensioni 
Larghezza I Profondità I Altezza

480 x 550 x 854 mm
18,9” x 21,7” x 33,6”

Protezione 
antiumidità IPX4

Peso netto 54 kg ı 119 lb Sicurezza
Doppio sensore di 
sicurezza e rilevamento 
blocco motore

Specifiche  
tecniche

Scopri gli accessori 
a pagina 41

Original 
System®

Tipo di consumo 
ALTO

Tecnologia 
antibatterica

Garanzia  
di qualità  
e igiene

Alimentatore di grande 
capacità 10 kg.
Coperchio di sicurezza 
opzionale. 

Kit 1Step M
Per agrumi da 
65 - 81 mm.

Accessorio
Kit 1Step S
Per agrumi più 
piccoli, come  
lime e limoni da  
45 - 67 mm.



Il risultato più 
fresco con il 
massimo stile

Speed Up

Pensato per trasformare ogni angolo 
spremute in un vero e proprio Fresh Place. 
Speed Up porta le spremute fresche nel tuo 
locale con il massimo rendimento.

ALIMENTATORE DI   
GRANDE CAPACITÀ 20 KG

40 FRUTTI AL MINUTO

DESIGN PIÙ INNOVATIVO

①

②
③

Speed Up

Cesta di grande 
capacità 
20 kg.

Coperchio 
di sicurezza 
opzionale.

Rubinetto Up
con supporto 
per bottiglie
34.4 mm
36 mm
38 mm.

Vassoio 
raccogligocce 
con drenaggio 
liquidi diretto 
al secchio dei 
rifiuti.

Scopri i 2 colori di Speed Up
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Scopri gli accessori 
a pagina 41

Due modelli pieni di autonomia

Il più 
silenzioso

Mirror Black

Speed Up
All-in-One

Frutti al minuto 40 frutti / min Voltaggio
220-240 V ı 50-60 Hz
120 V ı 60 Hz
100 V ı 50-60 Hz

Capacità 
alimentatore 20 kg ı 44 lb Potenza

460 W ı 0,62 HP
320 W ı 0,43 HP
350 W ı 0,47 HP

Diametro frutta 65 - 81 mm Consumo 1,9 A / 2,7 A / 3,5 A 

Dimensioni 
Larghezza I Profondità I Altezza

Consulta le dimensioni 
di ogni modello 
a pagina 49

Protezione 
antiumidità IPX4

Peso netto
Consulta il peso 
di ogni modello 
a pagina 49

Sicurezza
Doppio sensore di 
sicurezza e rilevamento 
blocco motore

Due modalità d’uso: 
Automatico (Self-service): per spremere 
direttamente premendo il rubinetto.
Professional: consente di selezionare il numero 
esatto di arance da spremere.

Rubinetto Up: Rubinetto easy-clean con 
supporto per bottiglie di 3 dimensioni.

Sistema PulpOut: triplo filtraggio con nastro 
trasportatore automatico per eliminare la 
polpa massimizzando il rendimento.

Podium resistente e 
leggero con capacità 
di 100 L disponibile 
in due finiture e due 
larghezze diverse. 

Più informazioni a 
pag. 35

Display 
digitale  
Intelligent 
Touch.

Kit M
65 - 81 mm.

Accessorio Kit S
45 - 67 mm.

Accessorio Kit L
75 - 95 mm.

HACCP
Compliant

Garanzia 
di qualità 
e igiene

Original 
System®

Tipo di consumo 
ALTO

Tecnologia 
antibatterica

Specifiche  
tecniche



Lo spremiagrumi 
più veloce e 
robusto

Speed S +plus

Lo Speed S +plus soddisfa le domande  
più grandi di spremuta con velocità  
e solvenza.

KIT 1 STEP: ESTRAI IL GRUPPO 
DI SPREMITURA IN 10”

ALIMENTATORE DI   
GRANDE CAPACITÀ 20 KG

40 FRUTTI AL MINUTO

DRAIN&CLEAN: FACILITA LA 
PULIZIA DELL’ALIMENTATORE

①

②

③
④

Due modalità d’uso:
Automatico (Self-service): per spremere 
direttamente premendo il rubinetto. Nel modello 
Tank la macchina spreme finché il succo raggiunge 
il sensore di livello massimo.

Professional: consente di scegliere il numero esatto 
di arance da spremere. Nel modello Tank puoi 
scegliere il volume di riempimento desiderato.

Rubinetto 2Services con supporto per bottiglie 
disponibile in 3 dimensioni: 34,4 mm, 36 mm  
e 38 mm.

Speed S +plus

All-in-One

Speed S +plus

Speed S +plus

Tank All-in-One

Vassoio  
2 posizioni 
per bicchieri o 
bottiglie con 
drenaggio liquidi 
diretto al secchio 
dei rifiuti.

PulpOut System.
Triplo filtraggio con 
nastro trasportatore 
automatico per 
eliminare la polpa 
massimizzando il 
rendimento.

Rubinetto 
2Services
Getto 
discontinuo 
premendo il 
rubinetto e 
continuo con 
funzione blocco.

Serbatoio 
da 5 L.

Display digitale 
Intelligent Touch.

Scopri i 2 colori di Speed S +plus
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Scopri gli accessori 
a pagina 41

3 modelli che si adattano a te

Il più 
silenzioso

Kit 1Step

Mirror Black

Podium  
resistente e 
leggero con 
capacità di  
100 L disponibile 
in due finiture  
e due larghezze 
diverse.

Più informazioni a 
pag. 35

Kit 1Step M
65 - 81 mm.

Accessorio 
Kit 1Step S
45 - 67 mm.

Accessorio 
Kit 1Step L
75 - 95 mm.

Frutti al minuto 40 frutti / min Voltaggio
220-240 V ı 50-60 Hz
120 V ı 60 Hz
100 V ı 50-60 Hz

Capacità 
alimentatore 20 kg ı 44 lb Potenza

460 W ı 0,62 HP
320 W ı 0,43 HP
350 W ı 0,47 HP

Diametro frutta 65 - 81 mm Consumo 1,9 A / 2,7 A / 3,5 A 

Dimensioni 
Larghezza I Profondità I Altezza

Consulta le dimensioni 
di ogni modello 
a pagina 50

Protezione 
antiumidità IPX4

Peso netto
Consulta il peso 
di ogni modello 
a pagina 50

Sicurezza
Triplo sensore di 
sicurezza e rilevamento 
blocco motore

HACCP
Compliant

Garanzia 
di qualità 
e igiene

Original 
System®

Tipo di consumo 
MOLTO ALTO

Tecnologia 
antibatterica

Specifiche  
tecniche
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Black

Vassoio raccogligocce Vassoio raccogligocce  
2 posizioni, per bicchiere 
e bottiglia

Narrow

Larghezza 
70 cm

Mirror
Scegli l’eleganza della 
finitura più brillante.

Immergiti nell’estetica 
più potente. 

Ottimizza al massimo ogni m2  
del tuo locale. Podium più stretto 

Apporta al tuo spremiagrumi 
una presenza imponente

Autonomia 45 kg 
300 arance

Scarico diretto al 
secchio dei rifiuti

Autonomia 70 kg 
500 arance

Scarico diretto al 
secchio dei rifiuti

Wide

Larghezza 
80 cm

1 Trolley 
55 L - 25 kg

2 Trolley 
100 L - 40 kg

Larghezza I Profondità I Altezza  
710 x 626 x 787 mm

Larghezza I Profondità I Altezza  
810 x 626 x 787 mm

S
P

R
E

M
IA

G
R

U
M

I

34

Scegli il podium secondo il tuo spazio e il tuo stileScegli il tuo 
spremiagrumi: Speed Up 
o Speed S +plus

Configura la 
soluzione più adatta 
al tuo spazio
Mobile grande o stretto. 
Finitura in nero o acciaio inossidabile. 

Conferisci uno stile elegante e sofisticato, 
o robusto e audace al tuo corner spremute.

Scopri tutte le possibilità per 
adattare Speed al tuo ambiente.

1 2

Nuovo 
Programma Speed



L’essenza della 
migliore spremuta 

La freschezza 
della spremuta 
refrigerata 

Speed Pro 
Basic

Speed Pro 
Cooler Podium

Lo spremiagrumi di sempre che garantisce 
la migliore spremuta appena fatta in  
ristoranti e caffetterie.

Aree di servizio, supermercati, qualsiasi 
posto è buono per godersi una spremuta 
fredda appena fatta.

SERVIZIO FACILE E VELOCE

ALIMENTATORE DI GRANDE CAPACITÀ 20 KG

40 FRUTTI AL MINUTO

DISPLAY DIGITALE: INTELLIGENT TOUCH

SPREMUTA APPENA FATTA  
E REFRIGERATA PRONTA DA BERE

CHILLER REGOLABILE

SERBATOIO DA 7 LITRI 
E SENSORE DI LIVELLO

40 FRUTTI AL MINUTO

①
②
③
④

①

② 
③

④
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Lo spirito di  
Speed persiste

nelle sue versioni 
più classiche

Frutti al minuto 40 frutti / min Voltaggio 220-240 V ı 50-60 Hz 
120 V ı 60 Hz

Capacità 
alimentatore 20 kg ı 44 lb Potenza 560 W ı 0,75 HP

Diametro frutta 65 - 81 mm Consumo 2,4 A / 4,6 A

Dimensioni 
Larghezza I Profondità I Altezza

675 x 727 x 1837 mm 
26,6” x 28,6” x 72,3”

Protezione 
antiumidità IPX4

Peso netto 116,1 kg ı 259,6 lb Sicurezza
Triplo sensore di 
sicurezza e rilevamento 
blocco motore

Due modalità d’uso:
Automatico: per spremere 
direttamente nel bicchiere o nella 
caraffa premendo il pulsante START.
Professional: consente di selezionare 
il numero esatto di frutti da spremere.

Funzionamento semplice, 
ideale e comodo per te.

Due modalità d’uso:
Automatico: la macchina spreme finché 
il succo raggiunge il sensore di livello 
massimo.

Professional: consente di scegliere il volume 
di riempimento desiderato.

Grande mobilità grazie al suo podium 
con ruote.

Kit M
65 - 81 mm

Accessorio Kit S
45 - 67 mm

Accessorio Kit L
75 - 95 mm

Frutti al minuto 40 frutti / min Voltaggio
220-240 V ı 50-60 Hz
120 V ı 60 Hz
100 V ı 50-60 Hz

Capacità 
alimentatore 20 kg ı 44 lb Potenza

460 W ı 0,62 HP
320 W ı 0,43 HP
350 W ı 0,47 HP

Diametro frutta 65 - 81 mm Consumo 1,9 A / 2,7 A / 3,5 A 

Dimensioni 
Larghezza I Profondità I Altezza

593 x 584 x 980 mm
23,3” x 23” x 38,6”

Protezione 
antiumidità IPX4

Peso netto 66,3 kg ı 146,1 lb Sicurezza
Triplo sensore di 
sicurezza e rilevamento 
blocco motore

HACCP
Compliant

Garanzia di 
qualità e igiene

Original 
System®

Tipo di consumo 
MOLTO ALTO

Tecnologia 
antibatterica

Scopri gli accessori 
a pagina 41

Specifiche  
tecniche

Original 
System®

Tipo di consumo 
MOLTO ALTO

Tecnologia 
antibatterica

Scopri gli accessori 
a pagina 41

Specifiche  
tecniche



Specialista in 
melagrane  

Speed 
Pomegranates

La prima macchina ad alto rendimento  
disegnata per spremere qualsiasi tipo di 
melagrana.

POTENTE E ROBUSTA

SI ADATTA A QUALSIASI TIPO DI 
MELAGRANA

PERFETTA PER CONTESTI 
SELF-SERVICE

TRIPLO FILTRAGGIO PER OTTENERE 
SPREMUTE DI GRANDE QUALITÀ 
“READY TO DRINK”

SPREME MELAGRANE FINO A 95 MM

①
②

③

④

⑤

Sistema PulpOut automatico:
triplo filtraggio con nastro trasportatore 
extra grande per eliminare i semi 
massimizzando il rendimento.

Motore ad alto rendimento 
0,50 HP di potenza al servizio del lavoro 
più esigente.

Accessorio Kit S Speed Pomegranates 
65-85 mm.

Massima efficienza per la migliore 
spremuta di melagrana
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Frutti al minuto 30 melagrane / min Voltaggio 220-240 V ı 50-60 Hz 
120 V ı 60 Hz

Capacità 
alimentatore 20 kg ı 44 lb Potenza 370 W ı 0,50 HP

Diametro frutta 75 - 95 mm Consumo 2,3 A / 2,9 A

Dimensioni 
Larghezza I Profondità I Altezza

Consulta le dimensioni 
a pagina 51

Protezione 
antiumidità IPX4

Peso netto Consulta il peso 
a pagina  51 Sicurezza

4 sensori di sicurezza 
e rilevamento blocco 
motore

PulpCover  
per garantire 
l’igiene della zona di 
spremitura.

Rubinetto Up  
con supporto per 
bottiglie disponibile 
in 3 dimensioni.

Autonomia più 
di 100 kg di 
produzione non-stop.

30 frutti al minuto.

Podium resistente 
e leggero.
Disponibile in due 
dimensioni con 
capacità di 100 L.

Lama in titanio 
Massima durezza nel 
taglio e maggiore 
durata del filo.

Sistema di spremitura 
specificamente 
disegnato per spremere 
melagrane. 

Speed Pomegranates disponibile in colore:

Black

Kit M 
Pomegranates

Diametro frutta 
95-75 mm

Accessorio Kit S
Pomegranates

Diametro frutta 
65-85 mm

HACCP
Compliant

Garanzia  
di qualità 
e igiene

NUOVA

Original 
System®

Tipo di consumo 
MOLTO ALTO

Tecnologia 
antibatterica

Scopri gli accessori 
a pagina 41

Specifiche  
tecniche
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Etichetta 
customizzabile
Personalizzata 
e adattata alle 
esigenze del tuo 
business.

Tappo Preavvitato e con anello 
di sicurezza.

Opzioni 
etichetta

Senza etichetta, con etichetta 
di carta o trasparente. Con design 
standard o personalizzato. 

Colori 
tappo

Nero (colore standard), 
arancione e bianco traslucido.

Formati 1 L, 50 cl, 33 cl e 25 cl.

Nuove bottiglie Zumex Pack rPET 
prodotte con plastica riciclata, 
conservano le qualità e l’aroma della 
spremuta, con un minore impatto 
ambientale.

Perché ciò che è buono per te deve 
essere buono per tutti.

Un futuro 
salutare per il 
pianeta

Zumex Pack 
recycled PET

30% DI MATERIALE RICICLATO

RIDUZIONE DELLA CARBON 
FOOTPRINT

CONSERVA LE QUALITÀ DELLA 
SPREMUTA E IL SUO AROMA 

PREVIENE LA PROLIFERAZIONE 
DI BATTERI

①
②

③

④

S I S T E M I  D I  S P R E M I T U R A

Accessori

Disponibile
 in 4 formati

A L T R I  K I T  D I  S P R E M I T U R A  E  P U L I Z I A S I S T E M A  D I  P A G A M E N T O

Sistema di Taglio Dinamico DCS

Indicato soprattutto per elaborare  
gli agrumi più morbidi. Facile collocazione  

e smontaggio.

Kit Filtro e Disco Multifruit
Un servizio 24 h non-stop 

Massima durezza per tutta la frutta 
e tutte le verdure, e una centrifuga 
efficiente con il filtro ottimizzato.

Citric Active
Prenditi cura del tuo spremiagrumi 

È formulato per eliminare resti  
di zuccheri, cere, polpa e altri residui. 

Kit Cashless Nayax

Sistema di pagamento 
compatibile con i mezzi di 

pagamento cashless più diffusi.

Kit L
Per frutta di calibro maggiore 

Indicato per elaborare arance di 
grandi dimensioni e pompelmi,  

da 75 a 95 mm.

Kit M*
Per frutta di calibro medio 

Indicato per elaborare limoni, arance e 
pompelmi, da 65 a 81 mm.

*Di serie nei modelli:

Kit S
Per frutta di piccolo calibro 
Indicato per elaborare lime,  

limoni, mandarini e piccole arance,  
da 45 a 67 mm

Kit S Pomegranates 

Per spremere melagrane di piccolo calibro,  
da 65 a 85 mm.

Set Sistema di Spremitura

Molto pratico per continuare  
a spremere mentre lavi l’altro sistema di 

spremitura. 

Speed Pro / Speed UpEssential Pro / Speed Pro / Speed Up

Speed Pomegranates Soul Essential Pro / Speed Pro / Speed Up

Essential Pro / Speed Pro / Speed Up

Kit 1Step S
Lime · Limoni · Arance
45-67 mm

Kit 1Step M*
Limoni · Arance · Pompelmi
65-81 mm

Kit 1Step L
Limoni · Arance · Pompelmi
75-95 mm Versatile Pro non compatibile con Kit 1Step L.

*Disponibile come accessorio di pulizia 
rapida e di serie nei modelli:

Speed S +plus / Versatile Pro

Kit di estrazione con gruppo di spremitura 
S, M o L. Con questo accessorio potrai 
smontare il gruppo di spremitura in soli 10”  
e mantenere la tua macchina in funzione con 
l’altro Kit.

Kit 1Step
Per un’estrazione più veloce e 
pulita del gruppo di spremitura.

N

N

N N

Conserva 
le proprietà 

organolettiche 
della spremuta

N Nuovo



Orange

Silver

Black

Graphite
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Accessori

Mobile Display
Rinfresca le tue spremute! 

Per avere sempre le tue bottiglie di 
spremuta appena fatta fresche e 

pronte da portar via. 

Per spazi self-service
Organizza le tue bottiglie e i tuoi bicchieri in 
modo visibile e ordinato. Disponibile per la 
gamma Speed e Versatile Pro.

J U I C E  C O R N E R

Crea il tuo corner spremute  
con questi accessori

N

Vassoio 
bicchieri

Vassoio 
bottiglie

Set 
portabottiglie

Vassoio 2 posizioni 
Ogni servizio impeccabile

Vassoio raccogligocce con posizione 
per bicchiere o bottiglia e scarico 

diretto al secchio dei rifiuti.

Supporto bottiglie 
Si adatta a tutto

Massima adattabilità a qualsiasi 
bottiglia, grazie ai suoi 3 elementi 

intercambiabili.

Mobile portabottiglie
Organizzato e a portata di mano

Mobile completo con portabottiglie  
a griglia e spazio magazzinaggio.

Dimensioni Larghezza | Profondità | Altezza 
500 x 708,5 x 2029,5 mm 
19,7” x 27,9” x 79,9” 

Kit controbanco 
Gamma Speed

Kit controbanco 
Essential Pro / Versatile Pro

Smaltisce gli scarti in 
modo continuo
Consente di montare la macchina sul banco e di collegarla 
direttamente al secchio dei rifiuti collocato all’interno del banco.

A C C E S S O R I  D I  P R O T E Z I O N E  E  I G I E N E Restringi l’accesso agli elementi del tuo Speed e garantisci 
maggiore sicurezza e igiene al tuo spazio self-service.

Fodero gomito 
alimentatore Speed

Disponibile nelle  
misure M e L.

Coperchio cesta

Questo accessorio include 
solo la parte superiore  

della cesta. 

Coperchio cesta  
Versatile Pro

Questo accessorio include 
solo la parte superiore  

della cesta.

N N

N

Vedi specifiche tecniche a pag. 35

P O D I U M

K I T  D I  S O L L E V A M E N T O

K I T  C O N T R O B A N C O

Wide Black Narrow Black Wide Mirror Narrow Mirror

Versatile ProGamma Speed

Kit controbanco 
Multifruit

Kit Sollevamento 
Soul

Kit Sollevamento 
Essential Pro / Versatile Pro

Cesta Premium
Capacità 12 Kg

Spazio distinto
Corner Soul
Nuovo accessorio di sollevamento con cesta Premium e vassoio 
incorporato per rendere più comodo il tuo corner spremute.

Corner Soul 
Soul

Orange

Silver

Black

Graphite

Accessorio per podium Black Versatile Pro

N Nuovo

Kit Pulp Cover Speed
Cover per nascondere la 

zona con la polpa.

Coperchio display Speed
Coperchio per chiudere il display 

in contesti self-service.

N
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Il nostro spremiagrumi crea spazi più 
freschi e naturali. Aziende, scuole, 
centri commerciali, ospedali e palestre 
sono pronti ad offrire un’opzione più 
salutare a clienti e impiegati.

Qualsiasi momento è giusto per bere una spremuta 
d’arancia appena fatta. Grazie al nostro concetto 
Healthy to go puoi goderti tutta la freschezza di una 
spremuta in qualsiasi posto.

Freschezza 
appena spremuta
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TAKE & REFRESH



Natural Vending è la soluzione perfetta per 
poter godere di una vita sana in qualsiasi 
momento.

Dispone di una finestra più grande per 
mostrare in modo trasparente e attraente 
la freschezza della frutta e il processo di 
spremitura.

NUOVO CONCETTO DI SNACK SALUTARE

SPREMUTA APPENA FATTA NATURALE  
AL 100% E SEMPRE FRESCA

NUOVO KIT DI TELEMETRIA: 
CONSENTE DI VEDERE IN TEMPO REALE LE 
INFORMAZIONI DEL TUO DISTRIBUTORE

NUOVO SISTEMA DI PAGAMENTO 
CASHLESS COMPATIBILE CON I MEZZI DI 
PAGAMENTO PIÙ DIFFUSI

①
②

③

④

Sistema di pagamento cashless compatibile con contactless, 
NFC, banda magnetica o chip: Nayax, Ingenico, OTI.
Sistemi di pagamento tradizionali: MEI, NRI.

Kit di Telemetria: ti consente di visualizzare in tempo  
reale le informazioni della tua macchina e di mantenere 
un controllo totale sul tuo business.

Programma il servizio di riempimento della spremuta:
Nº di arance per servizio. 
Livello del bicchiere sistema intelligente di riempimento 
preciso con 2 livelli: normale o extra.

Pulizia manuale 
con pistola o 
programmabile  
sia per tempo,  
sia per numero  
di spremute. 

3 modelli, massima trasparenza

Grande capacità 
fino a 50 kg di 
frutta.

Customizzabile
Scegli il tuo sistema 
di Telemetria, il 
tuo sistema di 
pagamento Cashless 
o personalizza la
porta. Autonomia

Di 110-120 spremute.

Disponibili 
bicchieri di diversa 
grandezza. 

Nuovo sistema 
di pagamento 
cashless.

Dimensioni  
Larghezza I Profondità I Altezza

950 x 790 x 1830 mm
37,4’’ x 31,1’’ x 72”

Peso netto 260 kg ı 573 lb

Voltaggio
220 V ı 60 Hz
230 V ı 50 Hz

Potenza 1450 W ı 1,94 HP

Consumo 6,6 A

Numero di servizi 110 - 120 spremute

Tempo per servizio 20 - 50 sec.

Volume per servizio Regolabile 170 o 190 ml

Capacità di 
magazzinaggio 50 kg ı 110 lb

Temperatura succo Regolabile 7-16ºC

Sistema di refrigerazione
Gas R134 (non danneggia 
lo strato di ozono)

Sistema di 
telemetria

Mantiene la 
temperatura 

in modo 
costante

Secchio con 
ruote fino a 

100 kg di rifiuti

Original System®

Il sistema di spremitura rotazionale impedisce 
il contatto delle bucce con il succo, garantendo 
una spremuta di grande qualità e sapore. 

Original 
System®

Tecnologia 
antibatterica

Healthy to go. 

Natural Vending

Disponibile in  
3 modelli 
1 finestra 
2 finestre 
Finestra grande.
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Specifiche  
tecniche



Sommario Specifiche 
Tecniche

 Multifruit Soul Minex Essential Pro Versatile Pro Versatile Pro
Cashless

Speed Up Speed Up
All-in-One

Frutta Frutta e verdura Agrumi Agrumi Agrumi Agrumi Agrumi Agrumi Agrumi

Frutti al minuto/ 
rendimento

120 kg/h - 1,8 l/min
264 ½ lb/hr - ½ gal/min 12 frutti / min 13 frutti / min 22 frutti / min 22 frutti / min 22 frutti / min 40 frutti / min 40 frutti / min

Capacità alimentatore - 3/4 frutti 6/7 frutti 4/5 frutti 10 kg ı 22 lb 10 kg ı 22 lb 20 kg ı 44 lb 20 kg ı 44 lb

Diametro frutta
Fino a 75 mm (se 
maggiore, tagliare a 
pezzi frutta o verdura)

50 - 80 mm 
(consigliato 
64 - 76 mm)

65 - 78 mm 65 - 81 mm 65 - 81 mm 65 - 81 mm 65 - 81 mm 65 - 81 mm

Sistema di Spremitura Centrifuga Conical System® Original System®  
e ASP®

Original System®  
e ASP®

Original System® e ASP®  
con Kit 1Step

Original System®  
e ASP® con Kit 1Step

Original System®  
e ASP®

Original System®  
e ASP®

Kit di spremitura 
compatibili - - - Kit S, Kit M Kit 1Step S e M Kit 1Step S e M Kit S, Kit M e Kit L Kit S, Kit M e Kit L

Dimensioni  
Larghezza I Profondità I Altezza

290 x 500 x 510 mm 
11,4”x 19,7” x 20,1”

260 x 430 x 435 mm  
10,2” x 16,9” x 17,1”

383 x 368 x 712 mm
15,1” x 14,5” x 28”

470 x 500 x 750 mm 
18,5” x 19,7” x 29,5”

Versatile Pro
480 x 550 x 854 mm
18,9” x 21,7” x 33,6” 

Versatile Pro All-in-One
480 x 550 x 1660 mm
18,9” x 21,7” x 65,3”

Versatile Pro Cashless
480 x 550 x 855 mm
18,5” x 21,7” x 33,6” 

Versatile Pro All-in-One 
Cashless
480 x 550 x 1660 mm
18,9” x 21,7” x 65,3”

593 x 624 x 1050 mm 
23,3” x 24,6” x 41,3”

     Narrow  Black  
710 x 682 x 1775 mm
28” x 26,8” x 69,9” 
Wide Black
810 x 682 x 1775 mm
31,9” x 26,8” x 69,9”

Peso netto 15 kg ı 33 lb 17 kg ı 37,5 lb 19,5 kg ı 43 lb 45,5 kg ı 100 lb

Versatile Pro   
54 kg ı 119 lb  
Versatile Pro All-in-One   
87 kg ı 192 lb

Versatile Pro Cashless  
54 kg ı 119 lb  
Versatile Pro All-in-One
Cashless    
87 kg ı 192 lb

76,7 kg ı 169,2 lb 

*Narrow Black
129,1 kg ı 284,7 lb 
Wide Black    
133 kg ı 293,3 lb

Voltaggio 220-240 V ı 50-60 Hz
115 V ı 60 Hz

220-240 V ı 50-60 Hz
100-115 V ı 50-60 Hz

Multitensione  
220-240 V ı 50-60 Hz
100-240 V ı 50-60 Hz

220-240 V ı 50-60 Hz 
115 V ı 60 Hz​

220-240 V ı 50-60 Hz
115 V ı 60 Hz​

220-240 V ı 50-60 Hz
115 V ı 60 Hz​

220-240 V ı 50-60 Hz
120V ı 60 Hz
100V ı 50-60 Hz

220-240 V ı 50-60 Hz
120V ı 60 Hz
100V ı 50-60 Hz

Potenza 870 W ı 1,17 HP 90 W ı 0,12 HP
115 W ı 0,15 HP

50 W ı 0,07 HP
44 W ı 0,06 HP

300 W ı 0,40 HP
320 W ı 0,43 HP

380 W ı 0,50 HP
320 W ı 0,43 HP

380 W ı 0,50 HP
320 W ı 0,43 HP

460 W ı 0,62 HP
320 W ı 0,43 HP
350 W ı 0,47 HP

460 W ı 0,62 HP
320 W ı 0,43 HP
350 W ı 0,47 HP

Consumo 1,8 A 2,5 A / 1,3 A 0,45 A 2,7 A 2,7 A 2,7 A 1,9 A / 2,7 A / 3,5 A 1,9 A / 2,7 A / 3,5 A 

Protezione 
antiumidità IPX1 IPX0 IPX0 IPX4 IPX4 IPX4 IPX4 IPX4

Sicurezza

Doppio microinterruttore 
in maniglia e vaschetta. 
Sistema di rilevamento 
di sicurezza e protezione 
termica

Microinterruttore in 
porta e rilevamento 
blocco motore

3 sensori di sicurezza 
e rilevamento blocco 
motore

Doppio sensore di 
sicurezza e rilevamento 
blocco motore

Doppio sensore di 
sicurezza e rilevamento 
blocco motore

Doppio sensore di 
sicurezza e rilevamento 
blocco motore

Triplo sensore di 
sicurezza e rilevamento 
blocco motore

Triplo sensore di 
sicurezza e rilevamento 
blocco motore

Livello pressione sonora Inferiore a 70 dB 54 dB - - - - - -

Colori 5 colori - 12 colori 4 colori 4 colori 4 colori - Podium Black o Mirror

1

1 Per il modello Mirror stesse misure di 
Speed S +plus All-in-One.

*I dati sul peso netto possono variare a seconda del 
modello di Podium selezionato per ogni spremiagrumi.
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 Speed S +plus Speed S +plus

All-in-One
Speed S +plus

Tank All-in-One
Speed Pro 
Basic

Speed Pro
Cooler Podium

Speed
Pomegranates

Natural Vending

Frutta Agrumi Agrumi Agrumi Agrumi Agrumi Melagrane Agrumi

Frutti al minuto /  
rendimento 40 frutti / min 40 frutti / min 40 frutti / min 40 frutti / min 40 frutti / min 30 melagrane / min 20 - 50 sec. per servizio

Capacità alimentatore /
magazzinaggio 20 kg ı 44 lb 20 kg ı 44 lb 20 kg ı 44 lb 20 kg ı 44 lb 20 kg ı 44 lb 20 kg ı 44 lb 50 kg ı 110 lb

Diametro frutta 65 - 81 mm 65 - 81 mm 65 - 81 mm 65 - 81 mm 65 - 81 mm 75 - 95 mm -

Sistema di Spremitura Original System® e ASP®  
con Kit 1Step

Original System® e ASP®  
con Kit 1Step

Original System® e ASP®  
con Kit 1Step

Original System® 
 e ASP®

Original System® 
e ASP®

Original System®  
e ASP®

Original System® 
e ASP®

Kit di spremitura 
compatibili Kit 1Step S, M e L Kit 1Step S, M e L Kit 1Step S, M e L Kit S, Kit M e Kit L Kit S, Kit M e Kit L Kit S Speed Pomegranates e

Kit M Speed Pomegranates -

Dimensioni  
Larghezza I Profondità I Altezza

593 x 665 x 1050 mm
23,3” x 26,2” x 41,3”

     Narrow Mirror   
700 x 709 x 1774 mm
27,5” x 27,9” x 69,8” 
Wide Mirror    
805 x 709 x 1774 mm
31,7” x 27,9” x 69,8”

675 x699 x 1755 mm
26,6” x 26,3” x 69,1”

593 x 584 x 980 mm
23,3” x 23” x 38,6”

675 x 727 x 1837 mm 
26,6” x 28,7” x 72,3”

Narrow  Black   
710 x 682 x 1775 mm
28” x 26,8” x 69,9” 
Wide Black
810 x 682 x 1775 mm
31,9” x 26,8” x 69,9”

950 x 790 x 1830 mm
37,4’’ x 31,1’’ x 72”

Peso netto 83,5 kg ı 184,1 lb

*Narrow Mirror
111,8 kg ı 246,5 lb 
Wide Mirror    
120,6 kg ı 266 lb

110,1 kg ı 242,8 lb 66,3 kg ı 146,1 lb 116,1 kg ı 259,6 lb

Narrow Black    
131,1 kg ı 289 lb 
Wide Black    
135 kg ı 297,6 lb

260 kg ı 573 lb

Voltaggio
220-240 V ı 50-60 Hz
120V ı 60 Hz
100V ı 50-60 Hz

220-240 V ı 50-60 Hz
120V ı 60 Hz
100V ı 50-60 Hz

220-240 V ı 50-60 Hz
120V ı 60 Hz
100V ı 50-60 Hz

220-240 V ı 50-60 Hz
120V ı 60 Hz
100V ı 50-60 Hz

220-240 V ı 50-60 Hz
120 V ı 60 Hz​

220-240 V ı 50-60 Hz
120 V ı 60 Hz​

220 V ı 60 Hz
230 V ı 50 Hz

Potenza
460 W ı 0,62 HP
320 W ı 0,43 HP
350 W ı 0,47 HP

460 W ı 0,62 HP
320 W ı 0,43 HP
350 W ı 0,47 HP

460 W ı 0,62 HP
320 W ı 0,43 HP
350 W ı 0,47 HP

460 W ı 0,62 HP
320 W ı 0,43 HP
350 W ı 0,47 HP

560W ı 0,75 HP 370 W ı 0,50 HP 1450 W ı 1,94 HP

Consumo 1,9 A / 2,7 A / 3,5 A 1,9 A / 2,7 A / 3,5 A 1,9 A / 2,7 A / 3,5 A 1,9 A / 2,7 A / 3,5 A 2,4 A / 4,6 A 2,3 A (220-240 V ı 50-60 Hz) 6,6 A

Protezione 
antiumidità IPX4 IPX4 IPX4 IPX4 IPX4 IPX4 -

Sicurezza
Triplo sensore di 
sicurezza e rilevamento 
blocco motore

Triplo sensore di 
sicurezza e rilevamento 
blocco motore

Triplo sensore di 
sicurezza e rilevamento 
blocco motore

Triplo sensore di 
sicurezza e rilevamento 
blocco motore

Triplo sensore di 
sicurezza e rilevamento 
blocco motore

4 sensori di sicurezza 
e rilevamento blocco 
motore

-

Colori - Podium Black o Mirror - - - - -

Numero di servizi - - - - - - 110 – 120 spremute

Volume per servizio - - - - - - Regolabile 170 o 190 ml

Temperatura succo - - - - - - Regolabile 7º C - 16º C

Sistema di refrigerazione - - - - - - Gas R134 (non danneggia 
lo strato di ozono)

51

Sommario Specifiche 
Tecniche

Per il modello Black stesse misure di  
Speed Up All-in-One.

2

2

*I dati sul peso netto possono variare a seconda del 
modello di Podium selezionato per ogni spremiagrumi.
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Versatile Pro
Cashless 

Codice      Modello Colore Configurazione

10012 Versatile Pro Cashless Black UE
Orange UE

10011 Versatile Pro All-in-One Cashless Black UE
Orange UE
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Speed S +plus Codice      Modello Colore Configurazione

08825 Speed S +plus UE
08826 Speed S +plus All-in-One Wide Mirror UE
08827 Speed S +plus All-in-One Wide Black UE
08828 Speed S +plus All-in-One Narrow Mirror UE
08829 Speed S +plus All-in-One Narrow Black UE
08842 Speed S +plus Tank All-in-One UE

Speed
Pomegranates

Codice      Modello Colore Configurazione

10007 Speed Pomegranates All-in-One Wide Black UE
10013 Speed Pomegranates All-in-One Narrow Black UE

Speed Up Codice      Modello Colore Configurazione

08576 Speed Up UE
08818 Speed Up All-in-One Wide Black UE
08820 Speed Up All-in-One Wide Mirror UE
08821 Speed Up All-in-One Narrow Black UE
08822 Speed Up All-in-One Narrow Mirror UE

SPREMIAGRUMI AUTOMATICI E CENTRIFUGHE

 Soul Codice      Modello Configurazione

05600 Soul UE-ES

Multifruit Codice      Modello Colore Configurazione

09875 Multifruit Silver UE
Black UE
White UE
Cherry UE
Graphite UE

Versatile Pro Codice      Modello Colore Configurazione

09965 Versatile Pro Orange UE
Silver UE
Graphite UE
Black UE

09966 Versatile Pro All-in-One Orange UE
Silver UE
Graphite UE
Black UE

09968 Versatile Pro All-in-One(BH)* Orange UE
*Bottle Holder Silver UE

Graphite UE
Black UE

Essential Pro Codice      Modello Colore Configurazione

04873 Essential Pro Orange UE
Silver UE
Graphite UE
Black UE

Minex Codice      Modello Colore Configurazione

04917 Minex White UE
Ruby red UE
Green UE
Blue UE
Silver metallic UE
Graphite metallic UE
Bronze metallic UE
Black UE
Orange UE
Light green UE
Light blue UE
Grey UE

Foodservice & Retail

Speed Pro Codice      Modello Configurazione

04837 Speed Pro Basic UE
05078 Speed Pro Cooler Podium UE

ACCESSORI  Foodservice & Retail

Controbanco Codice Modello Colore

04825 Kit Controbanco Essential Pro / Versatile Pro Orange
Silver
Graphite
Black

05414 Kit Controbanco Speed Pro
05909 Kit Controbanco Speed Up / Speed S +plus
06952 Kit Controbanco Multifruit
05230 Kit Sollevamento Essential Pro / Versatile Pro
06995 Kit Sollevamento e Vassoio raccogligocce Soul
06996 Corner Soul
06953 Cesta Premium

Sistemi di 
spremitura

Codice Modello

10014 Kit S Essential Pro
08220 Kit 1Step Versatile Pro
10006 Kit 1Step S Versatile Pro
05471 Kit S Speed Pro / Speed Up
05742 Kit L Speed Pro / Speed
07930 Kit 1Step Speed S +plus
07942 Kit 1Step S Speed S +plus
07943 Kit 1Step L Speed S +plus
06672 Set spremitura Soul
00536 Sistema di Taglio Dinamico DCSN

N

N

N

N

N

N

N

N

N

N Nuovo
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ACCESSORI  Foodservice & Retail

Protezione e 
igiene

Codice      Modello

08830 Fodero Gomito Kit M Speed
08831 Fodero Gomito Kit L Speed
08832 Coperchio Cesta Speed
10010 Coperchio Cesta Versatile Pro
08613 Kit Pulp Cover Speed Up / Speed S +plus
09960 Coperchio Display Speed

Podium Codice      Modello Colore

04904 Podium Versatile Pro Orange
Silver
Graphite
Black

08814 Podium Wide Speed Up / Speed S +plus Mirror
08580 Podium Wide Speed Up / Speed S +plus Black
08815 Podium Narrow Speed Up / Speed S +plus Mirror
08816 Podium Narrow Speed Up / Speed S +plus Black

Colori Minex Codice      Modello Colore

04919 Color Kit Minex White
Ruby Red
Green
Blue
Silver
Graphite
Bronze
Black
Orange
Light Green
Light Blue
Grey

Punto vendita 
spremute

Codice      Modello

04733 Set Portabottiglie Versatile (Include 3 Vassoi)
04732 Set Portabottiglie Speed Up / Speed S +plus (Include 3 Vassoi)
04727 Vassoio Bottiglie
04728 Vassoio Bicchieri
08865 Vassoio 2 Posizioni (Podium Black)
04897 Mobile Display Piccolo
04901 Mobile Display Grande
08794 Mobile Portabottiglie
09967 Supporto Bottiglie Versatile

Pulizia Codice      Modello

10009 Kit Filtro e Disco Multifruit
09853 Citric Active/Bottiglia*

*Quantità minima d’acquisto. Pack 6 unità

Sistemi di 
pagamento

Codice      Modello

08467 Kit Cashless Nayax

Zumex Pack  
recycled PET

Codice      Modello

08955 Zumex Pack recycled PET 25 cl senza etichetta
08956 Zumex Pack recycled PET 33 cl senza etichetta
08957 Zumex Pack recycled PET 50 cl senza etichetta
08958 Zumex Pack recycled PET 1 L senza etichetta
08959 Zumex Pack recycled PET 25 cl con etichetta Zumex
08960 Zumex Pack recycled PET 33 cl con etichetta Zumex
08962 Zumex Pack recycled PET 50 cl con etichetta Zumex
08963 Zumex Pack recycled PET 1 L con etichetta Zumex

Zumex Pack

Vending Codice      Modello Configurazione

04823 Zumex Vending V.2 (1 Finestra) 1V-UE
04823 Zumex Vending V.2 (2 Finestre) 2V-UE
04823 Zumex Vending VG (Finestra grande)    VG-UE

Vending Codice      Modello

08597 Kit di Telemetria
02751 Bicchiere Traslucido 180 ml (3000 unità)
00451 Kit Sistema di Pulizia

Sistema di Pagamento Monete (€)
Sistema di Pagamento Banconote (€)

08909 Nayax Cashless Kit

DISTRIBUTORI AUTOMATICI DI SPREMUTA APPENA FATTA

CONTENITORI SOSTENIBILI PERSONALIZZABILI

ACCESSORI  Vending

N

N

N

N

N

N

N

N

N

Foodservice & Retail

Vending

N Nuovo





CITROCASA

FANTASTIC

ECO

Prepared by: Hegematic / Management Italia



THE JUICING

EXPERIENCE

NOW AND THEN

CITROCASA FANTASTIC ECO



PERCHÉ

FANTASTIC

ECO?

Citrocasa Fantastic Eco è la soluzione perfetta per 

qualsiasi location, che sia un bar, ristorante o un hotel 

- questa spremi agrumi oltre ad essere funzionale è 

un oggetto d'arredo che si sposa bene con qualsiasi 

contesto. 

Non ha bisogno di corrente elettrica e quindi neanche 

di assistenza tecnica, visto la particolarità del volano.

La pulizia viene eseguita in maniera veloce su 

qualsiasi parte della macchina. Anche per le parti a 

contatto con le arance che garantiscono quindi il 

massimo livello di igiene.

Rispetta l'ambiente e non consuma energia elettrica.

CITROCASA  FANTASTIC  ECO  /  HEGEMATIC  /  MANAGEMENT  ITALIA



PLUS DI

PRODOTTO

La spremi agrumi Fantastic ECO unisce tutte le 

caratteristiche di design e qualità della famiglia 

Fantastic. 

Il volano da 18 kg da si che il movimento e il processo 

di spremitura sia fluido, liscio e potente senza 

impiegare molta forza.

L'interazione ergonomica con il meccanismo che 

previene la fatica garantisce un'esperienza d'utilizzo 

senza eguali.

Il Soft-Cutting-System esegue il taglio del frutto con 

un'estrema precisione, impedendo qualsiasi 

contaminazione da parte della buccia nella spremuta.

CITROCASA  ECO  /  HEGEMATIC  /  MANAGEMENT  ITALIA



CITROCASA  ECO

DATI  TECNICI

CITROCASA  ECO  /  HEGEMATIC  /  MANAGEMENT  ITALIA
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ACCESSORI



News 10-15Whole Slow Juicer Chef

Kuvings presenta Whole Slow 
Juicer Chef, l’unico vero estrattore 
con tecnologia di spremitura 
lenta a freddo del settore 
professionale!  

Con una tecnologia d’avanguardia 
e un potente motore in grado di 
rimanere in funzione per oltre 8 ore 
continuativamente.  
La “bocca” è ancora più larga per 
inserire la frutta e la verdura di qualsiasi 
dimensione, senza bisogno di essere 
tagliate, riducendo così i tempi di 
estrazione e conservando i sapori e le 
caratteristiche naturali degli ingredienti. 

1. Sistema professionale di spremitura
lenta a freddo
2. Doppia imboccatura extra-large di 88
mm per l’inserimento degli ingredienti 
3. Corpo in acciaio inox con
rivestimento
4. 8 ore di funzionamento continuato
5. Motore potente estremamente
silenzioso
6. Design unico con riduzione del
rumore fino a 40dB
7. Tappo di chiusura sicura per evitare
la fuoriuscita di succo in fase di
funzionamento.

Whole Slow Juicer Chef 
KVG PRO08
Estrattore di succo  professionale silenzioso, veloce e 
sano. 
• Colore: grigio
• Potenza: 200W
• Spremitura a bassa velocità
• Utilizzo massimo: più di 8 ore
• Materiali: Ultem, Tritan, ABS, PC
• Dimensioni: 26 x 18,3 x 51,5 cm
• Peso: 9,1 kg

Whole Slow Juicer Chef
KVG PRO08
• Colore: grigio

Guarda il video con una gustosa ricetta!



Succhi di Frutta



DRINK MELA - MENTA

DRINK RIBES NERO

DRINK FRAGOLA - CILIEGIA

DRINK MELA - PRUGNA - CANNELLA

DRINK RABARBARO - LIMONE

DRINK LIMONE - MIELE - ZENZERO

DRINK ARANCIA BIONDA CON CELLULE

DRINK ARANCIA BIONDA

DRINK POMPELMO ROSA

DRINK MELA

DRINK CILIEGIA & MELA

DRINK LIMONE & MANGO

DRINK TÈ 

DRINK TÈ VERDE

1 confezione 1kg. / 1 cartone 6 confezioni



IL PIENO SAPORE DELLA NATURA



L’A
ZIENDA

IL MERCATO
Nel 1879 la famiglia Darbo iniziò

a produrre confetture e sciroppi
di frutta. A poco a poco, Darbo riuscì
a conquistare la sua quota di mercato

sia nella vendita al dettaglio nel settore
alimentare che nella ristorazione

e ad ampliare il proprio assortimento,
non da ultimo grazie alla fedeltà dei suoi

clienti, diventando così leader nella
produzione di confetture e miele in Austria.

Il successo riscontrato in Austria, a conferma
del percorso intrapreso, spinse l’azienda

a guardare oltre i confini nazionali.

Darbo offre un ampio assortimento di prodotti per la 
gastronomia e per gli hotel per far sì che la colazione dei 
vostri ospiti diventi un’ esperienza unica e luculliana.
Gli eleganti espositori di casa Darbo sono una vera 
e propria delizia per gli occhi sul tavolo delle vostre 
colazioni a buffet.

Le raffinate confetture, il miele e gli 
sciroppi raggiunsero infine gli scaffali 
anche all’estero.
Darbo è oggi una rinomata piccola-
media impresa a conduzione famigliare, 
con tre sedi nel Tirolo, dedicata 
alla produzione di prodotti di alta qualità per la vendita al dettaglio nel settore alimentare,  
per la ristorazione e l’industria alberghiera nonché per le aziende di trasformazione alimentare 
sul territorio nazionale e all’estero.
La produzione delle raffinate creazioni di frutta inizia là dove crescono i frutti migliori. 
Che siano raccolti in natura o nel campo coltivato, già in questa fase si decide quali frutti 
sono abbastanza buoni per la preparazione dei prodotti Darbo. Soprattutto la scelta del 
tipo di frutta più adatto, che viene poi coltivato in condizioni favorevoli, curato e raccolto 
una volta raggiunto il grado ideale di maturazione, è di vitale importanza. 
Per esempio sono utilizzate albicocche particolarmente morbide e dal gusto intenso o 
mirtilli rossi e neri selvatici. La decennale esperienza e il rapporto di totale fiducia con i 
fornitori per l’acquisto della materia prima costituiscono un vantaggio nell’acquisizione 
di frutti di alta qualità.
Questo è ciò che sta dietro alle pregiate e raffinate creazioni di frutta della casa Darbo.

Fonte: Gastro-Data 2017 

il Numero 1
in Austria nel mercato HORECA

nel segmento delle confetture, 
nel segmento del miele 

e nel segmento delle composte di mirtilli rossi 

Quote di mercato HORECA
in Austria:

Darbo 
(e Gartenland) 
confetture:  

70,4%

Darbo
(e Gartenland) 
miele:  

54,4%

Darbo 
composta
di mirtilli rossi: 

70,2%



I PRODOTTI

Per il settore della ristorazione, le confetture Naturrein e il miele di 
millefiori di Darbo sono disponibili anche in invitanti minivasetti, 
realizzati appositamente. Le confetture Naturrein di Darbo vengono 
prodotte secondo un’antica ricetta di famiglia. Oggi come allora, 
utilizziamo solo frutta di alta qualità, riscaldandola e rimestandola con 
cura. Così si conserva l’aroma naturale della frutta. Inoltre l’alto contenuto 
di frutta fino al 55% assicura un’esperienza dal gusto indimenticabile. 
Per le nostre confetture naturali utilizziamo solo frutta, zucchero, succo 
di limone concentrato e gelificante pectina. 

Miele di Fiori
4501318-00

Confettura Naturrein 
(cartone assortito)

12x Fragole, 12x Lamponi, 12x Ciliegie, 
12x Albicocche, 12x Ribes nero

4504446-00

Confetture 
Naturrein 

& Miele 
Minivasetti 

28g 

Disponibili in cartoni da 60 minivasetti monogusto: Fragole, Lamponi, Ciliegie, Albicocche, 
Arance amare, Pesca, Ribes nero e Miele di Fiori e in cartoni assortiti con 5 gusti (12x Fragole, 
12x Lamponi, 12x Ciliegie, 12x Albicocche, 12x Ribes nero). 

Con la confettura alla fragola e la marmellata alle arance a ridotto 
contenuto di zuccheri nei minivasetti da 28g è un vero piacere rinunciare 
alla dolcezza dello zucchero. La produzione di queste confetture segue 
una speciale ricetta che al posto dello zucchero prevede lo sciroppo 
di sorbitolo. La selezione accurata dei frutti e i metodi di produzione 
delicati di casa Darbo ovviamente sono garantiti anche in questo caso. 

Marmellata Arance 
meno zuccheri

4503389-00

Confettura Fragole 
meno zuccheri

4503388-00

Confetture a 
Ridotto 

Contenuto 
di Zuccheri 
Minivasetti 

28g 

Disponibili in cartoni da 60 minivasetti monogusto.



Espositori della linea bianca, della linea trasparente e
della linea in metallo per minivasetti da 28g

Espositore in metallo per 
4 minivasetti 28g

694229

Espositore linea trasparente per 
35 minivasetti 28g

694227

Espositore linea bianca per 
35 minivasetti 28g

694223

Per iniziare bene la giornata, non c’è niente di meglio di una buona 
colazione. Per il vostro buffet, Darbo mette a disposizione un’ampia 
offerta di creme di frutta da spalmare nel pratico formato monoporzione. 
Sia che i vostri ospiti preferiscano i gusti classici di albicocca, fragola e 
lampone o vogliano iniziare la giornata concedendosi la dolcezza di una 
crema ai mirtilli neri o alla pesca, scegliendo Darbo non potete sbagliare.

Creme di 
Frutta

& Miele 
Monoporzioni 

25g, 14g 

Disponibili in cartoni da 100 monoporzioni monogusto: Fragole, Mirtilli neri, Lamponi, 
Albicocche, Pesca, Ciliegie e Miele di Fiori e in cartoni assortiti con 5 gusti (20x Fragole, 20x 
Mirtilli neri, 20x Lamponi, 20x Albicocche, 20x Ciliegie). 
Il gusto Arance è disponibile in cartoni da 140 monoporzioni da 14g.

Miele di Fiori
4501588-00

Crema di Frutta 
(cartone assortito)

20x Fragole, 20x Mirtilli neri, 20x Lamponi, 
20x Albicocche, 20x Ciliegie

4501566-00



Espositore in metallo per
16 monoporzioni 25g, 14g

694230

Espositore linea trasparente per
65 monoporzioni 25g, 14g

694227

Espositore linea bianca per
70 monoporzioni 25g, 14g

694223

Espositori della linea bianca, della linea trasparente e
della linea in metallo per monoporzioni da 25g, 14g

Disponibili in cartoni da 6 vasetti nei gusti Albicocche, Ciliegie, Pesca, Mirtilli neri, Fragole, 
Arance amare, Frutti di bosco, Lamponi, Passato di prugne e Gelatina Fiori di sambuco.

Confettura
Naturrein
Ciliegie

4509268-00

Confettura
Naturrein

Mirtilli neri
4509233-00

Confettura
Naturrein

Pesca
4509359-00

Nei migliori hotel si serve solo il meglio, anche a colazione: le confetture 
Naturrein di Darbo nei vasetti decorativi. Le confetture Naturrein di 
Darbo vengono prodotte secondo un’antica ricetta di famiglia. Oggi 
come allora, utilizziamo solo frutta di alta qualità, riscaldandola e 
rimestandola con cura. Così si conserva l’aroma naturale della frutta. 
Inoltre l’alto contenuto di frutta fino al 55% assicura un’esperienza dal 
gusto indimenticabile. Oltre al piacere culinario, anche l’occhio vuole 
la sua parte. Il vasetto di vetro, dalla forma particolarmente invitante 
che richiama alla frutta, si abbina perfettamente alle vostre colazioni a 
buffet. Per le nostre confetture naturali utilizziamo solo frutta, zucchero, 
succo di limone concentrato e gelificante pectina. 

Confetture 
Naturrein 

640g 



Espositori della linea bianca e della linea trasparente
per i vasetti decorativi delle Confetture Naturrein 640g

Espositore linea bianca per
3 Confetture Naturrein 640g

694221

Espositore linea trasparente per
3 Confetture Naturrein 640g

694225

Biglietti**
694218

Cucchiaio di plastica
694217

Espositore linea bianca per 
6 Confetture Naturrein 640g 

(variante su più gradini)
2x 694221 + 694222*

Espositore linea trasparente per
6 Confetture Naturrein 640g

694226

*codice articolo si riferisce alla base inalzata | **da specificare i gusti nell’ordine

Disponibili in secchielli da 2kg nei gusti Frutti di bosco, Mirtilli neri, Ribes rosso setacciato, 
Fragole, Albicocche, Albicocche setacciate, Lamponi, Ciliegie e Frutta mista (contiene 
in proporzioni variabili Ribes rosso, Lamponi, Fragole, Albicocche). La Crema di Frutta 
Albicocche setacciate è disponibile nel secchiello da 5kg.

Crema di Frutta 
Mirtilli neri

4500208-00

Crema di Frutta 
Albicocche
4500200-00

Se non ne avete mai abbastanza delle nostre creme di frutta, ricorrete 
ai nostri contenitori più grandi. Le creme di frutta, sia quelle passate, 
di consistenza fine, sia quelle con i pezzi di frutta, non sono solo un 
elemento fondamentale per le colazioni a buffet. Anche i vostri cuochi e 
pasticceri saranno estasiati nel vedere come queste creme riescono a fare 
magie con i loro deliziosi dessert e dolci e a dare il tocco finale a torte e 
pasticcini. Con le creme di frutta di Darbo sarà una delizia per i vostri 
ospiti, garantita da mattina a sera.

Creme
di Frutta 

Secchiello 
2kg, 5kg 



Disponibili in barattoli da 3kg nei gusti More e Ribes nero setacciato, Fragole, Mirtilli neri, 
Lamponi, Albicocche, Arance, Frutti di bosco e Ciliegie. 

Confettura Naturrein 
More e Ribes neri

4503898-00

Confettura Naturrein 
Fragole

4500350-00

Coccolate i vostri ospiti con le confetture Naturrein di Darbo nel 
barattolo da 3 kg. Le confetture Naturrein di Darbo vengono prodotte 
secondo un’antica ricetta di famiglia. Oggi come allora, utilizziamo solo 
frutta di alta qualità, riscaldandola e rimestandola con cura. Così si 
conserva l’aroma naturale della frutta. Inoltre l’alto contenuto di frutta 
fino al 55% assicura un’esperienza dal gusto indimenticabile. 
Per le nostre confetture naturali utilizziamo solo frutta, zucchero, succo 
di limone concentrato e gelificante pectina.

Confetture 
Naturrein 
Barattolo 

3kg

Espositore linea trasparente per
3 coppette in acrilico 0,6l

694225

Espositore linea bianca per
3 coppette in acrilico 0,6l

694221

Espositori della linea bianca e della linea trasparente
per i grandi contenitori da 2kg, 3kg o 5kg

Coppetta in acrilico 0,6l
694215 (coppetta) + 694316 (coperchio)

Espositore linea bianca per
6 coppette in acrilico 0,6l 
(variante su più gradini)

2x 694221 + 694222*

Espositore linea trasparente per 
6 coppette in acrilico 0,6l

694226

*codice articolo si riferisce alla base inalzata

Disponibili in barattoli da 3kg nei gusti Albicocche, Fragole, Lamponi, Frutti di bosco, 
Mirtilli neri, More e Ribes neri, Ciliegie e Arance. 



Espositore linea bianca per
3 coppette in ceramica 0,5l

694219

Espositore linea bianca per 
6 coppette in ceramica 0,5l

(variante su più gradini) 
2x 694219 + 694220*

Coppetta in ceramica 0,5l
694152 (coppetta albicocche + coperchio) 

694214 (solo coperchio)

Espositori della linea bianca per i
grandi contenitori da 2kg, 3kg o 5kg

Miele di Millefiori
e di Bosco
4504469-00

Miele di Acacia
4500695-00

Miele di Millefiori
4504468-00

Con i simpatici dosatori di miele di casa Darbo da 500g a forma di 
alveare, la colazione diventa un momento da leccarsi i baffi. I pratici 
dosatori garantiscono un dosaggio facile e pulito, la soluzione ideale per 
le colazioni a buffet. Grazie agli espositori in legno e in materiale acrilico 
è possibile disporre il miele sul tavolo da buffet in modo decorativo. 
In casa Darbo, potete contare su decenni di esperienza nella selezione, 
acquisto e confezionamento del miele.

Miele 
Dosatore 

500g

*codice articolo si riferisce alla base inalzata



Miele Sticks 8g
4504725-00

Per il settore della ristoranzione sono a disposizione le pratiche bustine di miele 
da 8g in confezioni da 80 pezzi. Il chiaro e delicato miele millefiori è ideale 
per addolcire tè o altre bevande, per dare il tocco finale a müsli o yogurt o per 
preparare i classici panini al miele. Grazie alla pratica bustina, questo prodotto 
è perfetto non solo per le colazioni a buffet, ma anche per il servizio in camera, 
i negozi da asporto, per le linee aeree e in generale quando bisogna risparmiare 
spazio. La presentazione multilingue, preparata con attenzione, delle nuove 
bustine di miele risulterà di interesse anche per gli ospiti internazionali. 

Miele 
Sticks

8g 

Espositori della linea bianca e della linea
trasparente per i dosatori di miele da 500g

Espositore in legno e metallo per 
2 dosatori di miele 500g

694232

Espositore linea trasparente per
2 dosatori di miele 500g

691228

Espositore linea bianca per
2 dosatori di miele 500g

694224



Composta 
Mirtilli rossi

4500194-00

Composta 
Mirtilli rossi

4500211-00

Capriolo, cervo o cotoletta alla viennese sono alcune delle specialità 
tipiche della cucina austriaca. E cosa non può certo mancare? I mirtilli 
rossi di Darbo, ovviamente! 
I migliori mirtilli rossi del mondo crescono selvatici in Scandinavia. 
Per la nostra composta utilizziamo solo frutti selezionati, originari di 
questa regione. Così il sapore leggermente aspro dei nostri mirtilli rossi, 
conferisce una nota speciale non solo ai piatti di carne, ma anche a 
svariati dolci. 

Composte 
Naturrein

Mirtilli rossi 
Secchiello 2kg 

Barattolo 4,5kg 

CODICI PRODOTTO E CODICE EAN

9001432039003

9001432039010

9001432039027

9001432013119

9001432013119

9001432013126

9001432013126

9001432013133

9001432013133

9001432013140

9001432013140

9001432038150

9001432038150

9001432038181

9001432038181

9001432043789

9001432043789

9001432044465

9001432013188

9001432013188

9001432033889

9001432033896

9001432015847

9001432015878

9001432015830

9001432015823

9001432015861

9001432045172

9001432015663

9001432015885

9001432017926

9001432092367

9001432092374

9001432092381

4501311-00

4501311-01

4501312-00

4501312-01

4501313-00

4501313-01

4501314-00

4501314-01

4503815-00

4503815-01

4503818-00

4503818-01

4504378-00

4504378-01

4504446-00

4501318-00

4501318-01

4503388-00

4503389-00

4501584-00

4501587-00

4501583-00

4501582-00

4501586-00

4504517-00

4501566-00

4501588-00

4501792-00

4509236-00

4509237-00

4509238-00

 CODICE          DESCRIZIONE FORMATO  TMC    PEZZI             EAN EAN PESO
grammi       mesi      cartone      unità consumo cartone netto/lordo

28g

28g

28g

28g

28g

28g

28g

28g

28g

28g

28g

28g

28g

28g

28g

28g

28g

28g

28g

25g

25g

25g

25g

25g

25g

25g

25g

14g

640g

640g

640g

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

1,68/

1,68/

1,68/

1,68/

1,68/

1,68/

1,68/

1,68/

1,68/

1,68/

1,68/

1,68/

1,68/

1,68/

1,68/

1,68/

1,68/

1,68/

1,68/

2,50/

2,50/

2,50/

2,50/

2,50/

2,50/

2,50/

2,50/

1,96/

3,84/

3,84/

3,84/

4,97

4,97

4,97

4,97

4,97

4,97

4,97

4,97

4,97

4,97

4,97

4,97

4,97

4,97

4,97

4,97

4,97

4,97

4,97

2,75

2,75

2,75

2,75

2,75

2,75

2,75

2,75

2,30

6,10

6,10

6,10

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

100

100

100

100

100

100

100

100

140

6

6

6

Confettura Naturrein Albicocche

Confettura Naturrein Albicocche con LOGO

Confettura Naturrein Fragole

Confettura Naturrein Fragole con LOGO

Confettura Naturrein Lamponi

Confettura Naturrein Lamponi con LOGO

Marmellata Naturrein Arance amare

Marmellata Naturrein Arance amare con LOGO

Confettura Naturrein Ciliegia

Confettura Naturrein Ciliegia con LOGO

Confettura Naturrein Ribes nero

Confettura Naturrein Ribes nero con LOGO

Confettura Naturrein Pesca

Confettura Naturrein Pesca con LOGO

Confettura Naturrein - cartone assortito

Miele di Fiori

Miele di Fiori con LOGO

Confettura Fragole meno zuccheri

Marmellata Arance meno zuccheri

Crema di Frutta Albicocche

Crema di Frutta Fragole

Crema di Frutta Lamponi

Crema di Frutta Ciliegie

Crema di Frutta Mirtilli neri

Crema di Frutta Pesca

Crema di Frutta - cartone assortito

 

Miele di Fiori

Marmellata Arance

Confettura Naturrein Albicocche

Confettura Naturrein Fragole

Confettura Marmellata Arance amare

12x Fragole, 12x Lamponi, 12x Ciliegie, 12x Albicocche, 
12x Ribes nero

20x Fragole, 20x Mirtilli neri, 20x Lamponi, 
20x Albicocche, 20x Ciliegie



4509268-00

4509234-00

4509233-00

4509235-00

4509359-00

4509293-00

4509294-00

4500200-00

4500201-00

4500202-00

4500203-00

4500206-00

4500207-00

4500208-00

4504434-00

4500205-00

4500166-00

4500349-00

4500350-00

4500351-00

4503975-00

4500354-00

4503898-00

4502503-00

4501101-00

4500194-00

4500211-00

4504468-00

4504469-00

4500695-00

4504725-00

3,84/

3,84/

3,84/

3,84/

3,84/

3,84/

3,84/

2,00/

2,00/

2,00/

2,00/

2,00/

2,00/

2,00/

2,00/

2,00/

5,00/

3,00/

3,00/

3,00/

3,00/

3,00/

3,00/

3,00/

3,00/

4,50/

2,00/

3,00/

3,00/

3,00/

3,84/

6,10

6,10

6,10

6,10

6,10

6,10

6,10

2,14

2,14

2,14

2,14

2,14

2,14

2,14

2,14

2,14

5,22

3,30

3,30

3,30

3,30

3,30

3,30

3,30

3,30

4,90

2,14

3,32

3,32

3,32

4,67

Confettura Naturrein Ciliegie

Confettura Naturrein Lamponi

Confettura Naturrein Mirtilli neri

Confettura Naturrein Frutti di bosco

Confettura Naturrein Pesca

Confettura Naturrein Passato di prugne

Gelatina Naturrein Fior di sambuco

Crema di Frutta Albicocche

Crema di Frutta Albicocche setacciate

Crema di Frutta Fragole

Crema di Frutta Lamponi

Crema di Frutta Ciliegie

Crema di Frutta Frutta mista

Crema di Frutta Mirtilli neri

Crema di Frutta Frutti di bosco

Crema di Frutta Ribes rosso setacciato

Crema di Frutta Albicocche setacciate

Confettura Naturrein Albicocche

Confettura Naturrein Fragole

Confettura Naturrein Lamponi

Confettura Naturrein Frutti di bosco

Confettura Naturrein Mirtilli neri

Confettura Naturrein More Ribes neri

Confettura Naturrein Ciliegie

Marmellata Naturrein Arance

Composta Mirtilli rossi

Composta Mirtilli rossi

Miele di Millefiori - Dosatore

Miele di Millefiori e di Bosco - Dosatore

Miele di Acacia

Miele di Fiori - Sticks

9001432040764

9001432035982

9001432032486

9001432033308

9001432045059

9001432042195

9001432042201

9001432002007

9001432002014

9001432002021

9001432002038

9001432002069

9001432002076

9001432002083

9001432044342

9001432002052

9001432001666

9001432003493

9001432003509

9001432003516

9001432039751

9001432003547

9001432038983

9001432025037

9001432011016

9001432001949

9001432002113

9001432044687

9001432044694

9001432047626

9001432047251

 CODICE          DESCRIZIONE FORMATO  TMC    PEZZI             EAN EAN PESO
grammi       mesi      cartone      unità consumo cartone netto/lordo

640g

640g

640g

640g

640g

640g

640g

2kg

2kg

2kg

2kg

2kg

2kg

2kg

2kg

2kg

5kg

3kg

3kg

3kg

3kg

3kg

3kg

3kg

3kg

4,5kg

2kg

500g

500g

500g

8g x80

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

24

6

6

6

6

6

6

6

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

6

6

6

6

9001432092688

9001432092343

9001432092336

9001432092350

9001432093593

9001432092930

9001432092947

9001432093555 

9001432093562

9001432094040

9001432093937

Espositore linea bianca per minivasetti 28g o monoporzioni 25g, 14g

Espositore linea trasparente per minivasetti 28g o monoporzioni 25g, 14g

Espositore in metallo per minivasetti 28g

Espositore in metallo per monoporzioni 25g, 14g

Espositore linea bianca per  3 coppette in acrilico 0,6l o Confetture Naturrein 640g

Base linea bianca per coppette in acrilico 0,6l o Confetture Naturrein 640g

Espositore linea trasparente per 3 coppette in acrilico 0,6l o Confetture Naturrein 640g

Espositore linea trasparente per 6 coppette in acrilico 0,6l o Confetture Naturrein 640g

Cucchiaio di plastica

Biglietti**

Espositore linea bianca per 3 coppette in acrilico 0,6l o Confetture Naturrein 640g

Base linea bianca per coppette in acrilico 0,6l o Confetture Naturrein 640g 

Espositore linea trasparente per 3 coppette in acrilico 0,6l o Confetture Naturrein 640g

Espositore linea trasparente per 6 coppette in acrilico 0,6l o Confetture Naturrein 640g 

Cucchiaio di plastica

Biglietti**

Coppetta in ceramica (con coperchio) Albicocche 0,5l

Coppetta in ceramica (con coperchio) Fragole 0,5l 

Coppetta in ceramica (con coperchio) Lamponi 0,5l 

Coppetta in ceramica (con coperchio) More Ribes neri 0,5l 

Coppetta in ceramica (con coperchio) Mirtilli neri 0,5l 

Coppetta in ceramica (con coperchio) Arance 0,5l 

Coppetta in ceramica (con coperchio) Ribes rosso 0,5l 

Coppetta in ceramica (con coperchio) Ciliegie 0,5l 

Coppetta in ceramica (con coperchio) Frutti di bosco 0,5l 

Coppetta in ceramica (con coperchio) Frutta mista 0,5l 

9001432045332

9001432038754

9001432033377

9001432051128

9001432045387

9001432045387

9001432039232

9001432044427

9001432045318

9001432045394

9001432045387

9001432045387

9001432039232

9001432044427

9001432045318

9001432045394

9001432013355

9001432013300

9001432013324

9001432031861

9001432013331

9001432013362

9001432013348

9001432013553

9001432043772

9001432039096

27,25 €

27,25 €

2,73 €

6,54 €

20,71 €

13,08 €

15,81 €

27,25 €

1,09 €

20,71 €

13,08 €

15,81 €

27,25 €

1,09 €

17,55 €

17,55 €

17,55 €

17,55 €

17,55 €

17,55 €

17,55 €

17,55 €

17,55 €

17,55 €

694223

694227

694229

694230

694221

694222

694225

694226

694217

694218

694221

694222

694225

694226

694217

694218

694152

694203

694204

694205

694206

694207

694208

694209

694210

694211

Sistemi di presentazione per minivasetti 28g e monoporzioni 25g

Sistemi di presentazione per confetture Naturrein 640g

 CODICE          DESCRIZIONE        FORMATO             EAN                VALORE
      L x P x A (cm)              unità consumo             €

30,0 x 15,5 x 39,5

27,5 x 13,5 x 34,0

12,8 x 12,8 x 10,0 

11,5 x 11,5 x 12,5

42,5 x 17,5 x 3,0

44,0 x 18,7 x 10,5

39,0 x 17,0 x 3,2

39,0 x 31,5 x 13,3

19,0 x 2,5 x 1,0

4,5 x 2,0 x 1,5

42,5 x 17,5 x 3,0

44,0 x 18,7 x 10,5

39,0 x 17,0 x 3,2

39,0 x 31,5 x 13,3

4,5 x 2,0 x 1,5

13,5 x 13,5 x 14,0

13,5 x 13,5 x 14,0

13,5 x 13,5 x 14,0

13,5 x 13,5 x 14,0

13,5 x 13,5 x 14,0

13,5 x 13,5 x 14,0

13,5 x 13,5 x 14,0

13,5 x 13,5 x 14,0

3,5 x 13,5 x 14,0

3,5 x 13,5 x 14,0

(variante su più gradini)

(variante su più gradini)

Sistemi di presentazione per contenitori grandi da 2kg o 3kg

SISTEMI DI PRESENTAZIONE
sono disponibili solo per i clienti Hotel e solo su autorizzazione

**da specificare i gusti nell’ordine



17,55 €

17,55 €

5,67 €

16,35 €

5,45 €

20,71 €

13,08 €

15,26 €

20,71 €

130,80 €

Coppetta in ceramica (con coperchio) Prugne 0,5l 

Coppetta in ceramica (con coperchio) neutrale 0,5l 

Coperchio per coppetta in ceramica 0,5l

Coppetta in materiale acrilico (senza coperchio) 0,6l

Coperchio per coppetta in materiale acrilico 0,6l

Espositore linea bianca per 3 coppette in ceramica

Base linea bianca per per 6 coppette in ceramica

Espositore linea bianca per dosatore di miele 500g

Espositore linea trasparente per dosatore di miele 500g

Espositore in legno e metallo per dosatore di miele 500g*

*questo espositore è a pagamento

9001432013546

9001432009891

9001432009846

9001432045301

9001432045301

9001432045356

9001432045356

9001432045370

9001432044908

9001432047152

694212

694213

694214

694215

694216

694219

694220

694224

691228

694232

Sistemi di presentazione per dosatori di miele 500g

 CODICE          DESCRIZIONE        FORMATO              EAN VALORE
     L x P x A  (cm)             unità consumo     €

13,5 x 13,5 x 14,0

13,5 x 13,5 x 14,0

10,0 x 10,0 x 4,0

10,0 x 10,0 x 11,5

10,0 x 10,0 x 3,5

50,0 x 19,5 x 3,0

52,0 x 21,0 x 10,5

28,5 x 14,5 x 2,5

19,0 x 9,5 x 23,0

36,0 x 20,0 x 28,2

(variante su più gradini)

SISTEMI DI PRESENTAZIONE
sono disponibili solo per i clienti Hotel (4 stelle +) e solo su autorizzazione
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Prodotto e confezionato in Austria da:
A. Darbo AG, Dornau 18, 6135 Stans, Austria

Distribuito da:
A. Loacker SpA, Via Gasterer 3, I-39054 Auna di Sotto (BZ)

+39 0471 344000 - info@loacker.com



DISPENSER «JAM in JAR»: LA RIVOLUZIONE IN VETRO





Jam in Jar – Ordine del giorno

1. JAM in JAR
2. La concorrenza
3. Contratto di comodato
4. Listino prezzi
5. Discussione



Jam in Jar – Caratteristiche

IL DISPENSER, BELLO DA VEDERE E PRATICO DA 
USARE.

• Dimensioni compatte
• Design italiano, moderno e funzionale
• Attenzione e cura dei dettagli
• Elevata qualità percepita
• Sviluppato e realizzato in Olanda
• Struttura in acciaio inox, che garantisce solidità e

durata nel tempo
• Manutenzione minima e di facile pulizia, lavabile

anche in lavastoviglie



Jam in Jar – Caratteristiche

IL PRIMO E UNICO DISPENSER DI CONFETTURE CON 
VASO IN VETRO RIUTILIZZABILE.

• Il vetro è ideale per conservare e mostrare il prodotto
• Il vetro è sostenibile ed è percepito come tale
• Il vaso:

• ha forme eleganti
• è richiudibile e conservabile in frigo
• è riutilizzabile

• Contenuto:
• 620 grammi di confettura/miele
• Oltre 50 porzioni per vaso



Jam in Jar – Caratteristiche

LA CONFETTURA CREMOSA E
IL MIELE DI FIORI.

• Confettura:
50% frutta, cremosa e vellutata

• Gusti:
Albicocca, Fragola, Ciliegia,
Frutti di bosco, Pesca, Miele di fiori

• Certificazioni:
Kosher, Halal, Vegana/Vegetariana



Jam in Jar – Caratteristiche

DIMENSIONI e STRUTTURA:

• Ingombri contenuti:
• 11cm x 28cm x 35cm

• Estrema stabilità, grazie a:
• solidità della struttura
• piedini in gomma
• qualità e precisione degli assemblaggi

• Numero limitato di componenti



Jam in Jar – Caratteristiche

ACCESSORI:

• Beccuccio in acciaio inox per la
farcitura di brioche (optional)

• Kit di sostituzione guarnizioni e
membrane (optional)

• Pompa sostitutiva



Jam in Jar – Caratteristiche

UTILIZZO E PULIZIA:

• Semplice, veloce ed
intuitivo



Jam in Jar – Materiale a supporto
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